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Servie avec une assiette d’antiPasti -
Poivrons, courgettes, aubergines,
artichauts et tomates

MOZZARELLA AU LAIT DE VACHE 13.50
MOZZARELLA AU LAIT DE BUFFLONNE 17.50
BURRATA AU LAIT DE BUFFLONNE 18.50

PROVOLA FUMEE 15.00

STRACCIATELLA 15.00
A a4 bbbl

LA CESAR SAUMON MARINE 21.50

Salade iceberg, saumon mariné, tomates, ceuf
dur, oignon rouge, sauce cesar, parmesan

LA CHEVRE CHAUD 15.50
Salade iceberg, tomates, concombres, ceuf dur,
olives noires, chévre frais, vinaigrette au miel

LA CAPRESE 13.50
Salade iceberg, tomates, mozzarella au lait de

vache, capres, olives noires, oignons rouges,
vinaigrette balsamique

/A _VI'VAOTA

ESCALOPE DE SAUMON LINGUINES ~ 21.50
CREME D’ANETH
TARTARE DE SAUMON AU CITRON  18.00

FILET DE DAURADE RISOTTO 26.00
LEGUMES ET PARMESAN
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-Pates au choix : penne/fusilli/rigatoni/linguine
200g de pites et la sauce de votre choix-

Ou
- Composez votre duo de pates 2x100g
et 2 sauces au choix 15.50 -

NAPOLITAINE (Sauce tomate) 11.00
ARRABIATA (Sauce tomate pimentée) 13.00
FUNGHI (Créme de champignons) 15.50
PESTO (Basilie, ail, parmesan) 14.50
QUATRE FROMAGES 14.50

(Mozzarella, bleu, emmental, chévre, créme)

CREME DE TRUFFE (Tartuffo. creme)  16.00
LA LASAGNE CHEVRE EPINARD 14.50

LES RAVIOLES DU CHEF 16.00

/@ - 1A LEeA-
MOZZARELLA PANEE -

Salade roquette et sauce spicy tomato

MOZZARELLA BUFFALA CAPRESE I
Salade iceberg, tomates anciennes multicolt
mozzarella, cipres, olives noires, 01gnons =
rouges, vinaigrette balsamique

C G
Boule de risotto panée aux champignons S
et mozzarella y/
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Ou
- Composez selon votre envie votre =
planche de 3 pizzas aperitivo - 14.50
Ou >
- Pour les plus gourmands : La dég
de 5 pizzas - 17.50

LA MARGHERITA

Tomate, mozzarella, olives noires

LA QUATRE FROMAGES
Mozzarella, bleu, emmental, chevre

LA TUNA
Tomate, ceuf, capres, thon, olives

LA REGINA
Tomate, mozzarella, champignons, basilic

LA QUATRE SAISONS 50
Tomate, mozzarella, champignons, poivrons, = =
courgettes, aubergines d
LA TARTUFFO 8.00
Creme fraiche, créme de truffe, champignons % &

LA CHEVRE ET MIEL
Tomate, mozzarella, chévre. miel 3;
LA STRACCIATELLA 7.00

Tomate, tomates cerises, basilic, stracciatella,
olives, capres

LA SAUMON 3.00

Tomate, mozzarella, créeme fraiche, saumon
marine, capres

¥

-PIZZA : 2 parts au choix* + une boisson 12.00
-PATES : 1 pate 200g* + sauce + boisson 12.00
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* Les Pizzas «La Saumon» et «La Tartuffo» ainsi que 3
* Les Pates a la créme de truffe ne sont pas inclues
dans la formule. 3

Les formules ne fonctionnent pas
les dimanches et jours fériés.
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TIRAMISU CAFE AMARETTO
H’ALLA FACON PAIN PERDU 7.50
PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 8.00
MILLE FEUILLE GOURMAND 8.50
P1ZZA CHOCOLAT BANANE 6.50
PANACOTTA CARAMEL BEURRE SALE  7.50
MOUSSE AU CHOCOLAT 6.50
CAFE GOURMAND 8.50
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Coca - Cola, Coca- Cola Zéro, Perrier, Orangina,  3.50
Ice Tea, Jus de fruits, Fanta

B% ((:au/x (50cl/1L)

Ewvian, San Pellegrino 3.50/5.00
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Anisette, Martini blanc, Martini rouge,
Ricard, Kir, Boukkha 7.00
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2 BOULES
3 BOULES 4

CAFE OU CHOCK
COLONEL
PROI-TI'ERO

Chiteau LaNaude 22
(WHW) e
Brouilly

Cru Beaujolais
Saint Emilion
Chateau de Mole
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Recanati

(Cabernet Smm)
Vin d’Israel ;
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Provence
Chateau Montaud

(Cote de Provence)
Gnis de Gris
Vin de Pays d'OC

Chardonnay
Vin de Pays d’0OC

Muscatl?.lyséePalace

Muscat d’Alexandrie
Moscato Vin d’Ttalie

Baron Kramer Brut 2!
(Méthode champenoise)
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-Au choix-
Une part Margherita ou
ou Pate Napolitaine
+ 1 boisson + 1 boule d



