
Menu Plaisir 45,90.-€



Hausgemachte Entenleberterrine, mit Ananas und MangoChutney
Homemade duck liver with pineapple and mango chutney

***
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 Médaillons de lotte à l’estragon ; haricots coco façon cassoulet, salpicons de légumes

Seeteufel Sauceweisse Bohnen und Gemuse

Anglerfish  with white beans and vegetables
***
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 Médaillon de filet de bœuf au poivre de Kerala
Rindfilet mit Keral pfeffersauce
Cold fillet of beef with Kerala pepper sauce
***
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Assortiment de fromages frais et affinés

Käse Auswahl
Cheese plate
***
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 Cookies façon macaron,farçi crème glacée croquantine

Cookies mit Krokant Eis
Cookies with crisp pralin ice cream

Menu servis à partir de 2 personnes

Menu serviert ab 2 Personen

Menu served from 2 persons
Menu Végétarien 23.-€
Salade de choux blanc aigre doux, samossa de lentilles
Weisskohlsalat und Linsen Samossa
White cabbage salat, samossa with lentils
***
Tagliatelles à la crème de soja, curcuma, fèves et chips de Vitelotte
Tagliatelles mit Soja Rahme, Kurcuma, Saubohnen und Vitelotte chips

Tagliatelles with soya sauce,curcuma,broad beans and Vitelotte chips
***
Carpaccio d’ananas, boule glacée citron et noix de coco
Ananas Carpaccio, Zitrone und Kokonuss Eis

Ananas carpaccio with coconut and lemon ice
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« Les plats ‘fait maison’ sont élaborés sur place à partir de produits bruts »


			Décret n°2014-797 du 11 juillet 2014








                                                                                                                    Prix nets  /  Service compris


