MENU’ DELLA SETTIMANA - MENU DER WOCHE

VViftello Tonnaifo
Magatello di vitello, salsa tonnata, capperi €12
Iiftello Tonnato
Kathsribeye, Thunfischsauce, Kapern

AN 3-4- 10

Carpaccio di Bresaola
Bresaoloa della Valtelllina, rucola, scaglie di formaqgqgio grana
Bresaola-Carpaccio
Bresaoloa aus dem Velthin, Rucola, Parmesanflocken

€13

Tagholind all'Anatra
Tagholirni fatti in casa con raqu d'anatra
All 1-9-12 Ente-Taqliolini €14
Hausgemachte Tagholini mit Enfenragh

Salsiccia e gorgonzola
Pasfta De Cecco, coi
luganega frentina e crema di gorgonzola £ 14
Wurst und Gorgonzola
Pasfa De Cecco, mit
Trentiner Luganega- und Gorgonzolacreme

AN 1-7- 12

Calabrese
Maccherori De Cecco, con crema di peperoni,
Al 1-7-9-12 salame piccante, cipolla rossa caramellata £ 14
Kalabrisch
De Cecco Makkaroni, mit Peperonicreme,
wirzige Salami, karameliisierte rote Zwiebeln

Carne Salada e fasol
Carne salada con fagqiolt borlotti in umido
Carne Salada und Bohnen
Carne Salada mit gedianstefen Borlottihohnen

All &-12 € 19

Entrecote delf’Alto Adige
Bistecca di manzo di Scoftona dell’Alto Adige con conforni
Entrecite aus Sadtirol € 26
Scotfona-Rindersteak aus sadtirol mit Bellagen

Caoperto / Bedeckt € 2
Per alcuni piatti porzione abbondante / maglich Hauptqgericht + € 4



