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LES ENTREES

AVOCAT, CREVETTES ET PAMPLEMOUSSE

ASSORTIMENT DE PASTELS MAISON

Petits chaussons fourres de differentes preparations maison
TARTARE DE TOMATE, MOZZARELLA ET BASILIC

FILETS DE HARENGS, POMMES A L'HUILE

ESCARGOTS

FOIE GRAS MI-CUIT, CHUTNEY A LA BANANE

GASPACHO ANDALOU MAISON

Soupe froide de tomate et legumes du soleil originaire du sud de |"Espagne

TERRINE DE BEAUFORT ET ARTICHAUTS

Spécialité maison
CARPACCIO DE SAUMON

CARPACCIO DE BOEUF, COPEAUX DE PARMESAN

8,00€

6,50€

6,50€

6,50€

7,00€ 13,00€
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15,00€

7,00€

9,50€

10,00€

10,00€



LES SALADES

SALADE VERTE
4,50€

TOMATE, MOZZARELLA
8,00€

SAVOYARDE

Salade, tomate, croutons, noix, fromage, lardons
9,00€

VEGETARIENNE

Salade, tomate, oignon, champignon, mais, choux rouge, haricot vert
8,50€

FONDUE DE REBLOCHON

Salade, tomate, oighon, jambon cru, reblochon fondu sur lit de pomme de terre
9,50€

NORVEGIENNE

Salade, tomate, pomme de terre, concombre, saumon fumé, creme fraiche
11,00€

CHEVRE CHAUD

Salade, tomate, noix, lardon, croutons de chevre chaud
9,00€

FOIE DE VOLAILLE

Salade, tomate, haricot vert, mais, foie de volaille
9,50€

CESAR

Salade, crouton, émincé de volaille, oeuf poché
8,50€

LANDAISE

Salade, tomate, haricot vert, noix, gésier, magret fume, foie gras
13,00€

FRAICHEUR

Salade, tomate, artichaut, concombre, pamplemousse, jambon, fromage
9,50€



LES VIANDES

BAVETTE A L'ECHALOTE
15,00€

ENTRECOTE NATURE
16,00€

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU

Haché au couteau a la demande, servi nature, préparé ou poels

16,00€

ASSIETTE DU BOUCHER
Irois differentes pieces de boeuf dans la meme assiette

22,00€

COQUELET ROTI fagon Bressane
14,00€

FILET DE BOEUF
21,00€ 24,00€ 27,00€
Nature AlaSavo. Facon Ros.

MAGRET DE CANARD Sauce Miel et pain d'épices
17,00€

COTE DE BOEUF

Pour 2 personnes

46,00€

ESCALOPE SAVOYARDE
15,00€

TETE DE VEAU Sauce Gribiche
15,00€



LES PIZZAS

MARGARITA:

Tomate, fromage, mozzarella, basilic
7,50€

JAMBON :

Tomate, fromage, jambon, olives
8,00€

REINE :

Tomate, fromage, champignons, jambon
8,00€

CAPRICIOSA :

Tomate, fromage, champignons, jambon, oignon, mozzarella, basilic
8,50€

QUATRE SAISONS :

Tomate, fromage, tomates fraiches, poivrons, oignons, artichauts, olives, anchois

10,50€

ANDALOUSE :

Tomate, fromage, champignons, oignon, poivrons, chorizo
9,00€

ECOSSAISE :

Tomate, fromage, champignons, épinards, saumon fumé, creme fraiche
11,00€

QUATRE FROMAGES :

Tomate, fromage, reblochon, mozzarella, chévre, roquefort
10,00€

ORIENTALE :

Tomate, fromage, poivrons, merguez
8,50€

MONTAGNARDE :

Tomate, fromage, champignons, lardons, reblochon, créme
» »
10,00€

VEGETARIENNE :

Tomate, fromage, champignons, tomates fraiches, poivrons, oignons, haricots verts, olives
10,00€

OCEANE :

Tomate, fromage, oignons, fruits de mer, saumon fumé
10,50€



BOURGUIGNONNE :

Tomate, fromage, champignons, escargots, roquefort beurre maitre d’hotel
11,00€

SUD OUEST :

Tomate, fromage, foie gras, cépes, magret fumé, persil
14,00€

CHEVRE :

Tomate, fromage, tomate fraiche, chévre, basilic
8,50€

THON :

Tomate, fromage, tomates fraiches, artichauts, mais, olives, thon
9,50€

MEXICAINE :

Tomate, fromage, poivrons, cignons, mais, beeuf haché

10,50€

PAYSANNE :

Tomate, fromage, pommes de terre, lardons, jambon cru, beaufort, créme fraiche
10,50€

BERLINOISE :

Tomate, fromage, salami
8,50€

MONT BLANC :

Fromage, reblochon, sérac, tomme de Savoie, beaufort, creme
10,00€

POULETTE :

Tomate, fromage, champignons, eminceé de volaille, creme fraiche
10,00€

CREOLE :

Fromage, jambon, ananas, banane, coco rapé, miel

9,50€

INDIENNE :

Tomate, fromage, haricots verts, oignons, émincé de volaille, curry, créme
10,00€

ROYALE :

Fromage, champignons, poivrons, jambon, olives, creme
9,00€



ROYALE :

Fromage, champignons, poivrons, jambon, olives, creme
9,00€

SICILIENNE :

fTomate, fromage, tomate fraiche, capres, olives, anchois
8,50€

ALSACIENNE :

fromage, lardons, oignons, créme fraiche
8,00€

GRECQUE :

Tomate, fromage, tomates fraiches, poivrons, oignons, viande kebab
10,00€

TARTIFLETTE :

Tomate, fromage, pommes de terre, lardons, oignons, reblochon, creme
10,00€

LYONNAISE :

Tomate, fromage, rosette, oignons
8,00€

HAWAIENNE :

Tomate, fromage, émincé de volaille, ananas

10,00€

RACLETTE:

Tomate, fromage, raclette, jambon, jambon cru, rosette, oignons
10,00€

LES SUCREES

CHOCOBANANE :

Créeme fraiche, chocolat, banane

7,00€

Supplément : ceuf ou autres
1,00€



LES SPECIALITES

Les Boites chaudes
Les boites chaudes sont accompagnées de salade, assortiment de charcuterie et pommes de

terre chaudes

Crémeux du Jura
17,00€

Camenbert et Calvados
16,50€

Moelleux du Revard
21,00€

Vacherin de Montagne
22,00€

Tomme de Savoie
21,00€

Tamie:
Fromage d'abbaye de fabrication artisanale

23,00€

La Reblochonnade

Reblochon fondu servi avec salade, assortiment de charcuterie et pommes de terre chaudes

17,00€

Les Fondues:

- Au fromage

Prix par personne

Fondue Savoyarde

Minimum 2 personnes

16,00€

Fondue Royale:

Accompagnée de charcuterie, salade et pommes de terre (min. 2 personnes)

21,00€

Fondue aux Cépes

Minimum 2 personnes

19,50€



Fondue Suisse :

Vacherin Fribourgeois et Gruyere Suisse (minimum 2 personnes)
18,00€

Les fondues au fromage peuvent étre servies pour une personne, supplément:
3,00€

Supplément charcuterie par personne
3,00€

Les fondues sont accompagnées de salade et charcuterie

-Alaviande

Prix par personne

Bourguignonne

Minimum 2 personnes

23,00€

Paysanne:

Différentes viandes a cuire dans un bouillon de légumes (min.2 personnes)

22,00€

Vigneronne:

Différentes viandes a cuire dans du vin blanc aromatisé (min.2 personnes) - accompagnées de
salade, sauces, gratin dauphinois ou frites

22,00€

Les fondues a la viande sont servies pour 2 personnes minimum

La Pierrade

Différentes viandes a griller sur la pierre chaude accompagnées de salade, sauces, gratin
dauphinois ou frites (minimum 2 personnes) - prix par personne

24,00€



La Pierrade

Différentes viandes a griller sur la pierre chaude accompagnées de salade, sauces, gratin
dauphinois ou frites (minimum 2 personnes) - prix par personne
24,00€

Les Raclettes

Les raclettes sont servies pour 2 personnes minimum et sont accompagnées de salade,
assortiment de charcuterie et pommes de terre chaudes - prix par personne

- Traditionnelles

Fromage a Raclette
19,50€

Morbier
22,00€

Tomme de Savoie
21,00€

e
Brezain
Fumé au feu de bois de hétre

23,00€

- Party (avec petits poélons)

Fromage a Raclette
20,00€

Assortiment de Fromages
23,00€

Les Tartiflettes

Les tartiflettes sont accompagnées de salade et charcuteries

Traditionnelle

Tartiflette traditionnelle enrichie de champignons
15,00€

Forestiere
16,50€

Les Assiettes Repas

Assiette Montagnarde :

Assortiment de charcuteries, salade verte, pommes de terre, fromages régionaux
15,00€



