la carle

Led dalades . At
La simplelte 5€
MMMW@W@ VMW&‘@”MO/L/

La letre el mere /4<€
(aalade. chow chinotd. ceuf dun. effilocké de thon. ravioles aux olives de Nyons. graines de chia)

La reblocton /4

(4alade, tomate. haricols venls, effilocké de jambon crus, neblockon pané. noix)

la QWOW /€
(4atade mixte au nem de tomme de Venne et Diot de Savoie)

Led entnéed

Burrala de ba/ﬂo/zxw (fuutle d olive extra vierge et balsamique blanc. pois manaicher @ ba menthe. noiselles lornéfices)

Tennine de campagne maison & la Sapinelle d Apnilis. (eute tnguement et comichons maison)
OWW (au pests de cenfewit et beaufort, lgumes gritlés et foccacia au komanin)
Croguitles & edcargots a Call ded ouns  (do Jutien & Jongiew: (Lescangot de Billieme)) A

Le colr ded dpécialités Fromagenes Savoyanded .
Suggedtion d accompagrement poun les éeialités : coppa el jambon cru avee un pew de salade verte

La Crogifletle  (ewgets Artisanal de Saint Jear de Matrienne, lancdons de diots gratings avec 220gn de neblochon)

Fonadue S’WW aux ae Savoce / 22¢€
« Dent du Chat « de ba coop. eZ//w de Savoie nalure

Led fondlued se préparent avec 250 gh de fromaged de la coopénative de Venne
LRERANES paate 10d d0ind el peuvent élre deryied ourk une perdonse.

Le Crémeux du Jura
(fondlie aue foun senvi avec ded pommes de terne, petite chancuterie et quelygues feuilles de salade verte)

Bor & sawolr, . Le massif monlagrewx dominant le nedlaunant fait pantie di massiy du Jura
@ conlnanio du Revard en face intégrant les Afjpes.

La friture .

Penche, (en petits fiets frits senvis avee frites et sauce tantare masson)

Le colrn végeélatien .
Ze«t,aa&&t de,aofe/zm donés aux ferbed W@de@a/fmm/om et pelit bouillon parfume)

Prix netd

Gravil
85€

20 ¢

20 ¢

20 ¢

/8 €
7€
/6 <€

Le douge

7€

85€

29 €

23¢€
a la tomate

25€

25€

24



la carle

Led vianded .
Onglet de Beef a la plancha
(enwinon 210 gn o choisin blew ou saignant. ppas mak cuit !« Beurvee café de Panis » poun nelever)

Analouitlette. « Bobosse » nétie au four

(180/200g1 de fraite de veaw tinée a la ficelle. creme & la mowtande Savora)

Diots, confectionnés Artidanalement pan o salaison Mont Charvin

(laaucisses & iei élabonées avec du Caion des pays de Savote, jus aw ym et cuogels tornéfiés)

Edcatope de volaille panée par nos soin
(dauce fraickeur)

Led poisdord .
Thudle de hégion
(en filet cudt sur peat. croudtitlante, concassées d olived au persit plat)

Dodine de fitet de bavarel du bac
(aauuce count mouillement aw. vermoutt; de Clambeény. poineat gritle)

led ,v(/wmavged ;
F/zomage blanc (@ tw crime. aucomde//wumagemmm&zm aw caramel laitier)
Addiette de Fromages  (tomme de Vonne, nebtockon. beafont)

Led deddents maidon, .

Le pol de ba coop. di Themblay.  (umme fondante ot gounmande avee du canamel taitien et sa chéme glacée vanitle)
Le Biscuit de Savoie aux framboided (togen et tnos moelloux. 1)

Le tnaditionnel flan a la Vanille de Madagascar (enime et pett eookie)

Le pain perdun aw Gendpl  (moellewx. ticde et arnosé /)

Mowsse Choc-ofange.  (des eufs. an pou de sucne et du Choeolat Valuhoa avee une pointe de Grand-Mannier)

Le Cygne di lac  (nariage ente puofitenote et choux chantitly)
Tinamisdd Limoncello  (sinop Limoncells poun le biscudt, mascanpone et rieotta onctuewx au citnon. confit)

La Tante Tatin  (beaucoup de pommes, du bon bounre ot un pew de canamet. et tonguement, pointe de chantitly)
Un choix de couped glacées  (dame Blanche. café lisgesis. cofomet...)

Prix netd

7€

29 €

29 €

22¢

26€

7€

b€
g€

g€
/€

g€
85€
/0 €
g€
g€



