
Suppen 
Selchsuppe  

mit Graupen, Gemüse, weißen Bohnen und Selchfleisch 
Smoked meat soup with barley, vegetables, white beans, and smoked pork 

€7,90
Rindsuppe  

wahlweise mit Leberknödel oder Frittaten, dazu hausgemachte Blätterteigstange 
Beef soup optionally served with liver dumpling or pancake strips, accompanied by homemade puff pastry 

stick 
€6,90Vorspeisen 

Spinatknödel  
auf zerlassener Butter mit Nüssen und Parmesanchips 

Spinach dumplings on melted butter with nuts and Parmesan chips 
€11,90

Gebackener Karfiol 
im Bierteig mit Ranchsauce, Essiggurken und hausgemachten Blätterteigstangen 

Battered cauliflower in beer batter with Ranch sauce, pickled cucumbers and homemade puff pastry sticks  
€12,90

Salat 
Lauwarmer Gemüsesalat 

mit Babyspinat, Fetakäse, Kartoffeln und Hähnchensupreme (gebacken oder gegrillt), dazu 
hausgemachtes Brot 

Lukewarm vegetable salad with baby spinach, feta cheese and potatoes, served  
with chicken supreme (breaded or grilled), served with homemade bread  

€19,90

€6,90



Traditionelle Küche 
Wiener Schnitzel vom Kalb  

mit Preiselbeeren, gemischtem Salat oder Pommes  
Viennese veal schnitzel with cranberries, mixed salad, or fries  

€29,90
Wiener Schnitzel vom Schwein  
mit Preiselbeeren, gemischtem Salat oder Pommes 

Viennese pork schnitzel with cranberries, mixed salad, or fries 
€23,90

Zwiebelrostbraten  
mit Röstzwiebeln, Essiggurken, gebackenem Ei und Bratkartoffeln 

Onion-roasted beef steak with crispy fried onions, pickled cucumbers, fried egg, and pan-fried potatoes 
€27,90

Tomahawksteak (300 g) à la Cordon bleu 
mit Käse, Speck, Liebstöckelsauce, Kartoffel-Kren-Püree und Kerbel-Fruchtsalat 

Tomahawk steak (300 g), Cordon bleu style, with cheese, bacon,  
lovage sauce, potato-horseradish purée, and chervil fruit salad 

€27,90
Hirschgulasch 

mit Wurzelgemüse, Wildpreiselbeeren, Schokolade, Lebkuchen, Birne und Butterspätzle 
Venison goulash with root vegetables, wild cranberries, chocolate, gingerbread  

spices, pear, and buttered spaetzle 
€24,90

Kartoffelroulade  
mit Selchfleisch, Rotkraut, pochierter Birne und Röstzwiebeln 

potato roulade filled with smoked pork, served with red cabbage, poached pear, and crispy onions 
€18,90



Saison-Spezialitäten 
Gegrilltes Supreme  

auf gelbem Curry mit Kokosmilch, Gemüse, Koriander, Ingwer und Kartoffeln 
Grilled chicken supreme served on a yellow curry sauce with coconut milk, vegetables, fresh coriander, 

ginger, and potatoes 
€21,90

Pinsa Romana  
mit Rahm, Fetakäse, Tomaten und Spinat 

Pinsa Romana topped with cream, feta cheese, tomatoes, and spinach 
€15,90

Gebackener Hähnchenspieß 
mit Ofenkartoffel, Ranchsauce und Salat  

Breaded chicken skewer with baked potato, ranch sauce and salad 
€22,90

Vom Grill 
Thai-Style-Steak vom Ribeye


mit Tamarinden-Erdnusssauce, Koriander, Limette und Kartoffelkroketten 
Thai-style ribeye steak with tamarind-peanut sauce,  

coriander, lime, and potato croquettes 
€32,90

Zanderfilet vom Grill  
mit Graupen, Petersilie, Gemüse und Zitrusfruchtsalat 

Grilled pike-perch fillet with barley, parsley, vegetables, and citrus fruit salad 
€21,90



Streetfood 
Double Cheeseburger in Cheddar-Sauce 

2× Rindfleisch-Patties · 4× Speck · Zwiebelchutney · Haus-Sauce und Pommes 
2× beef patties · 4× bacon · onion chutney · house sauce, served with fries 

€22,90
Hausgemachte Spare Ribs 

mit BBQ-Saft, Ofenkartoffel und Coleslaw 
Homemade spare ribs with BBQ glaze, baked potato, and coleslaw 

€22,90
Louisiana Fried Chicken Sandwich 

mit Coleslaw, Babyspinat, Cajun-Mayo, Essiggurken, Cheddar und Pommes 
Louisiana fried chicken sandwich with coleslaw, baby spinach, Cajun mayo,  

pickles, cheddar, and French fries 
€21,90

Vegetarisch / Vegan 
Käsespätzle! 

Bergkäse, Röstzwibeln und Krautsalat 
Cheese spaetzle with crispy onions and cabbage salad 

€17,90
Gebackener Käse!  

Käse-Mayonnaise-Salat und knusprigen Bratkartoffeln 
Deep fried cheese, cheese mayonnaise salad, and crispy fried potatoes 

€18,90
Glasierte Karotten"  

mit Weiss-Bohnen-Hummus, Petersilieöl, Honig und Nüssen 
Honey-glazed carrots with white beans hummus, parsley oil and nuts 

€17,90



Beilagen 
Gemischter Salat, Grüner Salat, Gurkensalat,Kartoffelsalat, Kartoffel-Mayosalat, Pommes, 

Krautsalat, Kartoffelpüree, Kräuterbratkartoffeln 
Mixed salad, green salad, cucumber salad, potato salad, potato-mayo salad, fries, coleslaw, mashed 

potatoes, herb-fried potatoes 
€4,90

Pommes mit Cheddar, Speck und Jalapeños 
Fries topped with cheddar, bacon and jalapeños 

€12,90
Pinsa Romana mit Knoblauch Roman-style pinsa with garlic € 6,90 

Brotkorb Bread basket €2,50

Saucen 
Mayo, Ketchup, Preiselbeeren, Knoblauchsauce, Senf, Ranch-Sauce, Cajun-Mayo  

Mayo, ketchup, cranberries, garlic sauce, mustard, ranch sauce, cajun mayo 
€1,90

Nachspeisen  
Kaiserschmarrn 

mit Apfelmus 
Kaiserschmarrn (shredded pancake) with apple purée €12,90 

Buchteln 
mit Vanillesauce 

Sweet yeast dumplings with vanilla sauce €11,90

Nutella-Palatschinken  
mit Schlagobers 

Nutella crêpes with whipped cream  
€9,90 

❗ Wenn Sie Nahrungsmittelallergien haben, fragen Sie bitte Ihren Kellner 
nach weiteren Informationen  

❗ If you have any food allergies, kindly ask your server for more information 


