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Feiern Sie die Feste,

wie sie fallen!

Wir klimmern uns um

Ihr leibliches Wohl!

¥

Partyservice Pusic
Inhaber lvan Pusic




Kroatische
Spezialitaten-Buffets
e e

kroatisches Schlemmer- Buffet
m Sarma (Szuerkraut-Rouladen)

m kroatische Grillplatte

m Zagrebschnitzel (in Pfefferrahmsauce mit frischen Pilzen)
m Kalbsbraten (mit Auberginen, Zucchini und Paprika)

m Kartoffeln nach kroatischer Art

m Djuvecreis

m Gemiiseplatte (mit Kise iibert
m Krautsalat

m Salat aus gebratenen Paprika
u kroatische Teigspezialitdt (mi
m oder Palatschinke (mit Nissen oder heiBen Kirscher
illesauce)

cken)

kroatisches Party- Buffet

m Corbanac [sc

rfer Gulasch aus vier ver:

m Krustenbraten mit Sauerkraut
m Mini-Salzkarto
m Paprikareis (s
m kroatische Kartoffeln [mit S)
m NuB- oder Mohnstrudel

(mit Butter und gerdsteten 2

kroatisches Fisch-Buffet
w Fischsalat

m Dorade Royal (i
u Tintenfisch vom Grill
m groBe Garnelen (in
u Rizoto (Reis mit
W Spinat und Kartoffeln
m griiner Salat (mit Ol un

7 vom Grill
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Rindfleischgerichte Putenfleischgerichte

Rheinischer Sauerbraten Zagreb-Schnitzel

Burgunderbraten in Rotweinsauce Putelrdlichen

* Boef Stroganoff * Putenschnitzel
o Rumpsteak auf englische At * Putenbrust
® Pfeffersteak am Rost * Hawaii-Pfanne

* Rindfleischragout Putenmedaillons, liberbacken

Gansebrust, gefillt

Kalbsmedaillons

* Rinderrouladen * Entenbrust, gefiillt
* Rinderschmorbraten * ganze Gans, gefiillt
* Sauerkrautrouladen * ganze Ente, gefiillt
* Filetspitzen mit Steinpilziahmsauce * ganze Pute, gefiilit

Filetgeschnetzeltes in Rahmsauce

Schweinefleischgerichte

Lachsbraten in Mandelblatterteig

Schweinebraten mit gerdsteten Zwiebeln

Virginiabraten

Schwenkbraten

Grillschinken
Pfefferbraten

Senforaten
Kassler Braten
Karbonadenbraten
Gyros
Schweinefilet in Sahne-Creme Fraiche-Sauce

Schweinelendchen in Pfefferrahmsauce

Schweinemedallons in Champignonsauce

Schweinefilet Wellington

e



Suppen

Hiihner-Nudelsuppe

Rindfleischsuppe

Kiise-Lauchsuppe

Brokkolisuppe

« Blumenkohlsuppe
* Spargelsuppe
* Zwiebelsuppe
* Gulaschsuppe
Hohzsitssuppe

Beilagen
« Kartoffelgratin * gebratenes Gemiise
* Speckkartoffeln * Butterreis
* Bratkartoffeln * Djuvecteis
* Salzkartoffeln *+ Gemiisereis
* Kartoffelpiiree * Gemiiseplatte mit Butter
* Kartoffelspalten * Gemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
* Kroatische Kartoffeln ¢ Gemiiseplatte mit Sauce Bernaise
® Kroketten * Gemiise in Sahnesauce, iiberbacken
* Pom-Pom * Spitzle
* Zwiebelkartoffeln * Spiralnudeln
o KisBe * Spaghetti
* Pommes Frites * Gnoechi
* Zucchini * Brokkoli, iberbacken
* Auberginen + Sauerkraut
* Paprika * Rotkohl

* Speckbohnen

B e e ]
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Desserts

Palatschinke mit Kirschen und Vanillesauce Mascarponecréme

Straciatella-Créme
Schoko-Griesflammerie

Herrencréme

.

* Moccacréme

Mousse au Chocolat aus weiBier mit Kokosflocken und Vanille-Rum-Sauce
oder dunkler Schokolade

Hollandische Eierlikdreréme

Vanille Mousse mit Schattenmorellen

.
.

Zimtmousse Vanillepudding mit Himbeersauce

warme Bratipfel

mit Johannisbeergelee und Vanille-Rosinen-Sauce

Birnen in Schokeladensauce

Obstsalat
Obstsalat ,Schwarzwald”
mit Kirschwasser und Sahne

Tiramisu

Kirschstrudel mit Vanillesauce

Apfelstrudel mit Vanillesauce
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Salate

* Krautsalat * Friihlingssalat

* Kartoffelsalat * franzdsischer Salat
* Nudelsalat * Rohkostplatte

* Schichtsalat * Rohkostsalat

* Tortellinisalat * Farmersalat

* Porreesalat * Waldorfsalat

* Hawaiisalat * Staudenselleriesalat
* gemischter Salat ® Ananas-Sellerie-Salat
* Gemiisesalat * Zaziki

* Bauernsalat * Ajwar

* Pfifferlingsalat

.

mit Bauchspeck, Zwiebeln und frischen Kriutern
Crevettensalat

mit Chicorée, Tomaten und Schinkenstreifen

Salat ,Laperouss”

mit Artischocken, Schinken, Bohnen, Zwiebeln und Tomate.
Hirtensalat

Lammflessch mit Knoblauch, Schafskdse,
Faprikaschoten und Krautem

Lauchsalat mit Kornermais

mit Lzuch, Mais, roten Bohnen und Bambussprossen
Entenbrustsalat

mit Avocados, Haricots verts und Balsam-Essig
Bunter Schinken-Reis-Salat

mit Kachschinken, Reis, Ertsen, Paprika und Gurken

Feinschmeckersalat

mit Gefliigelfleisch, Soabohnenkeimen,
Bime und Gurke

Gefliigelsalat ,Hawaii*

mit Gefliigelfleisch, Mandarinen, Ananas
und Chamgignans

Gefliigelsalat ,Mexiko”

mit Gefligelfleisch, Apfein, Paprika und Mais
Rindfleischsalat ,Diabolo™

mit Bratenfleisch, ¢

rken, Zwiebeln und Paprika
Schirkensalat

mit Kochschiniken, Zaiebelr, Papriks,

urken uned Apfeln
Heringssalat ,Neptun*

mit Matjesfilets, Gurke, Fote Beete,
Apfeln und Nirssen

Matjessalat spezial

mit Matjesfilets, Gurke, Zwiebel, Eiemn,
Paprika und Sellerie.
Sahne-Matjes-Top?

mit Matjesfilets, Zwiebeln, Gurke,
Apfeln und Niissen

Krabbensalat

mit Krabben, Apfeln, Reis, Bananzn, Curry und
Mango-Chutney
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kalte Fischspezialitdten Handschnitten
aus kriftigem, frischen Bauernbrot
* Lachs-Buttermakrelenzopf mit deutscher Landbutter
mit Mo

Schillerlockenstreifen mit Lachs, Forellenfilets, Aal, Roastbeef,

mit Lachs-Pistazienfarce Schweinefilet, franzosischem Kise

Geréucherter Lachs fein garniert

mit Kase-Ananas mit Schweinemett, rohem oder gekochtem

Schillerlocke Schinken, Pasteten, franzéisischem Kése,

mit Weiwein-Brokkolifarce Glirkchen und Perlzwiebeln

geriucherter Lachszopf mit rustikalen Wurstspezialititen

mit buntem Pfeffer und Schnittkdse

Lachszapf Westfilische Schmalzstullen aus kriftigem

mit Knoblauch und Kriuterm hwarzbrot und g Griebenschmal

Norwegischer Réucherlachs

Ostseeblankaal

(Filets}
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Canapés
auf frisch gebackenem, knusprigen Baguette,

gebuttert

Schirkenmett mit Zwiebeln, Schweine- und
Kasslerbraten, Putenfilet, Knochenschinken,

Qlsardinen, franzGsische Salami, Kase

. ust, Ostsee-Blankaal, gerducherter

Lachs, Forellenfilet, franzdsische Kasespezialitaten,

Schweinfilet, Parma-Schinken, Entenbrust

Kleine Platten

* Kleines Sektfriihstiick
Canapés auf gebuttertem WeiBbrot

Schweinemedaillon Friicht

Gefligelfilets Hawai
Entenbrustfilet mit Preisselbeeren
franzdsischer Edelbriekise
hausgebeizter Graved Lachs

* Bratenplatte
Roastbeef-Rollchen, gefiillt mit Valdorfsalat
Schweinebraten, in Scheiben, garniert
Kassler-Braten, mit Meerrettichischaum
(Ochsenzungen-Rollchen, gefillt mit Fiersalat

Pfefferschinkenbraten, mit Tomate

dazu: Baguette-Brot und Butter
+ Internationales Kasebrett
deutsche, italienische und
franzdsische Kasesorten, reichlich garniert

dazu: Baguette-Brot und Butter
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Feinschmecker-Buffet

Gulaschsuppe

Virginia-Braten

(9epkelt und in Krautermantsl gehiillt,
in scharfer Sofie und Réstzwiebeln)
Schildstiick

(in eigenem Saft auf frischem Gemiise)
Schweinefilet

(in Pfefferrahmsauce mit frischen Pilzen}
kleine Frikadellenbillchen
kleine Putenschnitzel

Schinken-Spargel-Rélichen

Bratkartoffeln, Spétzle, Djuvecreis
Gemilseplatte mit Sauce Hollandaise

Gemischter Salat, Gurkensalat, Krautsalat

kalte Schale mit frischen Erdbeeren und

Vanillesauce

Gulaschsuppe
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Festliches Buffet

Putenrilichen

(mit Schinken, Mozzarella und frischem Spinatin
Sahnesauce)

Schweinemedaillons

(in Piefferrahmsauce mit frischen Pilzen)

Djuvecreis, Kartoffelgratin, gemischter Salat

\

Putenrdlichen mit Brokkoll
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Hochzeits-Buffet

Schweinelendchen

{in Sahnesauce mit frischen Champignons)
Pfefferbraten

{in dunkler Sauce, mit Paprika und Zwiebeln)
Kotlovina

fuerschiedene Fleischsorten und Gemiise)
kroatische Grillplatte

Schinkenplatte

(mit Honigmelone, mit Lachs yefiillte halbe Eier,

qefiilltz Tomaten mit Krauterkise)

Hawaiisalat, Schichtsalat, Bauernsalat
Kaseplatte

Djuvecreis, liberbackener Brokkoli, Speckbohnen,
Salzkartoffeln

Kirschstrudel mit Vanillesauce
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Gourmet-Buffet

Rindfleischsuppe

Brokkolipfanne

{Schweinefilet mit BrokkoliroBchen in

oikanter Sahnesauce)

Boeuf Stroganoff

Rinderfiletstreifen in Champignon-Sahnesauce)
Rindfleischragout

Putengeschnetzeltes

{in Pfefferrahmsauce mit frischen Pilzen)

Butterreis, Kartoffelgratin, iberbackenes Gemiise,
Spitzle

Rohkostplatte mit verschiedenen Dressings

Palatschinke mit heiBen Kirschen und Sahne

Gemiiseplatie Uberbacken




Rustikales Party-Buffet

Partyschnitzel
Hihnehenkeulen
Tomaten

(gefillt mit Fleischsalat)
Mett-Igel

rustikales Wurstbrett
Brotkorb mit Butter

feine Balkanwiirstchen
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Schlemmer-Party-Buffet
Partyschnitzel
Frikadellen

Kassler=Braten

1/2 Eier

(gefills mit Lachscrame)
Schinkenrdlichen mit Spargel
Roastbeefréllchen mit Fleischsalat
Brotkorb mit Butter

Nudelsalat

Gurkensalat
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Schlemmer-Buffet

heiBer Pfefferbraten

heiBer Krustenbraten
Ristkartoffeln

Krautsalat

Hawaii-Salat

Porreesalat

Kisebrett

Schweinemedaillons mit Friichten
Honigmelone mit Schinken
Schinkenrdlichen mit Spargel

Roastbeef-Rallchen mit Fleischsalat

Brotkorb und Butter
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Brotzeit-Buffet

Schnitzel
Frikadellen
Fleischkdse
Kasebrett
Krautsalat
Kartoffelsalat

Brotkorb und Butter
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Bauernbuffet

Schwarzwilder Schinken

Tiroler Bauernspeck

Franzosische luftgetrocknete Schinkenwurst
Brotkorb und Butter

1/2 Schweinshaxe
Kassler Koteletts
Bratwiirstchen
Schweinebraten

Marinierte Rippchen
Backpflaumen- und Pustasauce

Wurstnudeln

Semmelkntdel, Sauerkraut

Mischgerniise

Mini-Réstis
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Italienisches Buffet

Mista Frutti di Mare

Meeresfriichtesalat

Tomaten

it Biiffel-Mozzarella und Basilikum
Parmaschinken

mit Melone und Grissini

warme italienische Gemiseplatte
Zucchini, Auberginen, Paprika, Champignons,
Artischockenherzen

0Osso Bucco wMaildnder Art*

geschmorte Kalbshaxe

Pollo con Verdure

gebackene Poulardenbrust mit kleinem Gemiise
Frische Salatauswahl der Saison

in einer Olivendl-Vinaigrette

Risotto ,REmische Art"

Italienische Nudelauswahl

Tiramisu-Créme

fein garniert mit Mascarpone

Baguette mit Knoblauchbutter
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Delikatess-Buffet

Rustikale Fischplatte auf dem Holzbrett
Lachs, Forellen, Pfeffermakrelen, Schillerlocken
Pikanter Matjessalat

Kassler Schweineriicken

mit Mixed Pickles

Roastbeef-RélIchen

gefiillt mit Eiersalat
Schweinefilet-Medaillons

auf Rahmehamignons

Butterreis

Kartoffelgratin

Waldorfsalat

Frischsalat-Variationen

mit verschiedenen Dressings

Baguette mit Butterrdschen

gestiirzter Griespudding an Roter Griltze

Halb Butterrsis
Halb Djvvacreis
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Verwdhn-Buffet

Rustikaler Schweinebraten
Putengeschnetzeltes
Virginiabraten
Zagreb-Schnitzel
Bratkartoffeln

Djuvec- oder Butterreis
Spitzle in Butter

gemischter Salat

Krautsalat
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Unsere jungen Party-Spezialititen

* Original ,Chili con Carne”
ein amerikanisches Bohnengericht mit Baguette,
Butter und gemischtem Salat

* Lasagne ,nach Art des Hauses"

italienische Art

.

Gemiise-Aufliufe
nach Ihren personlichen Wiinschen

2.B. mit Brokkoli

« cine ganze Truthahn-Brust
fein geriuchert und frisch gebacken
mit Honigmelone, Ananas,

Kirschen und Weintrauben
gefiillte Williamsbirnen
feiner Waldorfsalat

dazu eine fruchtige Mango-Curry-Sahnesauce

mit Baguette




Partyservice Pugié

Ludgerusstrafie 6
47179 Duisburg

Tel: 0203 544 799 57
Fax: 0203 544 799 58
E-Mail:info@partyservice-pusic.de

Wir bieten Ihnen eine Ausfiihrliche Beratung in unserem Hause an.

Die Kichin selbst wird Sie Fachmdnnisch beraten, so dass es Ihnen
Leichter fiillt das Ideale Buffet fiir Ihre Feierlichkeit
zusammenzustellen.

Wir kommen auch zu Ihnen nach Hause oder im Betrieb und
verwidhnen Sie mit unseren Grillspezialititen vor Ort

(ab 50 Personen).

Wir bieten unseren Kunden Riumlichkeiten fiir bis zu 200
Personen, sowie Zelte, Tische, Binke und Geschirr zum Verleih an.

Wir Liefern unsere Buffets bis 10 Kilometer frei Haus an, ab 10
Kilometer wird eine kleine Pauschale berechnet.

Unsere Buffets gelten ab 10 Person bis 800 Personen, so dass wir
fiir jede Feierlichkeit geriistet sind.
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