Menu groupe Restaurant La Colombiére du 30/09/2025 au 30/01/2026
Menu unique pour tous les convives de la table

Menu « Traditionnel » 29,80€:
Entrée, plat et dessert
Menu « Plaisir » 33,50€:
Entrée, plat, fromage et dessert
Menu « Gourmand » 39,90€:

Entrée, poisson (avec poireaux), viande (avec les deux garnitures), fromage et dessert

Entrées:
- Brochette de Saint-Jacques sur son lit de choux chinois et shiitakés
-Assietle terre et mer:
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-Terrine de foie gras et son chutney de figues et noix (+3,50€)

Poissons:
- Dos de cabillaud creme coco curry

- Merlu au beurre blanc

Viandes:
- Cuisse de canard confite

- Noix de joue de boeuf

Fromages:
- Croustillant de brie

- Assiette de 3 fromages

Desserts:
- Dome facon forét noir
- Farandole de dessert (5 mignardises)
- Rosace mandarine et ganache chocolat
- Gateau a partager: 3 chocolats, Poire caramel beurre salé, Mangue passion, framboisier ou autre

choix sur demande

Propositions complémentaires:

- Café: 1,60€

- Menu enfant: 15€ (entrée, plat, dessert, boisson)

Assiette de charcuterie, Steak haché ou Poisson pané frites, Glace ou Eclair au chocolat

- Kir pétillant ou sans alcool et ses amuses bouches a 3.60€

- Forfait boisson: 4.7€/pers. 1 Bouteille pour 4 personnes appliqué a tous les adultes de la table:
Vin blanc : Sauvignon ou Muscadet / Vin rouge : Saumur Champigny ou Saint-Chinian/ Rosé
- Coupe de crémant blanc pour le dessert: 3.10€

- Trou Champenois ( sorbet péche de vigne et crémant): 2€



