HOTOVKY VRBATUV KOSTELEC
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PONDELI | Cogkova Cotkova Cotkova
9.11. | 2ks Varena vejce s koprovou omackou, vafené Bratislavské vepfové maso, houskové knedliky Kufeci Kung-Pao, dusena ryze
brambory (1+36.7,9,10) (1%,3,6,7,9,10) (1%3,6,7.9,10)
UTERY Hovézi vyvar s téstovinami Hovézi vyvar s téstovinami Hovézi vyvar s téstovinami
10.11. | Moravsky vrabec, stfapecky se zelim Kufeci steak s drcenym pepfem, duSena kukufice na | Ryzovy nakyp s merurikami, mastény maslem, sypany
(1"36.7.9,10) masle, $touchané brambory (1+36.7.9.10) cukrem (1%,3,6,7,9.10)
STREDA | Rajska s ryzi Rajska s ryzi Rajska s ryzi
11.11. | Zapékané $unkofleky s uzenym masem, okurka | Znojemsky vepiovy platek, houskové knedliky Uhersky gulas, cibulka, chléb (vepfove, hovézi maso,
(1,367.910) (1.367.910) brambory, rajéata, paprika) (1*36.7.9.10)
CTVRTEK | Kachni vyvar s nudlemi Kachni vyvar s nudlemi Kachni vyvar s nudlemi
12.11. | Zeleninovy salat, grilované kufeci kousky, dres- | Pekelnikiv kotlik, dusena ryze, kfen (hovézi nudlicky, | Mlety biftek s anglickou slaninou a nivou, varené
sing (1*,356,7,9,10) feferonky, ke€up, klobasa, paprika, porek) (1355679 brambory, tatarska omacka (1+3,6,7.9.10)
PATEK | Dritkova Dritkova Drétkova
13.11. | Smazené kufeci stehno, bramborovy salét Masovéa smés,,Koruna®, téstoviny (vepiové nudicky, vepiova Bramborové knedliky plnéné uzenym masem, zeli

(1,3,5,6,7,9)

jatra, hrasek, kapie, $pek, zampiény) (1*,3,5,6,7,9,10)

(1,3,5,6,7,9)

VSECHNY POKRMY MOHOU OBSAHOVAT TYTO ALERGENY: 1.obiloviny obsahujici lepek, 2.korysi a vyrobky z nich, 3.vejce a vyrobky z nich,4.ryby a vyrobky z nich, 5.jadra podzemnice olejné/arasidy/a vyrobky z nich,6. sojové boby a vyrobky z nich,
7.mléko a vyrobky z néj, 8.skorapkové plody:mandle,liskové,vlasské,kesu,pekanové,para ofechy, pistacie, makademie a vyrobky z nich,9.celer a vyrobky z néj,10.hof¢ice a vyrobky z néj,11.sezamova semena a vyrobky z nich,12.oxid sificity a

ROZVOZ JIDEL — OBJEDNAVKY NA TELEFONU 725397574~ (minimdiné den dopfedu do 14 hodin.)

email:hvk@centrum.cz

https://hotovky-vrbatuv-kostelec.eatbu.com/

zména vyhrazena
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