ANTIPASTI

Wakame (alghe Giapponesi

Edamame {fagioli giappanesi)

Ravioli alla piastra (4 pz) came. verdure

Ravioli pesce* e gamberi (4 pz)

Ravioli fritto (4 pz) carne, verdure

Zuppa Miso

Zuppa agropiccante

Polipo e verdure® all'aceto di riso Max 1)
Gambero e avocado all'aceto di iso (Max 1)
Salmone” e avocado all'aceto di riso (Max 1)

TARTARE pranzo max 2 [ cena max 4

11 Tartare salmione®
12 3 Tartare tonno®
12 3 Tartare di branzing®

TATAKI sy

14 DI Tataki di salmone®
15 I Tatakidi tonno®
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LE INSALATONE

20 Insalata mista

21 Insalata mista con polpa di granchio
22 Insalata mista con gamberi®

23 Insalata mista con crocchettine di pollo fritto
24 I Insalata mista con sashimi mix
FRITTURA

30 Involiing primavera

31 Involting speciale

32 Involting di gamberi

33 Muvoleite di gambero

34 Polpette di pesce fritto

35 Patatine fritte

36 Chele di granchio

37 Calamari fritti

38 Pollo fritto

TEMPURA

A0 Tempura di verdure
41 I Tempuradi gamberi®
42 % Tempuradi polipo*
4 % Tempuradi surimi*
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PRIMI
SPAGHETTI “

ELEREBREE

se % Spaghetti di soia con misto di mare e verdure

Spaghetti udon con verdure
Spaghetti udon con pollo e verdure
Spaghetti udon con gamber® e verdure
Spaghetti udon con frutti di mare e verdure
Spaghetti di riso con verdure

Spaghetti di riso con gamberi® e verdure
Spaghetti di riso con frutti di mare e verdure
Spaghetti di soia con verdure

Spaghetti di soia con came piccante e verdure

GNOCCHI

6l
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Gnocchi di riso con verdure
Griocchi di riso con gamberi® e verdure

RAMEN (in brodo)
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Ramen in brodo con verdure

Ramen in brado con manzo

Ramen in brodo con frutti di mare
Ramen in brodo con tempura di gamberi

RISO
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Riso bianco

Riso con verdure

Riso con cotoletta di pollo
Riso alla cantonese

Riso con pollo e verdure
Riso con gamberi* e verdure
Riso misto di mare

Risc con fonno

Riso con tonno crudo
Riso con salsa curry

TEPPANYAKI alla piastra

SERERRBREERBESRBRER B
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Pollo®
Roast-beef "
Salmone”
Pesce bianco”
Cozze*
Calamari*
Gamberetti*
Spiedini di pollo”
Tonno®
Branzino®
Spiedini di gamberi*
Spiedini di misto mare”
Verdure alla griglia
Gamberoni*
Sogliola® imax 1)
Scampi® imax 1)

€ 530
€ 700
€ 700
£ 10,00
500
.00
7.00
450
300
7.00
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SECONDI
PDLLD*

Pollo con verdure

Pollo con funghi e bambd
Pollo alle mandorle

Pollo al curry

Pollo piccante

Pollo limone

Pollo fritto in salsa agrodolce

MANZO*

710 Manzo con cipolle

711 Manzo con funghi e bambd

712 Manzo al curry

713 Manzo piccante

714 Manzo in salsa ostriche

715 Manzo con sale e pepe (gusto affumicats)
716 Manzo con patate

I\eLﬂiLLﬂiLLE"=
Maiale con verdure
721 Maiale con funghi e bambd
Maiale in salsa piccante
Maiale in salsa di ostriche
Maiale con sale e pepe (gusto affumicata)
Maiale al curry

SEFEERE

22
23
24
25

GAMBERI*

Gamberi con verdure

Gamberi con piselli

Gamberi con funghi e bambd
(Gamberi in salsa piccante
Gamberi fritto in salsa agrodolce
Gamberi con sale e pepe
Gamberi al curry

Gamberi in salsa limone

VERDURE

BRRERBRES

Verdure miste
741 Germodgli
742 Funghie bambi
43 Verdure bollito della stagione
744 Cetriolo in salamoia

URAMAKI & PEZZI

Philadelphia (crudo)

Salmone®, philadelphia, avocado

181 Philadelphia (cotto)

gambers cotho, philadelphia, avocado, mandorle, salsa teryaki

180

182 Philadelphia miura
Salmone cotta, philadelphia, avocado
183 California

Salmone”, surimi, avocado, maionese (uova di pesce volante)
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184 Spicy sake € 800
Salmone”, cetriclo, satsa piccante, uova di pesce volante

185 Yasai miaki VEGETARIANG € 800
HAyocado, cetriclo, rapa gialla

186 Ebi roll € 800
Gambero cotta, maionese, cetriolo, mandarle

187 % Hirin roll € 14,00
pesce bianos fritto, tobiko verde, sfoglia 4 soia, icoperts di branzing,
salsa Kirin e teriyakd

188 Tekka maki € 10,00
Tonno cotto, cetriolo, uova tobiko, maionese

180 Ebi cocktail € 800
Gambero cotto, salsa cocktall, nsalata

190 Sake roll € 1100
Salmone”, cetriclo, uova di pesce volante, salsa kirin

191 Fried chicken € 800
Potlo fritto, swecado, salsa piccante

102 Ebi tempura £ 900
Gamberi* fritt, maicnese, salsa teriyakl, uova & pesce volante

193 Suzuki zucca roll € 11,00
Pesce bianco, zucca fritta, satsa kirin e terhyakd

194 B Spicy tuna maki £ 1200
Tonno®, avocado, salsa spicy

195 B Maguro Philadelphia roll € 12,00
Tonno crudic®, avocads, philadelphia

197 B Ninjin maki € 13,00
Carote fritte, tonno, salsa teriyaki

196 I Tiger roll € 1400
Salmone”, gamber® fritt, philadelphia, salsa kirin e teriyald, avocado

199 B Sakura maki(1 portata) £1400
Catriolo. tobiko, salmone”, gamber® crudi avocado, maioness

SOLO SU ORDINAZIONE

200 Tivoglio bene € 1800

anehe e mi baelo; Il ﬁwﬁﬁ'

gambsroni fritti, philadelphia. insalata, salmone” al {scottato), salsa teriyakd

201 Non dimenticanmi € 1800
potpa i granchio, avocado, maicmess, viene ricoperto G aeocado, salmone,
anguilla, salsa ldrin e tesiyaki riso soffiato

202 Tramezzino lovers € 1500
tonng, wova, salsa cocktail insalata, mandore

203 Passione di fuoco € 2000
granchic fritho, philadelphia ncoperte di tonno crudo

204 Solo per te prezzo da concordane

Su richiesta come Lo vuol fu.particolari ichieste andine minimo 2 gg. prima

205 Sapore di mare Astice, avocado, gunkan di astice € 3000
HOSOMAKI 6 PEZZI

Sake maki - Salmone” € 500
171 Spicy sake - Salmone” piccante € 500
172 Ebi maki - Gambero cotto € 500
173 Happa maki - Cetrioko € 500
174 Shinkomaki - Rapa gialla £ 500
175 Avocado maki € 500
176 B Maguro maki - Tonng” € 600
177 P Philadelphia fritto pasta fritta, philadephia € 1100
178 % Salmone” fritto con tartare di salmone - mandorle  €13.00
170 % Tonno® fritto con tartare di tonno - mandorle € 1300



HOSOMAKI vegetariani 6 PEZZI SUSHI SASHIMI MISTO

sfoglia di soia 140 Sushi misto (12 pz: &6 Maki+ 6 Sushi) £ 1400

210 Kappa miaki - Cetriolo € 500 141 Sushi misto (16 pz: 8 Maki + B Sushi) € 2000

:?5 mmmik;ﬁmm gl E ﬁ 142 B Sushi sashimi (20 pz: & Maki + 8 Sushi+ 4 Sashimi) € 2500

143 P Sushisashimi super (28 pz- 10 Maki + 10-5ushi +8 Sashim) € 3500

MINIURAM&KI 6 PEZ 71 144 % Barcain love (32 pz: 8 Sushi + 6 Hos. + 8 Sashimi+ 10Ura) € 39.00
Sake rrvaki - Sakone® £ 500 145 New oshi sushi speciale (solo su ordinazione) € 2000

9] Spicy sake - Salmone piccante £ 500 146 % Sushi misto al fuoco £ 1500

293 Ebi maki - Gambeso cotto € 500 147 Happy birthday (solo su ondinazions)

223 Kappa maki - Cetricio € 5.00 148 Barca Family (solo su crdinazione) € 5200

294 Shinkomaki - Rapa gialla € 500 {48 pz: 16 sushi + 6 hoso + 16 Ura + 10 Sashimi)

235 Avocado maki € 500

226 I Maguro maki - Tannc® € 600 PDKE

Il pehie & una portats abbandante nan da sisaggia.
Chiedi ba salsa che vuok majanese, $65a rasa, 5al3a Mirn, salsa piccanbe, 1at5a 1abasea Ok piccanbal,
salsa beriyahi, alia acpapiccanis, salsa speciale

GUNKAN 2 pEZZI

pranzo max 2 / cena max 4 601 POKE VERDURE (1 portata) € 800
110 Gunkan salmone £ 400 Alghe, rapa gialla, avocado, cetriclo, zenzeng, piselll, sasamo
111 Gunkan salmone piccante € 500 602 POKE SALMONE _ £ 11.00
112 3 Gunkan tonno® € 500 iﬁ?ﬁﬂmﬁ’“"“ i
p 603 I M € 1

113 I Gunhkan tonno® piccante | € 500 Tonnio, R SReLE SR 00
115 I Gunkan masago € 450 Tonno®, masago®, rapanelil avocado, insalata, sesamo
116  Gunkan biancaneve € 200 605 B POHE SURIMI £ 1100
117 % Gunkan tobiko € 500 Surimi, mais. carote, alghe, cipolla fritta, fagioli, sesamo
118 % Gunkan ikura € 500 606 7 POKE GAMBERO £ 11,00
119 Gunkan wakame £ 250 Gamberi®, pomodoro, catriclo, insalata, pisalli, cipolle fritte

607 % POKE TRIS PESCE £ 1200
st Gunkan avocado € 230 Salmone®, tonng®, surimi®, avecado, canote, alghe, sesamo

608 % fhﬂrﬂﬂiamaﬁelta € 1300
NIGHIRI - SUSHI 2 PEZZI L

CIRASHI

. 4 150 B Sakedon® £ 700

b i - e o T - i 151 » Maguro don” € 700

P . Iy L 0% 12 Suzokidon® e 700
i o — 153 D Cirashi misto® e 700

121 122 123
Salmonee € 250 Gambero cotto € 250  Branzine € 3100

SASHIMI

_ Pranzo max 2 portate / Cena max 3 portate
"m 160 Sashimi salmone® (4 pz)
" : 161 I Sashimitonno® (4 pz)

124 125 126 162 Sashimi pesce bianco (4 pz)
Oate € 300  Surmi Eea oo S S0 e SehninkE )

164 % Sashimi misto (14 pz)
165 % Sashimi misto al fuoco (14 pz)

i M o o dh b b
8

@ - d m 166 Sashimi gamberi crudi fsolo su ordinazione) 1500
o f . 167  Sashimi scampi crudi* (solo su ordinazione) 15,00
127 3 128 % 120 3
Ul L A T 400 CARPACCIO (max 1)
301 I Carpaccio salmone® € 11.00
‘qﬁ%; r N d -i_-‘ 302 P Carpaccio tonno® € 11.00
hi{*ﬂ} ﬁ‘ <JF 303 D Carpaccio branzino® € 1100
’ a4 I Carpaccio misto £ 11,00
130 = 131 = 132 »
Samone sing I A e U LOMA K h PR
cone sshe ety € 5,00 401  Futomaki € 700
Salmone crudo® surimi®, mpa gialla, cetriolo, avocado
# - 402 3 Futomaki fritto € 800
* 5 Salmane, surimi, rapa gialla, cetriolo, avocado
403 % Hirin maki (tutto cotto) € B00
123 % 124 3 135 * Surimi*, gambero cotto. polipo, salmone, rapa gialla, cetriclo, avocado
Anguilla € 5,00 Awvocado € 400  Holddga® € 500 404 * Futo Okiddo € 1200

Salmone crudo®, tonno, surimd,* anguilla®, apa gialla, catriclo, avocado



TEMAKI 1 cono

501 Temaki sake 3,50
Sabmone®, avocado, insalata, maionese

=1 Temaki ebi € 330
Gamibens cotto, avocado, insalata, maioness

503 Temaki california € 500
Salmone”, surimi, avocado, insalata, maionese

S Temaki polipo € 150
Pul.ipl:-".amc.adn, insalata, maicness

505 Temaki yasai € 350
HAwocado, cefriolo, malonesa, mpa gialla, insalata

506 B Temakiebi tempura € 500
Gamibeno fitio, awocado, insalata, malonese

507 % Temaki salmone & masago € 6,00
Salmone”, avocado. masago, maionese, insalata

508 I Spicy tuna temaki € 500
Tonno, awcada, tabasoo, insalata

500 % Philadelphia temaki € 500
Cono di alga nosi, philadelphia, tonno crudo”, insalata, avocado

(Gelato alla piastra £ 500

Crepes con gelato di riso e topping al ciocoolato fondente

Frutta fritta £ 4,00

Frutta mista fritta con farina di tempura

Frutta fresca € 400

Gelato al Té verde / Riso / Grappa rosa € 400

Torta al cioccolato € 4.00

Pan di Spagna, mousse al coccolato

Cheesecake alle fragole € 450

Tortina di ricotta e farmagqgio cremaoso decorata con fragaline e
granella di pistacchi

Crema catalana in coccio € 5,00
Crerna catalana con zucchero caramedlato

Rondd vaniglia e fragola £ 450
Gelato alla vaniglia e gelato alla fragola decorato con lamponi, mone

& ciocoolato

Croccante all'amarena € 450
Dessert semifreddo con crema al gusto d vaniglia, com cuone marbido
all'amarena, decorato con mandorle caramedlate

Cocco ripieno € 450
Guscio con gelato al cocco e scaghette di cocoo

Tartufo bianco € 4,00
Un cuone di caffé racchiuso in gelato alla panna @ granella di meringa
Tartufo scuro €400

Un cuone di zabaione racchiuso in gelato al cioccolato, granedla di nocciola e
polvere di cacao

Coppa mascarpone e lamponi £ 5,00
Pan di spagna con crema al mascanpone, lamponi, decorata con granella di
pistacchio

Soufflé al cioccolato € 400
Soufflé con csore & coooolato lquido

a Tiramist £ 450
Sem allo zabaione spolverato di cacao sopra pan di spagna imbewuto di caffé
soufflé al pistacchio £ 400
Souffld al coccolats con cudne di petacchio lguido
Meri £ 4,00
Merrill'u-E[m:ila com créma al gusto vaniglia
Flute Limoncelio € 5,00
Gelato al imone con vanegature al imoncello, utilizziamo solo limoni italianit
Yogurt ai frutti di bosco £ 5,00
Coppa gelato allo yogurt con salsa alke fragale decorata con mirtidli @ ribes
Crema al pistacchio € 500

Coppa gelato alla crema e pistacchio vanegato al ciocoolato decorato con
pistacchi pralinati

Semifreddo al caffé € 400
Semifreddo al caffé con crema gusto vaniglia decorato con granella

di pan di spagna al cacao

Twitty Gelato al fior di latte £ 400
BEVANDE PRANZO

APERITIVI

Spritz Campari / Spritz Aperol £250
Acqua 05 It €200
Caffe £1.50
Bibite € 2,50
Té verde giapponese €250
Sake giapponese € 600
VINI IN BOTTIGLIA

Prosecco Bortolomiol Extra dry DOCG £ 1300
Prosecco Bortolomiol Banda rossa Millesimato DOCG € 1800
Bolla Soave classico DOC € 1400
Ritterhiof Gewurztraminer Aromatico DOC £ 2000
Ritterhof Muller Thurgau DOC € 18,00
Scolaris Pinot Grigio Collio DoC £ 1500
Scolaris Ribolla Gialla Collio 16T € 1600
Scolaris Traminer Aromatico IGT £ 1500
Scolaris Chardonnay Collio DoC € 1500
Ca Vegar bianco di custoza DoC € 1300
VINO SFUSO

Bianco fermoyfrizzante 025k € 300
Bianco fermo/frizzante 050l € 600
Bianco fermo/frizzante 1t 1100
BIRRE

Asahi 0331t € 350 asol € 500
Hirin 0501t € 500
GRAPPE GIAPPONESI

Satsuma Shiranami / Bizan Super € 350
AMARI v €300
BEVANDE CENA

APERITIVI

Spritz Campari / Spritz Aperal € 250
Acqua 051t €200
Caffé €150
Bibite € 250
Té verde giapponese £ 250
Sake giapponese £ 600
VINI IN BOTTIGLIA

Prosecco Bortolomiol Extra dry DOCG € 1300
Prosecco Bortolomiol Banda rossa Millesimato DOCG £ 1800
Bodla Soave dassico DOC € 1400
Ritterhof Gewurztraminer Aromatico DOC € 20000
Ritterhof Muller Thurgau Doc € 18,00
Scolaris Pinot Grigio Collio DoC € 1500
Scolaris Ribolla Gialla Collio Gt € 16,00
Scolaris Traminer Aromatico iGT £ 1500
Scolaris Chardonnay Collio DoC € 1500
Ca Vegar bianco di custoza DOC € 1300
Champagne Mogt & Chandon brut 075k € 60,00
Contadi Castaldi Franciacorta Bnut DOCG 0751t 3000
VINO SFUSO

Bianco fermo/frizzante 025k £ 350
Bianco fermo/frizzante 050k £ 650
Bianco fermo/frizzante 1t €1200
BIRRE

Asahi 0331t € 450 Q50 € 550
Hirin 0504t € 550
GRAPPE GIAPPONESI

Satsuma Shiranami / Bizan Super € 550
LIQUORI

Limoncello / Liquirzia / Amari vari € 300



MENU CARTA / FORMULA ALL YOU CAN EAT

COPERTO £ 1.50 - BEVANDE E DOLCI ESCLUSI

PRANZO € 1290 CENA € 22 90 rersoma / ESCLUSI PISTTICON % STUDENTI € 11,90 rersoma arranzo MENL BAMBINO fino 2 120 em ; ?;EIS%SSH:HEH%DNLEAALEE%TA
PERSONA/ ESCLUSI PAATT! CONTRASSEGNATI CENA RICCA € 25,90 Sabato, Domnenica e festivi € 1290 persone PRANZO € 7,90 / CENA € 12,90
Sabato, Domenica e festivi€ 14,90 PERSONA/ ESCLUSI PIATT] SU ORDINAZIONE

OFFERTA TAKE AWAY SCONTO DEL 10% (MBd. 20,00 €
SUL TOTALE VALE IL MENLU ALLA CARTA.

Gentle cliente il prezzo del mend fisso & valide per tuiti colon che sliedeno allo stesso tawalo, Wi ricordiamo che | plattl orfingtl & non consumati vermanno qualficati a parte
con prezeo tino. W preghlamo di non sprecare L clba. I pesce destinato ad essene consumato crudo & soitopasts al trattarmento df bonifica (aboattimento a -207 | platt]
contrassegnatl con * sono preparati oon Ingredient] surgelat], quell seqgnatl con O sono sottopost all abbattirmerto, Tuttl | pattl possono essere senditl senza salse awisando 1
personale durante l'ordinazione, Persone avent] particolan allergie su alcuni ingredienti sl prega di awisare in anticipo. Alcune immagin somnd sobo lllustrathe.

Lecondo la legge wigente Reg UE 1169711, 51 elencano
| seguentl prodott alimentad usati dal ristorante che
podretbeng provocane allsngie o intolleran ze;

- Cereall conterutl glutine & prodottl derheat

- Crostacel e prodottl 8 base di crostace] e | loro derhati

- Uowva & prodottl a base diuova

- Pesce e prodottl & hase d pesce

- Arachidl @ prodottl a base di arachig

- Sl e prodottl & base d sola

- Latte & prodott & base di latte (ncluso attosie)
- Frutta a guscio

- Sedano e prodott a base di sedano

- Senape e prodolt! a base dl senaps

- %emni di sesamo e prododt a base di sermd di sesamo
- dnidride soffoross e solfitl

- Lupini e prodiott & base: di kupind

- olluschl e prodott 8 bass di molluschi




