
Unsere Öffnungszeiten
Montag + Dienstag : wir haben geschlossen
Mittwoch + Donnerstag: 09:00 - 20:00 Uhr

Freitag + Samstag: 09:00 - 21:00 Uhr
Sonntag: 09:00 - 17:00 Uhr
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„Klassisch“
Schinken, Käse, Aufstrich, Gemüse, Butter, 
Marmelade, 2 Gebäck

„Veggie“
Käse, Aufstrich, Gemüse, Butter, Marmelade,  
2 Gebäck

„Aufstrich Trio“
Hummus, Dattel-Curry-Aufstrich, Guacamole,  
Gemüsesticks, Vollkornbrot

„Breakfast Bagel“
 • „Italiano“ Tomate, Mozzarella, Pesto
 • „Verrücktes Huhn“ Frischkäse, Rührei, Salat, Speck 
 • „Kichererbse“ Hummus, Gemüse, Sprossen

„Shakshuka“
Tomate, Chili, Zwiebel, Knoblauch, Eier, 
Pitabrot

„AVOCADO BROT“
Vollkornbrot, Guacamole, getrocknete Tomaten,
Grünzeug, Feta + 0,90

8,50

8,50

7,90

8,50 / 8,50 / 7,50

11,50

7,80

NEU: 
Oxymel Aronia oder
Ingwer Zitrone 0,25 

4,90
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„RÄUCHERLACHS-LAUGENCROISSANT“
Honigsenf, Frischkäse, Babyspinat, Spiegelei

„PORRIDGE“
Haferbrei, Zimt, Ahornsirup, Beeren 

„Smoothiebowl tropical“
Mango, Ananas, Kokos, Banane

„Pancakes“
mit Beeren, Ahornsirup und ganz viel Liebe

„LA vie est belle“
Croissant, Butter, Marmelade/Nutella

„Granola“
Joghurt, hausgemachtes Müsli, Obst

7,10

5,50 (3 Stk) / 8,50 (6 Stk)

4,10

5,90

„Extras“ 
weiches Ei	 2,00
Spiegelei	 2,00
Butter 		  0,80
Gebäck		 1,90
Nutella		 1,50
Marmelade	 1,50
Rührei (3 Eier)	 5,90

6,50

Frisch gepresster 

Orangensaft 0,20

 3,90

11,50
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„Red thai Curry“
mit Jasminreis, Gemüse und Sprossen

„OFENkartoffel“
mit Sauerrahm, Grillgemüse und Salat

Über wechselnde Tagesgerichte 
geben wir euch gerne Auskunft.

Alle unsere Speisen können auf Wunsch mit einem 
Topping serviert werden!

Wir kochen mit ganz viel Liebe, es können auch 
Allergene enthalten sein. Unsere Mitarbeiter:innen 

informieren dich darüber sehr gerne. 

10,50

10,50

Topping 
mit Hendl		  + 5,90
mit Rinderfiletstreifen	 + 7,90
mit 3 Stk Garnelen	 + 7,90 
mit 3 Stk gebackene	 + 6,00
Mini-Camembert	
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„Aus dem Suppentopf“
Frittattensuppe gibt‘s immer :) 
Cremesuppe der Saison

„Flammkuchen“
Der Klassiker - mit Speck und Zwiebel

„Flammkuchen“
mit mediterranem Gemüse und Schafkäse

„Pulled Pork Wrap“
Pulled Pork, Coleslaw, BBQ Sauce, Käse
serviert mit kleinem Beilagensalat

„HENDL Wrap“
Hendl, Rucola, Paprika, Sour Cream, Käse
serviert mit kleinem Beilagensalat

„Veggie Wrap“
Gemüse, Erdnussbutter, Mozzarella,  
Sweet-Chili-Sauce
serviert mit kleinem Beilagensalat

5,50

8,90

8,90

10,50

10,50

10,50

Preis lt. Tagesmenü

Deine Feier im Mercuri‘s?
Gerne bewirten wir dich und deine Gäste zu jedem 

Anlass und kochen auf Wunsch dein Lieblingsgericht! 
Egal ob im kleinen Rahmen oder bei geschlossener 

Gesellschaft, wir freuen uns auf euch!
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„Spare Ribs“
Hausgemachte BBQ-Marinade, Ofenkartoffel,
Sour Cream, Schnittlauch

„Chili con carne“
Leicht scharf, mit reschem Semmerl serviert

„POMMES“
mit Ketchup

„SüSSkartoffelpommes“
mit Sourcream

„Salatschüssel“
klein oder groß

17,90

10,90

5,90

6,90

4,90 / 8,50

Topping 
mit Hendl		  + 5,90
mit Rinderfiletstreifen	 + 7,90
mit 3 Stk Garnelen	 + 7,90 
mit 3 Stk gebackene	 + 6,00
Mini-Camembert	
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„ALKOHOLFREI“

Hausgemachter Eistee 0,25 / 0,50                         3,10 / 4,70
Ingwer-Zitronenlimonade  0,25 / 0,50  	        3,10 / 4,70
Mango-Maracuja Limonade 0,25 / 0,50               3,10 / 4,70
Granatapfel-Rosen Limonade 0,25 / 0,50            3,10 / 4,70 
Mü4tla Limonade Orange/Kräuter 0,33                        3,30
Mü4tla Cola / Cola zuckerfrei 0,33                                  3,30
Mojito alkoholfrei				         6,90

Organics by Red Bull 0,25			        4,50
Ginger Beer, Ginger Ale, Tonic, Bitter Lemon
Deisinger Tonic	 0,30			     	      4,90	

Soda 0,25 / 0,50                                                       1,90 / 2,90
Soda Zitrone 0,25 / 0,50                                         2,50 / 3,50
Mineral still / prickelnd 0,33		                                3,30
Holler Leitung 0,25 / 0,50                                        2,10 / 2,90
Holler Soda 0,25 / 0,50                                            2,50 / 3,50
Peda Cola 0,25 / 0,50                	                      3,10 / 4,80

Säfte vom Bio-Obstbau Peterseil
Apfelsaft naturtrüb, Apfel-Weichsel, Apfel-Heidelbeer,
Apfel-Karotte, Apfel-Marille
…pur 0,20					            3,00
…mit Leitung 0,25 / 0,50  			          3,40 / 4,00
…mit Soda 0,25 / 0,50 			          3,80 / 4,50

Frisch gepresster Orangensaft 0,20		         3,90
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„Unsere Kaffeespezialitäten“
Afro Coffee strong & Earthy Bio
Leichte Röstaromen, süßer und runder Körper, gefällig im 
Abgang. Unsere kräftig-erdige Mischung aus Arabica- und 
Robusta-Sorten, zum optimalen Reifezeitpunkt handge-
pflückt in kleinstbäuerlichen Familienbetrieben. 100 Pro-
zent ganze Bohnen, Fairtrade-zertifiziert und aus kontrol-
liertem Bio-Anbau. 

Espresso					         2,90	
Espresso Macchiato				        3,10
Verlängerter					         3,50
Doppelter Espresso				        4,10
Cappuccino					         4,10
Latte Macchiato				        4,50
Flavoured Cafe Latte 				        5,20
Kokos, Vanille, Haselnuss, Caramell
Special Flavoured Cafe Latte 			       5,90 
Lebkuchen, Pumpkin Spice
Häferlkaffee					         4,80
Heiße Schokolade    				        4,10
Chai Latte					         4,90
Babyccino (kleiner Kinderkakao)		      1,90

Alle Spezialitäten gerne auch mit Hafermilch	   +0,50
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„AFRO TEE“
in der großen Tasse			    	  4,10 
	
Earl Grey - der vollmundige Klassiker mit Bergamotte-
Aroma. In der Afro-Tea-Variante ein harmonisch runder Mix 
aus sanfter Herbheit und samtiger Tiefe. Köstlich mit einem 
Schuss Milch oder pur.

Spicy Chai - Ingwer und schwarzer Pfeffer fürs innere Feu-
er, Kardamom, Zimt und Nelken für die süße Balance. Eine 
außergewöhnliche Schwarztee-Komposition, am besten mit 
einem Schuss Milch und Honig serviert. 

Green Leaves - unsere Sencha-Grüntee-Spezialität aus 
Fernost. Besonders frisch, besonders markant. Und beson-
ders wohltuend für Geist und Körper, wenn man der Natur-
heilkunde glaubt.

Minty Breeze - 100 Prozent Grobschnitt feinster Pfeffer-
minze. Und sonst nichts. Unsere natürlich pure Erfrischung 
zum Aufwachen am Morgen oder als frische Brise zwischen-
durch. 

Herbal Amber - unser herrlich duftender Kräutertee. Ing-
wer und Zitronengras wärmen anregend von innen. Süß-
holzwurzel, Zitronenschale und Krauseminze runden das 
Geschmackserlebnis ab. 

Fruit Fields - die fruchtig-frische Alternative für zwischen-
durch. Ein Mix aus Apfel, Hagebuttenschalen, Hibiskus, sü-
ßen Brombeerblättern, Orangenschalen und Himbeerstü-
cken. 	
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„Fassbiere“
Freistädter Ratsherrn  0,20 / 0,33 /  0,50        3,80 / 4,00 / 4,90
Freistädter Zwickl 0,20 / 0,33 /  0,50               3,90 / 4,10 / 5,10
Radler 0,33 /  0,50			    	             4,00 / 4,90

„Flaschenbiere“
Zwettler-Luftikuss Alkoholfreies Bier 0,50	        4,90
Andechser Weißbier 0,50 			          4,90
Andechser Alkoholfreies Weißbier 0,50	     	        4,90

„WeinE“
Grüner Veltliner 1/8 	     	       		         4,50
Gelber Muskateller 1/8 	     	       		         4,90
Sauvignon Blanc 1/8 	     	       		         4,90
Zweigelt 1/8 	     	       		      	         4,70
Septima Malbec 1/8				           4,90
Cuvee 1/8 	     	       		      	         5,90

„ZUM ANSTOSSEN“
Cider 0,10	 				        3,90
Spritzer 0,25					         3,90	
Bio Apfel Frizzante 0,10				        3,90
Prosecco 0,10					         4,50
Aperol Sprizz mit Prosecco/Wein	        5,90 / 5,10 
Hugo mit Prosecco/Wein		         5,90 / 5,10 
Lillet Wildberry			        		      6,50
Mango-Maracuja Spritzer			         5,10
Granatapfel-Rosen Spritzer			        5,10
Muskateller Spritzer				        5,50

Jägermeister 2cl 					        3,90 
Hochprozentiges vom Deisinger:
Apfel im Holzfass 2cl		        		      4,30
Lederbirne, Weichsellikör, Himbeergeist, 
Walnusslikör, Zwetschkenbrand 0,20		       3,90
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„COCKTAILS“

Gin Tonic 					         9,90
4cl Gin, Tonic, Limette

Sloeberry Gin Tonic 		      	   11,90
4cl Sloeberry Gin, Tonic, Limette

Mojito 					         9,90
4 cl weißer Rum, Rohrzucker, Limette,  
Minze, Soda

Maracuja-Mojito 				        9,90
4cl weißer Rum, Maracujapüree, Rohrzucker, 
Limette, Minze, Soda

Dark and Stormy 				        9,90
4cl brauner Rum, Limette, Gingerbeer

TROPICAL MERCURIS 				     10,50
4cl Rum, Ginger Ale, Maracuja, Zitrone, Minze

Moscow Mule 				        9,90
4cl Vodka, Limette, Gingerbeer, Minze

Cuba Libre 					         9,90
4cl weißer Rum, Limette, Cola

SANGRIA 1 Liter	 				        24,00
Amaretto, Triple Sec, Rum, Prosecco, Orangensaft


