Menu na tyden od 12.1. do 16.1.2026

Pondélt: polévka: Zeleninovd s Eervenou otkou
1) Bramborové noky s pancettou a houbovou omé¥kou, parmazén

2) Krkovice petend na bylink4ch, $ouch. brambory, opeden cibulka  135,-

3) Kuvect steak s omatkou z ritového pepte, hranolky, salstek 145,

Utery: polévka: Fazolové s uzenym masem

1) Zemlovka s tvarohem, jablky a vanilkovou omé¥kou se skofict 130,

2) Veptovy gul4¥ s Yampiony a cibulkou, houskovy knedltk 135,-

3) Kurect prsa v bramboréku, salat Coleslaw 145,

St¥eda: polévka: Frankfurtsk4 s parkem

1) SmaZené Yampiony, va¥ené brambory, tatarskd om4tka 130,-

2) Pikantn( kutect $palitky, dulens ry¥e, naklidan4 zelenina 135,-

3) Vepirov4 krkovice na grilu, ométka z hrubozmné hoteice, hranolky 145,

Cortek: polévka: Hovézi vyvar s krupicovym kapantm

1) Opedené cigéro, fazole po bretatisku, chléb, okurek, opedens cibulka 130,-

2) Medovy vepiovy bok, bramborov4 kale, riiZitkov4 kapusta 135,-

3) Veptové kapsa s tvarizky a slaninou, americké brambory, saldtek 145,

Pétek: polévka: Vala¥sk4 kyselice

2) SmaZeny karbanétek, bramborov4 kae, naklddan4 zelenina 135,-

3) PraZsk4 hovéz( pedeng, houskovy knedltk 145,

Menu 4: (podévéme kaXdy den)

Polévka dle dennt nabidky

SmaZeny vepiovy fizek, bramborovy sal4t 145,

VIP menw: (podévéme kaZdy den)

Polévka dle denn nabidky

200g ]grrm)t/pg 1 tgn[u. s petenym hermeltnem, steakové hranolky, 210,- a
pebrE
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