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Wszystkie wyroby wychodzace spod naszej reki to produkty PREMIUM.

Dopieszczone w kazdym cal)iji_i-fzaprojektowane tak, aby spetnic najwyzsze
standardy naszych Klientow. :'Nasza oferta jest na tyle zdywersyfikowana,
ze zadowoli zarowno klientow cenigcych sobie klasyke, jak rowniez tych

lubigcych zaskoczyc siebie i swoich gosci.

Kazdy deser to wielowarstwowa podroz smakowa, to kreatywnie
skomponowane stodkosci i gwarancja roznorodnosci tekstur i stodko-
kwasnej rownowagi. Nie mamy watpliwosci, ze zadowolg nawet
najbardziej wymagajace podniebienie.

Wszystkie produkty, ktérych uzywamy, sg starannie wyselekcjonowane,
naturalne, z najwyzszej potki i o nieskazitelnej jakosci. Nie uzywamy
zadnych sztucznych sktadnikdw, prefabrykatow czy potproduktow, a tym
bardziej gotowych mieszanek.

Pieczemy od podstaw biszkopty, korpusy do tartaletek, bezy, beziki,
makaroniki, ptysie, eklery itd. Sami przyrzadzamy wszystkie sktadowe
kazdego z deserow.

Kremy przygotowujemy na rézne sposoby, m. in. na bazie prawdziwej

smietanki, mascarpone, belgijskich aksamitnych czekolad i 100% puree

owocowych, a orzechowe na ttoczonych pastach, nigdy na sztucznych
aromatach.

Owoce w naszych deserach wystepuja w roznorodnych formach, w
zaleznosci od smaku tortu czy deseru, beda to owoce $wieze, owoce
liofilizowane, nasze wtasne konfitury owocowe, zelki, musy, curdy, itp.

Tak naprawde trudno w 100% opisac stowami co mamy Ci do
zaoferowania, ale obiecujemy, ze sie nie zawiedziesz i na pewno poczujesz

roznice oraz docenisz nasz kunszt, jak wiele oséb dotychczas!
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jasny biszkopt, Smietankowy mus &héhtilly z wiérkami czekoladowymi (biate, mleczne i

deserowe), konfitura truskawkowa, opcjonalnie: zelka i pralina z dowolnych owocdéw

jasny biszkopt, krem biata czekolada, pralina, zelka owocowa: truskawka / malina /
boréwka / jagoda / porzeczka / mango-marakuja

biszkopt kakaowy, krem mleczna czekolada, pralina czekoladowa, zelka owocowa:
wisnia / malina / porzeczka / truskawka

jasny biszkopt makowy, krem karmelowy, pralina stony karmel, zelka porzeczkowa

jasny biszkopt, krem orzechowo-czekoladowy, pralina czekoladowa, zelka
porzeczkowa

biszkopt kakaowy, krem oreo, pralina, zelka owocowa: malina / truskawka
jasny biszkopt, krem czekoladowy z whisky, pralina egzotyczna, zelka egzotyczna

biszkopt kakaowy, krem mocno czekoladowy z orzechami, pralina czekoladowo -
orzechowa, zelka owoce lesne



jasny biszkopt, mus mango—mara@;ja, konfitura pomaranczowa, pralina tropikalna,
zelka z marakui

biszkopt kakaowy, mus czekoladowo truﬂowy mus wisniowy, pralina, konfitura
wisniowa

jasny biszkopt z earl grey’em, mus lawendowy, pralina cytrynowa z bezg, zelka
morelowa

karmelowy biszkopt kakaowy, mus porzeczkowy, mus waniliowy, orzechy w karmelu,
konfitura porzeczkowa

jasny biszkopt, mus porzeczkowy, mus mango, pralina kokosowa / pralina kwasna**
konfitura porzeczkowa

jasny biszkopt, mus mango, mus pistacjowy, pralina, zelka malinowa, konfitura
malinowa

biszkopt cytrusowy, mus jagodowy, mus marakuja, pralina cytrusowa
jasny biszkopt, krem pistacjowy, pralina pistacjowa, zelka malinowa

KREM - aksamitna struktura na bazie czekolady, sSmietanki i mascarpone
MUS - puszysta wersja kremu na bazie Smietanki i 100% pulpy owocowej, czekolady lub pasty orzechowej

**pralina do wyboru



| ._20 porcji
3402t | 375-390 !

25 porcji-
425 Zt | 470-485 zt

30 porcji
510 zt | 560-585 zt

TORTY PIETROWE

Z0 porc|l
560 zt | 620 zt

650 zt |

35 porcl

720 zt

745 2t |

4O porgji

825 zt

45 porcjl
840 zt | 930 zt

935 zt |

50 porcji

1035 zt

1030 zt

55 porcjl

| 1140 zt

60 p
1125 zt

orcji
1245 zt

65 p

orcji

1220 zt

1350 zt

Podane ceny nie uwzgledniaja dekoracji,

indywidualnych. Wycena catosci projektu przygotowywana jest po wstepnych
rozmowach i wyborze smaku.

i, ktore wyceniane s3 na podstawie ustalen
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Stodki stot to bar;d\z_o popularny i pozadany trend
wspotczesnych przyjeé. Poza aspektem typowo
konsumpcyjnym, w ciggu ostatnich kilku lat, urdst do
rangi atrakcji weselnej przez wzglad na efekt wizualny
jaki wywotuje. Chcac zachwycic¢ gosci czyms
nadzwyczajnym, co ujmuje nie tylko wygladem, ale i
smakiem - stodka oprawa bedzie niekwestionowanym
strzatem w dziesiatke.

Stodki stot to nie sa krojone ciasta. Prawdziwy candy bar
to artystyczne, nowoczesne desery w przerdoznych
formach, przepieknych odstonach i wyjatkowej
aranzacji. To ciekawe, kilkusktadnikowe,
wielowymiarowe stodkosci, dopasowane do typu,
motywu przewodniego oraz kolorystyki uroczystosci.
Nawet najdrobniejsze detale maja znaczenie - wszystko
musi by¢ spojne.

Oferujemy Panstwu rozne warianty pakietow do
wyboru, w zaleznosci od wolumenu uroczystosci oraz
ilosci serwowanych deserdw. Cena pakietu zawiera
profesjonalna i kompleksowa aranzacje Stodkiego Stotu,
w tym wypozyczenie naczyn, pater i elementow
dekoracyjnych oraz winietki z nazwa i smakiem deseru.
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desery desery
na osobe na osobve
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za osobe za osobe

Kazdy z pakietow uwzglednia 10 rodzajow deserow, m. in..

Monoporcje Cake pops
Tartaletki lce pops
Ptysie/eklery Muffiny
Desery zapiekane Donuty

Mini Pavlova Makaroniki

Przyktadowo: pakiet z deserow na osobe na przyjeciu dla 50 0sob
to tacznie 150 deserdw w 10 rodzajach lub 200 deserow przy opcji
4 deserdw na osobe

DODATKOWE KOSZTY:

e koszt aranzacji - 300 zt

e $cianka tematyczna / girlanda balonowa

e dekoracje florystyczne (bukiety lub flower boxy)

e dowdz: 2,5 zt; liczone w obie strony (zwrot naczyn po stronie
klienta) - min. 50 zt

e kaucja zwrotna za zastawe - 400 zt

e Stodkie podziekowania dla gosci, np. makaroniki, lizaki bezowe,
babeczki, monoporcje w dekoracyjnych pudetkach



Jest to opcja na#nmefsze pr’w e’ma Sa to same desery W
okreslonej ilosci, w kilku roznych rodzajach, do samodzielne;
aranzacji w miejscu gdzre odbywa sie uroczystosé.

Odbidér wytacznie osobisty w cukierni, w dniu imprezy lub dzier przed, w
naszych godzinach pracy.

sztuk sztuk

deserow deserow

750%i ngo

sztuk

deserow

MO0 Zt

Kazdy z pakietow uwzglednia desery takie jak:

Cake/ice pops Ptysie/eklery .
Muffiny Karmelowy popcorn
Pucharki Desery zapiekane

Makaroniki Mini Pavlova



Cyklicznie odbywajag sie degustacje w naszej pracowni,
maja charakter spotkar indywidualnych lub w postaci
zapisOw  na boxy  degustacyjne. Informacje

szczegotowe oraz planowane daty publikowane sg na
Facebook oraz Instagram

Oferta moze zmienia¢ sie w zaleznosci od
dostepnosci surowcow

W zwigzku z nieprzewidywalnoscia rynku oraz
ryzykiem wzrostu cen, zastrzegamy sobie prawo do
zmiany wartosci finalnej zlecenia, maksymalnie do 15%
wartosci

Jesli zdecyduja sie Panstwo na nasze ustugi, w
momencie podpisania umowy wymagana jest wptata
zadatku w wysokosci 15% ustalonej wartosci
(zaokraglone do petnej kwoty)

Ewentualne modyfikacje dotyczace zamodwienia s3
mozliwe do z tygodni przed uroczystoscia

Doptata pozostate] kwoty nastepuje 2 tygodnie przed
terminem przyjecia
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@oh_my_tort_|lublin

ohmytortlublin@gmail.com
NIP 712-320-54-76




