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ESPRESSO BLEND ORO - 1.30
Il nostro blend di monorigini tostato in casa

SPECIALTY ESPRESSO 100% ARABICA - 2.50
Dounble Shot. Ciedi la disponibilità

ESPRESSO DACAFFEINATO - 1.40
MAROCCHINO - 1.30

CAPPUCCINO NORMAL - 1.70  |  BIG - 2.30
LATTE BIANCO NORMAL - 1.20  |  BIG - 1.70

CAPPUCCINO DI SOIA - 2.30
CAFFÈ AMERICANO - 1.70 

Espresso con acqua calda

GINSENG - 1.80
ORZO - 1.30

CAFFÈ CORRETTO - 1.70
ESPRESSO MACCHIATO SOIA - 1.50

LATTE DI SOIA - 1.70

CAFFÈ FILTRO
HOUSE FILTER COFFEE - 3.00

ICE LATTE MATCHA - 4.50
Latte d’avena aromatizzato alla vaniglia e Matcha

LECCESE SOFFIATO - 4,00
Tipico espresso con latte di mandorla pugliese, soffiato al vapore e 

servito con ghiaccio

PISTACCHINO - 4.50
Latte fresco, espresso 100% arabica, crema al pistacchio, nocciole intere

ESPRESSO ALMOND - 3.00
TIPICO SALENTINO

Espresso, Ghiaccio, Linfa di mandorle

YELLOW Ananas, Mela, Zenzero

RED Mela, Arancia, Fragola

ORANGE Mela, Carota, Limone

GREEN Mela, Finocchio, Limone, Cetriolo

DETOX Ananas, Mela, Sedano, Finocchio

DISSETANTE Mela, Pera, Limone 
SPREMUTA Arancia / Pompelmo  

PINK Pompelmo rosa, Mela, Cannella

ARANCIO, CANNELLA, VANIGLIA
karkadè, scorza d’arancio, rosa canina, aromi, cannella, calendula

FRUTTI ROSSI
karkadè, rosa canina, uvetta, aromi, mela, ribes, fragola, calendula

EARL GREY
Tè nero cinese, aroma al bergamotto

ROMEO e GIULIETTA
Miscela aromatica di Tè verdi, papaya, fragola, e petali di rosa 

dal profumo dolce e fruttato

FINOCCHIO - LIQUIRIZIA
Composto di erbe dalle note proprietà digestive e sgonfianti

PURITY
Foglie di melissa, verbena e salvia, lemon grass, scorze di limone, ribes rosso, 

calendula e aroma naturale. Gusto fresco, agrumato, depurativo.

DARJELING FTGFOP
Blend di Tè nero Darjeling di grado FTGTFOP. 

Aroma persistente e fresco dal gusto fruttato

MARRAKECH MINT TEA
Tradizionale miscela di Tè verde cinese e menta Nanà, la tipica Marocchina, 

dal gusto dolce e inconfondibile

SENCHAL SPECIAL FINE
Tè verde dalle foglie leggermente schiacciate e assottigliate di colore verde 

chiaro. Dal sapore fresco e gusto intenso e dolciastro.

ENGLISH BREAKFAST 
Miscela di Tè neri Indiani e di Ceylon a foglia spezzata dal gusto forte e 

deciso, è la classica miscela da prima colazione, ottima con latte e zucchero

BANCHA FIORITO 
Miscela di Tè verde giapponese e cinese con aggiunta di fiori di gelsomino e 

aromi. Profumato, dal gusto fruttato e fresco.

CENTRIFUGHE

DRINK FREDDI e SPECIALITRADIZIONALE

Tè in FOGLIA

€ 5.50

€ 4.00€ 4.00

CAFFETTERIA

Colazione Americana
Uova strapazzate, pancetta, verdure
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PASTICCERIA

TORTA ALLE NOCI E CARAMELLO - 4.50
Torta soffice con noci e caramello

TORTA SOFFICE ALLE MELE - 4,00
Dolce della tradizione casalinga, soffice e farcito con mele

TORTA CAPRESE - 4.50
Dolce tipico con cioccolato fondente e mandorle

MUFFIN - 3.50
Mirtilli / Cioccolato

PLUM CAKE - 3.50
Vaniglia / Cioccolato

CORNETTO ISCHITANO VARI GUSTI - 2.00 PASTIERA NAPOLETANA - 4.50
CAPRESE - 2.00

TARTELLETTE ALLA FRUTTA - 2.00

PICCOLA PASTICCERIA MIGNON - 1.70

TORTINO ALLE CAROTE VEGAN - 3.50
Senza uova, Burro e latte

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO - 5.50
Deliziosa Cheesecake fredda ricoperta di crema ai frutti di bosco

CROSTATA PERE E CIOCCOLATO - 4,50
Pasta frolla tutto burro, farcita con crema al cacao e pere a pezzi

CROSTATA CREMA E MELE - 4.50
Pasta frolla tutto burro, farcita con crema pasticcera, decorata 

con mele fresche

CROSTATA ALBICOCCA - 4.00
Pasta frolla tutto burro, farcita con confettura all’albicocca

i DOLCI da FORNO

SPECIALITÀ AROMA NAPOLETANO

Guarda la vetrina o chiedi al personale

Chiedi il menu waffles al personale

MONOPORZIONI

ALBICOCCA, LAMPONE, CIOCCOLATO BIANCO, PISTACCHIO, 
CREMA PASTICCERA, GIANDUIA

BRIOCHE VARI GUSTI

WAFFLES

 1.50  -  1.80

da € 4.00


