Wechselnde Ta geskarte
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Antipasti i JUXUS iat{
Burratina mit Ifﬁrsicb und Basilikum Sorbet 15‘,‘@9[4{&; 6355'{
Duetto di Carpacci-Vitello Tonnato und Rinder Carpaccio 17,50
Misto Galleria Verschiedene Vorspeisen nach ,Galleria Art“ 17,50
Polipo arrostito- Gebratener Octopus mit Peperoni auf Flucksalat 18,50
Insalata Estate-Mit Pﬂrsicb, Tomaten, Oliven, Ziegenkdse & Rote Zwiebeln angazpacho 15,50
Carpaccio di Tonno Thunfisch-Carpaccio mit Minze, Tropea Zwiebeln, Rucola, Parmigianol 6,50

Pasta
Finiﬁni mit frischem Triiffel und Parmigiano 22,50
Ravioli mit Hummerfiillung an Gamberetti Ragout 22,50
Fettuccine mit Cremige Kalbsbolognese und Parmigiano 16,00
Orecchiette mit Scha{fer Hausgemachte Salsiccia und Cicoria 16,00
Calamarata mit Gamberetti und Vongole nach “Arrabiata Art” 18,50
Pennette mit gegrilltem Gemiise an Butter -Parmigiano und Rucola 17,50
Quadroni mit Ziegenkdse ggﬁiﬂt, Karamellisierten Tropea Zwiebel, Walniisse und Parmigiano 18,50

Auf Wunsch auch Gluten frei +2€ - Sonderwiinsche Werden extra berechnet

Carne
Fegato di Vitello Kalbsleber nach ,,Venezianische Art“ mit Fettuccine 25,50

Faraona Perlhuhnbriist mit Krduterkruste an Dijon—Seqﬁauce und Spargelravioli 27,50
Agnello Lammfilet mit Krdutern gebr.auf Spaghetti A.O.P. 29,50

Alles Fleisch und Fisch Gerichte werden, wenn nicht anders beschreiben mit Tagesgemdlise serviert.

Pesce

Spada Schwertfischsteak an Zitrone-Kapersauce mit Salat 29,50
Branzino Wo]fsbarsch mit Frischem Krduter gegrillt und Spaghetti A.O.P. 29,50
Pescatrice- Seeteufel Medaillon an Thymian-Tomaten mit Fettuccine 29,50

Und viel mehr!!!

W ir kochen alles frisch fiir Sie! Wenn es mal etwas lianger dauert, bitten wir um Verstdndnis.
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