
Nous vous accueillons  lundi de 17h à 1h, mardi, mercredi et jeudi de 11h30 à 1h, vendredi et samedi de 11h30 à 2h.

LE PUB DE LA               FÉE VIVIANE  

AMIS, LE SERVICE SE FAIT UNIQUEMENT AU BAR, MERCI
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Et avec ça...
Planchette saucisson	 6,70€ 
La pièce au choix : noisette, Beaufort, 
sanglier, pur porc, poivre

Planchette Comté	 7,10€

Planchette mixte	 9,70€

Nachos	 6,90€ 
Sauce épicée, cheddar et guacamole

Oignons frits	 5,00€	 
10 pièces

Sticks de mozza	 5,00€	 
5 pièces

Chili cheese	 6,00€	 
10 pièces

Beignets de calamar	 5,50€ 
10 pièces

Poulet pané	 7,00€ 
5 pièces

Assiette mix	 27,50€ 
35 pièces

Hoppy Road
Hazy Rider	 7,00€ 
(6,4°) IPA

Mazout 	 8,00€   
(12°) Russian imperial stout

Bon Poison
Brown Ale	 7,00€ 
(6,5°) Brune

Pale Ale	 7,00€   
(5,5°) Blonde houblonnée

IPA	 7,00€   
(5,7°) IPA

Sweet kiss	 7,00€   
(6°) Fermentée a la framboise

Podrick	 7,00€   
(4,3°) Irish Ale

La Tuilerie
Stout Poivré	 7,00€ 
(6,5°) Stout  
HM9  	 7,00€ 
(6,8°) NEIPA

 33 CL 

 50 CL 

 33 CL 

Ou savourez  
notre bière  
locale du  
moment.
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Hoppy Road
Hazy Rider	 7,00€ 
(6,4°) IPA

Mazout 	 8,00€   
(12°) Russian imperial stout

Bon Poison
Brown Ale	 7,00€ 
(6,5°) Brune

Pale Ale	 7,00€   
(5,5°) Blonde houblonnée

IPA	 7,00€   
(5,7°) IPA

Sweet kiss	 7,00€   
(6°) Fermentée a la framboise

Podrick	 7,00€   
(4,3°) Irish Ale

La Tuilerie
Stout Poivré	 7,00€ 
(6,5°) Stout  
HM9  	 7,00€ 
(6,8°) NEIPA

Irish 
Kilkenny	 4,50€	 ◆	8,00€  
(4,3°) Rousse douce et savoureuse.

Guinness	 4,50€	 ◆	8,00€ 
(4,2°) Arômes d’orge, de houblon et de levure. 

IPA 

Vedett IPA	 4,30€	 ◆ 	7,80€  
(6°) Fruitée, houblonnée, douce, puissante.

Brique House 
Yankee Trouble	 4,30€	 ◆ 	7,80€  
(6,5°) NEIPA onctueuse, crémeuse et fruitée. 

Brique House 
La bagarre	 4,50€	 ◆ 	8,00€  
(7,7°) Double IPA,sur les de fruits exotiques.

Beavertown 
Gamma Ray	 4,50€	 ◆ 	8,00€ 
(5,4°) Pale Ale houblonnée aux notes  
d’agrumes et de fruits. 

Beavertown 
Neck Oil	 4,30€	 ◆ 	7,80€ 
(4,3°) Session IPA aux notes d’agrumes  
et de fruits tropicaux.

Lagunitas IPA	 4,30€	 ◆ 	7,80€  
(6,2°) Une explosion de saveurs avec  
un final doux et amer. 

Ambrées
Mc Chouffe	 4,30€	 ◆	 7,80€  
(8°) Brune maltée et caramélisée. 

À L’HAPPY HOUR, LA PINTE PASSE AU PRIX DU DEMI
et découvrez notre sélection de boissons non alcoolisées à prix réduits.

Demandez les trois  
pressions de la saison !

Blondes  
Paix Dieu	 4,80€	 ◆ 	8,70€  
(10°) Douce, dorée, complexe et épicée.  
(Non comprise dans l’Happy Hour)

La Chouffe	 4,30€	 ◆ 	7,80€  
(8°) Non filtrée, refermentée, fruitée, épicée.

Affligem Blonde	 4,20€	 ◆ 	7,50€  
(6,7°) Pale Lager houblonnée.

Gallia Coq d’Habitude	 3,20€	 ◆ 	6,30€  
(4,2°) Une pils légère et rafraichissante.

Mutzig 	 2,70€  
 (5°) Pils alsacienne

Fruitées
Cherry Chouffe	 4,30€	 ◆ 	7,80€ 
(8°) Fruitée, sucrée, notes de cerise.

Mort Subite Blanche	 4,30€	 ◆ 	7,80€ 
(5,5°) Aux arômes citronnés et fruités.

 Cidre Pression 
Magners	 4,20€ 	◆ 	7,50€  
(4,5°)  Des notes fraîches, une pétillance  
poussée goût de pommes acidulées

Picon Bière	 4,20€	 ◆ 	8,10€ 

	 25 CL	 50 CL 

	 25 CL		  50 CL 

	 25 CL		  50 CL 
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Cuvée des Trolls	  6,00€ 
(7°) Arômes d’agrumes aux pointes 
épicées.

Delirium	 6,20€   
(8,5°) Légèrement amère, aux arômes 
maltés. 

Triple K	 6,50€ 
(8,4°) Un grand classique des bières 
Triples Belges.

Kwak	 6,50€   
(8,4°) Ronde et douce, fine amertume.

Orval	 6,00€   
(6,2°) Ambrée au houblon, fruitée,  
et amère.  

Duvel	 6,00€   
(8,5°) Naturelle, légèrement amère et 
houblonnée.

Bud	 5,00€   
(5°) Blonde américaine légère.

Chimay Bleue	 6,00€   
(9°) Épicée, fruitée, au goût de levure. 

Desperados	 5,50€   
(5,9°) Blonde aromatisée à la Tequila !

33 CL 

Fruitées
Faro	 5,50€   
(4,5°) Froment, houblon et sucre Candi. 

Fruitesse	 5,00€   
(3,8°) Fruitée et rafraîchissante. 

Liefmans Pêche	 5,50€   
(3,8°) Fruitée, rafraîchissante, arômes de pêche. 

Bretonnes 
Morgane	 6,00€  
(5,5°) Blonde bio orge et sarrasin,  
finement amère.

Bonnets Rouges	 6,00€  
(5,5°) Bière rouge aux baies de sureau.

Cervoise Lancelot	 6,00€  
(6°) Rousse à l’orge maltée, aux 7 plantes  
au miel. 

Lancelot	 6,00€  
(6°) Blonde pur malt non filtrée et pasteurisée.

Blanche Hermine	 6,00€  
(4°) Blanche de froment, légère et fraîche. 

Telenn Du	 6,00€  
(4,5°) Sarrasin breton, notes de café,  
de chocolat et d’orge maltée. 

Duchesse Anne Triple	 6,00€  
(7,5°) Blonde pur malt fruitée non filtrée,  
non pasteurisée, fermentée naturellement.

Demandez nos bières  
du moment et bières 
crafts en canettes !

25 CL 

33 CL 

SUIVANT ARRIVAGE 



L’APÉRO’
Ricard  	 2 cl 	◆ 	 2,70€

Martini Rouge, blanc, rosé  	 4 cl 	◆ 	 5,50€

Chouchen (selon arrivage) Hydromel breton 	 10 cl 	◆ 	 6,50€

Kir Breton  	 25 cl	 ◆ 	 5,50€

Kir vin blanc  	 12 cl 	◆ 	 4,50€

LES VINS
Vins blancs 

IGP Pays d’Oc ‘Chardonnay’	 4,00€	  
Albrières

IGP Pays d’Oc ‘Viognier’	 4,00€	  
Albrières

 IGP Côtes de Gascogne 	 5,00€	  
MOELLEUX ◆ XVIII Saint Luc

Vins rosés  

IGP Terres du Midi	 4,00€ 	  
À l’ombre de l’Olivier

Côtes de Provence AOP 	 5,00€	  
Valadas

Vins rouges   

IGP Pays d’Oc	 4,00€ 	  
Albrières

Bordeaux AOP	 5,00€	 28,00€ 
Château Recougne 
Pinot Noir AOP	 5,20€	 30,00€ 
Joseph Cattin

Côtes du Rhône AOP	 5,20€	 30,00€ 
Les Magérans

	 12 CL	

	 12 CL		  75 CL 



LES COCKTAILS

Les cocktails sans alcool
Bonbon Sirops de fraise et  d’orgeat, jus d’ananas et d’orange	 5,50€
Punch exotique Sirop de kiwi et de citron teck, jus d’abricot et de pomme	 5,50€ 
La Mule Citron vert, sucre de canne, ginger beer	 6,50€ 
Ombrage Sirop grenadine, purée de fraise, Pulco, ginger beer	 6,50€ 
Sortilège Gin sans alcool, jus de citron, sirop de violette, concombre, blanc d’œuf	6,50€ 
Bara Jus d’ananas, sirop de vanille, jus de citron, purée de passion	 6,50€ 
Virgin Mojito	 6,90€

Les cocktails à la bière
EN FORÊT DE BROCÉLIANDE

Fée Viviane  Triple sec, chouchen, cidre	  9,00€

Merlin Tequila, Pulco, sucre de canne, cidre   	  9,00€

Chaudron Guinness, liqueur de fraise, cidre  	  9,00€

Potion magique  Cidre, curaçao, triple sec, mousseux demi-sec	  9,00€

DANS LE VILLAGE GAULOIS

Obélix Rhum, sirop de vanille, bière blanche	 9,50€

Panoramix  Triple sec, Kilkenny, cidre	 9,00€

Idéfix Mousseux demi-sec, bière blonde, sirop de kiwi 	 9,00€

Agecanonix  Liqueur d’abricot, mousseux demi-sec, bière blanche	 9,00€

À LA TABLE RONDE

Roi Arthur Guinness, liqueur de framboise, mousseux	 9,50€

Lancelot Bière blanche, liqueur de fraise	 9,00€

Galahad Bière rousse, amaretto, liqueur de fraise	 9,50€

Perceval Bière rousse, gin, liqueur de framboise	 9,00€

Tristan Rhum, sirop de caramel, bière blanche	 9,50€

Bedwere Liqueur de pomme, mousseux demi-sec, bière blonde	 9,00€

AU SON DE LA HARPE GUINNESS

Bombe irlandaise 50 cl de Guinness + 2 cl de whisky	 9,50€

Bombe bretonne 50 cl de Guinness + 4 cl de chouchen	 9,50€

Limerick Guinness, Kilkenny, sirop de caramel	 9,00€ 
Sligo Guinness, cidre	 8,20€ 
Castel-bar Guinness, sirop de framboise, triple sec	 9,50€

Black Obélix Guinness, rhum, sirop de vanille	 9,50€

Black Tristan Guinness, rhum, sirop de caramel	 9,50€ 
Carrick Guinness, tequila, sirop de mirabelle	 9,50€ 

 50 CL 



LES COCKTAILS Les cocktails des barbus
Vodka Ice                      25 cl ◆ 4,90€	 50 cl ◆ 6,00€ 
Curacao, Pulco, vodka, limonade

Gorm	 8,00€ 
Gin, jus de citron, curacao, grenadine, blanc d’œuf

Fearmor	 8,00€ 
Jagermeister, jus de citron, purée de fraise, Guinness

Canola	 9,00€ 
Jameson, jus de citron, sucre de canne, crème de cassis, cidre

Balor	 9,00€ 
Jameson, expresso, lait, sirop de vanille

Shannon	 9,00€ 
Baileys, vodka, Frangelico

Dwyn	 9,00€ 
Jameson, jus de citron, liqueur de fleur de sureau, blanc d’œuf

Fodla	 9,00€ 
Rhum ambré, Amaretto, jus de citron, jus d’ananas,  
Bitter Angostura

Mojito	 8,90€

Mojito Jäger	 9,50€

Les cocktails d’Irlande
Dublin	 50 cl ◆ 8,50€ 
Manzana, Pulco, limonade, bière blanche

Connemara	 50 cl ◆ 8,50€ 
Gin, bière blanche, jus d’ananas, sirop de pêche

Cork	 50 cl ◆ 8,00€ 
Havana, bière blonde, jus d’abricot, sirop de vanille

Belfast	 8,00€ 
Tequila, bière blonde, jus de pomme, sirop de fraise

Galway	 8,00€ 
Malibu, jus de pomme, bière blonde

Longford	 8,50€ 
Liqueur de fraise, liqueur de pomme,  
cidre, tequila 

Les cocktails sours	  8,00€
Jus de citron, sucre de canne, blanc d’œuf 
+ selon tes envies, 1 alcool au choix

(Whisky, Amaretto, gin, vodka, tequila ou rhum).  
Le tout au shaker et servi extra frais !

Les mules
Au choix : Gin, Vodka,  

ou Whisky +  
citron vert, sucre de 
canne, ginger beer

12 cl - 8,50€



LES ALCOOLS
Les shooters

	 		  2 CL 	 		  4 CL 

Jägermeister (35°) 	 2 cl  ◆  2,50€ 	 4 cl  ◆  3,50€

Jäger Bomb	 2 cl d’alcool  ◆  4,00€ 

Les verres
Soda + alcool au choix Whisky, tequila, vodka, gin, rhum	 8,00€
Red Bull+ vodka 	 9,90€

		 4 CL D’ALCOOL

Nous avons aussi quelques gins, une dizaine de références de rhums 
et plus de 60 références de Whiskys à vous recommander.

Friesengeist 	   3,50€  
Chasse-bière (56°) 

Absinthe (68°) 	  3,50€

Cartouche 	 4,00€ 
Jägermeister, Friesengeist,  
Absinthe

B52  	   3,00€ 
Kahlúa, triple sec, crème de whisky

B57    	 3,50€ 
Kahlúa, Friesengeist,  
crème de whisky 

B69   	 3,50€ 
Kahlúa, absinthe, crème de whisky  
Teq’ frappée  	  2,50€ 
Tequila, Schweppes, rondelle de 
citron

Baby Guinness  	 2,50€ 
Liqueur de café, crème de whisky

Orgasm  	  2,50€ 
Get 27, Bailey’s

Jack Amaretto 	   3,00€  
Jack Daniel’s, Amaretto 

Cubain  	  2,50€  
Rhum, sirop de caramel, jus d’ananas 

Antillais  	   2,50€  
Rhum, sirop de vanille, jus d’abricot

L’Ptit Shoot  	  2,50€  
Vodka, Pulco citron, limonade

Russkow   	 2,50€  
Vodka, Kahlúa, lait

L’exotic  	  2,50€  
Vodka, sirop de cerise, jus exotique

L’exotic Blue  	  2,50€  
Vodka, curaçao bleu,  
jus de pamplemousse 

Mexicain  	  2,50€ 
Tequila, sucre de canne,  jus d’orange 

Mexicaine   	 2,50€  
Tequila, Kahlúa, rhum

Fire   	  2,50€ 
Tequila, Tabasco, jus de tomate

Madeleine   	  2,50€  
Amaretto, Triple sec, jus d’ananas



Les liqueurs bretonnes
Chouchen  Apéritif et liqueur bretonne (14°)	  6,50€

Crème de whisky breton (17°)  	 6,00€

Elixir d’Armorique (40°) 	 6,90€

Triple sec (35°)	 6,00€

Fraise de Plougastel (33°)	 6,90€

Eau du robinet  
gratuite à disposition.

LES ALCOOLS

Red Bull		  33 cl  ◆  5,00€ 
Coca-Cola  Classique, Sans sucre		  33 cl  ◆  3,60€

Orangina		  25 cl  ◆  3,60€ 
Fuze Tea		  25 cl  ◆  3,60€

Schweppes  Indian Tonic, Agrum’		  25 cl  ◆  3,60€

Jus de fruits	 25 cl  ◆  3,00€	 50 cl  ◆  5,00€ 
Fraise, banane, abricot, orange, ananas, tomate, pomme, exotique, pamplemousse

Diabolo pression	 25 cl  ◆  3,30€	 50 cl  ◆  5,80€

Limonade pression	 25 cl  ◆  3,00€	 50 cl  ◆  5,50€

Vittel		  25 cl  ◆  3,00€

Perrier		  33 cl  ◆  3,60€

Supplément sirop : +0,30€  
Fraise, grenadine, framboise, menthe, banane, kiwi, vanille, cerise, coco, orgeat, 
violette, citron, caramel, pomme, cassis, mangue, pamplemousse, pêche, citron 
tek, orange 

LES SOFTS

L’irish  
coffee

4 cl de whisky, sucre de canne, 
café, crème très fouettée. 

Ou personnalise ton Coffee  
avec l’alcool de ton choix ! 

8,50€

Les digestifs
Génépi du Père Ferrand	 7,00€

Chartreuse verte	 7,00€

Get 27	 6,50€

Baileys	  6,50€

Cognac	 7,00€

Amaretto Disaronno	 6,50€

Eaux de vie  Mirabelle, poire, framboise	 7,00€ 

	 		  4 CL 



La cuisine est ouverte le lundi de 17h à 0h00, du mardi au jeudi de 11h30 
à 0h00,  les vendredi et samedi de 11h30 à 1h00.

Les tartines chaudes
Tartines chaudes servies sur un pain à  
bruschetta et accompagnées de salade verte.

Tartine Chèvre Chaud	 9,20€ 
Huile d’olive, jambon blanc, chèvre, basilic

Tartine Chèvre Miel	 9,50€ 
Huile d’olive, jambon blanc, chèvre, miel

Tartine Chorizo	 9,50€ 
Huile d’olive, sauce tomate, chorizo, Emmental

Tartine Mozza’	 9,50€ 
Huile d’olive, mozza’, tomates, crème de balsamique

Tartine Savoyarde	 11,00€ 
Crème, jambon blanc, Reblochon, estragon

Tartine Emmental	 8,90€ 
Huile d’olive, jambon blanc, Emmental, basilic

Tartine Flam’	 9,20€ 
Crème, lardons, oignons, Emmental

Tartine Chester	 11,20€ 
Crème, moutarde douce, bacon, œuf, fromage Chester

LA TABLE

Finger food
Nachos Sauce épicée, cheddar et guacamole	 6,90€

Oignons frits 10 pièces	 5,00€	
Sticks de mozza  5 pièces	 5,00€	
Chili cheese  10 pièces	 6,00€	
Beignets de calamar 10 pièces	 5,50€

Poulet pané  5 pièces	 7,00€

Assiette mix  35 pièces	 27,50€

Planchette Comté 

7,10€ 

Planchette saucisson 
La pièce ◆  6,70€ 

Au choix : noisette, Beaufort, 
sanglier, pur porc, poivre

Planchette mixte 

9,70€

Le Welsh
Welsh Tradition	 12,90€

Welsh Royal à la Guiness 	 13,90€

Plat gallois à base de bière, de bacon et de vrai fromage  
gallois fondu



Les pizzas du Vivian’s
Pizza Classico (sans jambon)	 9,00€ 
Sauce tomate, mozza’, origan

Pizza Classico Jambon	 10,00€ 
Sauce tomate, jambon blanc, mozza’, origan

Pizza Jambon Cru	 11,50€ 
Sauce tomate, jambon cru, mozza’, olives, origan 

Pizza 3 Fromages	 12,00€ 
Base crème et tomate, Gorgonzola, mozza’, chèvre

Pizza Sanka	 11,50€ 
Sauce tomate, crème, mozza’, bœuf haché, chèvre, miel, estragon

Pizza Calabraise	 11,00€ 
Sauce tomate, chorizo piquant, mozza’, origan

Pizza Sicilienne	 11,00€ 
Sauce tomate, anchois, mozza’, tomates, olives, huile d’olive, origan

Pizza Armoric	 11,00€ 
Sauce tomate, tomates, mozza’, thon, oignons, origan

Pizza Texane	 11,50€ 
Sauce tomate, mozza’, poulet, bacon, oignons, sauce barbecue

Pizza Spéciale 18	 11,00€ 
Sauce tomate, crème, lardons, oignons, mozza’, Emmental

Pizza Spéciale 19	 11,50€ 
Sauce tomate, crème, mozza’, bœuf haché, oignons, Emmental,  
persil

Pizza Irlandaise	 11,50€ 
Sauce tomate, mozza’,bœuf haché, Cheddar, tomate, persil

LA TABLE

Les clubs 
AVEC DES CHIPS TORTILLAS

Bagnat (froid) 	 8,50€  

Thon, mayo, tomates, œuf dur, salade

Texan (toasté)  	 8,50€ 
Poulet, Chester, bacon, oignons, sauce barbecue

Les flam’s
Flam’ Tradition	 8,50€

Flam’ Gratinée 	 10,50€

Flam’ Gratinée au Reblochon	 12,50€

Le croc’
Croc’ Vivian’s 	 9,50€ 
Crème fraîche, jambon blanc, 
basilic, Emmental, sur un pain  
à bruschetta, double étage 

Supplément œuf : + 0,50€



Les prix s’entendent en euros TTC, service compris. Conception : Céline Teiten

Les cafés bio Lavazza
Expresso	 2,00€
Expresso crème 	 2,20€
Double expresso 	 3,70€ 
Double crème 	 3,90€ 
Rallongé 	 2,50€

Les gourmandises
Cappuccino	 3,80€
Chocolat chaud	 3,90€
Chocolat viennois	 4,10€

Les thés
Nature, citron, parfumé	 3,00€

CHAUD !

On le vit bien, on le Vivian’s

Fondé d’après une légende bretonne, 
mais avant tout de racines irlandaises,  
le pub de la fée Viviane vous accueille 
dans le respect des traditions «irish» :  
le service se fait exclusivement au bar. 
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Les alcoolisés
Grog  Rhum, miel citron 	 6,00€

Green chaud  	 6,50€ 
Chocolat chaud + 2 cl de chartreuse

Les tarifs s’entendent en euros TTC, service compris.  
L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé.  
À consommer avec modération.


