
 Każda nitka pasty
 to smak Włoch

PASTA

Buongiorno

M
enu

Neapol czy Rzym?
 Smak zawsze włoski

PIZZA 
+/- 33cm

WYBIERZ CIASTO

NAPOLITANA CLASSICA
lekkie, puszyste, cienkie, chrupiące,

F O C A C C I A  5
Oliwa, rozmaryn, czosnek, sól morska

2 1

M A R G H E R I T A  ;ï
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, bazylia

3 2

C A P R I C C I O S A  qL
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, karczochy, 
oliwki, pieczarki, prosciutto cotto, oregano

4 3

P R O S C I U T T O  E  F U N G H I   KL
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, pieczarki

4 1

D I A V O L A  ,K
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, salami piccante,
nduja, oliwki, oregano

4 1

P A R M A  L5ï
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, prosciutto crudo,
rukola, parmezan

4 9

M O R T A D E L L A  E  P I S T A C C H I O�
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, mortadela, cytryna,
pistacje, ricotta, rukola, krem pistacjowy

4 4

B U R R A T A  E  P O M O D O R I N I  'ï  
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, pomidorki pieczone,
burrata, bazylia, roszponka

4 5

F O R M A G G I  E  P E R E  ïFe
Sos śmietanowy, Mozzarella Fior 
di Latte, gorgonzola, gruszka, orzechy, miód

4 4

S A L S I C C I A  E  F R I A R I E L L I  �
Sos z pomidorów San Marzano, oliwa,
Mozzarella Fior di Latte, salsiccia, brokuły, czosnek

4 6

M I E L E  P I C C A N T E  ,e
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, salame Napoli,
jalapeño, miód z chili

4 4

T O S C A N A  V E G  '<
Krem z papryki, cukinia, bakłażan, 
oliwki, pecorino, świeże oregano

4 4

P O L L O  V E R D E  M'ï
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, pesto, kurczak,
pomidorki, rukola, grana padano

4 4

D O D A T K I  &  S O S Y  

Warzywa / ser 'ï 6  /  8
Mięso / owoce morza  L¿ 1 0

Oliwa pikantna / czosnkowa ,ó 5
 Sos z pieczonego czosnku / pomidorowy ; 5

P R O S C I U T T O  T R O P I C A L E  CL  
Sos z pomidorów San Marzano, 
Mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, 
ananas, czerwona cebula

4 4

P I Z Z A  D E L  G I O R N O  ? ?
Codzienna pizza szefa kuchni

Makaron z sercem, jak
u Nonny w kuchni

S P A G H E T T I  A L L A  
C A R B O N A R A  ��ï
Żółtka jaj, guanciale, pecorino romano, pieprz

4 0

T A G L I A T E L L E  A L  R A G Ù  
B O L O G N E S E  S�
Mięso wołowo - wieprzowe, passata, marchew,
seler, cebula, parmezan, czerwone wino

4 0

P E N N E  A L L ’ A R R A B B I A T A  ó5
Pikantny sos pomidorowy, czosnek, 
chili, oliwa, oliwki, parmezan

4 0

T A G L I A T E L L E  T A R T U F O  E
M A S C A R P O N E  ï5
Kremowy sos mascarpone z truflą i
parmezanem, grzyby leśne

4 2

S P A G H E T T I  G A M B E R E T T I  E
' N D U J A  ¿,
Krewetki w pikantnym sosie z 'ndują, czosnek, oliwa,
pomidorki koktajlowe, natka pietruszki, śmietanka

4 8

R I G A T O N I  A L  L I M O N E  E
S A L M O N E  A�
Sos limonkowo-maślany, wędzony łosoś,
koperek, śmietanka

4 8

L I N G U I N E  B U R R A T A  E  P E S T O
D I  R U C O L A  5S�
Burrata, parmezan, domowe pesto z rukoli i
migdałów

4 4

T A G L I O L I N I  N E R O  F R U T T I  D I
M A R EÀ¿	
Czarny makaron z owocami morza, białe wino,
czosnek

5 8

G N O C C H I  Z U C C H I N E  E
G O R G O N Z O L A  �ï
Cukinia, gorgonzola, śmietanka, orzechy
włoskie, parmezan

4 4

S T R O Z Z A P R E T I  A L L A  N O R M A<
Bakłażan, sos pomidorowy, ricotta, 
bazylia, kurczak, parmezan

4 4

R A V I O L I  A L  T A R T U F O  C O N
C R E M A  D I  P O R C I N I  ó
Ravioli z ricottą i truflą, 
krem z borowików

5 5

R A V I O L I  D E L  G I O R N O
Sezonowa wersja ravioli szefa kuchni

(  D O S T Ę P N E  R Ó W N I E Ż  W
W E R S J I  B E Z G L U T E N O W E J  )

 A U T O R S K I E  M A K A R O N Y

L A S A G N E  �;ï 4 4
Płaty makaronu, mięso wołowo
-wieprzowe, pomidory, beszamel

T I R A M I S U  P I S T A C J O W E  f�
Mascarpone, żółtka jaj, pistacje, biszkopty  

2 4

P A N N A  C O T T A  d
Śmietanka, laska waniliowa, cytryna, 
mus owocowy

2 2

Witamy w „uWłoskiego”!
Tu wszystko kręci się wokół dwóch rzeczy:

pizzy i  makaronu. Reszta to tło.

Nasza kuchnia? Głośna, pachnąca,  trochę
chaotyczna,  czyl i  dokładnie taka,  jak powinna

być.  Nie jesteśmy idealni ,  ale nasza pizza?
Ona jest bl isko cudu!

CIESZYMY SIĘ,  ŻE WPADLIŚCIE – MAMY
NADZIEJĘ, ŻE BRZUSZEK ZADOWOLONY,
SERCE ROZGRZANE, A KUBKI SMAKOWE

WNIEBOWZIĘTE! �

ZOSTAW OPINIĘ!

Usiądź, weź oddech i zapomnij o wszystkim,
oprócz o ostatnim wolnym guziku w swoich

spodniachK�S

A jak zasmakuje.. .

D E S E R Y

300g / 500-600 kcal

470g / 650-800 kcal

460 g / 850-1000 kcal

540g / 800-950 kcal

500g / 850-1000 kcal

535g / 800-950 kcal

530g / 950-1100 kcal

565g / 850-1100 kcal

530g / 950-1100 kcal

540g / 900-1050 kcal

490g / 950-110 kcal

530g / 700-850 kcal

520g / 750-850 kcal

530g / 850-1100 kcal

355g / 818 kcal

300g / 600-750 kcal

320g / 590-700 kcal

300g / 400-500 kcal

310g / 350-470 kcal

300g / 558-574 kcal

290g / 350-560 kcal

320g / 470-700 kcal

350g / 520-703 kcal

350g / 793-967 kcal

310g / 493-560 kcal

280-300g / 250-440 kcal

500-550g / 850-1050 kcal

? ?
280-300g / 310-350 kcal



salute!

Napoje
P E P S I  /  P E P S I  M A X  0 , 2 5 L 9

N A P O J E  B E Z A L K O H O L O W E

M I R I N D A  0 , 2 5 L 9

7 U P  0 , 2 5 L 9

L I P T O N  0 , 2 5 L 9

K R Y S T A L I C Z N E  Ź R Ó D Ł O
G A Z O W A N A  /  N I E G A Z O W A N A
0 , 2 5 L

9

S U R G I V I A  G A Z O W A N A  /
N I E G A Z O W A N A   0 , 2 5 / 0 , 7 5 L

1 2 / 2 6

T O M A  J A B Ł K O /
P O M A R A Ń C Z  0 , 2 5 L

9

R O C K S T A R  0 , 2 5 L 9

S O K  Ś W I E Ż O  W Y C I S K A N Y
P O M A R A Ń C Z  /  G R E J P F R U T  /
M I X  0 , 3 3 L

2 2

L I M O N A T A  0 , 2 7 5 L 2 2

N A P O J E  P O L A R A

A R A N C I A T A  0 , 2 7 5 L 1 8

A R A N C I A  R O S S A  0 , 2 7 5 L 1 8

M A N D A R I N O  V E R D E  0 , 2 7 5 L 2 2

C O L A  0 , 2 7 5 L  2 2

C O L A  Z E R O  0 , 2 7 5 L  2 2

J A B Ł K O  0 , 2 L  1 2

S O K I  Y O G A

T R U S K A W K A  0 , 2 L 1 2

P O M A R A Ń C Z  0 , 2 L 1 2

B R Z O S K W I N I A  &  M A N G O  0 , 2 L 1 2

E S P R E S S O  9

K A W A

E S P R E S S O  D O P P I O 1 0

A M E R I C A N O  1 4

C A P P U C C I N O 1 5

L A T T E  M A C C H I A T O 1 7

F L A T  W H I T E 1 5

E S P R E S S O  A F F O G A T O 1 2

D O D A T K O W E  E S P R E S S O 3

M L E K O 3

H E R B A T A

E A R L  G R E Y  
T R A D I T I O N A L  B L E N D

1 4

C H I N A  G R E E N  J A S M I N E 1 4

R E F R E S H I N G  M I N T 1 4

F R U I T  S Y M P H O N Y 1 4

A P E R O L  S P R I T Z 3 2

S P R I T Z  M E N U

A P E R I T I V O  S P R I T Z 2 4

H U G O  S P R I T Z 2 8

C A M P A R I  S P R I T Z  3 0

L I M O N C E L L O  S P R I T Z  3 0

M O J I T O 2 8

C O C T A I L E

P O R N S T A R  M A R T I N I 3 2

N E G R O N I 3 2

O L D  F A S H I O N E D 3 3

W H I S K Y  S O U R 3 0

F I N L A N D I A  4 0 M L / 0 , 7 L  

W Ó D K A

1 6 / 2 2 0

A P E R O L  S P R I T Z 2 6

S P R I T Z  F R E E  0 %

H U G O  S P R I T Z 2 5

C A M P A R I I  S P R I T Z 2 6

L I M O N C E L L O  S P R I T Z 2 4

M O J I T O  V I R G I N 2 6

M O C K T A I L E  0 %

N E G R O N I  3 0

N O  „ S T A R ”  M A R T I N I 2 8

G & T 2 4

W I L D  P E A C H  4 X 4 0 M L 2 8

S H O T Y

K W A Ś N A  M A L I N A  4 X 4 0  M L  2 8

Jagermeister, Archer’s, żurawina

Wódka, marakuja, malina, cytryna

A L T A M U R A  4 0 M L / 0 , 7 L 2 8 / 4 5 0

S E A G R A M S  4 0 M L

G I N

1 4

A M B R O Z I A  4 0 M L 2 6

S A O  C A N  3  Y O  4 0  M L

R U M

2 1

S A O  C A N  7  Y O  4 0  M L 2 2

B U M B U  4 0  M L 2 8

J A C K  D A N I E L ’ S  4 0 M L / 0 , 7 L  

W H I S K Y

1 8 / 2 5 0

C H I V A S  X I I  4 0 M L / 0 , 7 L  2 0 / 2 3 0

L I M O N C E L L O / 0 %  4 0 M L  

L I K I E R Y

1 6 / 1 6

P A L L I N I  M A R A S C H I N O  4 0 M L 1 7

A M A R O  A L  C A R C I O F O  4 0  M L  2 6

A M A R O  L U C I A N O / 0 %  4 0  M L  1 9 / 1 9

A M A R E T T O  A D R I A T I C O  4 0  M L 2 4

P A E S A N O  L I Q U O R E  D I
P I S T A C C H I O  4 0 M L

2 1

P E R O N I  N A S T R O  A Z Z U R R O  0 , 4 L

P I W O  B E C Z K O W E

1 5

K O Z E L  L E Ž Á K  0 , 3 / 0 , 5  L 1 3 / 1 6

K S I Ą Ż Ę C E  Z Ł O T E  P S Z E N I C Z N E  0 , 3 / 0 , 5 L 1 3 / 1 5

K S I Ą Ż Ę C E  Z Ł O T E  P S Z E N I C Z N E

P I W O  B U T E L K O W E

1 4

K S I Ą Ż Ę C E  C H E R R Y  A L E 1 6

K O Z E L  Č E R N Y 1 4

P E R O N I  N A S T R O  A Z Z U R R O  0 , 0 %
0 , 3 3  M L

P I W O  B U T E L K O W E  B E Z A L K O H O L O W E

1 2

L E C H  F R E E  L A G E R  0 , 0 %  0 , 3 3  M L  1 2

L E C H  F R E E  0 , 0 %  L I M E  M I N T  0 , 3 3  M L 1 2

L E C H  F R E E  0 , 0 %  D R A G O N  F R U I T
G R A P E  0 , 3 3  M L

1 2

H A R D M A D E  C I T R U S  I C E  T E A  C R U S H
0 , 0 %  0 , 4 L  

1 4

K S I Ą Ż Ę C E  Z Ł O T E  P S Z E N I C Z N E
B E Z A L K O H O L O W E  0 , 0 %

1 4

WPADAJCIE NA NASZE SOCIALE! uwloskiego

uwloskiego


