
OSTERIA LE CAVE

ANTIPASTI

BACCALÀ MANTECATO 15€
Con Pan di Spagna al Nero di Seppia, Bagna
al Brodo di Pesce, Bieta 

CAPONATA DI PESCE SPADA* 13€
Melanzane, Olive, Capperi, Basilico, Pinoli,
Pomodoro e Pesce Spada

CROSTONE AL SALMONE 14€
Crostone di Pane, Rucola, Salmone Marinato,
Dressing all’Aneto e Burro Mantecato.

GAMBERONI ALLE CAVE* 12€
Code di Gamberoni Gratinate, Salsa Cave,
Porro Fritto

(1,3,4,14)

(4,6,8,9,12)

(1,4,9,11,12)

(1,2,3,4,10,11,12)

GAZPACHO ED OMBRINA* 13€
Gazpacho ai Frutti di Bosco, Tartare di
Ombrina, Gel di Prezzemolo

(4,12)

PIOVRA ALLA GRIGLIA* 18€
Servita con Stracciatella di Bufala e 
Composta di Pomodoro 

(11,12,14)

SARDE IN SAOR 10€
Sarde Fritte, Marmellata di Cipolla, Crema
di Pinoli Tostati ed Uvetta

(1,4,8,11,12,13)

PRIMI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 15€
Con Lupini Grossi Sfumati con Vino Bianco, 
Brodo di Pesce, Prezzemolo e Bottarga

MEZZI PACCHERI* 18€
In Salsa Allo Scoglio al Pomodoro

RISOTTO 18€
Al Cavolo viola con Crema di Mango e 
Scampi Crudi

(1,4,12,14)

(1,2,4,14)

PESCE AL FORNO 20/60€
Branzino Fresco: 3€/h
Rombo Chiodato Fresco: 6,5€/h

(4)

SEPPIA ARROSTO* 18€

Con Battuto di Melanzane alla Menta e 
Bacon Croccante

(14)

Allergeni: 1-Glutine, 2-Crostacei, 3-Uova, 4-Pesce, 5-Arachidi, 6-Soia, 7-Latticini, 8-Frutta a Guscio
9-Sedano, 10-Senape, 11-Sesamo, 12-Anidride Solforosa, 13-Lupini, 14-Molluschi

SECONDI

FILETTO DI TONNO* 18€

20€

20€

FISH & CHIPS*

GRAN MIX DI GRATINATI*

Alla Griglia, con Salsa Tzatziki e Cipolla Rossa
in Agrodolce

Frittura di Paranza, Seppioline, Calamari,
Verdure e Chips di Patate Fresche

Cappasanta, Cannolicchi, Cozze,
Gamberone, Mazzancolle, Scampo

23€GRIGLIATA MISTA*
Trancio di Ombrina e Salmone, Cappasanta,
Filetto di Branzino e Patate al Forno

CONTORNI

CHIPS DI PATATE FRESCHE 4,5€

PATATE AL FORNO 4,5€(7)

INSALATA MISTA 4,5€

VERDURA DI STAGIONE 4,5€

DOLCI

SORBETTO 5,5€

DOLCI DELLA CASA 6€

COPERTO 2€

(2,4)

(1,2,4,6,14)

(1,4,14)

(4,12)

*Possono Contenere Alimenti Decongelati e/o Abbattuti

ALICI MARINATE 10€
Alici Fresche in Marinatura Tradizionale

(4,12)

SOUTÉ DI COZZE 14€
Sfumate al Vino Bianco con Prezzemolo e 
Pepe Nero

(12,14)

CALAMARO RIPIENO* 18€
Di Melanzane e Pomodoro, Crema di Patate
allo Zafferano, Nero di Seppia e Basilico

(7,12,14)

INSALATA DI MARE* 15€
Seppie, Piovra e Gamberi conditi con 
Citronette

(4,12)

(2,4,7,12)

COCKTAIL DI GAMBERI* 12€
Cocktail di Gamberi in Salsa Rosa fatta in 
Casa e Spugna al Lime

(1,2,3,6,10,12)


