ENTREES

ALOD TIPS ey TR o 2N Xilhe cananesonncnons snnsascss bos sos i et

A base de pommes de terre bouillies et de diverses épices

ShamiKebabh: 2pC- 1.2 . i icicinranscnsisses sorsitlinBecsust N A .. ... Jaccthc ... Jo0e.. 0 R A TR
Une petite galette de viande hachée frite peu profonde

AloO Pakora: 4pcC i......cccccnmmcnssacssasssonsscssscoss o S oo o BT o.. « s soshed MR . - oo AN
Beignets de pomme de terre a la farine de pois chiches parfumés aux herbes fraiches
et épices.

Balgan PAOEA ARE . oo i ssrsmsinasssnemsinssrinsssinsnsnanictngss o s « SN RBNTS cr s D
Beignets d'aubergine a la farine de pois chiches parfumés aux herbes fraiches et épices
O O B DG o v e ireres ss e iae imsne an s ssn e Renm re S nseR s s xR R e i wmn s nes, D < A
Beignets d'oignons a la farine de pois chiches parfumés aux herbes fraiches et épices
o B T e e et ire e i eeovi st xcrae citn s onenates €vs cas sis xmhet exeassuinirnes vuntnetone L A0
(Assortiment de Beignets, 2pc Aloo pakora, 2pc Baigan pakora et 2 pc Onion bhaji
Beignets MiX......cccccervueeiveurcccscneerceaneneene . 1personne @7.50€, 2personnes@13.50€
Assortiment de Beignets, Aloo pakora, Baigan pakora, Onion bhaji et veg samosa
POUIEL PAKOTAL BIIC (i oo s s ieinnatn sarnenatbbsmemaBaenas bu donissmnesiasbins sisss son tsamienwasnnsan S 00
Beignets de poulet a la farine de pois chiches parfumés aux herbes fraiches et épices
Calamar PaKOra: TPC .o viii oo i i isassesessiasens sesenaiisrusas s ma it sinssnasnsassainn f e
Beignets de calamar a la farine de pois chiches parfumés aux herbes fraiches et épices
Crevette PAakora: TR ... .o ummmivii i ssonssisimmusissms shsimsssnsssassisassoussasasonsnnsan S
Beignets de crevettes a la farine de pois chiches parfumés aux herbes fraiches et épices
SRR TILS ... o.ssecoustnvsonsssnsnasstntaisussans sonnnssiasns vistsnnsnscosansissasasussnnsnsnsansosnsnssnas sans O
Friands farci aux legumes et parfumés aux épices

BT B S ERRERIIIEI .. .. .o cosnes sesasissnshensasmassnennivacnsnoinsunnessernsssnnrasnenassnsshnssusssovnsonasnnes f s

Frainds farcj-a,lawiande hachee et epices perfumee

RIS T TERIRINRDIC ... .. .c. o consunsnasssonsass susnncs bussvnssn nss nasssn s mnesisks Seinasiesspesnmssunansinanon, B
Nuggets-et frites

Kashmiri Platters.......c.ccceeceeevveeeee... 1 personne @ 9.00 € 2 personnes @17 €
Assortiment des biegnets Calamar Pakora, Crevette Pakora, Poulet Pakora et 1 pc Meat

Samosa




GRILLADES

oignons grillés et poivrons. ‘ z\y\:' '
R, - L

A O DRI KA o 7 oo iriirismaninasscsssasntrentsboexsiastrsmsoba b RS RN A AR S A S AT E SR A A e RS .

Gigot d'agneau marinée aux épices barbecue indiennes, grillée au tandoor et servie avec
oignons grillés et poivrons

Agneau seekh kebab

Brochette de viande d'agneau hachée avec oignons, gingembre, ail, herbes fraiches,
meélangée avec des épices entieres et moulues, grillée au tandoor

Gambas tandoori 4pcs

Gambas marinée aux épices barbecue indiennes, grillée au tandoor et servie avec oignons
grillés et poivrons

Mix grille 1 personne @ 16 € 2 personnes @ 30 €
Assortiment de grillades, poulet tikka, seekh kebab, agneau tikka, Saumon tikka, gambas

SOUPES

tandoori

Daal soupe
Potage a base petite lentilles aux herbes fraiches et epice

Soupe aux legumes
Soupe de légumes aux herbes fraiches et épice

Soupe de poulet aux herbes fraiches et épice

yaourt préparé avec des concombres, carottes, tomates cerise et coriandre fraiche
Raita(Chef)
yaourt préparé avec cumin et épices

Crevette raita

yaourt prépareé avec crevettes, concombres, tomates cerise et coriandre fraiche




Salade de poulet
Salade composée de laitue iceberg, chou concombre, mais, tomates marinéés, blanc de
poulet grille assaisonné de sauce maison 3

Salade composée de laitue iceberg, chou concombre, mais, tomates

crevettes assaisonné de sauce maison

Salade Saumon tikka

Salade composée de laitue iceberg, chou concombre, mais, tomates marinées, olives et
saumon marine et grille assaisonné de sauce maison

Salade Poulet tikka César

Salade de blanc de poulet légeérement citronné, avec l'huile d'olive, tomates,
concombres et mozzarella

PAINS MAISON

Accompagnements
Naan Nature
Galette de farine de blé au levain, cuit au tandoor
TANAOOTT ROTi...uueeerereeeeeeererereceseseneesessesesssessesesesssssssesssessssssesessssensans V"
Galette de farine complete Sans levain fait maison. Cuit au tandoor (

Paratha (NA@N OU ROTH) c.ceeueeeeeeeeeeeemreemescenesensssensseemsessnsssnssscsnescenesitees st GES
Galette de farine de blé/Compléte feuilletée au beurre
Cheese Naan

Galette de farine de blé au levain fourrée au fromage

L L T ——— :

Galette de farine de blé au levain avec a l'ail et Coriandre |

Cheese et BArlic NAAN .......cceeereveerereeneesenessnnsssnnesssneeesoss ettt -
Galette de farine de blé au levain fourrée au fromage et a l'ail Q‘,k- <
Keema Naan (4.00€) (avec fromage 4.50€)
Galette de farine de blé formée au levain avec Viande hachée

Stuffed Paratha

Galette de farine de blé fourrée aux légumes

Peshwari Naan

Galette de farine de blé fourrée aux fruits secs

Naan chili

Galette de farine de blé avec piment vert

Naan Poulet fromage

Galette de farine de blé avec poulet grillé et mariné avec fromage

Naan Kashmiri

Galette de farine de blé avec Poivrons, gingembre, a l'ail et fromage




PLATS (SERVIS SANSRIZ)

Avec riz basmati +2.50 euros

Curry: viande cuite avec sauce tomate, oignons, épicejsv e"c herbes fraiches
Poulet @ 12.00€ Agneau @ 13€ Crevette @ 13.5()€ Saumon @ 14€ Gambas @
20€

Madras: viande cuite avec sauce madras traditionnelleidu sudde 'inde, préparee avec
épices (Sauce piquante a la demande)

Poulet @ 12.50€ Agneau @ 13.50€ Crevette @ 13.50€ Saumoni@ 14 .50€ Gambas @
20€

Vindalo: viande et pommes de terre roties cuites avec une sauce speciale vindaloo-faite
avec des épices (sauce piquante a la demande)
Poulet @ 12.50€ Agneau @ 13.50€ Crevette @ 13.50€ Saumon @ 14.50€

Saag: viande avec épinards hachés cuits dans de la creme, des épices et des herbes
Poulet @ 12.50€ Poulet tikka @ 13.50€ Agneau @ 13.50€ Crevette @ 13.50€ Saumon @
14.50€

Bharta: Viande préparée avec des aubergines hachées, épices et herbes fraiches
Poulet @ 13€ Poulet tikka @ 13.50€ Agheau @ 14€

Daal: Viande aux lentilles cuites dans une sauce épicée avec tomates, oignhons et
coriandre fraiche

Poulet @ 12.50€ Poulet tikka @ 13.50€ Agheau @ 14€

Tikka Masala: viande marinée aux épices, grillée au tandoor dans une sauce pleine de
saveur a base de tomates, d'oignons, d'épices indiennes avec une touche de pate
spéciale tikka masala préparée par notre chef

Poulet @ 13.50€ Agneau @ 14.50€ Crevette @ 14.50€ Saumon @ 15 .50€ Gambas @
22€

Butter (Makhani ): viande cuite dans une sauce douce a base de créme fraiche, beurre,
tomates, épices et pate de noix de cajou
Poulet @ 13.50€ Agneau @ 14.50€ Crevette @ 14.50€ Saumon @ 15 .50€

Shahi Korma: viande cuite dans une sauce korma a base de creme fraiche, tomates,
oignons, amandes, noix de coco, noix de cajou et épices

Poulet @ 13.50€ Agneau @ 14.50€ Crevette @ 14.50€ Saumon @ 15 .50€Gambas @
22€




LEGUMES

Accompagnements
DEEIRGEUGEG]
Lentilles mijotées dans une sauce épicée aromatique, Creme fraiche et beurre
Dall tarka
Lentilles mijotées dans une sauce épicée avec ail, gingembre et beurre
Alu palak
Epinards émincés et pommes de terre cuites avec des épices indiennes et une touche de creme
fraiche
Bombay aloo
Pommes de terre réties aux herbes et sauce spéciale vindaloo de la région de bombay
Palak paneer
Epinards hachés avec du fromage indien cuit avec des épices indiennes
aromatiques dans une sauce a base de creme fraiche
Matar Paneer
Fromage indien mariné grillé au tandoor cuit dans une sauce épicée perfume
Paneer tikka masala
Fromage indien mariné grillé au tandoor cuit dans une sauce curry avec pate spéciale tikka
masala,oignons marinés et poivrons
Baigan bharta
Aubergines grillées hachées préparées avec oignons, épices indiennes cultes et une touche de
creme fraiche
Mix légumes curry
Mélange de légumes cuits dans une sauce curry et des épices indiennes, des herbes vertes avec
un délicieux arbme de coriandre
Vegetables shahi korma
Mélange de légumes cuits dans une sauce korma a base de créme fraiche, tomates, oignons,
amandes, noix de coco, noix de cajou, et épices.

RIZ BASMATI

RIZ MALLAT DULAD L...ooriicrmsssimsassissressissirsessrssoasmsesisisasssssrssasssassesses koo AN 0.5 4 ]
Riz basmati sauté au beurre clarifié avec petits pois et herbes fraiches 4+




BIRYANI

Plats complets particulierement préférés par les empereurs Moghols
Riz basmati aromatique mijoté avec des épices, herbes fraiches, fruits secs et noix.de cajou

Legume @ 12€ Poulet @ 14.00€ Poulet tikka @ 14.50€ Agneau @ 16.50€
Crevettes @ 17.00€ Saumon tikka @ 17.50€

Kashmiri Biryani

Riz basmati aromatique mijoté au poulet, agneau, crevettes, saumon, épices, herbes fraiches,

THALI INDIEN

Veg thall re e xrcrmoreonipm:ssssssssessescosesfamm Bl IR e . o oo s soussrcssssnsassorsssssansssnsasssossasanns 18€

/

fruits secs et noix de cajou

Plats complet végétariens composes de trms&ges de plats de [égumes, dont des lentilles et
du raita (
Meat thall ......coccocmsonmsrss e

Plats complets composés de trois types4 Ol sde legL{mes de lentilles et de viande au choix

(agneau ou poulet ou crevette ou pmssoﬁ))yucomprls des lentilles avec raita rafraichissante

NODELLES (NOUILLES)

Nouilles sautées préparées avec une sauce traditionnelle utilisant épices variéesifidienhe et
herbes fraiches i g

Legumes @ 11€ Poulet @ 13€ Agneau @ 14€ Crevettes @ 14€
KASIMITEcevveeieiereecerceeeecseseseseesessssessssessssssssesssssensessssasssssessessssnsssssiolh 2. o el B i 16€

Nouilles sautées préparées avec des agneau, poulet et crevettes et une sauce traditionnelle
utilisant épices variées indienne et herbes fraiches

SPECIALITE DU CHEF

Chicken Chili

Poulet frit mariné sauté avec une sauce maison sucrée et salée avec du gingembre, de l'ail, des
oignons et du poivron (Servi avec du riz basmati)

Keema Matar

Le « Keema matar » était un plat populaire dans les cours de l'Inde moghole. Beeuf haché aux
petits pois cuits avec des épices indiennes

Kofta Curry

une recette traditionnelle de la cuisine indienne, qui transforme le boeuf haché en de
succulentes boulettes, mijotées cuit dans sauce curry épicee




MENU LUNCH (

(Uniquement pour du lundi au vendredi

11.99€ Naan + Plat

13.99€ Naan + Plat + Dessert ou café

14.99€ Naan + Entrée + Plat

15.99€ Naan + Entrée + Plat + Dessert ou cafeés

Naan au choix

Naan Nature and Naan au fromage

Entrées

Veg samosa;, Meat samosa, onion bhaji ,Aloo pakora, raita
Plat au choix (servi avec du riz)

Poulet curry ou P.T.C (Poulet tikka Creameaux) ou Daal Makhani ou Alou Palak ou Daal Palak
ou Mix légume curry ou Biryani legume
Dessert

Suji Halwa, ou kheer ou Gulab Jaman ou café

O
Thali midi - 12.99€ (avec Nagan Natur

ou fromage 14. 99€) ‘ ‘“"’i"i“-

Thali Poulet tandoori: Poulet tandoori servi avec un pla [egur’ne Jget’rlz

basmati

Thali Poulet tikka: Poulet tikka servi avec un plat légu%e ;ragta et ’f@§mat|
Thali Seekh kebab: Seekh kebab servi avec un plat legumeﬁralta et riz basmat
Thali Legume: Deux plats des légumes , raita et riz basmati

Thali Biryani : Biryani legume servi avec aloo tikki et raita

LASSI

Yaourt battu et aromatisé, servi glacé

Lassi (Nature/ salé / sucre/ menthe)

Lassi aux fruits (mangue/banane/coco/pistache)
Lassi (vanille/ chocolate)

Spécialité du chef (fraise/framboise/banana




MENU MIDI ET SOIR

Menu enfant @ 11.99€

N.N ou N.F
Poulet tikka ou Nuggets et sauce
Korma (servi avec riz ou frites)
1 boule glace ou Sorbet (a la choix)

Menu végétarien @ 15.99€

Pain au choix,
N.N ou N.F ou N.Garlic
Entrée aux choix
Aloo tiki ou Veg Samosa ou onion bhaji
ou Aloo Pakora ou Raita
Plat au choix ( servi avec du riz )
Tous les legume a la carte
Dessert au choix
Suji Halwa ou Gulab jaman ou kheer

Menu Duo @ 32.99€

(pour 2 personnes)

Pain au choix
N.N ou N.F ou N. Butter
Plat au choix (servi avec du riz)
Butter chicken ou Poulet tikka Masala

Menu Rajpoot @ 16.99€

Pain au choix
N.N ou N.F
Plat au choix (Servi avec du riz)
Tous les plats Poulet a la carte

Menu Taj Mahal @
24.99€

Pain au choix
N.N ou N.F ou N.butter
Entrée au choix
Veg Samosa ou Meat Samosa ou Raita
ou Mix Pakora ou Poulet tandoori ou
Sekh kebab
Plat au choix (servi avec riz)
Tous les Plats Poulet ou agneau ou
legumes (a la carte)
Dessert au choix
Suji Halwa ou Gulab jaman ou kheer

Menu Kashmir

1 personne@34.99€
2 personnes @ 65.99€

Naan au choix
Tous les Naan
Entrées aux choix
Tous les entrées et grillades (sauf
Gambas tandoori et Mix grille)
Plats
Tous les Plats a la carte sauf Gambas
Riz
A la carte
Dessert
Dessert a la carte




