ltalian Food
8 Place d Armes, 80300 Albert

PLANCHE DE CHARCUTERIE ET FROMAGE VIA ITALIA
(pour deux)

SALADE BASILICA

Salades et crudités de saison, antipasti, roquette, burrata, pesto,
jambon italien, fromage, chips de parmesan et coppa.

ARANCINI PALERMITAIN ET SALADE ANTI-PASTI
PLANCHE DE BRUSCHETTAS ET SALADE

GNOCCHI A LA CREME DE GORGONZOLA ET NOIX
RIGATONI AU RAGOUT

CANNELLONI (SUIVANT LA SAISON)

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE

LASAGNE DE LA SEMAINE

Flgars
BASE TOMATE :
MARGHERITA Mozarella, jambon de Parme (18 mois), pesto

Mozzarella et basilic frais et roquette

VERDURA BASE CREME :

Champignons, courgettes, aubergines, poivrons QUATRE FROMAGES
et tomates cerises Mozzarella, gorgonzola, taleggio et parmigiano

PARIGI SALMONE

Mozzarella, proscuitto cotto (jambon blanc) Mozzarella, saumon, épinards, oignons et zestes de citron

et champignons TARTUFATA

SICILIENNE Mozzarella, tomates cerises, creme de truffes, burrata
Mozzarella, salami piquant, poivrons, oignons et origan et roquette

LOMBARDIE PIZZA DE LA SEMAINE voir suggestion

Mozzarella, bresaola, roquette, copeaux de parmesan, SUPPLEMENT OEUF .....ooooooeoe oo sssssmsmmssssmsssssssssssesesesesssenss FE
tomates cerises et zestes de citron

BOLOGNAISE

Mozzarella, rag0, poivrons, oignons et origan

Zttes Znotlo el awlves - voir I'ardoise “sélection du chef’

MENU PLAT ET DESSERT - 16€ MENU PICCOLO - 10€

uniquement le midi (sauf le week-end) . . _
- voir I'ardoise - une pizza jambon, fromage ou pates bolognaise

+ un soft + une panacotta ou une glace

Loenels

TARTE AU CITRON MERINGUEE 7€ CAFE GOURMET
TIRAMISU DE SAISON 7€ SALADE DE FRUITS DE SAISON
PANACOTTA 6€ GLACES

Afin de vous -garantlr une melll-eulre c:quallte PROFITEZ EGALEMENT DE NOS PIZZAS
de nos produits, ceux-ci ont fait I'objet A EMPORTER |

d'une séléction artisanale italienne.

09 51 50 88 57

\__ Allergénes : merci de vous rapprocher de la direction
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,
PASTIS 2CL , coaém

WHISKY LAWSON 4CL , AMERICANO 10CL ..ccveerereraereraereresaenens 7.50€
WHISKY CARDHU 4CL 7 50€ SPRITZ APEROL 10CL oo 7.50€
MARTINI BLANC OU ROUGE 5CL 5,50€ SPRITZ ITALICUS 10CL

KIR MURE OU CASSIS 12CL SAINT-GERMAIN 10CL

MARSALA AMANDES 4CL

g A
Vins rouges Etoves
ROSAE LACRIMA DI MORRO DALBA MORETTI 4€ >C- - 6,80€ Ot

ABRUZZES - Vin Ie’ger BlERE DU MO'S 4}50,€ 25CL _ 7€ 50CL
TENUTA AQUILAIA CILIEGIOLO

TOSCANE - Vin croquant avec de la mache QM @W 8& m

CHIANTI/ BORGO SAN LEO GRANINI 25CL
TOSCANE - Vin enrobé tout en rondeur Gout : tomate | orange | fraise | abricot

PRIMITIVO 7/ BORGO SAN LEO COCA | COCA ZERO 33CL
POUILLES - Vin sec et puissant FUZETEA PECHE | MANGUE 33CL

Dins Olarcs LIMONADE 20CL

MONTECAMPO SOAVE ORANGINA 33CL
Vin frais et éclatant SCHWEPPES 33CL

FALANGHINA COCKTAIL SANS ALCOOL 25CL

Vin ample puissant et intense
/
Dt vosé) Caur el St
CRISTALINE 3,50€ 9 -4,50€"

CHIARETTO DI BARDOLINO SAN PELLEGRINO A€ 50CL_se L

VENETIE
PUIATTINO PERRIER 33CL

FRIOUL SIROP A LEAU 25CL

W , Gout : fraise | menthe | violette | citron
) /

it potillants B/ b oed
MOSCATO D'ASTI (MUSCAT PETILLANT) .... 26€
PROSECCO BOLANIBLANC

LAMBRUSCO ROUGE
CHAMPAGNE MAZARUS

07 Y 2 =N 2,50€
CAFE AU LAIT

CAPUCCINO

THE, INFUSION DAMAN

Vins aw vevee Tlverts

BARDOLINO ROUGE OU ROSE 15CL ......... 3,50€ @“5‘0‘”

MONTECAMPO SOAVE VIN BLANC 15CL ...... 4€ HIMONCELLO SCL

MOSCATO RICOSSA 12CL ORAPPA SCL

PROSECCO BOLANI 12CL [Eﬁ;?f;lftg fi';qge

CHAMPAGNE MAZARUS 12CL |EEE MINT VERT OU BLANC 5CL
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