Nos Suggestions:

- Planche AP6ro........coeuweues

Aggortiment de charcuterie.

weeeeme e [0,00€

- Huitreg n°2 de la Maigon Coreaud:

aggiette de 6.
asgiette de 9.
asgiette de [2.................

- Poelée de Rig de Veau,

Beurre Meuniére..................

ceeene e B00€
cevemrneemen ] 900€
o2 D00E

creere e 29,00€

MenuDu Chef ......... 36,00€

( choix complet du menu 4 la commande).
Entrée + Dlat + Deggert

NosEntrées.......coccoeeeeeeeene. 13,00€

Poulpe Mariné au Citron Vert et gon Taboulé aux
Herbeg.

Tartare de Thon, Crémeux d’Avocat et Legumes
Confite.

Crémeux Tomate Glacé, Burratina et Magret de
Canard Fume.

Tataki de Boeuf au Ségame, Houmous au Curry.

Acgiette de 6 Huitreg n® 2 de la Maigon Coreaud.

NogPlatg......ccooveeeeee 24,00€

- Doiggon du Marche, Tagliatelles au Sarragin et
Courgette au Pesto, Creme de Coquillage.

]

Poslée de Rognon de Veau en Pergillade.
Pavé de Thon Mi-Cuit, Coulie Poivron.

Filet Mignon Roti au Figue et gon Jug au Sechuan.
(FR)

]

]

(FR)

Tous nos plats et nos desserts sont « fait Maison », élaboré  partir de produits frais et de saisons.

Tartare de Boeuf au Couteau et Pommeg Grenailles.

Nos Desserts..................... 0.00€

- Aggiette de Fromages de la Maigon Beillevaire.

Le Crougtillant Chocolat Pigtache:
Date Feuillets Caramslies, Crémeux Chocolat et Ganache
Montée Digtache.

Le Nuage Vanille Framboige:
Framboigeg, Crumble, Confit Framboige et Egpuma Fromage
Blanc Vanille.

Le Chou Surprice:

Chou Craquelin,Chantilly Magcarpone et Caramel au beurre galé.

Creme Bralée a la Vanille Bio de Madagasear.

MenuEnfant 312,50 €

Dour leg moing de [0 ans.

Pour leg enfantg, c’est comme pour leg grands,
choigigsez un plat et un deggert,
le chef adapte la portion.







