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Pour les fétes de noél 2025

Roulé d’avocat, crevette et sésame
Mini blinis au saumon gravlax
Wraps de la mer
Canapé de pain d’épices au foie gras
Navette a la mousse de canard et magret fumé
Mise en bouche chaude - 7,00 € (5 piéces par personne)
Croustillant d’escargot persillé
Mini brochette de crevettes a ’lananas
Pruneaux au lard
Mini brochette yakitori aux sésames torréfiés
Mini burger de boeuf

Les Entrées
Foie gras de canard mi-cuit au torchon, pain d’épices maison, confit d’oignon et de coing 8.50€
Raviole de langoustine et son coulis de carcasses 8.50€
Rosace de saumon fumé maison au bois de hétre, creme montée, billes de yuzu 8.50€
Tourte de canard et pommes confites, accompagnée de son jus corsé 9,00 €

Les Plats
Caille rétie en crapaudine farcie au foie gras, mille-feuille de pommes de terre
et légumes confits 15,00 €
Noix de Saint-Jacques snackées, coulis de crustaceés,
risotto aux coraux et petits l€gumes 15,00 €
Saumon laqué aux épices de Noél et queues de crevettes, purée de céleri 14,00 €
Magret de canard, creme de morilles, pommes grenailles confites +
a la graisse et auromarin 13,00 €

A emporter
Commande par mail : grandcerf27@gmail.com
ou par téléphone au 02.32.58.15.27
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