
 

 

 

Al tempo diamo un grande valore che ritroverai nei 
nostri bicchieri e nei nostri piatti 

SE HAI FRETTa non e’ il posto giusto per te 

 

 

IL MENU 
Ed IN CODA TROVATE LE FAQ 

STAGIONE 2025 / 2026 

Nb:  

• Mercoledi e giovedi Solo cucina e 
taglieri 

• Vino, birra e gin, li raccontiamo 

 

 



 

 

 

 

Si precisa che la nostra attivita’ produce e 

somministra, utilizzando un unico laboratorio ed 

un’unica dispensa, prodotti di qualsiasi specie che 

potrebbero essere non adatti a persone allergiche o 

intolleranti. 

Per questo motivo la possibilita’ di contaminazione 

diretta ed indiretta e’ possibile in ogni piatto e/o 

prodotto e per qualsiasi allergene presente in azienda. 

 

 

• Coperto: € 2.00 a persona 

• SERVIZIO TORTA: portata dal cliente      

€ 2.00 a persona (la torta deve 

essere munita di scheda alimentare) 

• SERVIZIO TAPPO: per bottiglie portate 

dal cliente € 15.00 a bottiglia 

 

* :  con l’asterisco sono evidenziate le materie prime 

acquistate congelate o surgelate o abbattute 

all’origine, come previsto dall’art. 19 comma 9 del 

D.Lgs. 231/17 e dall’All. VI, punto 2, del regolamento UE 

1169/2011. 

I prodotti ittici serviti crudi sono conformi alle 

prescrizioni del Reg. (CE) 853/2004, All. III, Sez.VIII, Cap. 3, 

lettera d, punto 3 e a s.m.i.  



 

 

Pane CUNZATo 

Il pane cunzato e’ un piatto popolare siciliano E Come spesso accade in Sicilia ogni 
zona, provincia o contrada ne propone una personale INTERPRETAZIONE. Noi qui 

proponiamo il pane cunzato della provincia di Messina e piu‘ in particolare quello 

delle Isole Eolie. 

ANITA 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Sale, Aglio, Olio evo, 

Origano, Basilico. € 8.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio 

CAPRI 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 

Sale, Olio evo, Origano, Basilico. € 10.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio 

VACCARELLA 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 

Acciughe, Capperi, Sale, Origano, olio evo. € 14.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, pesce. 

EOLIANO 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 
Capperi, Olive, Tonno in tranci in olio evo, Cipolla, Basilico, Sale, 

Origano, Olio evo. € 17.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, pesce. 

NEBRODI 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 
Salume di suino nero dei Nebrodi, Sale, Olio evo, Origano, Basilico.  

€ 18.00 
Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti. 

CRUDO 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 
Verdurine sott’olio, Prosciutto crudo, grana grattugiato, Sale, 

Origano, Basilico, Olio evo. € 20.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti. 

NERO DEI NEBRODI 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella burrata, 
Verdurine sott’olio, Prosciutto crudo di suino dei Nebrodi, Sale, 

Origano, Basilico, Olio evo. € 30.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti 



 

 

VEGETARIANO 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Verdure miste stufate, 

Olive, Capperi, Sale, Origano, Basilico, Olio evo. € 12.00 

Allergeni: cereali/glutine. 

MILAZZO 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 
Pomodori secchi, Ricotta infornata, Cipolla, Sale, Origano, Basilico, 

Olio evo. € 13.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio. 

MISTRETTA 

Pane di semola di grano duro, Mozzarella fiordilatte, Lardo, 
Granella di pistacchio, Limone, Sale, Origano, Basilico, Olio evo.  

€ 19.00 
Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, sedano/sedano, frutta a guscio. 

TRAPANI 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 

Capperi, Bottarga, Cipolla, Basilico, Sale, Origano, Olio evo. € 18.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, pesce e derivati. 

PANAREA 

Pane di semola di grano duro, Mozzarella fiordilatte, Gamberi crudi*, 
Granella di pistacchio, Capperi, Limone, Sale, Basilico, Origano, Olio 

evo. € 25.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, crostacei, frutta a guscio. 

MADONIE 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 
Tonno in tranci in olio evo, Funghi in olio evo, Cipolla, Olive, Sale, 

Origano, Basilico, Olio evo. € 17.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, pesce. 

VULCANO 

Pane di semola di grano duro, Pomodorini, Mozzarella fiordilatte, 
Pancetta coppata, Melanzane, Olio al Peperoncino, Sale, Origano, 

Basilico, Olio evo. € 18.00 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti, sedano/senape. 



 

 

CANNOLI SALATI 

GAMBERI 

Cialda, Ricotta di pecora, Gamberi crudi*, Granella di pistacchi, Limone, 

Sale, Origano., Pepe, Olio evo. € 12 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, frutta a guscio, crostacei. 

 

TONNO 

Cialda, Ricotta di pecora, Pomodorino, Tonno in olio evo, Capperi, 

Olive, Cipolla, Sale, Origano, Basilico, Olio evo. € 12 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, pesce. 

 

TERRA 

Cialda, Ricotta di pecora, Tartare di carne bovina, Pomodori secchi, 

Cialda di mais, Limone, Sale, Origano, Olio evo. € 10 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio. 

 

VEGETARIANO 

Cialda, Ricotta di pecora, Verdure del giorno, Sale, Origano, Olio evo. 

€ 9 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio. 

 

CONTADINO 

Cialda, Ricotta di pecora, Pomodori secchi, Olive, Sale, Origano, Olio 

evo. € 9 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio. 

 

PACHINO 

Cialda, Ricotta di pecora, Pomodorini, Acciughe in olio evo, 

Sale, Origano, Basilico, Olio evo. € 9 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, pesce. 

 



 

 

NERO DEI NEBRODI 

Cialda, Ricotta di pecora, Pomodori secchi, Prosciutto crudo dei 

Nebrodi, Sale, Origano, Olio evo. € 16 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti. 

 

MORTAZZA 

Cialda, Ricotta di pecora, Mortadella, Granella di pistacchio, Limone, 

Sale, Origano, Olio evo. € 14 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, frutta a guscio. 

 

DELL’ETNA 

Cialda, Ricotta di pecora, Gambero crudo, Funghi in olio evo, Olive, 

Olio al peperoncino, Sale, Origano, Olio evo. € 12 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, crostacei. 

 

ALLA NORMA 

Cialda, Ricotta di pecora, PatE’ di pomodori e melanzane, Ricotta 

infornata, Olive, Sale, Origano, Basilico, Olio evo. € 12 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio. 

 

 



 

 

TAGLIERI 

 

GARIBALDI 

Tagliere con degustazione di salumi e formaggi, accompagnato da 
pane di semola di grano duro tostato e condito con olio, sale ed 
origano. € 15 

Quantita’ per persona 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti, sedano/senape. 

 

SFORZA 

Tagliere con degustazione di salumi, accompagnato da pane di semola 
di grano duro tostato e condito con olio, sale ed origano. € 16 

Quantita’ per persona 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti, sedano/senape. 

 

MARINETTI 

Tagliere con degustazione di formaggi, accompagnato da pane di 
semola di grano duro tostato e condito con olio, sale ed origano.  
€ 14 

Quantita’ per persona 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio. 

 

NERO 

Tagliere con degustazione di prosciutto crudo di suino nero dei 
Nebrodi, accompagnato da pane di semola di grano duro tostato e 
condito con olio, sale ed origano. € 30 

Quantita’ per persona 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti, sedano/senape. 

 

Tavoletta 

piccolo assaggio di salume e formaggio, accompagnato da 
grissini/taralli € 5 

Quantita’ per persona 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, solfiti, sedano/senape 

 



 

 

MENU ESPERIENZA  

 (min per due persone) 

Composto da tre portate a testa 

€ 65 
 

2 PANI CUNZATI TRA:  

 -Capri    

 -Eoliano 

 -Vaccarella 

 -Milazzo 

 -Vegetariano 

 

2 CANNOLI SALATI TRA: 

 -Contadino 

 -Pachino 

 -Tonno 

 -Vegetariano 

 -Mortazza 

 

2 CANNOLI DOLCI TRA: 

 -Cioccolato 

 -Mandorla 

 -Canditi 

 

Allergeni: si rimanda al menu cunzati e cannoli 



 

 

DOLCI 

 

CANNOLO 
Cioccolato € 5 

Mandorle € 5 

Canditi € 5 

Pistacchio € 6 

Pere e peperoncino € 6 

Cappero candito € 7 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, frutta a guscio 

 

CASSATINA € 5 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, frutta a guscio, uova, arachidi e prodotti derivati, soia 

e prodotti derivati. 

 

CANNOLO SCOMPOSTO 

Servito con shot di vino liquoroso siciliano 

Cioccolato € 8 

Mandorle € 8 

Canditi € 8 

Pistacchio € 9 

Pere e peperoncino € 8 

Cappero candito € 10 

Allergeni: cereali/glutine, latte/lattosio, frutta a guscio 

 

La versione cannolo mignon ha un prezzo pari ad 1 € in meno dal listino di 

ogni versione elencata 

 



 

 

I COCKTAIL 

MILANO TORINO € 7 

AMERICANO € 7 

NEGRONI € 7 

NEGRONI SBAGLIATO € 7 

NEGROSKY € 7 

BOULEVARDIER € 7 

ROSITA € 7 

MARTINI € 9 

MANHATTAN € 9 

BLACK RUSSIAN € 7 

MARGARITA € 9 

KIR € 7 

MOSKOW MULE € 7 

LONDON MULE € 9 

MEXICAN MULE € 7 

AMERICAN MULE € 9 

MOJiTO € 7 

CAIPIRINHA € 8 

CAIPIROSKA € 8 

GIARDINO DI RUSSIA € 7 

 

Crodino bianco e 

rosso € 4,50 

Gin tonic analcolico 

€ 7 

Whisky sour € 8 

Bloody mary € 8 

Daiquiri € 7 

Cuba libre € 7 

 



 

 

GLI SPRITZ 

 

APERITIVO DISTILLERIA POPOLARE € 7 

BITTER DISTILLERIA POPOLARE € 7        

APEROL € 7                                   

CAMPARI € 7                                  

PUNT E MES € 7 

ZUCCA € 7 

 APERITIVO GAMONDI € 7 

BITTER GAMONDI € 7                       

SELECT € 7 

 TENACE € 9 

ETNA € 9  

AMARA € 9 

JEFFERSON € 9                                        

LEMON € 7  

SAN BERNABE € 7 

SAN BERNABE RISERVA € 9  

VERMUT JARABE DE PALO ROSSO € 9 

VERMUT JARABE DE PALO BIANCO € 9             

VERMUT JARABE DE PALO MISTELA € 9 



 

 

LA CAFFETTERIA 

 

Caffe’    € 1.20 

 

Caffe’ americano   € 1.70 

 

Caffe’ d’orzo € 1.70 tazza grande € 2 

 

Caffe’ Ginseng € 1.70 tazza grande € 2 

 

Marocchino   € 1.70 

 

Cappuccino   € 2.50 

 

Latte macchiato   € 2.50 

 

Tea ed infusi   € 4.50 

TEA FREDDO   € 3.50 

 

Cioccolata   € 4.50 

 

Cioccolata con panna   € 5.50 

 

Succo di frutta   € 3.50 

 

ACQUA IN VETRO MICROFILTRATA 50 CL € 1.50 

 

ACQUA IN VETRO MICROFILTRATA 70 CL € 2.00 

ACQUA DA ASPORTO 50 CL € 1.00  

 

Ogni prodotto servito al tavolo avra’ una 

maggiorazione di € 1 



 

 

 

LE FAQ 

• Il pane cunzato e’ una bruschetta? 

No 

• Quanto e’ grande il pane cunzato? 

Quanto un piatto 

• Posso avere il pane cunzato senza pane? 

No, mangeresti la pizza senza impasto? 

• Cosa significa “cunzato”? 

Letteralmente in lingua siciliana significa “condito” 

• Il pane cunzato lo servite intero? 

Non siamo convenzionati con alcun studio dentistico, lo serviamo 
porzionato in otto parti 

• Cos e’ il cannolo salato? 

Cannolo con Ricotta fresca lavorata al sale anziche’ zucchero 

• La cialda del cannolo salato e’ uguale a quella del cannolo 
dolce? 

Si 

• Quanto e’ lungo un cannolo? 

L’importante non e’ la dimensione, in ogni caso il nostro e’ 14 cm circa 

• Quanto e’ lungo un cannolo piccolo? 

Chi si accontenta gode, in ogni caso il nostro e’ di circa 5 cm, fidati, 
ne vale la pena. 

• Il cannolo lo servite diviso in due? 

No, sacrilegio. Lo fate voi mentre noi non guardiamo. 



 

 

Whisky 

 

port charlot 10     € 15 

Bruichladdich The Classic Laddie Islay € 10 

talisker sky      € 8 

laphroaigh select    € 8 

 

 


