Rinderkraftbrithe ,, Célestine ,

dazu Martins ﬁausgemacﬁtes Focaccia

~N

Winterliche Blattsalate mit einer Himbeer- Rote Bete Vinaigrette,
Niissen & Friichten dazu eine Ziegenﬁdse- Preiselbeer — Terrine im Wirsingﬁ[att gero[[:c,
Chester - Blitterteigstange

Zur Wall-

Rinderfilet vom Angusrind
~ aus dem Sousvide & in der ijcmne verfeinert ~ dazu reichen wir eine Portweinjus,
tourniertes Gemilse der Saison & getriiffelte Stampfkartoffeln
(62,00€)

Gebratene Seeteufe[ - Bickchen
mit einer KrustentiersofSe, auf einem Gemiisestroh & Safran - Risotto

(s57,00€)

Lamm - Carrée mit einer T ﬁymiar.tjus,
Bohnenbiindchen im Speckmantel und hausgemachten Kartoffelplitzchen
mit Kriutern, Speck & Zwiebeln
(62,00 €)

Lasagne von Kohlrabi & Mdhren
dazu reichen wir eine vegetarische Jus und in Butter geschwenktes tourniertes Gemiise

dazu Stam}afﬁamyﬁ%ﬁft mit Kirbis & Kiwrbiskernol veofeinert
(54,00 €)

Dessert -Variation 2025

~ etwas Silﬁes & Leckeres aus unserer Dessertkiiche ~



