lan Pavilion (fur eine Person)
ausplatte mit Hihner- & Lammcurry,
, Safranreis & Papadum)

| a la Indian Pavilion vegetarisch (fr eine Person)
(Traditionelle Hausplatte mit 2 verschiedenen

Gemisegerichten Linsen, Raita, Safranrei
| ; R : eis & Papadum) € 1390
Chicken Dhansak ‘

(Fein gewurztes Huhn in indischen
Linsen geschmort & Safranreis dazu)

Mulligatawny Shorba
(Pikante sundindische Suppe mi
Kokosnussmilch, Hiuhnerfleisch & Reis)

Dal Shorba
(Cremige Indische Linsensuppe a la Indian Pavilion)

IT'handa Shorba

(Kalte cremige Linsenr="msuppe nach Rezept des
Hauses) *

Madras Shrimps Shorw.
(Scharfe siudindische Shrimpssuppe
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€13,70
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RS | j € 13,70
V . o || 44 Chicken Madras

orspeisen / Snacks b e | ? (Saftiges Huhn in sehr scharfer sudindischer
Sauce & Safranreis dazu)
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Fisch Tikka

(Fein marinierte Butterfischstiicke frisch frittiert)
Kathi Rolls

(Zart mariniertes Hiuhnerfilet gebraten & in Fladenbrot
eingewickelt)

€ 13,70
Rogan Josh

(Fein gewirzte Lammstiicke in
erlesenen Gewiirzen & Safranreis dazu)

Lamm Korma

Shami Kabab (Saftige Lammstiicke in Kokosnusscurrysauce
(Gebratene Fleischballchen nach ,Moghlai“ Art) geschmort & Safranreis dazu)

Chicken Wings Fisch Vind?loo‘ o
(Marinierte Huhnerfliigel, frittiert | 88 cutterlischsticks i wirziget
: : sudindischer Sauce & Safranreis dazu)
Vegetarische Samosas .- Jhinga Masala
Teigt | 5 i .
(Teigtaschen mit Erdapfel & Erbsen geflllt) e (Riesengarnelen auf wirziger
Currybasis mit Safranreis garniert)
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Ideal for ,a Curry in a hurry“- Deliciously indian




alak Paneer | |
(’;dfscher Hittenkase in Spinat geschmort &

Safranreis dazu)

Malai Kofta

(Gemuse-Huttenkase-Ballchen in cremiger
Mandelrahmsauce & Safranreis dazu)

Matar Paneer .
(Erbsen mit indischem Huttenkase in wurziger
Tomatenrahmsauce & Safranreis dazu)

Gemise Korma
(Gemischtes Gemuse in Kokosnusscurrysauce
geschmort & Safranreis dazu)

Biryani o
(Feingewurztes Safranreis mit Huhn-
oder Lamm oder Gemuse sautiert)

Jhinga Biryani | |
(Feingewurztes Safranreis mit Riesengarnelen sautiert)

Beilagen

Dal Tadka

(Cremige indische Linsen in Butter-Ingwer Sauce a la
Indian Pavilion )

Chana Masala
(Pikante Kichererbsen)

Dahi Vada

(Hausgemachte Linsenknddel in fein gewdirzter
Joghurtsauce)

Kheera Raita
(Fein gewirztes Joghurt mit Gurken)

Ideal for ,a Curry in a hurry“- Deliciously Indian

€ 13,50

€ 13,50

€813750

€413'50

€ 12,80

€ 13,50
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Lassan Naan

(Delikates weiRes Fladenbrot mit
Knoblauch, aus dem Ofen)
Naan

(Delikates, weiRes Fladenbrot auf dem Of
Chapati

(Fladenbrot aus Vollkornmehl)
Papadum

(Knuspriges Fladenbrot aus Kirchenerbsenmehl mit
Kreuzkimmel oder Pfefferkdrner)

Safranreis

en)

Nachspeisen

Mango Melba

(Cremiges Vanilleeis mit Mango garniert)
Mango Malai

(Hausgemachte delikate Mangocreme)
Gulab Jamun

(Fein gebratene Milchballchen in aromatischem
Zuckersirup nach Rezept des Hauses)

\deal for ,a Curry in a hurry*- De\ic‘ioﬂs\y Indian




s
F T r L

o
- = # e ]
- . e S LS . _q! ‘ an-
-y - T -1 # S - "
y - 5
- 3 .5.1\' {4 . :
L o W ’ - e < = : A-
o w i 3 ] © P - . - ]
1! < iy a1 o 1 - __ T

s g Y S r—m—— 3 . -
s

- e

Getréi nkKe

Aperative & Digestive
Campari Soda

Mango Sekt
Gin Tonic

Spirituosen
Johnny Walker Black Label (4 cl) € 5,20
Remy Martin (2 cl) ‘

€420

Sekt

Vodka Mango Flasche Schlumberger Sparkling (0,751 € 28,50
Fernet Branca 2 ¢l | . Piccolo Schlumberger (0,21) € 9 80
Mangoschnaps (klar) 2 cl | i & Glas Schlumberger € 5' 00
Bierflaschen GroRB (1,5 |) P & Mangosekt € 5,20

Ottakringer Gold Fass Hausgemachte alkoholfreie Getrianke (0,25 1)

Null komma Joseph(alkoholfreies Bier)

Mango Lassi (Exotisches Joghurtgetrank "a la Indian
Radler

Pavilion mit Mango & Nlssen)
Bierflaschen klein (0,33 1) Lassi ( Exotisches Joghurtgetrank 3 |a Indian Pauvilion
Cobra (Indisches Bier)

mit Nissen)
Kingfischer (Indisches Bier)

Mango Juice
Offener R¢- 2in (1/8 ) Alkoholfreie Getranke
Chianti

Schwepps Ginger Ale (0,21)
Blauer Zweige . ..

Schwepps Tonic Water (0,2 1)
Merlot

_ Coca Cola (0,35 )
Sula, Shiraz (Indischer Wein) “Soda Zitrone (0,25 )

Offener WeiBwein (1/8 /) 3 | Apfelsaft (0,25 |)
Chardonnay g 3 Apfelsaft gespritzt (0,25 )

Frascati 3 Mineralwasser (0,35 )
Pinot Blanc “Soda (0,25 |)

Griiner Veltliner (Krems) Tee (Kanne) G Kaffee |
Sula, Sauvignon Blanc (Indischer Wein) Schwarzer Darjeeling Tee mit Kardamon

Masala Chai nach Indischer Art mit Milch zubereitet
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Aperol Spritz
WeiB oder Rot gespritzt




