
TAPENADE
ANCHOÏADE 
HOUMOUS
TZATZIKI

           X
GASPACHO TRADITIONNEL

LÉGUMES  CROQUANTS
C A R T E

MINIS TARTELETTES SALÉS
﻿﻿BRIE DE MAUX PIMENT D'ESPELETTE
POIRE BLEU D'AUVERGNE
﻿﻿FOURME D'AMBERT ENDIVES NOIX
CRÈME DE CHORIZO MINI BURRATA
CHEVRE MIEL
SAUMON CORIANDRE
THON OU POULET CURRY
CHEVRE FRAIS AUX HERBES

SALADE DE PÂTES  ITALIENNE:
    ﻿  JUS DE TOMATES, BROUSSE, CHARCUTERIE

SALADE DE POMMES DE TERRE: 
     THON OEUF MAYONNAISE CÂPRES

﻿SALADE DE POMMES DE TERRE  RÔTIES:
      POIVRONS OU COURGETTES

SALADE À LA GRECQUE:
      TOMATES CONCOMBRES, OIGNONS ROUGES, FETA, OLIVES NOIRES

TABOULÉ REVISITÉ “SUIVANT HUMEUR DU CHEF”
SALADE DE POIS CHICHE À L'ORIENTAL  
SALADE WINTER:

      LENTILLE GRILLÉ AUX ÉPICES FETA CRUDITÉ

SANDWICHS

VIANDES & POISSONS 
ROSBIF CUISSON TEMPÉRATURE AVEC SA CREME AU JUS 

     *SAUMON GRAVLAX CREAM CHEESE SAVEUR AU CHOIX
SAUMON CUIT SOUS VIDE  AUX ÉPICES  AVEC UNE CRÈME AUX
HERBES
 BROCHETTES DE POULET MARINÉES, SAUCE AU YAOURT
SAVEUR AU CHOIX
TORTILLA TRADITIONNELLE CRÈME DE TOMATES  PIMENT
D'ESPELETTE
ATELIER TACOS: PULLED PORK OU PULLED CHIKEN

•DANS TOUS VOS BUFFETS VOUS RETROUVEREZ DU FROMAGE ENVIRON 30G/PERSONNES. (SUIVANT OPTION) "SOIT
À LA COUPE OU EN PIÈCE MONTÉ À PARTIR DE 60 PERSONNES"
•LA CHARCUTERIE À LA COUPE EST ACCOMPAGNÉE DE BAGUETTES, DE PAINS SPÉCIAUX OU BRETZELS.

FROMAGES  &  CHARCUTERIE

SALADES

S U I V A N T  A R R I V A G E  &  P R O D U I T S  D E  S A I S O N S  

WRAPS / FOCACCIA / PAIN BAO
FROMAGE FRAIS SAUMON CITRON CORIANDRE
CRUDITÉS SAUCE MENTHE
EGG ROLL CHEDDAR
JAMBON FROMAGE
CRÈME DE THON CURRY CRUDITÉS
POULET CURRY
SALADE FAÇON THAÎ
CHÉVRE FRAIS AUX HERBES

NAVETTE / PAIN PITA / PAIN BRETZEL
HOT-DOG
CREME DE THON OLIVE VERTE CONCOMBRE
CREME DE CHORIZO
SAUMON CORIANDRE FROMAGE FRAIS CITRON
POIVRONNADE OLIVE NOIR
THON OU POULET CURRY
PAIN BAGNAT
RILLETTES DE POULET COCO CURRY
THON OEUF MAYONNAISE
COURGETTES MENTHE FETA

BURGERS
CLASSIQUE BOEUF CHEDDAR 
CAMEMBERT OIGNON CONFIT
POULET PANÉ CHEDDAR MAYO AUX CÂPRES
TOMATES BURRATA BASILIC
COURGETTES RÔTIES CHÈVRE

PAIN DE MIE "CLUB FINGER"
RILLETTES DE POULET COCO CURRY
CRÈME DE THON CONCOMBRES
THON OU POULET CURRY
CHEVRE FRAIS AUX HERBES
COURGETTE CROQUANTE MENTHE 

BUNS FEUILLETÉ
MORTADELLE BURRATA PESTO DE PISTACHE
FROMAGE FRAIS SAUMON CRUDITÉS

GAUFRE SALÉ
CHÈVRE MIEL
CREAM CHEESE SAUMON FUMÉ

DES BUFFETS 



C A R T E
DE LA MER 
CREVETTES EN PERSILLADE 
CREVETTES AUX CHORIZO 
COQUILLE SAINT JACQUES POÊLÉ ET SA CRÈME DE FIGATELLI 

DE LA TERRE 
MAGRET DE CANARD MARINÉS 
POULET MARINÉS 

DES OPTIONS 

FRUITS DE SAISON 

DOUCEURS 
BROWNIE
FONDANT AU CHOCOLAT
CRÊPE
РАNCAKE
CANNELÉ
FINANCIER
BROOKIE
CRAQUELÉ CITRON
COOKIE
RIZ AU LAIT / CANNELLE 
CAKE MOELLEUX VANILLE CHOCOLAT FAÇON ROCHÉ
CAKE AUX POMMES FAÇON GRAND MÈRE 
GAUFRE LIÉGEOISE
CAKE CITRON PAVOT
CORNET DE POP-CORN
CORNET DE BONBONS

PATISSERIE "SOUS TRAITÉ "   @lesptitesdouceursdalex
PIÈCE MONTÉ MARIAGE 
MACARON 
PATISSERIE TRADITIONNELLE 

COKTAIL SOFT
      EAU AROMATISÉ

COCKTAIL ALCOOL          
      SANGRIA ROUGE  
      SANGRIA BLANCHE

BOISSONS 

ATELIER PLANCHA BRUNCH 

SABLÉ AUX PARMESAN 
TOMATE BASILIC BURRATA 
CRÈME DE THON OLIVE VERTE 
CRÈME DE THON CURRY 
BLEU CHEESE 
CRÈME DE CHÈVRE BETTERAVE 
CRÈME DE CHORIZO 

ATELIER SMOOTHIE
Gaufre liegeoise chaude

chantilly

BAR NOMADE sucré ou salé
@lesfoodiesenvadrouille

NumberCake salé 

Suivant arrivage & produits de saisons

SUCRÉ
GAUFRE LIÉGEOISE
MINI VIENNOISERIE
FRUIT DE SAISON
BRIOCHE RETROUVÉ DE MAMIE
FROMAGE BLANC GRANOLA
PANCAKE / CREPE/ CREPE MILLE TROU
RIZ AU LAIT VANILLE / CANNELLE 
CREME DE SPECULOS / NUTELLA/ MIEL

SALÉ
EGG MUFFIN
EGG ROL CHEDDAR
EGG MUFFIN TRADITIONNELLE
CHARCUTERIE
FOCACCIA
BUN FEUILLETÉ SALÉ
JAMBON/ BEURRE
PAIN BAGUETTE ET PAINS SPÉCIAUX

MINI CROISSANT
JAMBON CREAM CHEESE TRUFFES
SAUMON CREAM CHEESE CITRON VERT

BUN’S FEUILLETÉ SALÉ
MORTADELLE BURRATA PESTO DE PISTACHE
ŒUF BROUILLÉ (CHEDDAR/HERBES/TRUFFES)
CRÈME D'AVOCAT SAUMON


