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MENU A  36,00¢€C

ENTREE

Foie gras mi-cuit du chef, brioche toasté¢e maison et figue

A e
rotie
ou

Carpaccio de Bar, Caviar Perle noire et vanille de Madagascar

PLAT

Saint-Jacques de nos régions, Truffe noire tuber

mélanosporum et Risotto aux Champignons

ou
Demi-Magret roti, sauce Foie gras et sa jardiniére de

lég1lﬂ1€5

DESSERT

Pavlova citron, fraise et orange sanguine

ou
Fromage blanc au torchon, de la ferme fromagere de

Suscinio, miel de fleurs et pecales de rose



