
ENTRÉE
Foie  gras  mi-cui t  du chef ,  br ioche  toastée  maison et  f igue

rôt ie
ou

Carpacc io  de  Bar ,  Caviar  Per le  noire  e t  vani l l e  de  Madagascar  

PLAT
Saint-Jacques  de nos régions ,  Truffe  noire  tuber

mélanosporum et  Risotto aux champignons
ou

Demi-Magret  rôt i ,  sauce  Foie  gras  e t  sa  jardinière  de
légumes

DESSERT
Pavlova c i tron,  f ra i se  e t  orange  sanguine  

ou
Fromage  b lanc  au torchon,  de  la  f erme fromagère  de

Susc inio ,  mie l  de  f l eurs  e t  péta les  de  rose

M E N U    À    3 6 , 0 0 €

Coté Mer


