
Nos ENtréEs

Nos GraNdEs saladEs

Nos Plats

Nos PlaNchas

Mille-feuilles tomate mozza  *6,50 €
Œuf mimosa mayo maison  *5,50 €
Filet de hareng p. à l’huile  *6,50 €
assiette de crudités  *5,50 €
Gaspacho selon la saison  *6,50 €

césar   14,90 €
Salade, poulet, oeuf, croûtons, copeaux de parmesan, tomate, sauce César.

chevrière 14,90 €
Salade, noix, chèvre et miel sur toasts, tomate, vinaigre balsamique.

Niçoise 14,90 €
Salade, thon, haricots verts, oeuf, olives noires, oignon rouge, anchois.

Végétarienne  16,40 €
Salade, concombre, tomate, avocat, carotte, courgette, aubergine, quinoa, oignon frit.

Norvégienne  17,50 €
Salade, saumon fumé, avocat, oignon rouge, concombre, tomate, citron, toasts.

Filet de bar sauce vierge    16,50 €
coeur de rumsteck grillé, sauce roquefort ou poivre    *14,50 €
Entrecôte grillée  250g  : 19,50 €  350g :  25,50 €
tartare de boeuf charolais 180g  15,50 €
Escalope de poulet sauce Normande  *14,50 €
travers de porc au miel, vinaigre balsamique  *14,50 €

tapas  9,00 € 16,50 €
Plancha de charcuterie 8,00 € 14,50 €
Plancha de fromage 8,00 € 14,50 €
Plancha mixte 8,50 € 15,50 €

assiette de frites maison  4,00 €

 L XL

cuisine « fait maison »
avec des produits de saison

tagliatelles saumon 13,50 €
tagliatelles carbonara 12,50 €
Penne trois fromages 12,50 €
spaghetti sauce tomate 11,50 €

Garnitures au choix : frites maison, riz, pâtes, légumes du moment, salade

*ForMulE Midi Entrée + Plat ou Plat + dessert 19,90 €

Nos PâtEs



Nos BurGErs Servis avec frites maison

Nos dEssErts

Nos GlâcEs artisaNalEs

Menu enfant 9.90 €

le super Fénix   13,90 €
Boeuf 180g, cheddar, chorizo pimenté, tomate,
cornichon, salade, oignons confits, sauce barbecue.

le Végétarien 13,50 €
Steak végétarien, poivrons, cheddar, oignons confits, salade, tomate, cornichon.

chicken Burger 14,50 €
Filet de poulet pané maison, sauce curry, cheddar, 
salade, tomate, oignon, cornichons.

cantalou Burger  15,90 €
Boeuf 180g, cheddar, cantal, jambon blanc, cornichon, 
salade, tomate, oignons confits.

l’auvergnat  14,90 €
Boeuf 180g, cheddar, bleu d’Auvergne, cornichon, 
bacon, poivron rouge, salade, tomate, oignons confits.

le savoyard  13,50 €
Boeuf 180g, cheddar, raclette, cornichon, bacon, salade, tomate, oignons confits.

tiramisu  *6,50 €
Moelleux au chocolat, boule de glace vanille  *6,50 €
tarte du jour  *6,50 €
Baba au rhum  7,50 €
Fromage blanc 0% (nature, miel, coulis de fruits rouges)  *5,50 €
café gourmand  7,00 €
chocolat ou thé gourmand  7,50 €

café ou chocolat liégeois  *6,90 €
dame blanche  *6,90 €
Banana split  7,50 €
Profiteroles (choux maison), nappage chocolat chaud  7,50 €
coupe fraîcheur et son coulis (sorbets citron, fruits rouges, mangue) *6,90 €
Pêche melba  *6,90 €
Poire belle hélène   *6,90 €
colonel  7,50 €
Boule de glace, parfum au choix  2,50 €

Saucisse Francfort frites  ou  Steak haché frites  
+  1 boule de glace  

+  Sirop à l’eau



Nos Pizzas Pâte BIO

Margherita 12,50 €
Tomate, fromage, basilic, origan.

Napolitaine 13,50 €
Tomate, fromage, anchois, câpres, origan.

calzone (soufflée) 14,50 €
Tomate, fromage, jambon, oeuf, champignons.

regina 13,90 €
Tomate, fromage, jambon, champignons.

Fenix 14,90 €
Tomate, fromage, poivron rouge, champignons,
œuf, chorizo, piment frais.

sicilienne 12,50 €
Tomate, anchois, câpres, origan, olive.

cipola 14,90 €
Tomate, fromage, oignons, champignons, poitrine fumée.

saumon fumé 16,90 €
Fromage, tomates fraîches, crème.

Quatre fromages 15,90 €
Tomate, fromage, chèvre, brie, gorgonzola.

Parme 16,20 €
Tomate, fromage, jambon de Parme, roquette, 
balsamique, parmesan.

Végétarienne 14,90 €
Tomate, fromage, poivron rouge, aubergine, courgettes,
champignons, parmesan, olives.

Quatre saisons 14,90 €
Tomate, fromage, jambon, artichaut, champignons, olives.

ali polo 14,90 €
Tomate, fromage, poulet, poivrons, oignons, origan.

ali tono 14,90 €
Tomate, fromage, thon, œuf, olives, origan.

campione 15,90 €
Tomate, fromage, viande hachée, oignons, Boursin, olives, origan.

capogna  14,50 €
Tomate, fromage, chèvre, miel, tomate fraîche.

Méditerranéa  15,90 €
Tomate, fromage, merguez, œuf, chorizo, olives.

Moitié-moitié  14,90 €
Deux goûts différents à votre choix.

supplément ingrédient + 1€
supplément jambon, viande hachée ou roquette + 2€



Nos apéritifs

Nos Whiskies d 'Exception 4cl

Nos cocktails sans alcool

Nos alcools et digestifs 4cl

Nos cocktails 4cl d’alcool

Nos Whiskies 4cl

Kir cassis, pêche, framboise, mûre 14cl 4,20 €
Kir royal 14cl 8,20 €
Martini blanc ou rouge 5cl 4,20 €
Ricard, Pastis 4cl 4,20 €
Lillet blanc 5cl 4,50 €
Campari 5cl 4,90 €
Porto rouge ou blanc 5cl 4,20 €

Glenfiddich  18 ans d’âge 12,00 €
Lagavulin 16 ans d’âge 10,90 €
Glenkinchie 12 ans d’âge 10,50 €

Chantaco : orange, citron, ananas, sirop de grenadine 6,50 €
Rio : jus d’orange, limonade, grenadine, citron 6,50 €
Virgin Mojito : citron vert, eau gazeuse, menthe fraîche, sucre de canne 6,50 €

Gin : Bombay Sapphire / Old Lady’s  7,50 €
Vodka : Poliakov / Absolut  7,50 €
Tequila : Patron / Olmeca blanche  7,50 €
Rhums : Havana Club / Trois Rivères  7,50 €
Rhum : Diplomatico  8,90 €
Alcools blancs : Poire William / Boukha / Framboise  9,90 €
Cognac / Vieux calvados /Armagnac VS : 6,50 € VSOP : 8,90 €
Bailey’s / Malibu / Get 27 / Get 31  6,50 €
Grappa  6,50 €
Irish Coffee : Irish Whisky, café, crème  9,00 €
French coffee : Cognac, café, crème  9,00 €

Spritz Dolce : Aperol, prosecco, eau gazeuse 7,50 €
Mojito : Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche, eau gazeuse 7,50 €
Mojito royal : Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche, champagne 9,00 €
Piña colada : Rhum, lait de coco, jus d’ananas, sucre de canne 7,50 €
Tequila sunrise : Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine, citron vert 7,50 €
Caipirinha : Cahaca, citron vert. cassonade 7,50 €
Margharita : Tequila, triple sec, citron vert 7,50 €
Gin Tonic : Gin, citron vert, tonic 7,50 €
Planteur : Rhum Havana 3 ans. citron vert, mangue, ananas, grenadine 7,50 €
Mimosa : Champagne, orange, triple sec 9,00 €
Shot 5,00 €

JB baby (2cl) : 3,50 € 6,50 €
Chivas, 12 ans d’âge  9,00 €
Talisker  7,50 €
Nikka (Japonais)  8,00 €
Jack Daniel’s  8,00 €
Ballantine’s  6,90 €
Supplément soda  1,00 €

carte des boissons



Nos Vins

Nos Eaux Minérales

Nos Fruits Presses

Nos Boissons Fraîches

Nos Boissons chaudes

 Verre 12cl Pichet 25cl Pichet 50cl Bouteille 75cl
rouGE
Le choix du Fenix (Meriot IGP cave des 9 clés) 3,80 € 7,40 € 13,90 € -
Bordeaux AOP - Cruse 6ème Génération 3,80 € 7,40 € 13,90 € 21,00 €
Bourgueil AOP- Chevalier de Minière - - - 23,00 €
Côtes du Rhône BIO AOP- L’Insouciante - - - 23,00 €
Brouilly AOP - - - 23,80 €
Italie : Montepulciano d’Abruzzo Gran Sasso - - - 24,00 €
Bordeaux Chateau Lalande - - - 45,00 €

BlaNc
Le choix du Fenix (Chardonnay cave des 9 clés) 3,80 € 6,90 € 11,00 € -
Muscadet 4,20 € 7,80 € 13,80 € 21,00 €
Pays d’Oc IGP- Chardonnay 9 Clés - - - 21,50 €
Petit Chablis AOP- Vibrant - - - 33,00 €
Italien : Pinot griggio - - - 22,00 €
(Piscine : + 1 €/ verre)

rosé
Le choix du Fenix (Syrah grenache IGP cave des 9 clés) 3,80 € 6,90 € 12,00 € -
Pays d’Oc IGP- Le Petit Pont 3,80 € 7,20 € 12,60 € 19,00 €
Gris de Camargue IGP- Le Pive Gris Bio - - - 21,00 €
Les Demoiselles - - - 23,00 €
Côtes de Provence AOP M de Minuty - - - 33,00 €
(Piscine : + 1 €/ verre)

chaMPaGNE
Louis Constant biy Nicolas Feuillatte 8,50 € - - -
Roederer - - - 65,00 €
(Piscine :+ 1 € 1 verre) - - - 84,00 €

 25cl 33cl 50cl 100cl
Vittel 3,20 € - 4,50 € 6,50 €
San Pelligrino  - 5,20 € 6,50 €
Perrier (33cl) -  4,30 € - -

 25cl   50cl  
Orange / Citron pressé 4,50 €  7,50 €

Orangina, Schweppes (25cl) 4,00 €
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Coca Cherry, Fanta, Sprite, FuzeTea (33cl) 4,00 €
Jus de pomme, ananas, orange, pamplemousse, tomate 4,10 €
Menthe à l’eau, grenadine, sirop... (25cl) 3,20 €
Limonade (25cl) supplément sirop : +0.50 € 3,20 €
Cidre Brut, Doux (27.50 cl) 4,00 €

Café espresso / Café décaféiné 2,30 €
Café noisette 2,30 €
Café allongé 2,30 €
Café double espresso 4,00 €
Chocolat / Café crème 3,90 €
Thé BIO / infusion BIO 4,10 €
Thé Richard 4,10 €
Thé à la menthe fraîche maison 4,50 €
Cappucino / Café viennois / Chocolat viennois 5,10 €
Café gourmand 7,00 €
Chocolat ou Thé gourmand 7,50 €



mutzig 5,4 à 6° / indiana 5,2° 4,50 €

Affl igem 7° 5,90 €

ipa lagunitas 6,20° 5,90 €

Gallia blanche 5,20° 5,90 €

murphy 5° 5,90 €

Affl igem fruite 5,2° 5,90 €

desperados 5,9°  5,90 €

Chti 8,5° 5,90 €

stella 5° 5,90 €

leffe 6,6° 5,90 €

Castelain 6,5° 5,90 €

triple 8° 6,90 €

Crocque monsieur  10,50 €

Croque madame  11,50 €

 l  Xl

planche de charcuterie 9,00 €   16,50 €

planche de fromage 9,00 €  16,50 €

planche mixte 9,00 € 16,50 €

tapas 9,00 € 16,50 €

sprintz Aperol, prosecco, eau gazebo.

mojito Rhum havana 3 ans d’age, 
citron vert, menthe fraiche, cassonade,
eau gazeuze.

rio Jus d’orange, limonade, grenadine, 
citron.

Virgin mojito Citron vert, eau gazeuse, 
menthe fraiche, sucre de canne.

4 pinte de bière mutzig ou indiana
+
planche de charcuterie l
ou
planche de fromage 
ou
planche de tapas

2 verres de vin au choix 
(rouge, rosé ou blanc)
+
planche de charcuterie l
ou
planche de fromage 
ou
planche de tapas

Nos Bières Pression

Nos Croques

Nos Cocktails 6,50 € Nos Cocktails 
 sans alcool 6,50 €

Formule 
 Happy Hours  22,00 €

Nos Planches

Formule 
 Apéritifs 14,00 €

HAppY Hour



Formules 
petit dejeuner 

Omelette fromage ..................................................... 9,00 €
Omelette jambon fromage ........................................ 9,50 €
Omelette champignon fromage ................................ 9,50 €
Omelette pomme de terre fromage ........................ 10,50 €

Boisson chaude au choix 
Viennoiserie ou tartine beurre confiture
Orange ou citron presse

supplément fromage blanc 0% +2€

Boisson chaude au choix & viennoiserie
ou
Tartine & orange ou citron presse
ou
Boisson fraîche & fromage blanc
ou
Dessert du jour

Nos omelettes

Petit déjeuner .......................................... 7,50 €

Réunion petit déjeuner .............. 10,50 €



CAvE À BIÈRES

Nous ajoutons régulièrement de nouvelles bières bouteilles en 33cl et 75cl demandez conseils à notre équipe.
TOuTES NOS BIÈRES À EmpORTER, pROfITEz DE 10% DE RéDuCTION

 25cl 50cl

mutzig 5,4 a 6°  3,00 €  5,60 €

Affl igem 7°  3,80 €  7,00 €

Ipa Lagunitas 6,20 °  3,80 €  7,00 €

gallia blanche 5,20°  3,50 €  6,80 €

murphy ambre 5°  3,90 €  7,50 €

Triple 8°  4,20 €  8,00 €

Affl igem fruite 5,2°  3,80 €  7,00 €

 

 25cl 50cl

Desperados 5,9°  4,20 €  7,90 €

Indiana 5,2°  3,00 €  5,60 €

Chti 8,5° 3,80 €  7,00 €

Stella 5°  3,20 €  6,00 €

Leffe 6,6°  3,80 €  7,00 €

Castelain 6,5°  3,80 €  7,00 €

Bière du moment  5,20 €  8,70 € 

Panaché 4,20 € 7,80 € 

Monaco 4,50 € 8,20 € 

hAppy hOuR
Merci de consulter l’ardoise 

pour les propositions et tarifs

Hollande

Irlande

Jamaïque

Italienne

Malaisie

Mexique

Pologne

Portugal

Tchèque

U.S.A

TRAppE quADRupEL 10°  33cl 6,90
Levure, malt, fruits mûrs, caramel
et alcool, pointe amertume.

hEINEKEN 00 0° 33cl 6,40
Sans alcool, légère, désaltérante, douce.

hEINEKEN fOBO 5° 33cl 6,40
Bière tendance, bouteille écologique.

KILKENNy 4,3° 33cl 6,60
Levure, malt, fruits mûrs, caramel
et alcool, légère amertume.

gOuINESS SpECIAL ExpORT 8°  33cl 7,60
Douceur en bouche, une amertume 
et un corps très prononcer.

RED STRIpE 4,7° 33cl 6,60
Douceur des malts, légère morsure
amère du Houblon, sensation de fraîcheur.

pERONI NASTRO AzzuRO 5,10°  33cl 6,90
Robe dorée houblon et malt subtiler.

pERONI NASTRO AzzuRO 5,10° 33cl 6,90
Arômes fi n, petillante, caractere.

TIgER 5° 33cl 6,60
Malt australien, houblon allemand,
orge hollandais, saveurs douces.

CORONA 4,5° 33cl 6,70
Saveurs de malts, de céréales
et de citron, légère amertume.

SOL 4,5° 33cl 6,80
Bière d’origine mexicaine, au malt d’orge.

zvWIECK 5,6° 50cl 7,20
Salleur:s fraîches de céréales, de malt, 
de houblon et de fruits.

SupER BOCK 5,2° 25cl 4,50
Saveurs douces de malt et de houblon 
avec une légère note de caramel.

pILSNER uRquELL 4,4° 33cl 7,20
Bouche légère, notes houblonnées et fi nal légèrement amer.

BROOKLyN IpA 6,9° 33cl 7,20
Goûts de fl eurs, d’herbes, de houblon,
de pin, malt, de fruits et d’agrumes.

TANK 7 8,5o IpA 33cl 8,00
Saveurs d’agrumes, de citron et d’épices.

SINgLE WyDE IpA 5,7° 33cl 8,00
Douce et amère, caramel, levure,
d’agrumes, fl eurs, épices et pin.

LAguNISTAS IpA 6,2° 35,5cl 8,70
Bel équilibre malt et houblons,
fi nal boisé et belle amertume.

gOOSE ISLAND IpA 5,9° 35,5cl 8,70
Originaire de Chicago, saveur intense
avec des arômes d’agrumes vifs.

ThE CALLINg IpA 8,5°  33cl  8,00
Puissance et fi nesse de cette bière américaine IPA.

gALLIA WEST IpA 6° 33cl 6,60
utilisent 5 houblons américains, des notes
d’agrumes et des arômes plus herbacées.

ICTIS 6,2°  33cl  7,30
Bière de spécialité par excellence, aromes atypiques
de levures grâce à une fermentation 10 à 13 jours.

L’ANgéLuS 7°  33cl  7,60
Onctueuse et mielleuse. Notes fruitées de pêche et agrumes.

fOLLE DES BOIS 6,8°  33cl 7,60
Artisanale aux bons fruits rouges, bière blonde.

fOLLE fuRIEuSE 9°  33cl 7,60
Blonde artisanale bien musclée équilibrée
par son profi l à la fois malté et houblonné.

CASTELAIN gRAND CRu 8,5° 33cl 7,90
Blonde et dorée avec des arômes de fl eurs
et de fruits «plaisir haut de gamme».

COLOmBA 5°  33cl  6,60
Artisanale blanche aromatisée 
avec les parfums uniques des herbes.

LANCELOT 6°  33cl  6,90
Elle a un fort parfums, caramel, agrume et houblon.

BLANChE hERmINE 4°  33cl  6,20
Bière légère et peu alcoolise. 

TELENN 4,50°  33cl  6,60
Du brune puissante laisse découvrir sa délicate. 

TARRANO 7,50°  33cl  6,90
Couleur dorée, surmontée 
d’une mousse blanche fi ne et crémeuse.

gALLIA pARIS 4°  33cl  6,90
Houblon bio, fruitées et fl orales.

L’AuBRAC AmBRE 5°  33cl  6,90
Vivante surlie, double fermentation.

JADE BLONDE SANS ALCOOL BIO   5,20
Sans parfums délicatesse, moelleux, pétillante.

pIETRA CORSICAN IpA 6°  33cl  6,90
Houblonnage a cru, des fruits tropicaux 
et d’agrume en bouche.

Espagne

Chine

Danemark

France
SAN mIguEL 4,4°  33cl  6,60
Saveurs de malt, de houblon, 
de levure, de caramel et de céréales.

TSINg ChINE 4,70° 33cl 6,20 
Ses armes frais et fl euri de houblon safi re saveur de malt.

CARLSBERg 5°  33cl  6,90
Relève sous une robe blonde claire mais aussi brillante.

ADELSCOTT 5,8°  33cl  6,60
Bière aromatisé au whisky limpide, arôme
et goût très maltés (malt à whisky). Peu amère.

Ch’TI BLONDE 6,4° 33cl 6,60
Arômes entre malts et houblons
Douce et mielleuses, amertume franche.

LICORNE BLACK 6° 33cl 6,60
Amertume légère, on devine des notes
sucrées au caramel légèrement fumé et café.

BELzEBuTh 8,5° 33cl 7,20
Onctueuse et mielleuse.
Notes fruitées de pêche et d’agrumes.

pIETRA 6° 33cl 6,60
Saveurs boisées et maltées avec des notes
de châtaigne, de levure et de fruits.

TROIS mONTS 8,5° 33cl 6,40
Présence de houblons
ainsi que des notes fruitées et citronnées.

DESpéRADOS S,9°  33cl  6,40
Bouteille iconique et couleur jaune solaire, gout
puissant et accessible, saveurs citronnées et note épicée.

TERRANO BLANChE 4,5°  33cl  6,40
Blanche Malt d’orge et froment pour donner
à cette bière son caractère légèrement acidulé.

TERRANO BLONDE 6,5°  33cl  6,40
Blonde dorée Des notes de céréales grillées
se font sentir aussi bien au nez qu’en bouche.

TRIpLE SECRET DES mOINES 8° 33cl 6,60
Blonde, épice mystérieuse,
100% naturelle, a rome fruitée.

SKOLL 6° 33cl 6,60
Bière aromatisée vodka et agrumes.

ST BERNADuS TRI pEL 8° 33cl 6,40
Épices et très légère touches de fruits.

LA BÊTE 8° 33cl 7,20
Bière de caractère, robe ambrée, malté,
notes de caramel et de pain d’épices.

zINzIN 10,5°  33cl  7,60
Bière de spécialité par excellence, aromes atypiques
de levures grâce à une fermentation 10 à 13 jours.

ORvAL 6,2°  33cl  7,20
Partagé entre notes sur la Brett
et le houblon frais, levure sauvage, fi nal amer.

mAREDSOuS 10°  33cl  6,90
Saveurs fruitées, maltées, légère amertume.

mAREDSOuS BRuNE 8°  33cl 6,90
Arme exquis qui mettent en valeur le parfums des fl eurs 
et de fruit mure, commence par un goût tout a fait doux.

CAROLuS 8,5° 33cl 6,90
Saveurs maltées et fruitées pour
un arrière-goût de caramel.

CAROLuS TRI pEL 9° 33cl 6,90
Arômes de houblons fruités et d’agrume.

RINCE COChON 8,5°  33cl  6,90
Saveurs douces et rondes de malts, faible amertume.

LEvRETTE ChERRy 3,5° 25cl 6,40
Bière blanche à la cerise,
maltée aux fruits rouges et aromatisée.

LEvRETTE BLONDE 5,7° 33cl 6,60
Bière belge blonde, 33cl de plaisir partagé.

LIEfmANS fRuITESSE 3,8°  25cl  6,40
Mélange de bières macéré 18 mois
dans les cerises et assemblées avec des jus de fruits.

CORSENDONK TRI pEL 7,5°  33cl  6,90
Robe blonde sur lie et aux arômes de fruit.

CORSENDONK ROuSSE 8°  33cl  6,60
Robe ambrée et aux arômes de fruit et caramel.

LA CORNE TRI pEL 10° 33cl 6,90
Robe blonde cuivrée et pétillante,
mousse blanche et généreuse.

hApKINS 8,5°  33cl  7,60
Arômes frais et épicés de levure accompagnés
de notes fruités de houblon. Bière blonde.

CINEy 7°  33cl  6,90
Bière brune à la fi ne mousse beige,
non fi ltrée qui a été re-fermentée en bouteille et en fût.

CINEy BLONDE 7°  33cl 6,90
Haute fermentation rôti du houblon et de l’orge.

JuDAS 8,5°  33cl  7,20
Blonde aux saveurs douces et fruitées
avec des notes de malt, de levure,
d’orange, de pêche, de miel, de coriandre.

BIÈRE DES OuRS 8,5°  33cl  7,00
Saveurs de malts grillés, de miel et de caramel.

BIÈRE Du DémON 12°  33cl  7,60
Une bière blonde au goût puissant et typé
qui compte parmi les bières les plus fortes au monde!
12° de plaisir diabolique !

gRImBERgEN ROugE 6°  33cl 6,90
Aromatisée fruit rouge , parfums d’airelle rouge, 
de fraise et de sureau.

ChImAy ROugE 7°  33cl 6,90
Arômes de malte rôtie et des épices présentant 
un large gout persistant.

BACChuS 5°  37,5cl 6,90
Fruité au arôme de framboise et fl oraux.

gINETTE BLONDE BIO 5°  33cl 6,90
Légère, sa robe jaune et dorée sur malté 
donne une belle mousse blonde duveteuse.

gINETTE LAgER BIO 4,50°  33cl 6,90
Au nez divin arôme de céréales de malt d’herbes et de miel.

LIEfmANS fRuITESSEN 3,80°  25cl 6,20
Mélange unique avec des jus naturels de cerise, 
de framboise sureau fraise.

quEuE DE ChARRuE TRIpLE 9°  33cl 6,60
Malt, levure, épices, agrumes.

Allemagne

Autriche

Angleterre

Belgique

fRANzISKANER hEfE 5° 50cl 7,60
Saveurs fruitées et épicées  
de banane et de clou de girofl e

pAuLANER WEISS 5,5° 50cl 7,60
Notes fruitées, arômes sur la céréale fumée

LOWENBRAu 5,2° 50cl 7,60
Non pasteurisée, ni fi ltrée.
Brassée avec du froment, de la levure d’ale

KONIg LuDWIg WEISSBIER 5,50° 50cl 7,60
Une superbe robe légèrement dorée 
et un aspect trouble naturel

EDELWEISS 5° 33cl 7,40
Bière blanche, aromatisée aux herbes de montagnes,
goût équilibré avec une pointe d’acidité et légère amertume. Saveurs 
douces et fruitées, 
bière rafraichissante.

CAm DEN pALE ALE 4°  33cl  6,60
Bières Londonienne fl eurie, légère et désaltérante

CuBANISTO 5,go  33cl  6,90
Saveurs agrumes de citron, d’épices, de malt et de rhum

mORT SuBITE KRIEK 4°  33cl  8,10
Cerises griottes sucrées juteuses et acidité du lambic

mORT SuBITE BLANChE 5,5°  33cl  8,10
Bière blanche aux arômes citronnés et fruités

KARmELIET TRI pEL 8,4°  33cl  7,20
Saveurs de céréales, de houblon, légères notes fruitées

KWAK pAuWEL BIÈRE Du COChE 8,4° 33cl 6,90
Caramélisé, épicé et fruité Ronde et douce, 
fi ne amertume

CuvéE DES TROLL 7° 25cl 6,60
Saveurs rondes fruitées, pointes
épicées et belle amertume

RASTA TROLL 7° 33cl 6,60
La Rasta Trolls est une Cuvée des Trolls
enrichie aux extraits naturels de rhum brun

DéLIRIum TREmENS 8,5°  33cl  6,70
Arômes très agréables, notes torréfi ées et fruitées

DéLIRIumS NOCTuRmum 8,5°  33cl  6,60
Saveurs complexes torréfi ées et amères, bel équilibre

LINDEmANS pÊChERESSE 2,5°
Arômes de pêche et de sucre candi
25cl 7,20

LINDEmANS fRAmBOISE 2,5°  25cl  6,60
Arômes puissants de framboises et légers de caramel

LINDEmANS CASSIS 3,5°  25cl  6,60
Saveurs de cassis, notes boisées et acidité

LINDEmANS fARO 4,5°  2Scl  6,60
Bière à base de lambic avec sucre candi

ST LOuIS KRIEK pREmIum 3,2°  37,5cl  6,90
Les cerises donnent ce côté doux et fruité

DuvEL 8,50°  33cl  6,90
Saveurs fruitées de houblon
et de levure, rondeur maltée

DuvEL TRI pEL hOp CITRA 9,5°  33cl  7,20
Découvrez le citra élu comme 
la meilleure variété de houblon

LA ChOuffE 8°  33cl  6,40
Notes houblonnées, fruitées et épicées

LA ChOuffE ChERRy 8°  33cl  6,40
Bière à base de Mc Chouffe
et de cerises griottes présente une belle robe rouge

NICE ChOuffE 10°  33cl  6,60
Arômes légèrement houblonnés avec
des notes épicés de thym et de curaçao. Bière brune

ST fEuILLIEN BLONDE 7,5°  33cl  6,90
Robe dorée et brumeuse pour
une épaisse mousse blanche

ST fEuILLIEN BRuNE 8,5°  33cl  6,90
Saveurs épicées et agrumes, fi nition amère, léger caramel

ST fEuILLIEN gRAND CRu 9,5°  33cl  7,10
Saveurs de levure, de malt, de houblon, de fruits, 
de fl eur de caramel

BLANChE DE BRuxELLES 4,5°  33cl  6,90
Bière blanche, Saveurs d’agrumes,
de levure, de coriandre, de malt et de houblon

BLANChE DE NAmuR 4,5°  25cl  6,60
Bière blanche, Arômes délicats
et légèrement épicés. Rafraîchissante et acidulée

BARBAR 8,5°  33cl  6,90
Saveurs maltées et mielleuses, notes épicées de levure

BuSh pÊChE mIEL 8,5°  33cl  6,90
Saveurs de pêche, de malt et de miel

BuSh AmBRéE 12°  33cl  6,90
Très fruitée de malte et de caramel, touche épicée

ChApEAu ABRICOT 3,5°  33cl  6,60
Style Lambic aux contours très fruités d’Abricots

ChApEAu LEmON 3,5°  33cl  6,60
Style Lambic aux contours fruités de citron

ChApEAu mIRABELLE 3,5°  33cl  6,60
Style Lambic aux contours fruités de Mirabelle

SCOTCh SILLy 8°  33cl  6,60
Saveurs de liqueur, de miel,
de caramel, de malt grillé et de pruneau

ChImAy BLEuE 9°  33cl  6,90
Arômes fruités et épicés, amertume prononcée

WESTmALL TRIpEL BLONDE 9,5°  33cl  6,90
Complexe et oscillant entre arômes
de houblon et de levure

WEST mATTE TRIpLE 9,50°  33cl 6,90
Saveur de levure au caractère malté et houblonne.

KASTEEL ROugE 8° 33cl 6,90
Aux arômes puissants de cerise,
réglisse, liqueur, épicé légèrement.

KASTEEL DON KER BRuNE 11°  33cl  6,90
Bière brune, Arômes doux et maltés
de prune, de raisins secs, de caramel.

KASTEEL TRIpEL 11°  33cl 6,90
Haute fermentation blond couleur dorée 
et blanc mousse crémeuse.

BIÈRES EN pRESSION



CARTE DES BOISSONS & COCKTAILS

évéNEmENT ?

COCKTAILS

Brasserie Fénix vous propose votre événement sur mesure :
Repas personnalisé (buffet/repas assis/cocktail dinatoire 

dans des salles privatives)

CONTACTEz-NOuS !
BRASSERIE.fENIx@gmAIL.COm

ApéRITIfS

WhISKIES

AvEC ALCOOL

SANS ALCOOL

Kir cassis, pêche, framboise, mûre 14cl 4,20 €
Kir royal 14cl 8,20 €
Martini blanc ou rouge 5cl 4,20 €
Ricard, Pastis 4cl 4,20 €
Lillet blanc 5cl 4,50 €
Campari 5cl 4,90 €
Porto rouge ou blanc 5cl 4,20 €

JB baby (2cl) : 3,50 € 6,50 €
Chivas, 12 ans d’âge  9,00 €
Talisker  7,50 €
Nikka (Japonais)  8,00 €
Jack Daniel’s  8,00 €
Ballantine’s  6,90 €
Supplément soda  1,00 €

SpRITz DOLCE  7,50 €
Aperol, prosecco, eau gazeuse

mOJITO  7,50 €
Rhum, citron vert, sucre de canne, 
menthe fraîche, eau gazeuse

mOJITO ROyAL  9,00 €
Rhum, citron vert, sucre de canne, 
menthe fraîche, champagne

pINA COLADA 7,50 €
Rhum blanc, crème de coco
et jus d’ananas

TEquILA SuNRISE 7,50 €
Tequila, jus d’orange, sirop 
de grenadine, citron vert

CAIpIRINhA  7,50 €
Cahaca, citron vert. cassonade

mARghARITA  7,50 €
Tequila, triple sec, citron vert 
 
gIN TONIC  7,50 €
Gin, citron vert, tonic 
 
pLANTEuR  7,50 €
Rhum Havana 3 ans. citron vert, 
mangue, ananas, grenadine 
 
mImOSA  9,00 €
Champagne, orange, triple sec 
 
ShOT 5,00 €

Tous nos cocktails sont servis avec 4cl d’alcool

fORmuLES 
pETIT DEJEuNER 

NOS WhISKIES D 'ExCEpTION 4CL

NOS ALCOOLS ET DIgESTIfS 4CL

Glenfiddich  18 ans d’âge 12,00 €
Lagavulin 16 ans d’âge 10,90 €
Glenkinchie 12 ans d’âge 10,50 €

Gin : Bombay Sapphire / Old Lady’s  7,50 €
Vodka : Poliakov / Absolut  7,50 €
Tequila : Patron / Olmeca blanche  7,50 €
Rhums : Havana Club / Trois Rivères  7,50 €
Rhum : Diplomatico  8,90 €
Alcools blancs : Poire William / Boukha / Framboise  9,90 €
Cognac / Vieux calvados /Armagnac VS : 6,50 €  VSOP : 8,90 €
Bailey’s / Malibu / Get 27 / Get 31  6,50 €
Grappa  6,50 €
Irish Coffee : Irish Whisky, café, crème  9,00 €
French coffee : Cognac, café, crème  9,00 €

NOS vINS
 verre 12cl pichet 25cl pichet 50cl Bouteille 75cl
ROugE
Le choix du Fenix (Meriot IGP cave des 9 clés) 3,80 € 7,40 € 13,90 € -
Bordeaux AOP - Cruse 6ème Génération 3,80 € 7,40 € 13,90 € 21,00 €
Bourgueil AOP- Chevalier de Minière - - - 23,00 €
Côtes du Rhône BIO AOP- L’Insouciante - - - 23,00 €
Brouilly AOP - - - 23,80 €
Italie : Montepulciano d’Abruzzo Gran Sasso - - - 24,00 €
Bordeaux Chateau Lalande - - - 45,00 €

BLANC
Le choix du Fenix (Chardonnay cave des 9 clés) 3,80 € 6,90 € 11,00 € -
Muscadet 4,20 € 7,80 € 13,80 € 21,00 €
Pays d’Oc IGP- Chardonnay 9 Clés - - - 21,50 €
Petit Chablis AOP- Vibrant - - - 33,00 €
Italien : Pinot griggio - - - 22,00 €
(Piscine : + 1 €/ verre)

ROSé
Le choix du Fenix (Syrah grenache IGP cave des 9 clés) 3,80 € 6,90 € 12,00 € -
Pays d’Oc IGP- Le Petit Pont 3,80 € 7,20 € 12,60 € 19,00 €
Gris de Camargue IGP- Le Pive Gris Bio - - - 21,00 €
Les Demoiselles - - - 23,00 €
Côtes de Provence AOP M de Minuty - - - 33,00 €
(Piscine : + 1 €/ verre)

ChAmpAgNE
Nicolas Feuillatte Brut 8,50 € - - -
Roederer - - - 65,00 €
(Piscine :+ 1 € 1 verre) - - - 84,00 €

Omelette fromage ................................................................ 9,00 €
Omelette jambon fromage ................................................... 9,50 €
Omelette champignon fromage ........................................... 9,50 €
Omelette pomme de terre fromage ................................... 10,50 €

Boisson chaude au choix 
Viennoiserie ou tartine beurre confiture
Orange ou citron presse

Supplément fromage blanc 0% +2€

Boisson chaude au choix & viennoiserie
ou
Tartine & orange ou citron presse
ou
Boisson fraîche & fromage blanc
ou
Dessert du jour

NOS OmELETTES

pETIT DéJEuNER 7,50 €

RéuNION 
pETIT DéJEuNER 10,50 €

...............................................

.............................................

NOS EAux mINéRALES

NOS fRuITS pRESSES

NOS BOISSONS fRAîChES

NOS BOISSONS ChAuDES

 25cl 33cl 50cl 100cl
Vittel 3,20 € - 4,50 € 6,50 €
San Pelligrino  - 5,20 € 6,50 €
Perrier (33cl) -  4,30 € - -

 25cl  50cl
Orange / Citron pressé 4,50 € 7,50 €

Orangina, Schweppes (25cl) 4,00 €
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Coca Cherry, Fanta, Sprite, FuzeTea (33cl) 4,00 €
Jus de pomme, ananas, orange, pamplemousse, tomate 4,10 €
Menthe à l’eau, grenadine, sirop... (25cl) 3,20 €
Limonade (25cl) supplément sirop : +0.50 € 3,20 €
Cidre Brut, Doux (27.50 cl) 4,00 €

Café espresso / Café décaféiné 2,30 €
Café noisette 2,30 €
Café allongé 2,30 €
Café double espresso 4,00 €
Chocolat / Café crème 3,90 €
Thé BIO / infusion BIO 4,10 €
Thé Richard 4,10 €
Thé à la menthe fraîche maison 4,50 €
Cappucino / Café viennois / Chocolat viennois 5,10 €
Café gourmand 7,00 €
Chocolat ou Thé gourmand 7,50 €

ChANTACO  6,50 €
Orange, citron, ananas, 
sirop de grenadine 

RIO  6,50 €
Jus d’orange, limonade, 
grenadine, citron 
 

vIRgIN mOJITO  6,50 €
Citron vert, eau gazeuse, 
menthe fraîche, sucre de canne 
 




