
TVA service inclus – Tarif en euros – Nous consulter pour toutes allergies 
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MENU DECOUVERTE « 34 € 50 » 

Entrée, plat, fromage OU dessert  

 

MENU GOURMAND au choix dans toute la carte « 43 € » 

Entrée, plat, fromage OU dessert  

À commander en début de repas 

MENU enfant « 13 € » 

Plat, dessert et sirop 

Veuillez nous consulter 

A la Carte : 

Crispy sushi de Léo 9 €     

Carpaccio de Bœuf sauce chimichurri 10 €     

Burrata sur brioche perdue et pesto 12 €     

Tempura de gambas sauce au choix 12 €     

Terrine de foie gras de canard compotée et toasts 14 €                     

•  

Pluma de porc mariné sauce barbecue, polenta croustillante 18 € 

Dos de Julienne bouillon pamplemousse poivre de Sichuan, fenouil 

confit 18 € 

Magret de canard entier aux fruits rouges, pistaches, pommes 

grenailles 26 € 

Tataki d’espadon, autour de la carotte, mayonnaise miso 24 € 

Pièce du Boucher, sauce du chef, frites 26 € 

•  

* Mille-feuille abricot, ganache montée yaourt grec 9 €       

* Pistache fruits rouges en coque de chocolat 9 € 

* Tartelette riz au lait et caramel 9 € 

* Café ou thé gourmand 9 €       

* Assiette en partenariat avec Fromages et Saveurs 9 € 

Tous nos plats sont faits maison, certains peuvent venir à manquer et changer selon l’arrivage. 

Accompagnements en supplément 3€50 /selon disponibilité  

Changement de garniture supplément de 0.50 cts 

Pommes grenailles, Fenouil confit, Polenta croustillante, frites, salade 

Planchettes apéritives 
- Assortiment de tartinades et croûtons   6 € 

- Charcuterie et Fromage   8 €                     

- Mixte   12 €             
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Apéritifs 

Coupe de Champagne « Bouche Père et fils »  

Blanc de Blanc            12,5 cl                  10 € 

Kir Royal crèmes artisanales 15 cl      10.50 € 

Kir crèmes artisanales 15 cl                      5 € 

Martini, Porto, Muscat, Suze 8 cl        4.50 € 

Ricard, Pastis Bardouin 2 cl                4.50 € 

Bière pression 25cl                                     5 € 

Américano Maison  14 cl                       10 € 

Cocktail Maison  15 cl                     10 €/ 12 € 

Nos whiskies 

Clan Campbell ou JB  4 cl                      6 € 

Jack Daniel’s 4 cl                                     8 € 

Whisky du mois 4 cl                               10 € 

Dégustation de trois whiskies              12 € 

 

Jus de fruits Pago  

Ananas, Pomme, Tomate, Citron et citron vert 20 cl       4 € 

Nectar : Abricot, Pamplemousse, Poire, Orange 20 cl     4 € 

Sodas 

Coca-cola, Zéro, Perrier 33 cl                                          4 € 

Schweppes, Ice-tea, Orangina 25 cl                                 4 €  

Limonade 25 cl                                                            3.50 € 

Eaux Minérales 

Evian, Badoit 50 cl                                                                            4 € 

Evian, Badoit, Orezza 100 cl                                                        5 € 

Chateldon 75 cl                                                                                   6 € 

Digestifs demander notre carte détaillée 

Cognac Rémy martin, Bas armagnac, Poire williams, 
Vieille Prune, 4 cl                                                                           10 €                     

Liqueurs 

Get 27, Get 31, Baileys, 4 cl                                                         6 € 

Gin, Vodka, Rhum 4 cl                                                                   6 € 

Rhum diplomatico, Gin supérieur   4 cl                                  8 € 

Café perle noire 100 % Arabica                  2 € 

Thés Infusions au choix maison Richard  3 € 

Cappuccino                                                   4 € 
 

 

 

 

    
 

A consommer avec modération, n’hésitez pas à 
demander si vous souhaitez emporter. 

                            
  

         

  


