
MENU 
entrée+ plat+ dessert ou fromage* 15,90 € 

(Appetizer+ Main course + Dessert or cheese*)    
 FORMULE 

(entrée+plat ou plat+dessert ou fromage)* 
(Appetizer + main course or Main course + dessert or cheese) 

14,90 € 
 

Entrées (appetizer)* : 
- Œuf dur mayonnaise   - Tomate mozzarella au pesto 
 Boiled eggs with mayonnaise    Mozzarella and tomato pesto 

- Filets de hareng pommes à l’huile - Pâté de campagne 
 Herring filet -   - A country paté 

- Salade de chèvre chaud au miel - Salade de crudités 
 Honey goat cheese served hot    - Salad of raw vegetables 
  

Plats uniques ou plats du jour: 12,90 €* 
(unique dish or daily meal alone) 

Escalope de volaille sauce normande(Norman creamy cutlet) 

Steack haché (150 g) œuf à cheval 
Steack (150 g) with a fried egg on top 

Andouillette de Troyes sauce moutarde 
Andouillette de Troyes sausage with mustard sauce 

Steack tartare 
 

Desserts ou Fromages (Desserts or cheese)  

4,50 €* 
 Crème caramel Crème brûlée 

 Tiramisu Tarte ou gâteau du jour 

Mousse au chocolat Glace du jour 

ou (or) 

Assortiment de fromages (camembert, gruyère, roquefort) 
(assortment of cheeses) 

 

NOS SALADES* 
 

Salade composée ........................................  13,50 € 
(Salade verte, Tomate, Haricots verts, Pommes de terre, 

Œuf, Filet d’anchois, Thon, Fromage de chèvre sur toast, olives) 

Salade Caesar .............................................  14,50 € 
(Salade verte, Tomate, Croutons, Œuf, Copeaux de parmesan, 

Poulet pané, sauce caesar) 

Salade niçoise ..............................................  13,50 € 
(Salade verte, Tomates, Œuf dur, Thon, Filet d’anchois, olives noires 

 

* Le soir et le week-end, le menu, la formule et les plats 

    sont majorés de 1,50 €.  
In the evenings and on weekends, the menu, set menu and individual dishes 

are subject to a €1.50 surcharge. 



NOS COUSCOUS* 
(semoule et légumes à volonté) 

(unlimited semolina and vegetables) 
 

 
 

 
 

Couscous royal (4 viandes) 
(Brochettes d’agneau ou poulet, paleron de bœuf, 

Poulet, 1 Merguez) ............................................  20,50 € 
(Lamb skewer or chicken, beef chuck, Chicken, 1 Merguez sausage) 

 

Méchoui (épaule d’agneau rôtie) 
(1/3 épaule d’agneau - 1 Merguez) ......................  20,90 € 
(1/3 Roast lamb shoulder, 1 Merguez sausage) 

 

Café de France (3 viandes 3 meats) 
(Paleron de bœuf, poulet, 1 Merguez) ....................  17,90 € 
(Beef chuck, Chicken, 1 Merguez sausage) 
 

Brochettes (skewers) 
(2 brochettes d’agneau, 1 Merguez) .......................  17,90 € 
(2 Lamb skewers) 1 Merguez sausage) 
(2 brochettes de poulet, 1 Merguez).......................  15,90 € 
(2 Lamb chicken, 1 Merguez sausage) 
 

Paleron de bœuf 
(Bœuf en sauce, 1 Merguez) ................................  16,90 € 
(Beef chuck, 1 Merguez sausage) 
 

Cuisse de poulet 
(poulet, 1 Merguez) ............................................  15,90 € 
(Chicken, 1 Merguez sausage) 
 

Boulettes de bœuf 
(5 boulettes, 1 Merguez) .....................................  15,90 € 
(5 beef meatballs, 1 Merguez sausage) 
 

Merguez 
(4 merguez – 4 merguez sausages) ............................  15,90 € 
 

Végétarien .................................................  14,50 € 
 

Supplément merguez (2 pièces) ............................   4,00 € 
 

Couscous à la carte tous les jours (every day) 

*Sur place ou à emporter (Eat in or Take out) 

(majoré de 1,50 € le soir et le week-end) 
(1,50 € extra evenings and week-end) 

 



PLATS A LA CARTE* 
 

Brochettes de volaille (2) sauce barbecue 14,90 € 
Chicken skewers barbecue sauce 
 

Entrecôte simmental 18,90 € 
Simmental rib steak 
 

Pièce du boucher (selon arrivage) 15,90 € 
 

Hamburger traditionnel maison 14,50 € 
Traditional hamburger 

(steack haché 150 g, salade, tomate, cornichons, 
œuf à cheval) 
 

Hamburger paillasson 15,00 € 
(steack haché 150 g, galettes de pommes de terre, 
salade, tomate, cornichons, œuf à cheval) 
 

Méchoui (épaule d’agneau rôtie) 21,00 € 
Roast lamb shoulder (about 500 g) 
(épaule d’agneau et son jus au four - 500 g environ) 
 

Confit de canard 15,90 € 
Duck confit 

 

Pavé de saumon aux aromates 15,90 € 
Salmon steak 

Accompagnements : Pommes frites maison – Haricots verts 

sautés à l’ail - Riz – Pâtes – Salade 

homemade french fries / Green beans / Rice / Pasta / Salad 
 

Plats du jour à 12,90 €* 
Daily meal alone 11,00 €* 

(peuvent être intégrés dans le menu ou les formules) 
(can be integrated into the menu or formulas) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* Le soir et le week-end, le menu, la formule et les plats 

sont majorés de 1,50 €. 
* Do not hesitate to ask us our wines on promotion ! 



NOS APERITIFS  NOS BOISSONS 

Kir royal (10 cl) 

Kir : 

Sauvignon (14cl)  

VinhoVerde (14 cl) 

Martini (blanc/rouge/rosé) 

Porto - Suze 

Ricard – Pastis – Anisette 
 

Baby (2 cl) : 
JB – Campbell-  Johnny 

Whisky (4 cl) : 
JB – Campbell-  Johnny 
 

Baby supérieur (2 cl) : 
Jack Daniels - Chivas - J. Walker 
(étiquette noire) - Ballantines 

Whisky supérieur (4 cl) : 
Jack Daniels - Chivas - J. Walker 
(étiquette noire) Ballantines 
Supplément coca, sirop ou tranche 

 

10,00 € 

 

3,50 € 

3,50 € 

4,00 € 

4,00 € 

3,00 € 
 

3,00 € 
 

5,50 € 
 
 

4,00 € 

 

 

7,50 € 
 

0,30 

Sodas et jus : 

Coca (33 cl) 

Coca zero (33 cl) 

Orangina (25cl) 

Perrier (33 cl) 

Jus de fruits (25cl) 

Schweppes tonic 

ou agrumes (25cl) 

Limonade (25 cl) 

Ice Tea (25 cl) 

Eaux : 

Badoit (100 cl) 

Badoit (50 cl) 
San Pelegrino(100 cl) 

San Pelegrino (50 cl) 

Vittel (100 cl) 

Vittel (50 cl) 

 

3,50 € 

3,50 € 

3,50 € 

3,50 € 

3,50 € 

3,50 € 
 
 

3,50 € 

3,50 € 
 

5,50 € 

3,50 € 

5,50 € 

3,50 € 

5,50 € 

3,50 € 

NOS BIERES 

 Bouteilles      Pression :  25 cl 50 cl 
Pelfort (33 cl) 

Desperados (33 cl) 

Heineken (25 cl) 

1664 (25 cl) 

Super bock (25 cl) 

 

4,50 € 

4,50 € 

4,50 € 

4,50 € 

3,50 € 

 

 

Stella 

Heineken 

 

 

3,00 € 

4,50 € 

 

 

5,50 € 

8,00 € 

CARTE DES VINS 
  Verre 14 cl    Carafe 25 cl         50 cl 
Côtes du Rhône 

Ribeaupierre Merlot 

Bourgogne chardonnay 

Sauvignon blanc 

Côtes de Provence rosé 

 

3,50 € 

3,00 € 

4,00 € 

3,50 € 

3,50 € 

6,50 € 

5,50 € 

7,50 € 

6,50 € 

6,50 € 

12,00 € 

10,00 € 

14,50 € 

12,00 € 

12,00 € 

CARTE DES VINS (bouteille 75 cl)* 

Vins rouge AOP : 
- Sancerre Hubert Brochard 

AOP   

- Saint Emilion Charles 
Beylot AOP 

- Beaume de Venise cru 

des Côtes du Rhône 

- Brouilly Les Feuillards 
AOP  

- Charles Rousseau IGP 

d’OC 
- Côtes du Rhône Saveur 

du Rhône AOP 

 

 
36,50 € 

 

29,00 € 
 

29,00 € 

 

24,50 € 
 

18,00 € 

 
18,00€ 

 

 

Vins rosés : 
- Brise Marine IGP 

Méditerranée 

- Côtes de Provence 
 

Vins blancs : 

- Sauvignon IGP d’OC 

Charles Rousseau 
 

Vins du maghreb 

- Cuvée du Président 
- St Augustin rouge 

- Médéa 

- Boulaouane rouge et 
rosé 

 
18,00 € 

 

22,00 € 
 

 

18,00 € 

 
 

 

26,50€ 
26,50€ 

26,50 € 

22,00€ 

* N’hésitez pas à nous demander nos vins en promotion ! 

* Do not hesitate to ask us our wines on promotion ! 


