LIS FROMAGLES :

L Assiette de Lromages Dougnal duMoment 5.90€

Notre sélection de I romages dAuvergre duMorment.

LES DESSERTS :
Rz au Lawt, Noix de Cajou Caramdlisées 3.90€

Riz Rond au Lait et d la créme, gousse de Vanille naturelle, noix de cajou sans sel caramélisées.

C D
LPana Cotta Pistac/ie 350€

Pana cotta Waison surionté durne Créme e Pistactie,

C =)D
Pore Pocfice_Sauce Chocolal Lctat de Crionble 4.90€

Ya poire poclice dans un sirop varnille, sauce chocolal crémee, morceaux de crumole Jores.

MENU PTIT BOUGNAT : 9€

Strop a leau au Chotx
Saucisse de coclion dAuvergne Lavel Rouge, Irites Iraichies ou Purde
Dewrrée au Bewrre de Daratte
Ou
Jamnbon Dlanc de porc fermier Label rouge, [ rites Fraiches ou Purée
Dewrrée au Dewrre de Baratte

Riz au Lait a la Vandle Naturelle
Ou
/2 Potre Pocliée, sauce Cliocolat



LEES PLATS:

Miquon de Porc Sawuce Morilles, L rites 9.90€

FuetMigrnon de Porc Cuisson Basse I'C, Sauce Créme, Morilles, Vine Blanc Frites Fraiclies
Maison.
Consecil du Sommelier : AOP Bordeaux Rouge, Chateau Haut Philippon : 2,90€ le Verre

Cr O
Jote de TVeau Grivichie Légumes au Douillon 11.90€

Tete de Veau cuite lentement au Bowillon, sauce Gribiche, carottes, Pomnes de Terve el potreauy au
bouillon

Conseil du Sommelier : AOP Chablis Domaine Gueguen : 6,90€ le Verre

C D
LPoutrane de Coctron Confite_Crémerx de Patates Douces,
Noisettes Lorrefices 12,.90€

Pottrine de Coction fermier A uvergne label rouge confite au miel et epices, créme de
patates douces au beurre de baratie (19) noisettes lorréfices, jus réouil

Conseil du Sommelier : AOP Pic Saint Loup Galets du Soleil : 4,90€ le Verre

C D
Noix defoue de Boeuef d la Douraquignone,_Purée

Leurreée 13.90€

Noix dejoue de boenf T rancais confite au vin rouge, puréde de ponunes de Ierre au beurre de baratle
19,
Conscil du Sommelier : Cotes du Forez Domaine Verdier Logel Gamay : 4,90€ le Verre
Noix dZntrecote, I rites Irawchies, Sauce au
Dlew 10,90 €

Nozx @ Lntrecote Simumentalil ou Flereford ou Limousine orggine Trance ou Jrlande (environ
250q)_frites fratchies maison, sauce au Oleu dAuvergne.

Conscil du Sommelier : AOP Saint Estephe Chateau Puy Castera :7,90€ le Verre



LES ENTREES:

L Ocuef Mayo Lougnat 2,90€

Oeufs fermuers Lxtra [ rais de (elevage Laporte (Cantal 15) Mayonnaise Maison d la moutarde
alancienne.

Conseil du Sommelier : AOP Entre 2 mers, Chateau Haut Philippon : 2,90€ le Verre

C D
LPain de Thon Creme 8 LZchalotte Citromice 3.90€

Ihion Lntier, Mozzarella, Créme I raictie, Pimnent 0 Lspelette et créme déchalotte au citron.

Conscil du Sommelier : AOP Saint Pourcain Blanc domaine Pétillat : 3,90€ le Verre

C =)D

Cromesquis de Querte de Coclron,_Coeur I ondarnt au Blei:
dAuvergne +4,.90€

Queeue de Coction dAuvergne label rouge cuite lentement au bouillon, roulée en cromesquis, misert
Jondant au 6leu A uvergne (03) panure croustillante, vinaigre balsamique.
Conscil du Sommelier : Cote du Forez Verdier Logel, Gamay :4,90€ le Verre

C D
Les Lscarqgots d la Créme dAd 5,.90€

0 Lscargots maison Sabarot (43) rotis au beurre fermier de Daratie (19), créme dai persi, croutons

a (Tile Jolive,

Conseil du Sommelier : Bourgone Chardonnay “Cotes Salines” Domaine Gueguen : 4,90€ le Verre

C =)D




