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U Krale Vaclava Poledni menu U Kréle Vaclava

Polévka
Kureci vyvar s masem, zeleninou a nudlemi 49,-
Bramboracka 49,-

Menu 179.-
Bramboracka
Kureci stehenni platek na paprice s téstovinami/houskovy knedlik

Hlavni chod
Trhana pomalu taZzend veptova krkovicka na ¢esneku a kminu s domacimi bramboréky,
cesnekovym dipem a marinovanou ¢ervenou cibulkou
169,-

Kureci stehenni platek na paprice s téstovinami/houskovy knedlik
159,-

Veprova jatyrka na roStu s hranolkami a tatarskou omackou
165,-

Boloriské Spagety se syrem grana padano
165,-

Thajské rizoto s lososovym gravlaxem, teriyaki cibulkou a edamame fazolemi
199,-

Svickova na smetané s houskovymi knedliky a divokymi brusinkami
249,-

Veprova licka pomalu taZzend na ¢erveném viné a kofenové zeleniné,
bramborovi kase
269,-

Smazeny kufeci fizek s vafenymi brambory a citronem
179,-

Smazeny syr s varenymi brambory a tatarskou omackou
169,-
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U Krale Vaclava U Krale Vaclava
Fresh burger s hranolky
hovézi mleté maso, salatové listy, rajce, cibule, guacamole, ementdl)
285, -

Medailonky z veptové panenky s bylinkovou oméackou
a opeCenymi brambory grenaille
265,-

Steak z norského lososa s grilovanou zeleninou a bylinkovym maéslem
345,-

Steak z hovézi svickové s pepfovou oméckou a opeCenymi brambory grenaille
200g/ 459,-
Caesar sal4t s grilovanym kufecim prsem a syrem grana padano

219,-

Skorticové livance s bortivkovou omackou a $lehac¢kou
119,-

Cokoladovy fond4n s malinovym sorbetem a ovocem
149,-



