TABLE
COPAINS

—— CARTE —

CUISINE DE PASSIONNES
CANONS A PARTAGER

1 PLACE DE HALLES - 37 000 TOURS



A TABLE

Le godit du moment, entre copains.

ENTREES

Escargot, cancoillotte, thym 9€
Oeuf meurette o€
Velouté butternut, morbier, chéataigne o€
Joue de boeuf confite, purée de panais, chips de panais 19€
Effiloché de cochon, frites de patate douce 18€
Omble chevalier, mousseline de carotte, carotte glacée, fumet de 20€
poisson estragon

Célerisotto crumble parmesan, gel pomme xéres 18€
F R 0 hﬁ A G E S Assortiment de 3 fromages du moment 10€
Millefeuille poire chocolat 9€
Créeme br(lée féve tonka o€
Tatin pomme, créme épaisse o€

SUGGESTIONS FORMULES

Cote de boeuf 8€/1009r jours feriés
T-bone 7€/1009r Entrée - plat
Magret le demi : 24€ Plat - dessert
entier : 48€ Entrée - plat - dessert

Uniquement le midi, hors week-ends et

24€

24€

29€

Prix net TTC, service compris.



A PARTAGER

s . . )y .
DLarce que c’est toujours meilleur a plusieurs.

Uniquement le soir

et le week-end

Couteaux en persillade

Terrine de cochon

Coeurs de canard, créme d’ail

Croq'Truffe

Rillons

Mont d’'Or r6ti a 1’huile de truffe (400gr), grenailles

et jambon Serrano

10€

o€

9€

12€

10€

40€

Prix net TTC, service compris.



La TABLE Des COPAINS

CARTE DES BOISSONS & APERITIFS

BIERES PRESSION

le Demi : 4 La Pinte : 7€

Ancre Pils (4,5°)
Affligem ambrée (6,7°)
Gallia Western (IPA 6°)

Picon biére (S#pplément 1€)

EAUX

Evian 1L

Evian 50CL
Chateldon 70CL
Badoit 33CL

JUS DE FRUITS 250t

Les Vergers de la Manse

Orange, pomme, ananas,

fraise, tomate.

SODAS s

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro
Schweppes Tonic,
Schweppes Agrumes,

Lipton Ice Tea

Ginger Beer

Prix net TTC, service compris.

5€
3,5€
7€
3,5€

5€

3,5€

APERITIFS

Porto Rouge 6CL

Kir — plat ou pétillant 6
Martini Rouge ou Blanc 6CL
Ricard 4CL

Fond de culotte

COCKTAILS

Apérol Spritz
Campari Spritz
Saint-Germain Spritz
Italicus Spritz
Chambord Spritz
Limoncello Spritz
Moscow Mule

London Mule
Caribbean Mule

Gin Tonic

BOISSONS CHAUDES

Expresso 1,
Café Allongeé i,
Double Expresso 2,
Cappuccino

The

Chocolat chaud

5€
, 5€
6€
4€
8€

8€
10€
10€
10€
10€
10€
9€
9€
9€
9€

60€
80€
20€
4€
3€
3€




La TABLE Des COPAINS

CARTE DES SPIRITUEUX ET LIQUEURS

L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé,

LIQUEURS sc

Menthe Pastille 6€
Jacoulot Menthe Poivrée 9€
Jacoulot Citron 9€
Jacoulot Sapin o€

Belle Gndéle Framboise-Poivre 9€

Noces Rovyales o€
Gauloise verte o€
Gauloise jaune 9€
RHUM sc

Diplomatico Réserva Exclusiva 9€
Spiced Rum 5-5 Distiloire o€
Kirk & Sweeney Reserva 10€
WHISKY 4o

Yamazakura Blended 9€
Copper Dog o€

Cohobé Single Malt Libération 11€
Glendalough Pot Still (Tourbé) 10€
Talisker Port Ruighe (Tourbé) 10€

VODKA s

Bistrot Vodka 8€

Prix net TTC, service compris. @

GIN :c

Yu Gin
Belladone

COGNAC sc

Cognac ABK6 VSOP

CALVADOS sc

Calvados Coquerel VS

ARMAGNAC sc

Armagnac Duc de Camilhac

Bas-Armagnac
Domaine de la Targuerie

EAU DE VIE s

Poire Williams Binner

Mirabelle Binner

QUART D’HEURE

TOURANGEAU

a consommer avec modération.

o€
9€

o€

9€

8€
10€

9€
9€




LES VINS AU VERRE

Des belles découvertes et des valeurs sires.

L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, a consommer avec modération.

VINS BLANCS

AOC VOUVRAY - Maison Darragon “Les Tuffes” 6€
AOC QUINCY - Domaine Valéry Renaudat 7€
AOC CHABLIS - Domaine Giraudon 8€
AOC COTEAUX DU LAYON - Domaine du Petit Val 6€
VINS ROUGES

AOC BOURGEUIL - “Déchainé” Lamé Delisle Boucard 6€
AOC CHINON - Domaine Bernard Baudry 7€
AOC COTES DU RHONE - Domaine de la Janasse 7€
IGP PAYS D'OC - “Pinot noir” Moulin de la Gassac 6€
AOC BOURGUEIL - “La Romantique” Lamé Delisle Boucard b€
AOC VOUVRAY - Maison Darragon Brut Tradition 5€
AOC CHAMPAGNE - Maison Drappier “Carte d’Ox” 13€

Prix net TTC, service compris. %



EN CAVE

Les bons vins racontent toujours de belles histoires.

Il parait quon choisit mieux son vin quand on le rencontre en personne.

Notre sélection est a découvrir en cave.

L'abus d’alcool est dangeureux pour la santé, a consommer avec modération.
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