A4S

LOBIANI

Fasola w ciescie [ placek z fasola
Danie weganskie, w Gruzji bardzo
czesto serwowane w trakcie postu.
Smacznie przyprawiona fasola,
zamknieta w ciescie drozdzowym |
zZapieczona w piecu.

Zawiera gluten

DODATKI

Na zdjeciu - chaczapuri z pomidorami.
Mozliwa jest rowniez opcja ze
sZzpinakiem, badz ze szpinakiem i
pomidorami.

Dodatki do plackéw stanowia rowniez:
- 505 sacebeli - pomidorowy, lekko
pikantny

- 505 tkhemali - mirabelkowy, kwasny
- 505 adzyka - papryczkowy, pikantny

Dania miesne

KUBDARI

Danie charakterystyczne dla regionu
Swanetii

Ciasto drozdzowe faszerowane swiezo
mielonym miesem, przyprawionym wg
tradycyjnej, gruzinskiej receptury.

Danie miesne, zawiera gluten.

CHINKALI

Najbardziej charakterystyczne danie
kuchni gruzinskiej. Recznie robione
pierozki ze $wiezo mielonym miesem z
dodatkiem cebuli i przyprawami.
Serwowane posypane odrobine swiezo
mielonym pieprzem.

Danie miesne, zawiera gluten.
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Potrawy Pana Gara

Zupy

ADZABSANDALI

Warzywne, geste  leczo”, w sklad
ktérego wchodza: bakiazan, cukinia,

papryka, ziemniak, marchewka, cebula,

pomidor. Serwowane z kawatkiem
chleba pieczonego w piecu Pana Gara.

Danie weganskie.

LOBIO

Gruzinska zupa z fasoli. Przyprawiona
charakterystycznie oryginalnymi,
gruzinskimi przyprawami. Prosta i
bardzo smaczna.

Danie weganskie.

CHACZAPURI (imerytyriskie)

Tradycyjny placek gruzinski.

Chaczo - po gruzinsku oznacza twarog,
Puri - to chleb. Chaczapuri z regionu
Imereti (Srodkowa czesc Gruzji) - to
najstarsza, najprostsza, tradycyjna
forma placka. Kazdy region Gruzji ma
swoje chaczapuri, nie tylko z
twarogiem, ale i innymi nadzieniami.

Danie wegetarianskie, zawiera gluten |
laktoze.

LAZURI CHACZAPURI

Inaczej Adzaruli, albo chaczapuri po
adzarsku - tradycyjne danie zachodniej
Gruzji, 2 okolic Morza Czarnego.
Symbolizuje udane ryboldéwstwo oraz
stoneczng pogode.

Danie wegetarianskie, zawiera gluten i
laktoze oraz jajko.
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