THenw 22,00€ midi et saiv st ,-’J-fm"w-

Entrées au choix
Poulet Tikha ou Shekh Kabab
ou Pakoras maison avec Nan fromage

Plats au choix
Poulet Vindaloo ou Agneau Shahi Korma
ou Poisson curry
avec riz nature

Desserts
Suji Halwa ou Sorbet (2 parfums au choix)

Menw 60,00€ midi et soiv swr f.:rﬂfﬂ'f*

Pour 2 personnes

Entrées au choix dans la carte
Sauf Gambas Tandori et Mix Grill Kashmir

Plats au choix dans la carte

Desserts au choix dans la carte

Boissons non alcoolisées au choix ou

1/2 bouteille de Vin
Cotes de Provence ou Tavel
Cotes du Rhone ou Bordeaux

Conception : Eco'Com 66 17 40 65 49

MMenw dewe midioa 11,00€ sur ,J'z-f':ffr'f-'
Sauf les week-ends et jours fériés

Plats au choix
Poulet curry ou Poulet Dall ou Légumes Mix
avec riz nature

Dessert - Suji Halwa ou Café

Menw 14,50€ midi swr place

Entrées au choix
Shekh Kabab ou Samoossa ou Pakora
avec Nan fromage

Plats au choix
Poulet curry on Agneau curry ou Palak curry

avec riz nature

Desserts
Suji Halwa ou Sorbet (2 parfums au choix)

“Yenw 18.50€ midi et saiv s ;.Jfr.'rr

Entrées au choix
Poulet Tandoori ou Shekh Kabab ou Samoossa

Plats au choix
Poulet Madras ou Agneau Madras
ou Poulet Dhall ou Poulet Shahi Korma
avecriz Nature

Desserts
Suji Halwa ou Sorbet (2 parfums au choix)

“Notre cuisine est pimentée & la demande

40 bis Rue de I'Amiral Courbet
62600 Berck

0783622470
0391895910

Quvert le lundi de 18h30a 23h00

et du mardi au dimanche
de 12h00 & 14h30 et de 18h30 4 23h(0

plats a emporter



LES ENTREES
SPECIALITES TANDOORI

Le fandar et un four en aegile. La vionde est morindes dans du yaourt af
das éplcas pandant pluteun heures, embrochée pul ndfle au tondoar,

Sk K!i-li Eﬂﬁh avec cignons st épices 900
e A T &0
POULET TIKKA 6,00
Morceoux de poulel marinés oux épices et aromatisés cuits ov landoori
GINGA PAKORA 6,00
Belgrets de crevethes
POULET PAKCRA 6,00
Buigrets de poulet
FISH TIKKA _ ) 7,00
Morcaaux de polison marinds aux épices & cuils ou landoon
AGHE#}U TIKK# S 8,00
zwu:u;l; ﬁum guemenl marinds dons das &pices
w JME- ﬁ:::ﬂ cvites ou landoori ] ﬁ,m
ﬂ Gil.t KASHMR i-u'-lr ?Hmminm, 24,00
SPECIALITES LEGUMES
RAITA 4,50
Légumas ou yaourt ef dpices indisnnes
PAKORA 5,00
Bosgnets de lagumes, épices
PAK i cmllmhu olgreons, ﬁ,m
lara, lplm

I'DIGWNS BAJA 5,00
Belgnets d’cignons

5,00
Cormat Irit harcl oux légumes
BAIGAN PAKORA 5,00
Bosgrahs o ovhergine

PAINS MAISON
Paoirs & bose de forine blonche (MAN)
ou farne compléde (PARATHA ou CHAPATI) cults au fandor

MAN MNATURE - pdte & base de farne blonche 2,00
CHAFPAT - pdte & base de foine compible 2.50
PARATHA - pate & bose de forine compidle au peurre 3,00
MAN FROMAGE - pdie levés & base de karine blanche au fomage 3,50
STUFFE NAN - péte & bose de famne bionche oux iégumes 3,5ﬂ
GARLIC NAN - pdte & bane de forine blanche & i'al 3,50
GARLIC FROMAGE A L'AlL - pate & base die farine bianche au romage 4,00
KEEMA NAN - pdte & bare de karine bionche el e viande hochée 4,00
POULET TIKKA NAN - pire & pose o farne blanche, poulst manné 400

o dpsces of oromoisds

LEGUMES
DALL MAISON

Curry de lentilles indiennes avec eréme fralche

LEGUMES MIX

Différents légumes préparés ou curry

BHARTA

Curry davbergines hochies

LEQUMES SHAH KORMA o
ummmllﬂmlm MeCHx Qg raising secs &l piy

AOO PALAR s i

Curry d'épinards et
PALAK PANE
Curry d'épinards ef lromage maison

POULET
POULET AU CURRY

*‘rt"i.:“f’é‘fj W il
PciJLEEr" wnnmm

PETJL SHA chom.u.
Cur |8l coum amandes, noix de cajou, raising secs ol plalaches
L TIKKA MASSALA

Poulel désossé, grillé ef ré au curry avec diflérenles épices
POULET AUX LEGUMES

Poulet avee différents gumes et dpices

BUTTER CHICKEN

Poulet au beurre, marind dans une sauce épicke, puis cuil av landoori
POULET SAGHWALA

Poulel souké aux épinords

FC!JLET DA
Epoulil oux lentilles indennes

CHAMPIGNONS
Curry d: poulel oux champignons délicisusement

porfumé aux dpices indiennes
AGNEAU

de terre épicé

AGNEAU PALAK

Agneau soué aux

bpincrds
AGHEAU EAIGAH

o cubrioan
DAJ.I.g ST
mhﬂhﬂﬂmm

d'agneay
ﬁGNEﬁU AU CURRY
Marcaoux d' agnheou

AGNEAU CHAMPIGNONS

Curry d'ognecu oux champignom déliclevsement porfuma
L T
AG :IEAU MADRAS
Curry o’ moyennament dpicé
aﬁGHEi U SHAHI KORMA
nxlmmmdn . noix de cajou, raisins secs ef pistaches

TIKKA MASSALA
ilké 8l prépand av cur mucillimhiptm

AGNE"L.U ROGANE J
Agneau maring dons une sauce dilh:lamamnﬂ porfumée
aux épices et au safran du Kashmir

LES PLATS PRINCIPAUX
POISSONS ET FRUITS DE MER

10,50
10,50
10,50
10,50
10,50
10,50

12,50
13,00
13,00
13,00
13,50
13,00
12,00
13,00
13,00
13,00

13,00
13,00
13,00
13,00
13,00

13,50
13,50
14,50
14,50

CREVETTES MADRAS 13,00
Curry de crevehes releve

CREVETTES MALAI 14,00
Curry de creveltes oux amandes, noix de cajou, raising secs ef pistaches
CREVETTES MASSALA 14,00
Curry de creveies prépord avec 25 épices différentes

CREVETTES SAGHWALA 14,00
Crevelies soulées oux épinards

GAMBAS ROYALE 17,50
Gambas grillées, préparées au curry avec différentes dpices

POISSON BANGAL 14,50
Curry de saumen wuce relevie

POISSON CURRY 13,50

SPECIALITES TRADITIONNELLES

Biryani : plat & base de 25 épices mélangées
avec riz Basmoti

BIRYAMI LEGUMES 12,00
Légumes priparés avec du riz ef 25 dpicss

BIRYANI POULET 13,00
Morceaux de poulet désossés préparts avec du riz et 25 épices

BIRYANI AGNEAU 14,00
Morceoux &' agreou désossiés préparés avec du riz et 25 épices

BIRYANI CREVETTES 15,00
Crovelies prépors avec du riz el 25 kpices

BIRYANI KASHMIR 1?,5{}
Phot & bose de 25 épicas milangies ovec riz Bosman,

poulel, poisson, agneau, cravelles ol Mgumes, servis

avec raita fyoourt oux ligumes ot épices)

RIZ PULAO 3,50
Riz Basmot parfumé aux dpices

MATAR PULAO 4,50
Riz Basmali parfumé aux pelils pois

SUJI HALWA 4,00
Glileau de semoule aux fruils secs

GULAB JAMUN 4,00
Pitisseries indiennes au miel o lo rose

SORBET 4,00
Citron, coco, vanille, mangue, ef passion 2 parfums au choix

KULF| - GLACE INDIENMNE 5,00

Glace ou loit avee noix de cajou of piilaches

TOUS NOS PLATS SONT SERVIS AVEC DU RIZ



