Bi:irek mit Kartoffeln 250¢g - I{T“mﬂpiruia AL
Borek mit Spinat und Kase 250g - Zeljanica a

"y i % ) . B P
N x | L | H“L W

Borek mit Kase 250

oQ

Bérek mit Rindﬂeisch 250g - Bu rek A
Bérek mit Apﬂi‘] 250¢g - i‘% kovaca A

Der ganze Borek l](g - Pita-Burek Ii«g svi okusi) med

Ballan Grill -

Cevapéim 250g (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A

Hahnchenﬂelsch Sple@e 250g - Raznpm pI]ECl (Zwmbeln Fladenbrot/Luk, Lepm)a)

.1f Schwemef’ﬂet Spleﬂe 250g - Razn]m SVln]S](l (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A

*

POIH-POIE]”;?.SOg (4xCevapéiéi, 2xRaznji¢)(Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A

9,00 ¢
9,00

4 Pl]eskavlca 2508 Rmdﬂelsch “Pljeskavica” juneéa (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A

, HauSgemachte Grillwurst 2505 - Domaéa kobasica
(Zw:ebeln Fladenbrot, Senf/Luk, Lepinja, Senf) a12.3.4

H._faljm’c'hwenbrust 250g - Pileca prsa (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) 9950 €
® IHI'S'|§ - C'evapi”zsog Scha‘rf/Ljuto (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepln)a)\" 9,50 €
-”Pljeskavica Gourmén d”250g Wﬁrzig/Pikantno (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A1G.2,3. 4}" 11,00 €

Frlkade“en Ustlp(:l ;;()g WurZIg/Plkantno Mesni Ustlpm\-' 1]_,00€

waehd:&\denbrotlmk Lepinja) A1.6,2.3.4.19

Gefullte CevapciCI 250g - Pun]eni Cevapi (gefullte mit Kase/Punjeni sirom) 1]_ OO €
(Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepmja) ALG g 3

|

Ggfu“te Pljeskawca 300g - Pfln]ena Pljeskavica 11,50 €
b

b (gefq“te it Kase und Schmken/pun]ena sirom i dimljenim vratom) (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A
Ja) A1,G,2,3,4,19

r L] ] L]

) 12,50 €

--fl%perlal Spleﬂe 300g - “Carski Razn]m (Hahnchenbrust S
(wabeln Fladenbrot/Luk, Lepinja) A12,3.4.9 a PeCkmanteI Plletma u slanini

Ka]bsspm@e 250g - Teleéi Raznjidi’ | . e B : A ;

(ZWmBeln F]adenbrotlLuk Lepinja) A

-
o T . T = T i —
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P]]eskawca Cardas ’300g \-\-"{lll"}{lgfl]ll(dnlHO (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A1,G,2,3.419 "N\

i

(gefullt mit “Cardad” Kase, Speck, hausgemachter Wurst und Goudakase)

punjena ( ardas sirom, domac¢om kobasicom, slaninom 1 Gauda sirom)
o
T

i) . .
Bosanska P]JGSkaVICHHE{OOg (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A1.G,.2,3.4.19

(geﬂj“t mit Rindfleisch Schinken und Salzkase)(punjena gﬂwdim suhim mesom 1 Travnié¢kim sirom )
’a
AN =

i l' k . ')
P JE€SKaVvicCd Dunav 300g (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A1G.23.4.19
(gefillt mit Slawonischer “Kulen”, “kajmak” und Paprika)(punjena slavinskim kulenom, kajmakom i paprikom

¢
0 . . ; ¥ e
Da]matmska PIJQSI(HVICEI 300¢g (Zwiebc|n,Fladenbrot,ﬂ,uk, Lepinja) A1,G,2,3,4.19
(gefiillt mit Rohschinken und Schafskase)(punjena prigtom i.ovéijim sirom)
L e

i) . . . : o
Medimurska Pljeskavica”300g (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) 1623419
(gefullt mit gerauchertem Schinken und hausgemachten Kise) (punjena mesom iz tiblice i dom. dim. sirom)

Gefillte Schweinefilet 350g - Punjena Vjesalica
(gefiillt mit Kase und Schinken/punjena sirom i dimljenim vratom) (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A1G23.4.19

Gefiillte Hahchenbrust 3s0g - Punjeni pile¢i file

-

(gefullt mit Kase und Schinken/punjena sirom | dimljenim vratom) (Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) AiG,2.19
; b

Gemischtes Fleisch vom Grill 370¢ - Mijesano meso na zaru

(ZXCevapéiéi, IxU§tipa|(, IxGrillwurst, 1xSchweinefiletspiefde, IxHahnchenbrust, 1xSpeck)

(Zwiebeln, Fladenbrot/Luk, Lepinja) A1,G.23.4.19

Schweinefilet vom Grill 250g - Svinjski lungié¢ na zaru
(Zwiebeln, Fladenbrot, Ajvar/Luk, Lepinja, Ajvar) A

Ru-mpsgea_k vom Grill 250¢ - Juneci ramstek na iaru T ——
(Zwiebeln, Fladenbrot, Senf//Luk, Lepinja, Senf) a LRI N
y - H"

T

NS .
nsi250g - Juneci vrat M{artm
ba{ e e ‘4"’”5 70 1 e O A
']‘u&f :;‘..«‘ N R‘f? 3‘.’“ e ::3%* SVAS u" ! {.* :

- i .'.I o AN A '

Rinderhals in Bratensofe mit Chamgigj;_lo
g g Sl

] ""h.,,

rfilet-vorm Grill 220g -
adenbrot, Krauterbutter/|

Rinderfiletin Traft
(Zwiebeln, Fladenbrot, Kraut

- 2 i
g -

epinja, Senf, Maslac) aic) 100 &

- 1k I- -
: N ‘- .r' = ;{:_ ; ;* : ;. el .ﬂ- .': \
_-.'...'__ 4-'._ I. J 1J p b ‘:1! I'. . i_, .ﬂ""'_" . ;. : '-_:1-. . .1.~
-_ I‘.._T-r.‘_ - . 3{ 2 ?J;,,{ a:‘h# NN E . '.;:\.
-q i / 3 ) T e b a8
" a | L e 't ‘ p—
. -"::'r*\". | ‘-r r .:"1 1 ,_"‘ | B ;‘%ﬁ_ : ' -"rr.‘ 3
iy, | I ¢ ) ' . —y - . .
nk , IxDuved Reis, Zwiebeln, 2xFladenbrot)

" .: xl:é:Pinja) A.lr:G|2|3r4JgI", o #__Jﬂ-.-"' e

"1 > ALl 3 _ e -4 "; b i“'""f-'. = $ﬁ'\
Jeischplatte “Gou sna plata " Gurman i |
(2xCevapéidi, 2xHahnchenspiefie, 2xkie eskaviea “Cardas”, 2xUstipak, Ixgefulltes p,ﬁanig;ﬂfﬁlﬁthwmneschmtzel
artin’’, 2xSpec|<.,'le)_tk@aﬁ_ 0 fenkarto feln, ]J(gegri"te Champignons, lej}{_g[@JXKiajﬁa;‘i, 2xFladenbrot)
2xCevap, 2xPileéi raznjié, 2xMala pljeskavica o®arda¥”’, 2xMesni uitipakgiXPohan odrezak “Martin”, 2xSlanina,
wPekarski krumpir, IXSampinjoni Zar, IxAjvar, ixKajmak, 2xLepimja)Are€s 234,19
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Spezialititen - yecjnl o0

e

Schweinefleisch mit Gemitise scharf/Ljuto - “Muckalica™ (Fladenbrot/Lepinja) nzi7 "~
- ""
e
Schwelnebraten SV]TI %1\0 ’JCLLH]C (In Pilzsauce mit Reis/U umaku od El Iva s TiZom)
i Pa
-
Spanferkel - Odo]ak (Zwiebeln, kroatischen Ofenkartoffeln/Luk, Pekarski krumpir)
i @
Yo
Ka]bsbraten - Teletina ispod pC“(C (Kroatischen Ofenkartoffeln/Pekarski krumpir)
i 94
e
Lammbraten - ]anjetina iSpOd kaC (Kroatischen Ofenkartoffeln/Pekarski krumpir) |
>a
-
Gerosteter OI(tOPUS - Hobotnica lspod p(‘l((l‘ Kroatischen Ofenkartoffeln/Pekarski krumpir) o
: - f"‘
o =
- Te]eéa,,ko] enica (Kroatlschen Ofenkartoffeln/Pekarski krumpir) (kg)

-ﬂ

=
. 3 _ ol

Kalbshaxe

Punierles Jleisel -

Daniertes Hihnchen oder Schweineschnitzel - Pohani pileéi ili svinjski odrezak [EBBELIES

(Pommes, Zitronenecke, Tartarsauce/Pomes Limun, Tartar) A1.C.G2.3

h-'lu.-

Schnitzel “Wiener Art” (Kalbfleisch) - Becki teleci odrezak 15,50 €
——(Kartoffelscheiben, 7itronenecke, Tartarsauce/Ploske krumpira, Limun, Tartar) a1c.G.23
s SO
Hahnchen *Cordon Bleu” - Pileéi “Cordon Bleu” . 12,00 €

(gefiillt mit Schinken und Kase)(Pommes, 7itronenecke, Tartarsauce/Pomes, Limun, Tartar) A,C.G.2.3.4.19

Schwémeschmtze] ”Zagreb” C/gefu"t mit Schinken und Kase) - Zagrebacka $nicla 14,50 €

(l&art;offelschelben Zitronenecke, Tartarsauce/Ploﬁke krumpira, Pomes, Limun, Tartar) A.c.G.23.4

LY
ra Paa/nertes Schnitzel “Martin” - Pohani odrezak Martm ¢ _ 16,50 €

(geFu"t rmt Parxpaschmken Kajmak und eingelegten Gurken)(pu ‘* J 1a ) RPN ey #rgftavcima)
| (Kartofr ' tbé thronenecke Tartargguce/Plﬁﬁgf krurnptra, .
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Pames, tartar) ALCG2:3
: 1 a b & Ta "L‘Iil, I_I,E!L ?y .
. RV r (Pommes, lartarsauc Al

. \ : ‘1 A1LCG
ampinjont (’]}n‘tarsaum/ fartar) A1 ¢

| mpignons - Pohani sam

Panierte Champig ' e
_ Vegetarijanski tanjur

\/cgctarlscher Grlllte”er Veg e

" i.‘ (‘]l]\. gc L "

R - 1 o ."-;”‘
lid nrika k. sat 11, TA)CICE i domaci
patlidan, paprika, 1ux,

vegetarisch

. tikvice, paprika, $ampinjoni, brokula, maslina)

Pizza Vegetarlana Raj&ica, sit

koli, Oliven) A1,G.2,3
(Tomaten, Kase, Zuccini, Paprika, Champignons, Brokkoft, vegan

S0]a odresci u curry umakur

Sojasteaks in Currygemusesauce mit Reis -

Fiseh und Meeresfrdehte -

Frittierte kleine Fische - Przene papaline (Pommes, Tartarsauce/Pomes, Tartar) acD23

; ‘Panierte C'a]amari - Przene lignje (Pommes, Tartarsauce/Pomes, Tartar) A1,CN,2,3

Gegri”te Calamari - ngn]e na zaru (Mangold, Kartoffeln/Blitva, Krumpir) N,2,3

E . o : e | . . . v i
Gegrlﬂte}'-_Calamarl (gefiillt mit Parmaschinken und Kase) - Punjene lignje na zZaru 1€
(punjene sa pr$utom i sirom) ¢,G\N.2.34

,. Gégfi"t@ Calamari (gefiillt mit Mozzarella und Tomatensauce) - Punjene lignje na zaru 17,00 €
(punjene sa mozzarellom u umaku od rajéice) c,6N23

Schwarzes Risotto von Sepia - Crni riZoto od sipe

17,00 €
Schwarze Nudeln (Garnelen, Triiffel) - Crni rezanci (gamberi, tartufi) cx 19,50 €

25,00 €

~Makrele vom Grill - ‘Skusa na zaru (k )
(Zitronenecke, Knoblauchsauce ?Tadenbrot/leun tr$¢anski umak, Iepm]a) :

Al1,G,D
DoradMGn" - Orada na %aru

(Zitronenecke, Knoblauchsauce, Fladenbrot/Limun, tri¢anski umak lepinja) (kg)

Gegrillte Scampis - Skampi na Zaru

(thronenecke Knoblauchsauce, Fladenbrothlmun trs¢anski umak lepmja) A
B

Flschp]atte "Martin” (2 Pers.) -

(Makrele, Dorade, Calamari. Muscheln

Riblja plata ”Martm (za 2 osobe)
(Skusa, orada;h.gn)e dagn -

Scampi, Mangoldimit Kartoffeln)
htva- rUm |
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Krautsalat - K

Gruner Salat - Zele;
Bohnen Sa]at - Grah salata
Gemischter Salat = Mf;%ciaf‘ta salata

Gurkensalat mit sdaurer Sahne - Kr‘asmvu - Vrhn €M g

"Sopska’’ Salat” - “Sopska” s

salata (Tomaten, Gurken. Paprika, Zwiebeln, Salzkase) G

drisene Salwte (grof) -

Griechischer Salat - “Gr&ka” salata

(Rucola, gruner Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, Oliven, Salzkase) 2,36

”Caprese” Salat - ”Caprese” salata

* (Mozzarella, griiner Salat, Tomaten, Rukola, Oliven, Aceto balsamico)c.236

Sa]at m]t ThunFiSCh K Salata S tunjEViTlOTn |
(Gemigchter Salat mit Thunfisch, Ei, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln) ai,cocF*

"Caesar Salat” - Salata's piletinom
(Gemischter Salat mit Hahnchenstreifen, Joghurtsauce, Parmesan, Croutons) aiG

ddesserls -

“Baklava’’ 2 stiick ans

Pfannkuchen Marmelade/Nutella - Palad¢inke marmelada/Nutella 2 Stick ac

Pfannkuchen Walniissen7Eis - Pala&inke orasi/sladoled 2 Stiick accns

annmi're-n.\Martm - Pala¢inke “Martin” 2 Stiick aic.on3

Kugeleis - Sladoled (kugla)«
Elsbecher mit Friichten und Sch]agsahne Sladoledni kup

Va?]"e SCh]agsahne Kuchen Kremsnitaa.ca

Madarlca SReal wide

]dfrﬁchten _ Krem$nita sa sum. vOocem ALCG

Vani"e-Schlagsahne Kuchen mit Wa
r - | uck AIL,C.G
Apfelkuchen - Pita od jabuka 2 Stick ncc; Honigkuchen - Medena pita 2 St

SC]TOI(O—KOI(OS Kuchen = ”Cupavci 2 Stiick A1L.CG

. 1 C S i I(AI,C.G
Werschiedene hausgemachte Kuchen - Mix domacih kolaca 3 stic




