carte tralttewr

10, rue de la République
54200 TOUL

03.83.43.00.41. OU 06.26.04.26.24.

veostaurant-du-commerce@outlook.com

Notre carte est disponible jusqu'au 1 avril 2025.
Un minimum de 8 personnes pour toute commande.
Service gratuit de livraison dans un périmetre de 30 km.

Délai de commande, 5 jours ouvrés avant la livraison.

MENU 26.00€

Entrée, plat, dessert, pain individuel, couverts, serviette

(A choisir parmi nos propositions, méme menu pour tout (e monde)



LES ENTREES :

*Salade fraicheur quinoa, thon rouge fraicheur ou

*Foccacia de saumon Gravelax, créme de ciboulette, pickels de [égumes,
chantilly betterave ou

*Velouté de butternut, graines de courges, croutons grillés ou

*Pressé de baeuf ou veau confit de 7Hoo, compotée d’oignons, créme réduite
balsamique ou

*Pdté en croute de volaille d [a moutarde, petit mesclun, condiments

LES PLATS :

*Parmentier de canard de Meuse da Lorange, écrasé de panais, chapelure
pistache ou

*Joue de beeuf confite en mironton, petits [égumes de saison ou
*Pavé de poisson (selon arrivage), riz basmati, sauce cremeée ou

*Blanquette de veau au safran de Domgermain ou

*Mignon de porc grillé, sauce a Cail noir, écrase de patate douce

DESSERTS :

*Coeur coulant au chocolat et pralin, créme anglaise praline rose ou

*Carpaccio dananas confit, tartare de mangue, coulis de coco ou
*Crumble pomme et noix de pécan grille ou

*Savarin baba au vieux rhum, chantilly vanille ou

*Tiramisu poire pochée au vin blanc épice, spéculos ou

*Crépes facon « Suzette »



MENU VEGETARIEN :

*Velouté de butternut, graines de courges

*Steak de soja et pois, [égumes vapeurs

*Méme dessert que les autres convives ou salade de fruits frais

COTE APFRO :

*Planche de charcuteries Lorraine, condiments, petit beurre, tomate 12.00€

*Planche de charcuterie Lorraine et fromages affinés, condiments, petit
beurre, tomate 15.00€

*Assortiment de 3 feuilletés 1.00€

L OPTION FROMAGES :
*Duo de fromages affinés, sélection du Chef 4.00€

L OPTION GATEAU D ANNI VERSAIRE :

*Un gdteau d’anniversaire peut vous étre proposé dans votre menu autour
du chocolat ou des fruits de saison.

Servi avec bougies, coulis de fruits




