CASA MEXICANA

AN L

Zapraszamy codziennie w godzinach:

Poniedziatek 13:00 — 20:00
Wtorek - czwartek 13:00 —21:00
Pigtek - sobota 13:00 — 22:00
Niedziela 13:00 — 20:00

Oryginalne meksykanskie potrawy przygotowywane s bezposednio po zlozeniu
zamowienia. Czas oczekiwania moze wynosi¢ do 40 minut, co jest uzaleznione od ilosci
zamowien w danym czasie.

Kuchnia przyjmuje ostatnie zamOowienie 30 minut przed zamknigciem restauracji.

Przy rezerwacji stolika powyzej 10 osob naliczany jest serwis w wysokosci 10% od
rachunku.

Zasady dotvczace korzystania z voucher Grupon:

@ alkohol nie jest wliczany w kwote gruponu
O wykorzysta¢ mozna maksymalnie trzy grupony przy jednej rezerwacji
©® grupon mozna wykorzysta¢ do zakupu dan z karty menu
O rezerawcja stolika przy wykorzystaniu vouchera powinna si¢ odby¢ minimum
dzien wczesnie). W innym przypadku obsuga moze odmowic przyjecia goscl z
uwagi na brak wolnego stolika.
© Prosimy w miar¢ mozliwosci (w przypadku rezerwacji przez portal Grupon.pl)
potwierdzi€ przybicie telefonicznie 570-467-572

SoBa



O Azteca - zupa z blendowanych pomidordéw, achiote,
papryvki ancho 1 guajillo na wywaze z kurczaka
podawana z dodatkamai:

kurczak / smazona tortilla / avocado / Smietana /
kolendra / ser - 15 z%

0 Sopa de cebolla - delikatnie pikantna zupa cebulowa
na wywarze wegetarianskim z paprvka chipotle podawana
z dodatkami:

podgrzybek / maslana grzanka z serem / kolendra - 15 zi

Nachos

O zapiekane z serem i SwiezZymi warzywami serwowane =z
limonkg, kolendra 1 wybrang salsg- 15 z#
O zapiekane z serem, chilli con carne 1 cebulg

serwowane z limonka, jalapeno, kolendra 1 wybrang
salsg — 16 z#

O totopos - nachosy serwowane w kapeluszu z guacamole,
warzywaml, kolendrg 1 limonkg — 16 zi

Ensalada
22 z2

O Queso halloumi - satatka z grillowanego sera halloumi
/ maslane grzankili / sataty z dressingiem marakuja /
pomidor / fasola pinto / pasta marchewkowa =z
cynamonem / smazona tortilla / wybrana salsa

TACO
18 z%

Plackl do tacos wyrabiamy recznilie z makil kukurydzine]



nixtamlizowanej 1 grillujemy je na oryginalne]
meksykanskiliej] zeliwnej] pitycle. Potrawa 1dealna jako
przystawka do dania giownego lub do zaspokojenia
mniejszego gitodu. Na porcije serwujemy 3 sztukl oraz
zostawlamy do panstwa wyboru ulubiona salse. Integralna
czescla taco jest kolendra 1 limonka, ktdrych to nie
zatujemy.

Zabraniamy jedzenilia taco sztuczcami ! Taco nalezy
ztozyC na pdt 1 jJjesé rekoma, wyciskajac wczesSnlie] na
kazdy placek sok z limonki.

©® Udko z kurczaka w sosie $mietanowo — orzechowym z
nutka chilli/ marynowana cebula / rukola / kukurydza

©® Chilli con carne marynowana cebula / jalapeno

0 Barbacoa wieprzowa marynowana cebula / pomidor

O Nerki baranie (cynaderki) w sosie z cebuli, habanero,
grzybdéw i smietany / marynowana cebula / ogdrki
marynowane w chilli

0 Wegetarianski gulasz calabaticas / marynowana cebula
/ pasta z marchewkowa z cynamonem / kruszone nachosy

QUESADILLA
29 z%

Grillowany, recznle wyrablany placek pszenny
wypeitniony mieszanka sera cheddar 1 mozzarella oraz
dodatkami. Serwujemy go naszym gosScilom z surowkag
colestaw, frytkamli oraz wybrang przez Was salssa.

Polecamy jedzenie rekoma ! Sztuczée w meksyku uzywamy
w ostatecznosci :)

O Udko z kurczaka w sosie sSmietanowo - orzechowym z
nutka chilli/ czerwona cebula / kukurydza

0 Barbacoa wieprzowa / czerwona cebula / jalapeno

O Calabaticas / czerwona cebula / pasta z marchewkowa z
cynamonem

BURRITO
30 zl1

Meksykanie nazywaja Je burros. Mozna by sie spierac
czy to danle meksykanskile czy tez wymysSlone przez



Serwujemy go na rozgrzanym zelliwnym naczyniu z kapeluszem
peitnym sSwiezych dodatkdw, czteroma grillowanyml recznle
wyrablanyml matymi plackaml pszennyml oraz wybrang salsa.
Sztuka jedzenila fajitas polega na nakiadaniu miesa oraz
dodatkdédw na tortille 1 oczywiscie jedzenia ich rekoma.

0 Piers z kurczaka marynowana w pomaranczach smazona z
cebulg 1 papryka

Enchiladas
32 z1

Zaplekane z serem plackl pszenne wypeinione farszem w

sosie pomidorowym. Podajemy je tak jak w przypadku
fajitas z kapeluszem peinym dodatkdw oraz wybranag salsg.

{® Barbacoa wieprzowa
0 Gulasz wegetarianski calabaticas

Birria de chivo
40zt / 160g miesa koziego

Cos$ dla koneserdw ! Gulasz z miesa koziego. Prawdziwy
rarytas - w polsce praktycznie niedostepny, a w Meksyku
jedzony na co dzien.

Marynujemy catla tusze w pileczonych pomidorach,
papryce guajillo, gozdzikach, orzechach, kuminie...
Nastepnie pleczemy Je powoll, a na koncu szarplemy mleso.

Zachowujemy pyszny bulion. Cate danle serwujemy z
kapeluszem dodatdw, czteroma pszennyml tortillaml oraz =z

szarpang kozling w aromatycznym bulionile.
Wazne ! JesS¢ nalezy nakiadajac kozine oraz wybrane

dodatkil na placki 1 po kazdym kesie zamaczal je w
bulionie. Na koncu bulion nalezy - nie trzeba wypic.

Uczta dla podniebienia.

Deser:
14 z1%

® Fondant - ciastko z plynna czkolada / siony karmel /
sorbet mango



amerykandw na potrzeby pracujacych w kopalniach
meksykanskich gonikdw. Jedno jJjest faktem - burrito jest
kompaktowe, poreczne, pyszne 1 zawsze gorace w Srodku.
My do burrito saml wyrabiamy plackl z najlepsze]
meksykanskie] maki. W Srodku zawsze znajdziecle paste z
fasoll pinto (za wyjatkiej opcji wege — tam
wykorzystujemy paste marchewkowa z cynamonem), ryz na
styl meksyknski, satate, czerowna cebule 1 pomidor.
Dodatkowo catos¢ dopenia satatka colestaw, frytki

oraz wybrana przez Was salsa.
Przypominamy ! Kucharz doskonale “skreciit” burros - jemy

rekoma ! Chyba nie chcecie, aby kucharz poczul sie

urazony? :)
Do wyboru zostawlamy panstwu nastepujace farsze:

O Udko z kurczaka w sosie Smietanowo - orzechowym z
nutka chilli

O Barbacoa wieprzowa

® Chilli con carne

® Calabaticas

Tortas hamburgesas
36 z%

Na licznych street foodowych meksyknskich straganach
serwuje sie butkl wypeinione rdéznymi farszami. To 1ch

takl tamtejszy hamburger.
My wynieslimy tortas na wyzyny 1 serwujemy go W
maslne] buice wraz z frytkami 1 surdwka colesitaw. Farszem

jest:

O 200g grillowanych plastréw poledwicy wolowej z byka /
czerwona cebula / rukola / pomidor / pikle z ogdrkdw
/ smazona tortilla / majonez chipotle

FAJITAS
35 z%

Sposdb krojenia, smazenlia 1 podawanlia milesa.



Dania dla dziec1i
dla dziecl dostepny do wyboru ketchup

0 Poledwiczki z kurczaka marynowane w pomaranczach
panierowane w nachosach / satatka colestaw / frytki /
wybrana salsa - 23 zi

0 Tostada - dwa male placki zapiekane z serem i
kurczakiem w orzechach / satatka colestaw / frytki /
wybrana salsa - 15 zi

Salsy

Salsy tagodne:

O jogurt / mango
O jogurt / marakuja
© jogurt / mieta / czosnek

O pomidorowa z achiote

O verde (zielone pomidory tomatillo)
O kwasna S$mietana z kolendra

O guacamole

Salsy pikantne:

O majonez chipotle

©® jogurt / mango / jalapeno

©® jogurt / mango / jalapeno

0 siekane jalapeno z grillowanym ananasem

O naga jolokia z pieczonymi warzywami i ananasem

Napoje Casa Mexicana



Napoje gorace :
— Kawa czarna 260 ml — 7,00 zi

— Kawa biata 260 ml- 7.50 zi
— Cappucino 260 ml — 7,50 zt
— Latte 300 ml — 8 zt
— Espresso 25 ml — 6 zt
— Herbata 330 ml -7 zi
-Herbata jesienno-zimowa : konfitura z malin/midd/hibiskus/imbir/pomarancza z
gozdzikami — 13 zt
-Herbata de Jamaica : hibiskus/cytryna/mieta — 10 zt
-Gorgca czekolada z kofiturg z malin i bitg smietang- 15 zi
-Gorgca czekolada z bitg smietang, kardamonem i1 skorkg z cytryny — 14 zi
-Gorgca czekolada z syropem chilli | ptatkami chilli — 14z

Dodatkowo do herbaty bgdz czekolady :
Soplica wisniowa 30 ml — 5 zt
Rum 30 ml -7 zt

Napoje zimne :

- Cola, cola zero, sprite,fanta,kinley,fuze tea,cappy 250 ml — 6zt
— Woda niegazowana/gazowana 330 ml — 5 zt
— Woda w karafce 1| z cytryng i mietg — 10 zt
— Sok w karafce 1 | ( pomaranczowy, jabtkowy, czarna porzeczka ) - 15 zt

Drinki bezalkoholowe :

- Napdj aloesowy tradycyjny- 10 zt z migszem z ananasa 13 zt
- Agquas frescas truskawkowy — 13 zt , ananasowy 13 zi
- Mohito classic - 11 zt Mohito marakuja - 12 zt
- Nap6j] Mango ( sok pomaranczowy/limonkowy) — 14 zt
Piwo lane :

— Estrella 0,31 — 8 zt

— Estrella 0,51 - 10 zt

— Zywiec 0,31 -6 zt

— Zywiec 0,51 -8 zt

— Sok do piwa- 1 zi

Piwo butelkowe :
-Corona — 8 zi

— Desperados — 9 zt
- Zywiec - 8zt

—  Zywiec biaty — 9 z}

— Zywiec 0.0 % - 9 zt

Wino :
Wino grzane z pomaranczg, gozdzikiem,cynamonem, imbirem, gatka




muszkatotowg — 17 zt
Dostepne rowniez bezalkoholowe .
Drinki alkoholowe :

Paloma — woda gazowana/grejfrut/limonki/tequila 40 ml — 15 zt
Strawberry margerita — truskawki/sok z limonki/cointreau 20 ml/tequila 40 ml — 17
zt
Mango margerita - mango/sok z limonki/cointreau 20 ml/tequila 40 ml — 17 zt
Fresh Margerita — limonki/sok z limonki/cointreau 20 ml/tequila 40 ml — 15 zi
Tequila sunrise — sok pomaranczowy/grenadina/tequila 40 ml/cointreau 20 ml — 17
zt
Mexico Mohito — z marakuja/limonka/mieta/cukier trzcinowy/rum 40 ml — 17 zt
Mohito- limonka/cukier trzcinowy/mieta/rum 40 ml — 15 zt
Sex on the beach — pomarancz/zurawina/archers 20 ml/wédka 40ml/ - 17 zt
Mexico aquas frescas — do wyboru : truskawkowy/limonka/mieta/tequila 40 ml -
18 zi

ananasowy/limonka/mieta/tequila 40 ml -18 zt
Long Island -cola/limonka/wodka 20ml/tequila 20ml/rum
20ml/cointreau 20ml/gin 20ml — 25 zt
Mexico Martini — Tonic/grejprut/Martini Fiero 40 ml/Wodka 40 ml — 15 zt
Gin rose — Gin rose 40 ml/Gin 20 ml/tonic bitter rose/maliny/czarna porzeczka- 17
zt
Tequila espresso- Olmeca dark chocolate 20 mi/tequila 40ml/espresso 25
ml/mleczko skondensowane/wiorki czekoladowe — 20zt
Monte Mexico — Soplica orzech laskowy 40 ml/wyborowa wodka 20 ml/mleczko
skondensowane/mleko/vanilia — 17 zt
— Wodka z sokiem — 13 zi
— Whisky Jack Daniels z colg — 17 zt
— Gin z tonickiem — 15 zi
- Rum z colg- 15 zt

Shoty :

— Tequila Sierra Silver 40 ml -8 zt 6x40 ml — 40 zi
— Tequila Sierra Gold 40 ml — 9 zt 6x40 ml — 50 zi
-Wodka czysta wyborowa 40ml — 5 zt
— Pakiet wodka wyborowa 0,7 | + sok w karafce — 80 zt



