
Január Leves "A" menü (1600 Ft) "B" menü (1600 Ft) "eXtra" menü (1800 Ft) "A" "B" "X" Név,

2026 Cím,

05. H.
Zöldséges 

lebbencsleves

Tihanyi sertésapró 

(z.borsó,tejföl) tésztával
Szárnyasmáj rizottó

Holstein sertésszelet steak 

burgonyával és sav.
5 Tel.:

06. K. Svájci sajtleves Sólet sült kolbásszal
Stefánia vagdalt petr. 

burgonyával és sav.

Csirke cordon bleu párolt 

zöldségekkel
6

07. Sz. Sertésraguleves Gránátos kocka és sav. Nudli ízzel Karfiol csőben sütve 7

08. Cs. Zöldborsóleves
Pulykaapró Kisasszony módra 

párolt rizzsel 

Rántott sertésszelet vajas 

törtburgonyával és sav.

Marhapörkölt galuskával és 

sav.
8

09. P.
Tejfölös 

karfiolleves

Debreceni sertésapró (kolbász, 

lecsó)petr.burgonyával 
Rakott kelkáposzta

BBQ oldalas hagymás 

törtburgonyával és sav.
9

03. hét

12. H. Kaszásleves Toroskáposzta
Temesvári sertésszelet 

(z.bab,tejföl)tésztával

Rántott sajt kukoricás rizzsel 

és tartármártással
12

13. K. Zöldségeleves
Dijoni csirkeapró (mustár, 

tejszin,f.bor.) párolt rizzsel
Kolbászos rakottburgonya

Fokhagymás marhasült 

tésztával
13

14. Sz. Palócleves Darás metélt
Római makaróni 

(sonka,gomba,bacon,z.borsó)

Grilezett csirkemell texasi 

salátával
14

15. Cs. Tojásleves
Tejfölös burgonyafőzelék 

vagdalttal

Rántott csirkecomb zöldséges 

rizzsel és sav.

Győri s.szelet vajas 

t.burgonyával (gomba,bacon)
15

16. P. Tarhonyaleves
Miskolci sertésapró 

(virsli,z.borsó)párolt rizzsel

Mustáros csirkecomb 

törtburgonyával és sav.

Bakonyi szűzérmék túrós 

csuszával
16

04. hét

19. H. Árpagyöngyleves Sárgaborsófőzelék vagdalttal
Párolt hagymás sertésszelet 

tarhonyával

Sajtos-rántott cs.mell párolt 

zöldségekkel
19

20. K.
Fokhagyma-

krémleves
Lecsós csirkeapró párolt rizzsel Erdélyi rakottkáposzta

Eszterházy rostélyos 

(zöldség,tejföl) galuskával
20

21. Sz. Babgulyás Káposztás tészta Stíriai galuska (túró,tejföl)
Rántott gombafejek párolt 

rizzsel és tartárm.
21

22. Cs. Húsleves
Húsgombóc paradicsom márt. 

és főtt burg.

Rántott sertésszelet zöldséges 

rizzsel és sav.

Flamand marharagu steak 

burgonyával
22

23. P. Zöldbableves
Mészáros sertéstokány(virsli, 

par.püré)tarhonyával és sav.

Magyaros csirkemáj főtt 

burgonyával

Mátrai borzas borda 

petrezselymes rizzsel
23

05. hét                 Információ és rendelés: Jablonkai Gábor 30/7496-366, Konyha 30/555-3858 www.jobaratkonyha.eatbu.com  2026 január

26. H. Kertészleves Zöldbabfőzelék sült kolbásszal
Sertéspörkölt tarhonyával és 

sav.

Rántott pulykamell steak 

burgonyával és sav.
26

27. K. Gyümölcsleves Pulykapörkölt tésztával és sav.
Lacipecsenye tört burgonyával 

és sav.

 Stroganoff marhatokány 

párolt rizzsel
27

28. Sz.
Szegedi 

csirkegulyás
Tejberizs kakaóval Bolognai spagetti

Natúr sertéskaraj waldorf 

salátával
28

29. Cs. Fejtett bableves
Rántott csirkemell vajas 

törtburgonyával és sav.

Németalföldi sertéstokány 

párolt rizzsel

Csáky rostélyos 

(tojás,lecsó,tejföl) galuskával
29

30. P. Daragaluskaleves Csilisbab
Gyros csirkeapró zöldséges  

rizzsel és sav.

Disznótoros 

(hurka,kolbász,pár.káp,burg.)
30

Komplett menü rendelés: 1, 2, 3 stb. az adott oszlopba (A,B,X) írva (1-2-3 db menü rendelés esetén). 
Csak főétel rendelés: II (egy második), 2II (két második), Komplett menü és csak főé.:1+II (egy komplett menü és egy második)

1+2II (egy komplett menü és két második), 2+II (két komplett menü és egy második).

A menü ára levessel értendő.       Amennyiben leves nélkül kéri 150 Ft-tal kerül kevesebbe. 

Csak leves főétel nélkül nem rendelhető!

Az eldobható csomagolás ára 150 forint menünként.        E-mail: jobaratkonyha@freemail.hu

            Sikerekben gazdag, boldog újévet kíván a Jóbarát Konyha csapata!
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http://www.jobaratkonyha.eatbu.com/

