LA NAVIDAD SE DEGUSTA AQUI

Casa palacio Bandolero

Antigua residencia de los Condes de Cabra, Casa Palacio del Siglo XVI
cuyas diferentes estancias y patios son hoy en comedores privados.

Nuestras recetas estdn basadas en la mds esmerada gastronomia local.
Cuenta con un gran equipo humano que realiza esfuerzos constantes para
mantener los niveles de calidad y profesionalidad exigidos en la actualidad.

www.restaurantebandolero.com



http://www.restaurantebandolero.com/
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CASA PALACIO
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STAURANTE «

Navidad I 2025

@ara Comemar.......................'.....'...................................
Caldo de la abuela con hiervabuena

Aperitivos frios
Tomatitos rellenos de alioli y gamba
Rollitos de espdrrago y salmon ahumado

Aperitivos calientes
®Brick de revuelto de ibérico con crema de boletus
Pincho de langostino y calamar

I3 (V4
ﬁ Contznuaaon..0................................00....000....00..................
®Primer Plato

Milhojas de espinacas y salmon con salsa de uvas pasas

Segundo Plato

Carrilleras de cerdo 1bérico del Valle de [os Pedroches

patatas y cherrys confitados

Postre

Crujiente de hojaldre sobre crema pastelera

Bodega

Aguas minerales, Refrescos
Fino D.O. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco afrutado “Vifia Amalia”

Vino tinto Crianza D.0. Rioja “Montequinto”
Yino tinto D.O. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Café e infusiones
Copa de Cava

Precio por comensal : 53 € Iva incluido
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Navidad II 2025

?ara comemdr‘....“‘....0‘..Q.0‘....00‘....0“....0‘....00‘....0‘....0.‘.0..0
Caldo de la abuela con hiervabuena

Aperitivos frios
Tomatitos rellenos de alioli y gamba
Rollitos de espdrrago y salmon ahumado

Aperitivos calientes
®Brick de revuelto de ibérico con crema de boletus
Pincho de langostino y calamar

A COMETNMUACTON. v vvvevvereeeeeeeeeissrrreressessessssssssssssssssassssssssssssssns
®Primer Plato

Canelones de marisco con bechamel de salsa americana

Segqundo Plato

Lomos de dorada sobre patatas y cherrys confitados

Postre
Fondant de Baileys

Bodega

Aguas minerales
Refrescos
Fino D.O. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco afrutado “Viiia_ Amalia”

Vino tinto Crianza D.O. Rioja “Montequinto”
Vino tinto D.0. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Caffé e infusiones
Copa de Cava

Precio por comensal : 53 € Iva incluido
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Navidad I1I 2025

PATA COMEBNZAT evvveeeerrrvnvensesrssrsnseesorsssssssssasssssonsesas
Caldo de la abuela con hiervabuena

Aperitivos frios
Tomatitos rellenos de alioli y gamba
Rollitos de espdrrago y salmon ahumado

Aperitivos calientes
®Brick de revuelto de ibérico con crema de boletus
Pincho de langostino y calamar

3 [ Ve
A CONLIMUACION. ..veevveereererreeenersreerensnseesosseessessessessenes

Tartar de salmon, aguacate con toque de lima soja

Segundo Plato

Suprema de bacalao sobre wok de verduras
Postre

Torrija caramelizada sobre crema pastelera

Bodega

Aguas minerales
Refrescos
Fino D.0. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco afrutado “Viiia Amalia”

Vino tinto Crianza D.O. Rjoja “Montequinto”
Vino tinto D.O. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Café e infusiones
Copa de cava

Precio por comensal : 57 € Iva incluido
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Navidad IV 2024

@drd Comemdr...................0..0.0..00.................0..0...0.00.......
Caldo de la abuela con hiervabuena

Aperitivos frios
Tomatitos rellenos de alioli y gamba
Rollitos de espdrrago y salmon ahumado

Aperitivos calientes
Pincho de langostino y calamar
Caramelos de bogavante
Saquitos de carrillera

3 (Ve
ﬁ Contznuaaon'.'..........0..0.0..00.0.....0.......0..0..0....00.0..0..0.00..

Degustacién de arroces

Arroz negro con calamaritos y ali-oli

Paella con mogote ibérico y verduras de temporada

Postre

Bombon de chocolate y tocino de cielo

Bodega

Aguas minerales
Refrescos
Fino D.0. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco afrutado “Vifia Amalia”

Vino tinto Crianza D.O. Rioja “Montequinto”
Vino tinto D.0. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Café e infusiones
Copa de Cava

Precio por comensal: 53 € Iva incluido
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Navidad V 2025

PATA COMEBNZAT cevvvveeerrrvvveeeersrsssessessssssssssssssssssssssssssssssssnns
Caldo de la abuela con hiervabuena

Aperitivos frios
Queso puro de oveja del Valle de los Pedroches
Tomatitos rellenos de alioli y gamba
Rollitos de espdrrago y salmon ahumado

Aperitivos calientes
Pincho de langostino y calamar
Caramelos de bogavante

Saquitos de carrillera

M CONEIMUACION. ... vvvvvresreresssererssssorssssosssssssensosssssssossonsssee
Primer plato

Bombon de berenjena con gambas y ahumados

Segundo Plato

Lingote de cordero con boletus y puré trufado

Postre
Tarta San Marcos

Bodega

Aguas minerales
Refrescos
Fino D.O. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco uva verdejo "Finca la Cafiada”
Vino tinto Crianza D.O. Rioja “Montequinto”
Vino tinto D.0. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Café e infusiones

Precio por comensal: 58 € Iva incluido



— == g

(& \\\[\| ACIO

BAN DGLERO

*RESTAURANTE «

Navidad VI 2025

PATA COMEBNZAT o...evvvvvrrreerrrrvreseeessrsssssssessssassssssnnns
Caldo de la abuela con hiervabuena

Apenitivos frios
Queso puro de oveja del Valle de los Pedroches
Tomatitos rellenos de alioli y gamba
Rollitos de espdrrago y salmon ahumado

Aperitivos calientes
Pincho de langostino y calamar
Caramelos de bogavante

Saquitos de carrillera

FEntrantes
A CONMEIMUACTOMN.vvveeveeeeeeeeeeeeeerrrrssseesesssesssssssssssssssssssssassssssns
Primer plato

Milhojas de bacalao y naranja con hojiblanca virgen

Segundo plato

Bombon de rabo de toro y foie
Postre

Leche frita al aroma de canela y naranja confitada

Bodega

Aguas minerales
Refrescos
Fino D.0. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco uva verdejo”Finca la Cafiada”

Vino tinto Crianza D.O. Rioja “Montequinto”
Vino tinto D.0O. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Caffé e infusiones
Copa de Cava

Precio por comensal: 55 € Iva incluido
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Navidad VII 2025

PATA COMENZAT vvvvereerrerenrssserssrrassssssssssosssssssossessnsses
Caldo de la abuela con hiervabuena

Aperitivos frios
Jamon ibérico de bellota y queso puro de oveja
Tomatitos rellenos de alioli y gamba

Rollitos de espdrrago y salmon ahumado

Cucharita de ensaladilla de gambas

Aperitivos calientes
Pincho de langostino y calamar
Caramelos de bogavante
Saquitos de carrillera
Rollitos de espdrrago y salmon

Croquetas de Txangurro
A COMUNUACION....eeenvnenreriierirenririnsiesiseninnnninesne
Primer plato
Crema de bogavante con vieira salteada

Segundo plato

Bacalao confitado con arroz negro y langostinos

Postre
Coulant de chocolate

Bodega

Aguas minerales
Refrescos
Fino D.O. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco uva verdejo "Finca la Cafiada”

Vino tinto Crianza D.O. Rioja “Montequinto”
Vino tinto D.0. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Café e infusiones
Cava

Precio por comensal: 67 € Iva incluido
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Navidad VIII 2025

PaATA COMENIAT vvveeruriesssrissssssssrsssssssssessssssssssnnsssssasssssnass
Caldo de la abuela con hiervabuena
Aperitivos frios
Jamén ibérico 100% bellota D.O. Pedroches
Queso puro de oveja
Tomatitos rellenos de alioli y gamba

Rollitos de espdrrago y salmon ahumado
Cucharita de ensaladilla de langostinos

Aperitivos calientes
Brochetitas de langostinos con calamar
Croquetas de Txangurro
A continiGCIORNEIE........................... SOEEH. ...cooorereseresnsns
Primer plato
Crema de bogavante con vieira salteada
Sequndo plato
Solomillo de cerdo ibérico
con guarnicion de tomates Cherry confitados

Postre

Profiteroles de nata y chocolate caliente
Mignardices navidefias

Bodega

Aguas minerales y refrescos
Fino D.O. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco afrutado “Viiia Amalia”

Vino tinto Crianza D.O. Rioja “Montequinto”
Vino tinto D.0O. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Café e infusiones
Cava

Precio por comensal: 63 € Iva no incluido
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PATA COMBTLIAT evvvvvevrvvverreerrrrerresssssessrereersrsasssssssessrsassanes
Caldo de la abuela con hiervabuena

Aperitivos frios
Jamén 1bérico 100% bellota D.O. Pedroches

Queso puro oveja del Valle de los Pedroches

Vasito de ensaladilla de langostinos
Tomatitos rellenos de alioli y gamba
Aperitivos calientes

Brochetitas de langostinos con calamar
Croquetas de Txangurro
A continyGEIUNE,.................. A ...................
Primer plato
Bacalao rustido al horno y cama de arroz negro

Segundo plato

Cochinillo al horno y papas fritas

Postre
Miniaturas de pasteleria

Bodega

Aguas minerales y refrescos
Fino D.O. Montilla — Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco uva verdejo”Finca la Cafiada”
Vino tinto Crianza ©.O. Rioja “Luis Cafias”
Vino tinto D.O. Ribera del Duero “Finca Resalso”
Café e infusiones
Cava

Precio por comensal: 72 € Iva incluido



CASA PALACIO

HANDOLERO

Navidad X 2025

Para comenzar al centro de MeSA ........eeevveeveeererrveesssnes

Jamén ibérico 100% bellota D.O. Pedroches
Queso puro de oveja del Valle de los Pedroches
Mojama con almendras
Tomatitos rellenos de ali-oli y gambas
Rollitos de espdrragos y salmon
Cartuchito de camarones fritos
Brochetitas de langostinos con calamar
A CONLINMUACTON.....ccuveveenerirnriiirinnsisinssisssssnsssssssssssssssssssssasaens
Primer plato

Tartar de atiin con mayonesa de wassabi

Segundo plato
Solomillo de vaca gallega
patatas tablon y cherrys braseados

Postre

Miniaturas de pasteleria

Bodega
Aguas minerales y refrescos
Fino D.0. Montilla -Moriles bodegas “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila dorada especial grifo/Heineken 00
Vino blanco uva verdejo “Finca la Cafiada
Vino tinto Crianza D.O. Rioja “Luis Cafias”
Vino tinto D.O. Ribera del Duero “Finca Resalso”
Café e infusiones
Copa de Cava

Precio por comensal: 80 € Iva incluido



Carta de menii de mesa personalizada.

Centros de mesa florales con motivos navidefios

Los servicios de almuerzo se podrdn prolongar como mdximo
hasta las 18:30 (Si no tienen contratados servicios adicionales).

Los servicios de cena, se podrdn prolongar como mdximo hasta
las 00:30. (8 no tienen contratado servicios adicionales )

Se facturard por el total de cubiertos contratados

C/ Torrijos, casa n® 6
Tel. 957 47 64 91 — Fax: 957 47 50 79
comercilal@restaurantebandolero.com
www.restaurantebandolero.com
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