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Gravelax de saumon mariné au sel de Camargue
Vinaigre de framboise

[;}?;elouté d’agper(?es a H‘luile CJ’O“VC

Chlps ejambon

CPbiffonf
LZ"{7%@1 mi-cuit

assortiment cle légumes conﬁts.

Fondant de Poulpe de Mécgterranée a l’z?’:l e gingembre caviar d’aubergine
confit, sauce aux herbés

L %;f(ll)ﬂ(ﬂ

Cﬁi’&itrine de Pintade fermiere Piquée au romarin
Pousses d’éPinards frais.a Phuile d’olive

Deffertp
(g%upe de Péche Pochée )
] sorbet Passion
Nage de fruits rouge aux agrumes confits

Basilic, sorbet citron vert.
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CFoie gras de canard des landes Poélé,
confifure de fruits frais a la citronnelle
Servi avec Pain campagne toasté
4 euros

é?arpaccio de coc]ui”es saint Jacques,
filet I’huile d’olive a la truffe, gueule de loup muflier

Poissons

"6‘5Paclon roti au laurier
Asperges blanches, mini légumes) sauce aigre douce au gingembre

éjﬂét de lotte Poélé a hw’le cl’olige vierge Par{zumé aux gingembre)

cgumes de saison
Jus de Poulpe émulsionné
).
Ulandef

Cﬁé&ire de boeuf angus au romarin
fricassée de Pctits légumcs

Sauce vin rouge(Mont-Redon )

g?ﬂét d’agneau de lait roti,
légumes de saison Persil alall,

Jus de viande aux olives nicoises
Deffertp
Cﬁf%in Perclu a l'ancienne confit de Phgsalis ala citronnelle Glace rhum vanille

CFruits rouges aux agrumes, sorbet citron



