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SFIZIOSITA

CROCCHETTE DI PATATE *!1.3] 1,00 €/PZ
PATATINE FRITTE * 3,00 €/PORZ
PATATINE FRITTE RUSTICHE * 3,00 €/PORZ
OLIVE ASCOLANE *(%) 16,00 €/KG
BOCCONCINI DI POLLO "V 15,00 €/KG
CHELE DI GRANCHIO "(1.2) 20,00 €/KG
MOZZARELLINE PANATE *(%.7) 15,00 €/KG
VERDURE PASTELLATE *(1.3.7) 15,00 €/KG
POLPETTE DI CARNE "*(1.3.7) 1,50 €/PZ
POLPETTE VEGETARIANE "*(1.3.7) 1,50 €/PZ
POLPETTE DI RISO "*(1.3.7) 2,00 €/PZ
ARANCINO **(1.3.7) 3,00 €/PZ
PANZEROTTI *"(%.7) 2,50 €/PZ

MOZZARELLA IN CARROZZA CON PROSCIUTTO (%:3.7) 2,50 €/PZ

MOZZARELLA IN CARROZZA CON ACCCIUGHE (*-3.47) 32 50 €/PZ

SARDE IN SAOR *"{%.4) 1,00 €/PZ
GAMBERI IN SAOR "*(1:2) 2,00 €/PZ
BACCALA MANTECATO (+47) 50,00 €/KG
BACCALA FRITTO (%347 2,00 €/PZ

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E” POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA” FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI.



PRIMI PIATTI

LASAGNE ALLA BOLOGNESE **(2,3.7.9,12)
LASAGNE AL RADICCHIO **(1.3.7)
LASAGNE ALLE VERDURE **(1.3.7)
LASAGNE Al FUNGHI **(%.3.7)

LASAGNE DI PESCE **(1.2,3,4,7,14)

COUS COUS DI POLLO (%:°)

COUS COUS DI VERDURE (2.9

RISO VENERE CON SALMONE (4)
INSALATA DI RISO (3.4.7)

PASTA FREDDA (1.3.47)

PARMIGIANA “*(1.3.7)
CRESPELLE RICOTTA E SPINACI **(1.3.7)

CRESPELLE PROSCIUTTO E FUNGH]| ""(%.3.7]

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E” POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA

18,00 €/KG
18,00 €/KG
18,00 €/KG
18,00 €/KG
22,00 €/KG
17,00 €/KG
15,00 €/KG
29,00 €/KG
15,00 €/KG
15,00 €/KG

18,00 €/KG
18,00 €/KG

18,00 €/KG

DOCUMENTAZIONE CHE VERRA” FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.

SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI.



SECONDI PIATTI DI CARNE

POLLO ALLO SPIEDO *(12)
GALLETTO ALLO SPIEDO "(12)

POLLO ARROSTO (.12)

LONZA TONNATA (3:4.7)
ARROSTO DI MAIALE (12
COTOLETTA DI POLLO (13
COTOLETTA DI MAIALE (3/3)
SPEZZATINO IN ROSSO (9:12)
SPEZZATINO IN BIANCO (%.5,12)

POLPETTE IN ROSSO (1.3.9)
TRIPPA IN ROSSO (2.12)
NERVETTI

VERDURE RIPIENE (%.3.7)

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E” POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA

10,00 €/PZ
8,00 €/PZ

17,00 €/KG
20,00 €£/KG
18,00 €/KG
20,00 €/KG
20,00 €/KG
28,00 €/KG
28,00 €/KG

26,00 €/KG
18,00 €/KG
18,00 €/KG

22,00 €£/KG

DOCUMENTAZIONE CHE VERRA” FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.

SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI.



SECONDI PIATTI DI PESCE

INSALATA DI PIOVRA (3:14) 32,00 €/KG
FRITTURA DI PESCE "(%.2,5,14) 32,00 €/KG
CALAMARI RIPIEN] **(1,14) 30,00 €/KG
SEPPIE IN NERO (12.14) 28,00 €/KG
ORATA AL FORNO **(4.7.12) 28,00 €/KG
BRANZINO AL FORNO *"{4.7.12) 30,00 €/KG
FILETTO DI ORATA ALLA LIVORNESE **(412) 30,00 €/KG
POLIPETTI (%-14) 42,00 £/KG
GAMBERONI ARGENTINI ALLA GRIGLIA 2 45,00 £/KG

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E” POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA” FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI.



CONTORNI

POLENTA ALLA GRIGLIA 3,00 €/KG

PEPERONATA 25,00 €/KG
VERDURE GRIGLIATE 15,00 €/KG
FINOCCHI GRATINATI (%.7.12) 20,00 €/KG
CAVOLO IN BESCIAMELLA (&7 20,00 €/KG
PISELLI ” 14,00 €/KG
FAGIOLINI * 14,00 €/KG
SPINACI *(7) 14,00 €/KG
ASPARAGI 20,00 €/KG
CARCIOFI 20,00 €/KG
FONDI DI CARCIOFO 1,50 €/PZ

BIETA E CICORIA 15,00 €/KG
POMODORI GRATINAT] (1.7) 18,00 €/KG
PATATE AL FORNO 12,00 €/KG
PATATE PREZZEMOLATE 12,00 €/KG

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E” POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA” FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI.



SOSTANZE E PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE:

[1] CEREALI CONTENENTI GLUTINE, VALE A DIRE: GRANO, FARRO, GRANO KHORASAN, SEGALE,
ORZO, AVENA O | LORO CEPPI IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI TRANNE:

A) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI GRANO, INCLUSO IL DESTROSIO;

B) MALTODESTRINE A BASE DI GRANO;

C) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI ORZO;

D) CEREALI UTILIZZATI PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL
ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA.

[2] CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
[3] UOVA E PRDOTTI A BASE DI UOVA

[4] PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, TRANNE:

A) GELATINA DI PESCE UTILIZZATA COME SUPPORTO PER PREPARATI DI VITAMINE O
CAROTENOIDI;

B) GELATINA O COLLA DI PESCE UTILIZZATA COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA E NEL VINO

[5] ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDE

[6] SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, TRANNE:

A) OLIO E GRASSO DI SOIA RAFFINATO

B) TOCOFEROLI MISTI (E306), TOCOFEROLO D-ALFA NATURALE, TOCOFEROLO ACETATO D-ALFA
NATURALE, TOCOFEROLO SUCCINATO D-ALFA NATURALE A BASE DI SOIA;

C) OLI VEGETALI DERIVATI DA FITOSTEROLI E FITOSTEROLI ESTERI A BASE DI SOIA;

D) ESTERE DI STANOLO VEGETALE PRODOTTO DA STEROLI DI OLIO VEGETALE A BASE DI SOIA.

[7] LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO IL LATTOSIO), TRANNE:

A) SIERO DI LATTE UTILIZZATO PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL
ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA;

B) LATTIOLO

[8] FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.), NOCCIOLE
(CORYLUS AVELLANA), NOCI (JUGLANS REGIA), NOCI DI ACAGIU (ANACARDIUM OCCIDENTALE),
NOCI PECAN (CARYA ILLINOINENSIS (WANGENH.) K. KOCH), NOCI DEL BRASILE (BERTHOLETTIA
EXCELSA), PISTACCHI (PISTACIA VERA), NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND
(MACADAMIA TERNIFOLIA) E I LORO PRODOTTI, TRANNE PER LA FRUTTA A GUSCIO UTILIZZATA
PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE
AGRICOLA.

[9] SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

[10] SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

[11] SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

[12] ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONE SUPERIORE A 10 mg/kg O 10 mg/L IN
TERMINI DI SO, TOTALE DA CALCOLARSI PER | PRODOTTI COSI COME PROPOSTI PRONTI AL
CONSUMO O RICOSTITUITI CONFORMEMENTE ALLE ISTRUZIONI DEI FABBRICANTI.

[13] LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

[14] MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

* PRODOTTI SURGELATI — PIETANZE PREPARATE CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGELATA
ALL'ORIGINE

** MATERIE PRIME/PRODOTTI ABBATTUTTI IN LOCO — ALCUNI PRODOTTI FRESCHI DI ORIGINE
ANIMALE, COSI COME | PRODOTTI DELLA PESCA SOMMINISTRATI CRUDI, VENGONO SOTTOPOSTI
AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA PER GARANTIRE LA QUALITA E LA SICUREZZA,
COME DESCRITTO NEL PIANO HACCP Al SENSI DEL REG. CE 852/04 E REG. CE 853/04.

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E” POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA” FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO.
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI.



	SFiziosità
	Crocchette di patate *[1,3]     1,00 €/PZ
	Patatine fritte *        3,00 €/porz
	Patatine fritte rustiche *     3,00 €/porz
	Olive ascolane *(1)       16,00 €/kg
	Bocconcini di pollo *(1)     15,00 €/kg
	Chele di Granchio *(1,2)      20,00 €/kg
	Mozzarelline panate *(1,7)     15,00 €/kg
	Verdure pastellate *(1,3,7)     15,00 €/kg
	Polpette di carne **(1,3,7)     1,50 €/pz
	Polpette vegetariane **(1,3,7)    1,50 €/pz
	polpette di riso **(1,3,7)      2,00  €/pz
	ARANCINO **(1,3,7)            3,00 €/PZ
	Panzerotti **(1,7)       2,50 €/pz
	Mozzarella in carrozza con prosciutto (1,3,7) 2,50 €/pz
	Mozzarella in carrozza con accciughe (1,3,4,7) 2,50 €/pz
	Sarde in saor **(1,4)      1,00 €/pZ
	Gamberi in saor **(1,2)      2,00 €/PZ
	Baccalà mantecato (1,4,7)     50,00 €/kg
	Baccalà fritto (1,3,4,7)      2,00 €/pz
	Primi piatti
	Lasagne alla bolognese **(1,3,7,9,12)   18,00 €/KG
	Lasagne al radicchio **(1,3,7)    18,00 €/KG
	LAsagne alle verdure **(1,3,7)    18,00 €/KG
	LAsagne ai funghi **(1,3,7)     18,00 €/KG
	Lasagne di pesce **(1,2,3,4,7,14)     22,00 €/KG
	Cous cous di pollo (1,9)      17,00 €/KG
	Cous cous di verdure (1,9)     15,00 €/KG
	Riso venere con salmone (4)    29,00 €/KG
	Insalata di riso (3,4,7)      15,00 €/KG
	Pasta fredda (1,3,4,7)      15,00 €/KG
	Parmigiana **(1,3,7)       18,00 €/KG
	Crespelle ricotta e spinaci **(1,3,7)   18,00 €/KG
	Crespelle PRosciutto e funghi **(1,3,7)  18,00 €/KG
	Secondi piatti di carne
	Pollo allo spiedo *(12)      10,00 €/PZ
	GALLETTO ALLO SPIEDO *(12)     8,00 €/PZ
	Pollo Arrosto (1,12)      17,00 €/KG
	LONZA tonnatA (3,4,7)      20,00 €/KG
	Arrosto di MAIALE (12)      18,00 €/KG
	Cotoletta di pollo (1,3)      20,00 €/KG
	Cotoletta di maiale (1,3)     20,00 €/KG
	Spezzatino in rosso (9,12)     28,00 €/KG
	Spezzatino in bianco (1,9,12)     28,00 €/KG
	Polpette in rosso (1,3,9)      26,00 €/KG
	Trippa in rosso (9,12)      18,00 €/KG
	nervetti          18,00 €/KG
	VERDURE RIPIENE (1,3,7)      22,00 €/KG
	Secondi piatti di pesce
	Insalata di piovra (9,14)      32,00 €/KG
	Frittura di pesce *(1,2,5,14)     32,00 €/KG
	Calamari ripieni **(1,14)      30,00 €/KG
	Seppie in nero (12,14)      28,00 €/KG
	ORata al forno **(4,7,12)      28,00 €/KG
	Branzino al forno **(4,7,12)     30,00 €/KG
	filetto di orata alla livornese **(4,12)  30,00 €/KG
	PoliPEtti (9,14)        42,00 €/KG
	Gamberoni ARGENTINI ALLA GRIGLIA (2)   45,00 €/KG
	Contorni
	polenta alla griglia       3,00 €/KG
	Peperonata         25,00 €/KG
	Verdure grigliate       15,00 €/KG
	Finocchi gratinati (1,7,12)     20,00 €/KG
	Cavolo in besciamella (1,7)     20,00 €/KG
	Piselli *         14,00 €/KG
	Fagiolini *        14,00 €/KG
	Spinaci *(7)        14,00 €/KG
	ASPARAGI         20,00 €/KG
	CARCIOFI          20,00 €/KG
	FONDI DI CARCIOFO       1,50 €/PZ
	BIETA E CICORIA       15,00 €/KG
	POMODORI GRATINATI (1,7)     18,00 €/KG
	Patate al forno        12,00 €/KG
	Patate prezzemolate       12,00 €/KG
	Sostanze e prodotti che provocano allergie o intolleranze:
	[1] Cereali contenenti glutine, vale a dire: Grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati tranne:
	a) Sciroppi di glucosio a base di grano, incluso il destrosio;
	B) maltodestrine a base di grano;
	c) Sciroppi di glucosio a base di orzo;
	d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.
	[2] crostacei e prodotti a base di crostacei
	[3] Uova e prdotti a base di uova
	[4] Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
	a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
	b) Gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino
	[5] Arachidi e prodotti a base di arachide
	[6] Soia e prodotti a base di soia, tranne:
	a) olio e grasso di soia raffinato
	b) Tocoferoli misti (E306), tocoferolo d-alfa naturale, tocoferolo acetato d-alfa naturale, tocoferolo succinato d-alfa naturale a base di soia;
	C) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
	D) Estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.
	[7] Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio), tranne:
	a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola;
	b) lattiolo
	[8] Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (amygdalus communis L.), nocciole (corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (anacardium occidentale), Noci pecan (carya illinoinensis (Wangenh.) k. koch), Noci del brasile (Bertholettia excelsa...
	[9] sedano e prodotti a base di sedano
	[10] senape e prodotti a base di senape
	[11] semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
	[12] anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg o 10 mg/L in termini di s02 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.
	[13] lupini e prodotti a base di lupini
	[14] molluschi e prodotti a base di molluschi
	* Prodotti surgelati – Pietanze preparate con materia prima congelata o surgelata all’origine
	** Materie prime/prodotti abbattutti in loco – Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come des...

