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PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA 
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO. 
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI. 

SFIZIOSITÀ 
 
CROCCHETTE DI  PA TA TE  * [ 1 , 3 ]      1 , 00 €/ PZ  
 
PA TA TINE FR ITTE  *         3 , 00 €/ PORZ 
 
PA TA TINE FR ITTE RUSTICHE  *      3 , 00 €/ PORZ 
 
OL IVE A SCOL ANE  * ( 1 )        1 6,00 € /KG  
 
BOCCONCINI  D I  POLL O  * ( 1 )      1 5,00 € /KG  
 
CHEL E DI  GRANCHIO  * ( 1 , 2 )       2 0,00 € /KG  
 
MOZZA REL LINE PA NA TE  * ( 1 , 7 )      1 5,00  € /KG  
 
VERDURE PA ST EL LA TE  * ( 1 , 3 , 7 )      1 5,00 € /KG  
 
POL PE TTE DI  CA RNE  * * ( 1 , 3 , 7 )      1 , 50 €/ PZ  
 
POL PE TTE VEG ETA RIANE  * * ( 1 , 3 , 7 )     1 , 50 €/ PZ   

  
POL PE TTE DI  R ISO  * * ( 1 , 3 , 7 )       2 , 00  € /PZ  
 
A RA NCINO * * ( 1 , 3 , 7 )             3, 00 €/ PZ  
 
PA NZEROTTI  * * ( 1 , 7 )        2 , 50 €/ PZ  
 
MOZZA REL LA  IN  CA RROZZA CON PROSCIUTTO ( 1 , 3 , 7 )  2, 50 €/ PZ  
 
MOZZA REL LA  IN  CA RROZZA CON A CCCIUGHE ( 1 , 3 , 4 , 7 )  2, 50 €/ PZ  
 
SA RDE IN  SA OR * * ( 1 , 4 )       1 , 00 €/ PZ  
 
GA MBERI  IN  SAOR  * * ( 1 , 2 )       2 , 00 €/ PZ  
 
BA CCA LÀ  MA NTECA TO  ( 1 , 4 , 7 )      5 0,00 € /KG  
 
BA CCA LÀ  FRITTO  ( 1 , 3 , 4 , 7 )       2, 00 €/ PZ  



PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA 
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO. 
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI. 

PRIMI PIATTI 
 
L A SA GNE AL LA  BOL OGNESE  * * ( 1 , 3 , 7 , 9 , 1 2 )    1 8,00 € /KG  
 

L A SA GNE AL  RA DICCHIO  * * ( 1 , 3 , 7 )     1 8,00 € /KG  
 

L A SA GNE AL L E VERDURE  * * ( 1 , 3 , 7 )     1 8,00 € /KG  
 

L A SA GNE AI  FUNGHI  * * ( 1 , 3 , 7 )      1 8,00 € /KG  
 

L A SA GNE DI  PE SCE  * * ( 1 , 2 , 3 , 4 , 7 , 1 4 )      2 2 ,00 € /KG  

 

COUS COUS DI  POLL O  ( 1 , 9 )       1 7 ,00 € /KG  
 

COUS COUS DI  VERDURE  ( 1 , 9 )      1 5,00 € /KG  
 

RISO VENERE CON SAL MONE  ( 4 )     2 9,00 € /KG  
 

INSA LA TA  DI  R ISO  ( 3 , 4 , 7 )       1 5,00 € /KG  
 

PA S TA  FREDDA  ( 1 , 3 , 4 , 7 )       1 5,00 € /KG  
 

PA RMIGIA NA * * ( 1 , 3 , 7 )        1 8,00 € /KG  
 
CRE SPEL L E R ICOTTA E  SPINA CI  * * ( 1 , 3 , 7 )    1 8 ,00 € /KG  
 
CRE SPEL L E PROSCIUTTO E FUNGHI  * * ( 1 , 3 , 7 )   1 8 ,00 € /KG  
 

  



PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA 
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO. 
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI. 

SECONDI PIATTI DI CARNE 
 

POL L O A LL O SPIEDO  * ( 1 2 )       1 0,00 € /PZ  
 
GA L L ETTO A LL O SPIEDO * ( 1 2 )      8, 00 €/ PZ   
 
POL L O A RROSTO  ( 1 , 1 2 )       1 7,00 € /KG  
 

L ONZA  TONNA T A ( 3 , 4 , 7 )       2 0 ,00 € /KG  
 

A RROSTO DI  MA IA L E  ( 1 2 )       1 8,00 € /KG  
 

COTOL ETTA  DI  POLL O  ( 1 , 3 )       2 0,00 € /KG  
 

COTOL ETTA  DI  MA IA L E  ( 1 , 3 )      2 0,00 € /KG  
 

S PEZZA TINO IN  ROSSO  ( 9 , 1 2 )      2 8 ,00 € /KG  
 

S PEZZA TINO IN  B IA NCO  ( 1 , 9 , 1 2 )      2 8 ,00 € /KG  
 

POL PE TTE IN  ROSSO  ( 1 , 3 , 9 )       2 6 ,00 € /KG  
      
TR IP PA  IN  ROSSO  ( 9 , 1 2 )       1 8, 00 € /KG  
 
NERVE TTI           1 8,00 € /KG  
 
VERDURE R IPIENE  ( 1 , 3 , 7 )       2 2 ,00 € /KG  
 

  



PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA 
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO. 
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI. 

SECONDI PIATTI DI PESCE 
 

INSA LA TA  DI  P IOVRA  ( 9 , 1 4 )       3 2,00 € /KG  
 

FRITTURA DI  PESCE  * ( 1 , 2 , 5 , 1 4 )      3 2,00 € /KG  
 

CA L A MARI  RIPIENI  * * ( 1 , 1 4 )       3 0,00 € /KG  
 

S EP PIE  IN  NERO  ( 1 2 , 1 4 )       2 8,00 € /KG  
 
ORA TA A L FORNO  * * ( 4 , 7 , 1 2 )       2 8,00 € /KG  
 
BRA NZINO  AL  FORNO  * * ( 4 , 7 , 1 2 )      3 0,00 € /KG  
 
F I L ETTO DI  ORA TA  A LL A  L IVORNESE  * * ( 4 , 1 2 )   3 0,00 € /KG  
 
POL IPETTI  ( 9 , 1 4 )         4 2,00 € /KG  
 
GA MBERONI  A RGENTINI  A LL A  GRIGL IA  ( 2 )    4 5,00 € /KG  
 

  



PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA 
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO. 
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI. 

CONTORNI 
 

POL ENTA  AL LA  GRIGL IA        3 , 00 €/ KG  
 

P EP ERONA TA          2 5,00 € /KG  
 

VERDURE GRIGL IA TE        1 5,00 € /KG  
 

F INOCCHI  GRA TINA TI  ( 1 , 7 , 1 2 )      2 0,00 € /KG  
 

CA VOLO IN BESCIA MEL L A  ( 1 , 7 )      2 0,00 € /KG  
 

PI SEL L I  *          1 4 ,00 € /KG  
 

FA GIOL INI  *         1 4 ,00 € /KG  
 

S PINA CI  * ( 7 )         1 4 ,00 € /KG  
 
A SPA RA GI          2 0,00 € /KG  
 
CA RCIOFI           2 0,00 € /KG  
 
FONDI  DI  CARCIOFO        1, 50 €/ PZ  
 
B IETA  E  C ICORIA        1 5,00 € /KG  
 
POMODORI  GRA TINA TI  ( 1 , 7 )      1 8,00 € /KG  
 
PA TA TE A L  FORNO         1 2,00 € /KG  
 
PA TA TE PR EZZEMOL A TE        1 2,00 € /KG   



PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA 
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN SERVIZIO. 
SONO POSSIBILI CONTAMINAZIONI CROCIATE TRA GLI ALIMENTI. 

S O S T A N Z E  E  P R O D O T T I  C H E  P R O V O C A N O  A L L E R G I E  O  I N T O L L E R A N Z E :  
 
[ 1 ]  C E R E A L I  C O N T E N E N T I  G L U T I N E ,  V A L E  A  D I R E :  G R A N O ,  F A R R O ,  G R A N O  K H O R A S A N ,  S E G A L E ,  
O R Z O ,  A V E N A  O  I  L O R O  C E P P I  I B R I D A T I  E  P R O D O T T I  D E R I V A T I  T R A N N E :  
A )  S C I R O P P I  D I  G L U C O S I O  A  B A S E  D I  G R A N O ,  I N C L U S O  I L  D E S T R O S I O ;  
B )  M A L T O D E S T R I N E  A  B A S E  D I  G R A N O ;  
C )  S C I R O P P I  D I  G L U C O S I O  A  B A S E  D I  O R Z O ;  
D )  C E R E A L I  U T I L I Z Z A T I  P E R  L A  F A B B R I C A Z I O N E  D I  D I S T I L L A T I  A L C O L I C I ,  I N C L U S O  L ’ A L C O L  
E T I L I C O  D I  O R I G I N E  A G R I C O L A .  
 
[ 2 ]  C R O S T A C E I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  C R O S T A C E I  
 
[ 3 ]  U O V A  E  P R D O T T I  A  B A S E  D I  U O V A  
 
[ 4 ]  P E S C E  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  P E S C E ,  T R A N N E :  
A )  G E L A T I N A  D I  P E S C E  U T I L I Z Z A T A  C O M E  S U P P O R T O  P E R  P R E P A R A T I  D I  V I T A M I N E  O  
C A R O T E N O I D I ;  
B )  G E L A T I N A  O  C O L L A  D I  P E S C E  U T I L I Z Z A T A  C O M E  C H I A R I F I C A N T E  N E L L A  B I R R A  E  N E L  V I N O  
 
[ 5 ]  A R A C H I D I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  A R A C H I D E  
 
[ 6 ]  S O I A  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S O I A ,  T R A N N E :  
A )  O L I O  E  G R A S S O  D I  S O I A  R A F F I N A T O  
B )  T O C O F E R O L I  M I S T I  ( E 3 0 6 ) ,  T O C O F E R O L O  D - A L F A  N A T U R A L E ,  T O C O F E R O L O  A C E T A T O  D - A L F A  
N A T U R A L E ,  T O C O F E R O L O  S U C C I N A T O  D - A L F A  N A T U R A L E  A  B A S E  D I  S O I A ;  
C )  O L I  V E G E T A L I  D E R I V A T I  D A  F I T O S T E R O L I  E  F I T O S T E R O L I  E S T E R I  A  B A S E  D I  S O I A ;  
D )  E S T E R E  D I  S T A N O L O  V E G E T A L E  P R O D O T T O  D A  S T E R O L I  D I  O L I O  V E G E T A L E  A  B A S E  D I  S O I A .  
 
[ 7 ]  L A T T E  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  L A T T E  ( I N C L U S O  I L  L A T T O S I O ) ,  T R A N N E :  
A )  S I E R O  D I  L A T T E  U T I L I Z Z A T O  P E R  L A  F A B B R I C A Z I O N E  D I  D I S T I L L A T I  A L C O L I C I ,  I N C L U S O  L ’ A L C O L  
E T I L I C O  D I  O R I G I N E  A G R I C O L A ;  
B )  L A T T I O L O  
 
[ 8 ]  F R U T T A  A  G U S C I O ,  V A L E  A  D I R E :  M A N D O R L E  ( A M Y G D A L U S  C O M M U N I S  L . ) ,  N O C C I O L E  
( C O R Y L U S  A V E L L A N A ) ,  N O C I  ( J U G L A N S  R E G I A ) ,  N O C I  D I  A C A G I Ù  ( A N A C A R D I U M  O C C I D E N T A L E ) ,  
N O C I  P E C A N  ( C A R Y A  I L L I N O I N E N S I S  ( W A N G E N H . )  K .  K O C H ) ,  N O C I  D E L  B R A S I L E  ( B E R T H O L E T T I A  
E X C E L S A ) ,  P I S T A C C H I  ( P I S T A C I A  V E R A ) ,  N O C I  M A C A D A M I A  O  N O C I  D E L  Q U E E N S L A N D  
( M A C A D A M I A  T E R N I F O L I A )  E  I  L O R O  P R O D O T T I ,  T R A N N E  P E R  L A  F R U T T A  A  G U S C I O  U T I L I Z Z A T A  
P E R  L A  F A B B R I C A Z I O N E  D I  D I S T I L L A T I  A L C O L I C I ,  I N C L U S O  L ’ A L C O L  E T I L I C O  D I  O R I G I N E  
A G R I C O L A .  
 
[ 9 ]  S E D A N O  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S E D A N O  
 
[ 1 0 ]  S E N A P E  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S E N A P E  
 
[ 1 1 ]  S E M I  D I  S E S A M O  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S E M I  D I  S E S A M O  
 
[ 1 2 ]  A N I D R I D E  S O L F O R O S A  E  S O L F I T I  I N  C O N C E N T R A Z I O N E  S U P E R I O R E  A  1 0  m g / k g  O  1 0  m g / L  I N  
T E R M I N I  D I  S 0 2  T O T A L E  D A  C A L C O L A R S I  P E R  I  P R O D O T T I  C O S Ì  C O M E  P R O P O S T I  P R O N T I  A L  
C O N S U M O  O  R I C O S T I T U I T I  C O N F O R M E M E N T E  A L L E  I S T R U Z I O N I  D E I  F A B B R I C A N T I .  
 
[ 1 3 ]  L U P I N I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  L U P I N I  
 
[ 1 4 ]  M O L L U S C H I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  M O L L U S C H I  
 
*  P R O D O T T I  S U R G E L A T I  –  P I E T A N Z E  P R E P A R A T E  C O N  M A T E R I A  P R I M A  C O N G E L A T A  O  S U R G E L A T A  
A L L ’ O R I G I N E  
 
* *  M A T E R I E  P R I M E / P R O D O T T I  A B B A T T U T T I  I N  L O C O  –  A L C U N I  P R O D O T T I  F R E S C H I  D I  O R I G I N E  
A N I M A L E ,  C O S Ì  C O M E  I  P R O D O T T I  D E L L A  P E S C A  S O M M I N I S T R A T I  C R U D I ,  V E N G O N O  S O T T O P O S T I  
A D  A B B A T T I M E N T O  R A P I D O  D I  T E M P E R A T U R A  P E R  G A R A N T I R E  L A  Q U A L I T À  E  L A  S I C U R E Z Z A ,  
C O M E  D E S C R I T T O  N E L  P I A N O  H A C C P  A I  S E N S I  D E L  R E G .  C E  8 5 2 / 0 4  E  R E G .  C E  8 5 3 / 0 4 .  


	SFiziosità
	Crocchette di patate *[1,3]     1,00 €/PZ
	Patatine fritte *        3,00 €/porz
	Patatine fritte rustiche *     3,00 €/porz
	Olive ascolane *(1)       16,00 €/kg
	Bocconcini di pollo *(1)     15,00 €/kg
	Chele di Granchio *(1,2)      20,00 €/kg
	Mozzarelline panate *(1,7)     15,00 €/kg
	Verdure pastellate *(1,3,7)     15,00 €/kg
	Polpette di carne **(1,3,7)     1,50 €/pz
	Polpette vegetariane **(1,3,7)    1,50 €/pz
	polpette di riso **(1,3,7)      2,00  €/pz
	ARANCINO **(1,3,7)            3,00 €/PZ
	Panzerotti **(1,7)       2,50 €/pz
	Mozzarella in carrozza con prosciutto (1,3,7) 2,50 €/pz
	Mozzarella in carrozza con accciughe (1,3,4,7) 2,50 €/pz
	Sarde in saor **(1,4)      1,00 €/pZ
	Gamberi in saor **(1,2)      2,00 €/PZ
	Baccalà mantecato (1,4,7)     50,00 €/kg
	Baccalà fritto (1,3,4,7)      2,00 €/pz
	Primi piatti
	Lasagne alla bolognese **(1,3,7,9,12)   18,00 €/KG
	Lasagne al radicchio **(1,3,7)    18,00 €/KG
	LAsagne alle verdure **(1,3,7)    18,00 €/KG
	LAsagne ai funghi **(1,3,7)     18,00 €/KG
	Lasagne di pesce **(1,2,3,4,7,14)     22,00 €/KG
	Cous cous di pollo (1,9)      17,00 €/KG
	Cous cous di verdure (1,9)     15,00 €/KG
	Riso venere con salmone (4)    29,00 €/KG
	Insalata di riso (3,4,7)      15,00 €/KG
	Pasta fredda (1,3,4,7)      15,00 €/KG
	Parmigiana **(1,3,7)       18,00 €/KG
	Crespelle ricotta e spinaci **(1,3,7)   18,00 €/KG
	Crespelle PRosciutto e funghi **(1,3,7)  18,00 €/KG
	Secondi piatti di carne
	Pollo allo spiedo *(12)      10,00 €/PZ
	GALLETTO ALLO SPIEDO *(12)     8,00 €/PZ
	Pollo Arrosto (1,12)      17,00 €/KG
	LONZA tonnatA (3,4,7)      20,00 €/KG
	Arrosto di MAIALE (12)      18,00 €/KG
	Cotoletta di pollo (1,3)      20,00 €/KG
	Cotoletta di maiale (1,3)     20,00 €/KG
	Spezzatino in rosso (9,12)     28,00 €/KG
	Spezzatino in bianco (1,9,12)     28,00 €/KG
	Polpette in rosso (1,3,9)      26,00 €/KG
	Trippa in rosso (9,12)      18,00 €/KG
	nervetti          18,00 €/KG
	VERDURE RIPIENE (1,3,7)      22,00 €/KG
	Secondi piatti di pesce
	Insalata di piovra (9,14)      32,00 €/KG
	Frittura di pesce *(1,2,5,14)     32,00 €/KG
	Calamari ripieni **(1,14)      30,00 €/KG
	Seppie in nero (12,14)      28,00 €/KG
	ORata al forno **(4,7,12)      28,00 €/KG
	Branzino al forno **(4,7,12)     30,00 €/KG
	filetto di orata alla livornese **(4,12)  30,00 €/KG
	PoliPEtti (9,14)        42,00 €/KG
	Gamberoni ARGENTINI ALLA GRIGLIA (2)   45,00 €/KG
	Contorni
	polenta alla griglia       3,00 €/KG
	Peperonata         25,00 €/KG
	Verdure grigliate       15,00 €/KG
	Finocchi gratinati (1,7,12)     20,00 €/KG
	Cavolo in besciamella (1,7)     20,00 €/KG
	Piselli *         14,00 €/KG
	Fagiolini *        14,00 €/KG
	Spinaci *(7)        14,00 €/KG
	ASPARAGI         20,00 €/KG
	CARCIOFI          20,00 €/KG
	FONDI DI CARCIOFO       1,50 €/PZ
	BIETA E CICORIA       15,00 €/KG
	POMODORI GRATINATI (1,7)     18,00 €/KG
	Patate al forno        12,00 €/KG
	Patate prezzemolate       12,00 €/KG
	Sostanze e prodotti che provocano allergie o intolleranze:
	[1] Cereali contenenti glutine, vale a dire: Grano, farro, grano khorasan, segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati tranne:
	a) Sciroppi di glucosio a base di grano, incluso il destrosio;
	B) maltodestrine a base di grano;
	c) Sciroppi di glucosio a base di orzo;
	d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.
	[2] crostacei e prodotti a base di crostacei
	[3] Uova e prdotti a base di uova
	[4] Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
	a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
	b) Gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino
	[5] Arachidi e prodotti a base di arachide
	[6] Soia e prodotti a base di soia, tranne:
	a) olio e grasso di soia raffinato
	b) Tocoferoli misti (E306), tocoferolo d-alfa naturale, tocoferolo acetato d-alfa naturale, tocoferolo succinato d-alfa naturale a base di soia;
	C) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
	D) Estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.
	[7] Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio), tranne:
	a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola;
	b) lattiolo
	[8] Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (amygdalus communis L.), nocciole (corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (anacardium occidentale), Noci pecan (carya illinoinensis (Wangenh.) k. koch), Noci del brasile (Bertholettia excelsa...
	[9] sedano e prodotti a base di sedano
	[10] senape e prodotti a base di senape
	[11] semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
	[12] anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg o 10 mg/L in termini di s02 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.
	[13] lupini e prodotti a base di lupini
	[14] molluschi e prodotti a base di molluschi
	* Prodotti surgelati – Pietanze preparate con materia prima congelata o surgelata all’origine
	** Materie prime/prodotti abbattutti in loco – Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come des...

