CARTE DES VINS
DE FRAN(

VAL DE LOIRE BORDEAUX SUD-OUEST
VALLEE DU RHONE PROVENCE SAVOIE g L
JURA BOURGOGNE CHAMPAGNE ALSACE



Nos Vins au Verre

Rouges
o Bordeaux AItitude, ...............uueeeeeeueeerieesssveriesssssunrsssssssusenenas 5,50€
e Pessac Léognan, Chiteau Coucheroy, 2021.......................... 9,50€
e Sicile, Musita, Nero d’Avola, Italie, 2023.....................cc....... 7,00€
e Graves, Domaine du Salut, 2023................cccccccereeerreruvrreesunn. 8,50€
e Chinon, Domaine Lambert, Les Terrasses, 2023................... 8,50€
e Saint Chinian, Chateau Viranel, Intuition, 2023................... 7,50€
e Cote du Rhone, Domaine Julien de 'Embisque, 2024........... 7,50€

Blancs
o Bordeaux Altitude, ...............ccuuuuueerecesueeeecssssunnressssnniscssannns 5,50€
o Cote de Gascogne, Moelleux.................ceeeeeeuereerersersuseesunnes 6,00€
o Jeff Carrel, Chardonna@y.....................uecceeeuueveeesssueersssssnennns 6,00€
e Entre-Deux-Mers, Chdteau la Freynelle............................... 5,50€

Rosés

o Bordeaux Altitude, ...............ceceeeuuuereecivvsuenreissssunnressssnennnes 5,50€

e Gris de gris, Domaine Figuerasse....................ccceveeveeuveeree. 6,00€

e Cotes de Provences, Ferry Lacombe, Haedus.................... 7,50€
Champagne

o Goussard Delagneau Brut....................ccceueeeeeessevnverscsssnennn 12€



Nos Demi Bouteilles

Rouges
e Graves, Chdteau Lassalle, 2022, 37,5cl...................ccucecuueeuueene.. 19€
e Pessac Léognan, Coucheroy, 2021, 50Cl........ccccccceeveuerreruneee. 30€
e Bordeaux, Chateau Landereau, 50cl..........................ccuuucu..... 18€
Blancs
e Entre-de-Mers, Chateau I'Hoste, 50cL...........................ccuucuu..... 17€
o Graves, Chdateau Lassalle, 37,5cCL.................uueeeeeeeuueereeeeveneennaenes 17€
Rosés
e Bordeaux, La Vie en Rosé, Chdteau Landereau 50cl................. 17€
Nos Champagnes
o Goussard Delagneau, Brut.....................eeeeeeeeecuuereecsssssnenneessssnnes 79€

Heucq, Blanc de Meunier (100% Pinot Meunier, Brut nature) 110€
Brice, Blanc de Blancs (100% Chardonnay, Extra-Brut)........... 117€
Fleury, BN, Blanc de Noirs (100% Pinot Noir, Brut nature).....132€

Nos Rosés

o AOP Bordeaux AItitUde..................ueeeeeeeeeeeeeeerveeeeneessersessnnssssasssees 22€
e Cotes de Provence, Ferry Lacombe, Haedus, 2024..................... 34€
e (otes de Provence, Sainte Victoire, Domaine Pinchinat............ 37€

e Sables de Camargue, Domaine Figueirasse, Gris de Gris, 2024.28€
e Chdteau Landereau, Premiére Pressée, Ajisdi........................... 27€
e Bordeaux, Chateau la Freynelle, 2024........................ccccceuerreuuee. 25€



Nos Blancs

Vifs et Fruités

AOP Bordeaux Altitude...................eueeeeeueeresseeeesseecessuerecssnenes 22€
Entre-Deux-Mers, Chdteau La Freynelle................................. 24€
Entre-Deux-Mers, Chdteau de L’Hoste, Vieilles Vignes........... 28€
Bordeaux, Chdteau Beynat, SQUVINON.................ccuueeeueeeennen. 28€
Graves, Chateau LasSalle.................eueeeeereeeeeevneeeereeeeeeeneeenonens 29€
Chdateau Landereau, Premiére Pressée, Ajisai........................ 27€
Nouvelle Zélande, Fernlands, Sauvignon, Marlborough......... 37€

Ronds et Complexes

Vin de France, Jeff Carrel, Chardonnay.........................c......... 30€
Touraine Chenonceaux, Domaine Delaunay, La Voiite........... 33€
Vouvray, Domaine d’Orfeuilles...................c.euueeeeueeeeesueneenunns 41€
Cotes de Gascogne Moelleux, Villa Dria......................cceeuueune.. 26€

Sainte Croix du Mont, Chateau Crabitan Bellevue................. 36€




Nos Rouges

Climats frais (Terroirs Atlantiques et Septentrionaux)

Souples, Fruités

o AOP Bordeaux Altitude.................uueeeeeeueeeressssuerrcssssueeesssssnneressens 22€
e Cotes de Castillon, Chdteau Beynat, 2023.................cccccevreuuere.. 31€
e Brouilly, Chiteau de la Chaize, 2023....................cccoeuvreeruereeuunne. 36€
e Chinon, Domaine Lambert, Les Terrasses 2023 ......................... 35¢€
e Syrah d’Ici Prestige Landereau, VDF, 2020 .......................ccccuuu.. 40€
e Bourgogne, Chateau de la Greffiére, 2023......................cceeuuu.. 44€
Complets, équilibrés
e Morgon, Domaine Gaget, Cote de Py, 2023................ccccevreeuueeee. 42€
e (Cotes de Beaune-Villages, Domaine d’Ardhuy, 2022.................. 70€
e (Cotes de Bourg, Chateau Fougas, Organic, 2022 ....................... 28€
e (Cotes de Blaye, Chdteau Pinet La Roquette, 2022 .................... 30€
e @Graves, Chateau Lassalle, 2022....................ccuueeeeeeeeeeerereeueerennnnes 37€
o Graves, Domaine du Salut, 2023 ................eeeeeeeeeereeeeeneereeeeereennns 31€
e Pessac Léognan, Dada de Rouillac 2019....................cc.eceeeuuene... 55€
e Pessac Léognan, Chéteau Rouillac, 2016....................c..cceeeeueee... 77€
e Pessac Léognan, Chéiteau Coucheroy, 2021..............c.ccceeecuereunees 50€
o Moulis, BiSton, 2022...............ccccvvereeesssereessssvessssssssrssssssssssssssnsns 37€
e Saint Emilion Grand Cru, Chateau Grandes Versannes, 2020....69€
e Lalande de Pomerol, Chdteau Les Capucins, 2022..................... 41€
e Crozes-Hermitage, Domaine Belle, 2023......................cccccceuuuee... 60€
e Saint Joseph, Maison Belle, 2024.....................ccceeeeeevuerreesevuvrreue. 70€
e Chateau Landereau Zéro, Bordeaux, 2022........................cccu...... 24€

( sans sulfites ajoutés)



Charpentés, Complexes

Médoc, Chiteau Sigonac, 2076.................eeeeeeeeeevueereecssssanessssnne 41€
MAGNUM, Médoc, Chiteau Sigonac, 2016...............ccccceereuueereee. 78€
MAGNUM, Listrac, Chiteau Cap Léon Veyrin, 2016................... 87¢€
MAGNUM, Bordeaux, L’'Hoste Vieilles Vignes, 2019................... 55¢€
Cahors, Chiateau Ponzac, Le Temperadou, 2023........................ 48€
Saint Julien, Chdateau du Glana, 2019.................ccceeeerervvecceveeeees 74€
Margaux, Chateau Mongravey, 2015................cceeeevueeecrsuveessunnnes 80€
Pauillac, Chateau Bellegrave, 2019..................cceeeevuveecevueressnenes 76€
Saint Estéphe, Chateau Graves de Pez, 2021............................. 61€
Saint Estéphe, Chdateau Haut-Marbuzet, 2019........................... 95€
Gevrey-Chambertin, Manuel Olivier, 2019............................... 162€
Bordeaux, Chéateau L’Hoste, Vieilles Vignes, 2020..................... 30€

Climats Chaud (Méditerranée, & hémisphere)

Souples, Fruités

Vin de France Jeff Carrel, Pinot Noir, 2023....................ccceece..... 26€
Afrique du Sud, Man, Pinotage, Western Cape, 2023................. 27€
Ronds, Fruités et épicés
Espagne, Ales Negres, Catalunya.....................eceeeeeuueereeeessennnns 36€
Italie, Notte Rossa, Primitivo, Pouilles, 2023............................. 33€
Corbieéres, Chdteau Ollieux Romanis, Cru Boutenac, 2023........ 37€
Saint Chinian, Chéateau Viranel, Intuition, 2023........................ 35¢€
Corse, Domaine Fiumicicoli, Sarténe, 20022.............................. 41€
Sicile, Musita, Nero D'Avola, Italie, 2023....................ccceveeeeuunee. 35¢€
Cote du Rhéne, Julien de 'Embisque, 2023..................cccceeeeuunee. 39¢€
Solaires, intenses
Faugéres, Mas Onesime, Paradis Caché, 2020............................ 35€
Minervois La Liviniére, Domaine Borie de Maurel, 2021............ 90€
Argentine, Casarena 505, Malbec 2024...........................ccceuu.... 35€
Chéteauneuf du Pape, Chéateau La Nerthe, 2021...................... 150€

Collioure, “ Terrimbo “, La Coume del Mas, 2016....................... 74€



Nos Spiritueux

Gin
o Entre-Deux-Mers, Distillerie Guyenne, Floral......................... 12€
¢ Entre-Deux-Mers, Distillerie Guyenne, Fruité.................... 12€
o Bordeaux, MOON GiN..............ccccuuueeeeruuerersueeccruencssuenessneressnenes 11€
o Ecosse, Secret Garden Distillery, Wild Gin.............................. 11€
Whiskies
e Bordeaux, Moon Harbour Signature......................cceeeeeeueenee. 10€
e Bordeaux, Nautilus, Fiit Unique, Fumé aux algues du Bassin
Lo /ol [ T N 13€
o Ecosse, Jura 12 ans (non tourbé,.............eeeeeeeeeeeeeeeeersrrsssnnenene 12€
e Ecosse, Benromach 10 ans (légérement tourbé,.................... 14€
o Ecosse, Finallagan Eilean Mohr (tourbé, iodé,....................... 14€
o Irlande, West Cork Black CasK..............cc.cueeveeersvuereecsssvunneneene 9€
e Japon, Nika From the Barrei.......................ccccueuueeeeecseuueennene. 14€
o Bourbon, BUffalo Trace................cceeeeeecueeeesvesessnsessvsscsnnnes 10€
Rhums
e Venezuela 8 ans, Distillerie Guyenne, “Crocodile”................ 11€
(finition en barrique bordelaise travaillée en chauffe forte)
e Venezuela 8 ans, Distillerie Guyenne, “Grizzly".................... 11€
(finition en barrique bordelaise, au miel cristallisé)
e Guadeloupe, Distillerie Bonne Mére VSORP........................... 13€
o Martinique, Depaz VO................eeeeeeeeevveriesesssvesssssssnsssssssnns 12€
o Barbades, Planteray XO.............cccccevvereeesssssuersssssssssssesssssnnes 15€
» Fiji, Barbades et Maurice assemblés Planteray Sealander....12€
o Fine Bordeaux, Chéateau Lartigue Ceédres.................ccc.eeuu... 12€



Cognac

e Paul Giraud VSOP, Grand Champagne.........................cc...... 13€
Bas Armagnac

o Dartigalongue VSOP.................uuueeeeeeessueiesserssssenssssussssssnsessns 14€
Liqueurs

® €0q O Rico Menthe.................euueeeeeesveervessseerssssssnessosssssssssssnns 7€

e Bordeaux, La Vieille Cure, recette de I'Abbaye de Cenon........ 11€

e Bordeaux, Distilling, Liqueur de Cafe.....................cccceeeeeee... 9€
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