
Speisekarte
Herzlich willkommen im THE BARBAROSSA – mit Blick auf’s Meehr!

Hier schmecken bayerische Schmankerln, amerikanische Klassiker
 und süffiges Bier doppelt so gut

In entspannter Atmosphäre, mit ganz viel Herz und einer Prise Urlaubsgefühl.

 Ob kleine Auszeit oder großes Fest: Wir freuen uns auf Sie!
Unser Restaurant bietet Platz für jede Gelegenheit – drinnen wie draußen. 

Und das Beste: Das Parken ist kostenlos.

Meehr Familie.
 Meehr Genuss.
 Meehr Aussicht.

 Meehr Natur.
 Meehr Herzlichkeit.

 Meehr Service.
 Meehr Golf.

 Meehr Lebensfreude.

Schön, dass Sie da sind!
wir wünschen Ihnen einen wunderbaren Aufenthalt und einen guten Appetit!

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gern an unser Team.



Starter

Rote Beete Carpaccio
 Zarte Rote Bete mit cremigem Ziegenkäse 

– erdig, frisch, harmonisch.

7.0

Tagessuppe
täglich wechselnde Suppe 

– saisonal und hausgemacht

5.0

Sommerklassiker "Caprese"
Aromatische Tomaten treffen auf zarten Mozzarella
verfeinert mit Basilikum, Olivenöl & Balsamicoglaze.

7.0

Alle Vorspeisen werden von ofenfrischem Baguette begleitet
 – frisch gebacken und unwiderstehlich!



Club Häppchen

Wurstsalat mit Brot
 mit Zwiebeln, Gurken

 und Brot

9.5

Schinken-Käse-Toast
Knusprig getoastetes Sandwich mit 

herzhaftem Schinken & geschmolzenem Käse

6.5

9.02 Bratwürste "Golfplatz-Style"
Zwei knackige Bratwürste mit herzhaftem

 Sauerkraut & frischem Bauernbrot 

Currywurst à la Toni
Hausgemachte Currysauce trifft 

auf Bockwurst & Pommes 

9.0

Currywurst à la Anja
 Wurst in fruchtig-pikanter Currysauce, 
serviert mit knusprigen Knödelpommes

10.5

Flammkuchen
 mit Sauerrahm, herzhaftem Speck 

und milden Zwiebeln

10.0



Burger

Classic  BBQ Cheese Burger
serviert mit knackigem Salat, Tomate, 

Gurke, Zwiebeln & Cheese & BBQ

15.0Classic Bacon Cheese Burger
 serviert mit knackigem Salat, Tomate, 

Gurke, Zwiebeln & Bacon & Cheese

16.0

Unser Fleisch – aus der Region
Unsere Beef Burger-Patties stammen vom Auenlandhof – regional produziert,

sorgfältig gewürzt und perfekt abgestimmt für den vollen Geschmack
Unsere Burger kommen immer mit goldenen Pommes und cremigem Coleslaw..

Classic Burger
 serviert mit knackigem Salat, 

Tomate, Gurke & Zwiebeln

12.0

Classic Cheese Burger
serviert mit knackigem Salat, 

Tomate, Gurke, Zwiebeln & Käse

14.0

The Barbarossa Burger
saftiges Rindfleisch, geschmolzener Cheddar und feurige

Jalapeños – vollmundig, würzig, mit Charakter.
mit frischer Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln

14.0

Frisch 

vom Grill



Burger & More

Knusprige Chicken Wings 
 Goldbraun gewürzt und kross gebacken 

 dazu Pommes und frischer Coleslaw

Chrunchy Chicken Burger
Knusprig paniertes Hähnchenfilet trifft 

auf frischen Salat, Tomate, Gurke & Zwiebeln 

15.0

Veggie Cheese Burger
Knackiges Gemüse-Patty mit frischem Salat, 

Tomate & hausgemachter Sauce 

14.0

Clubsandwich
belegt mit Käse, knusprigem Chicken, Salat & Tomate, 

 dazu Pommes und frischer Coleslaw

12.0

14.0

BBQ-Spareribs
 Zart gegart und mit rauchiger BBQ-Sauce glasiert,

 serviert mit Pommes und frischem Coleslaw

17.0

außen knusprig &
innen zart



Salat und Fisch
Frische Küche – aus Teich & Garten

Big Salad Ziegenkäse
knackiger Salat mit cremigem Ziegenkäse 

und Tonis Secret Dressing 

13.5

Big Salad Chicken
 knackiger Salat mit gegrilltem Hähnchen

 und Tonis Secret Dressing 

Backfisch
 Knusprig gebackenes Fischfilet, serviert mit lauwarmem

Lauch-Kartoffelsalat & hausgemachter Remoulade 

12.0

13.5

Frühlingssalat
 Frische Frühlingskräuter & knackiges Gemüse, 

mit mildem Buttermilch-Joghurt-Dressing

12.0

Zu allen Salaten servieren wir frisch gebackenes
Baguette – für den perfekten Genuss.



Fairway-Entdecker 

Eagel
 Kleines Schnitzel mit knusprigen Pommes – ein echter

Volltreffer für hungrige Nachwuchsgolfer.

8.0

Birdie
 Knusprige Chicken Nuggets mit Pommes 

 leicht, lecker, kindgerecht.

7.0

Für Nachwuchs-Golfer & Genießer

Par
 Schmackhafte Schinkennudeln 
 einfach, gut und immer beliebt.

6.0



Rindersteak „Clubhouse“
 Saftiges Rumpsteak vom Auenlandhof mit Kräuterbutter,

 dazu Ofenkartoffel & glasierte Butterkarotten.

 26.5

Hauptgerichte

Hähnchen Thai Curry
  Curry mit zartem Hähnchen, frischem Gemüse &

 exotischen Gewürzen, mit duftigem Reis

Wirtshaus-Gulasch
 Zart geschmort, mit hausgemachten Serviettenknödeln 

und aromatischem Blaukraut

Bauern-Cordon Bleu
 Deftig gefüllt, goldbraun gebraten -

serviert mit knusprigen Pommes & kleinem Salat.

17.0

Schweinefilet-Medaillons 
 in cremiger Pfefferrahmsauce, mit

 zart glasierte Butterkarotten & feines Kartoffelgratin 

15.0

Wirtshaus-Schnitzel
  wahlweise mit Pommes oder
 warmem Kartoffel-Lauchsalat 

15.0

24.5

17.0



Bolognese
 Klassische Hackfleisch-Bolognese

 auf Nudeln, mit kleinem Salat.

 14.0

Nudeln
Pasta-Power für dein Spiel

Gemüsebolognese
 Hausgemachte Gemüsebolognese 

auf frischen Nudeln, mit kleinem Salat

12.5

Kokosduftende Currygarnelen
 Zarte Currygarnelen in Kokos-Curry-Sauce

 auf Nudeln & einem kleinem Salat

16.0

Ricotta-Spinat Tortellini
 Gefüllte Tortellini mit Ricotta und Spinat, verfeinert mit

Salbeibutter und serviert mit kleinem Salat.

13.5

Penne Arrabiata
  würzige Tomatensauce mit 

Knoblauch und Chili 

 14.0



Kaiserschmarrn
 Frisch gebackener Kaiserschmarrn 

mit Apfelmus 

Apfelküchle mit Vanilleeis
 knusprig ausgebackene Apfelscheiben, 

serviert mit feinem Vanilleeis.

6.0

Germknödel
 Klassisch gedämpfter Germknödel

 mit Vanillesoße

 8.0

Desserts
Genussvolle Hole-in-One-Momente

12.0

Gemischter Eisbecher
 Drei Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne 

 saisonal garniert mit Obst von unserer Golfanlage

5.5

Kuchen des Tages
 Täglich frisch gebacken 

– bitte fragen Sie unser Team.

 4.0

Eiskaffee
 Klassischer Eiskaffee 
mit Vanilleeis & Sahne

5.0

Empfehlung
vom

Küchenchef



Tasse Kaffee
Espresso
doppelt
Milchkaffee
Cappuchino
Latte Macchiato

Glas Tee 
div. Sorten

Kakao

Heißgetränke  & Brände
Für die Seele & den Magen

2.9

2.9

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

Schnäpse
Obstler, Williams, Grappa, Jägermeister
Haselnussgeist
Jack Daniels 
Jameson 

2cl       4cl
3.0       5.0
4.0       6.0
3.0       5.0
4.0       6.0



Mineralwasser
medium oder naturell
Coca Cola 
Coca Cola  zero
Limonaden
Orangen / Zitronen / Cola Mix
Schorlen
Apfel, Johannisbeer,Holunder
Säfte

Golfer
Grapefruitsaft, Mineralwasser & ein Spritzer Ananas
frisch wie das Fairway am Morgen.

2.6              -          3.5

 

  -              2.8        3.5   

  -              2.8        3.5 

  -              2.8        3.5 

  -              2.8        3.5

  -              3.5        4.5 

                               5.0

Alkoholfreie Getränke 
Erfrischung auf Handicap 0,0

0.25l        0.3l       0.5l

Getränke für die Runde 

Tafelwasser
Coca Cola 
Limonaden
Apfelschorle
Johannisbeerschorle 
Wellwater

0.5l

 2.5
 3.0
 3.0
 3.0
 3.0
 3.0
 
        



Alkoholisch

Pils
Helles
Landbier
Zwickl

Weißbier
Weißbier leicht
Radler 

Alkoholfrei

Pils
Weißbier
Radler

3.0          3.9

3.0          3.9

3.0          3.9

3.0          3.9

-               3.9

-               3.9

-               3.9

-             3.9

-             3.9

-             3.9

 

  

Biere - Veldensteiner
Ein Bier wie unser Golfplatz: 

regional, bodenständig und mit Charakter. 

0.3l         0.5l



GREEN, Grüner Veltliner 2017
Frisch, fruchtig und unkompliziert – GREEN ist der moderne Veltliner
für jeden Tag. Perfekt zu leichten Gerichten oder als Genussmoment
nach dem Sport. Ein Teil Wein, ein Teil Lebensfreude.

7.0          20.0

7.0          22.0

7.0           22.0

7.0           20.0

7.0           20.0

Unsere Weißweine
Fairway trifft Frische

0.25l      0.75l

Hofkeller, Silvaner 2022
feiner Duft von Aprikose, Limette und Wiesenkräutern. Am Gaumen
erfrischend, leicht und spritzig – ein eleganter Begleiter mit feiner
Frucht.

Hofkeller, Bacchus 2023
Zarter Duft nach frischen Holunderblüten. Fruchtig und lebendig am
Gaumen mit animierendem Trinkfluss – ein echter Genuss für
Bacchus-Fans.

Hofkeller, Weißagerin 2023
Verführerischer Duft nach Erdbeere und Joghurt-Bonbons. Am
Gaumen frisch mit feiner Würze und einem Hauch dunkler
Zwetschge im Abgang – außergewöhnlich und charmant.

Bianco di Custoza 2022
Goldgelb im Glas, mit feinem, weichem Duft. Am Gaumen trocken,
zart und ausgewogen – ein leichter Weißwein mit italienischer
Finesse.



7.0          22.0

7.0          22.0

7.5           25.0

 -             28.0

Unsere Rotweine
„Lieber ein Glas Wein als ein Triple-Bogey.“

0.25l      0.75l
Hofkeller, MeinMatrose 2023 Rosé
Kühle, kräuterige Nase mit dunklen Beeren und floralen Noten. Am
Gaumen lebendig, mit feiner Würze, schwarzer Frucht, zartem
Gerbstoff und einem Hauch Pfeffer – schlank, charaktervoll und mit
Biss im Abgang.

Columbia Crest, Merlot 2017
Kräftige Frucht von Blau- und Himbeeren, begleitet von Sauerkirsch
und einer feinen Note gerösteter Kokosnuss. Ein vollmundiger
Merlot mit Charakter.

Hofkeller, Trotzkopf 2023
 ugendlich und frech mit Aromen von Beeren, Kirschen, Nuss und
Schokolade. Schlank, frisch und mit feinsandigem Tannin.
Unkompliziert, aber charakterstark – mit rauchigem Nachklang und
herber Note im Abgang.

Masi Campofiorin del Veronese
Kräftiger Rotwein mit Aromen von Kirsche, Pflaume und Gewürzen.
Vollmundig und elegant – ideal zu Pasta, gegrilltem Fleisch und Käse.

Spritz & Prosecco
Erfrischung für’s 19. Loch – prickelnder Genuss nach dem Spiel

Prosecco
Frisch und spritzig mit feinen Fruchtnoten. Leicht im Geschmack,
perfekt als Aperitif oder zum Anstoßen.

0.25l      0.75l

3.5         18.0

6.0

6.0

6.0

Aperol Spritz
Erfrischend bittersüß, mit spritziger Note und leuchtender Farbe – der
perfekte Sommerdrink für entspannte Momente.

Sarti Spritz
Fruchtig-frisch mit feiner Bitterkeit und eleganter Note – ein spritziger
Genuss für jeden Anlass.

Martini Fiero
Kräftig-fruchtig mit intensiven Zitrusnoten und einer angenehm herben
Bitterkeit – ideal als erfrischender Aperitif.



Allergene & Infos
a. glutenhaltige Getreide
b. Krebstiere
c. Eier und Eiererzeugnisse
d. Fisch und Fischerzeugnisse
e. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
f. Soja und Sojaerzeugnisse
g. Milch und Milcherzeugnisse
h. Schalenfrüchte
i. Sellerie und Sellerieerzeugnisse
m. Senf und Senferzeugnisse
n. Sesam und Sesamerzeugnisse
p. Lupine
o. Schwefeldioxid und Sulfit
r. Weichtiere

Allergene Zusatzstoffe

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
Das Restaurant Barbarossa ist ein öffentlicher Ort, 

hier wird gefilmt und fotografiert.
Zahlung mit Visa/Mastercard/ AmericanExpress möglich.

1.  mit Farbstoff
2.  mit Konservierungsstoffen
3.  Phosphate
4.  Geschmacksverstärker
5.  Antioxidationsmittel
6.  Süßungsmittel
7.  mit Nitropökelsalz
8.  geschwefelt
9.  geschwärzt

10.  gewachst
11.  koffeinhaltig
12.  chininhaltig
13.  taurinhaltig

Gut und wichtig 
zu wissen

Starter
Tagessuppe I A
Rote Beete Carpaccio I A,G
Caprese I A,G,O
ClubHäppchen
Currywurst I O,1,2,3,5
Bratwürste I A ,O,1,12
Schinken Käse Toast I A,G,O,2,10
Wurstsalat I A,O,2,12
Flammkuchen I A,G
Burger
Classic I A,L,M,1
Classic Cheese I A,G,L,M,1
The Barabarossa I A,G,L,M,O,1
Classic Bacon Cheese I  A,G,L,M,O,1,5
Classic BBQ Cheese I  A,G,L,M,O,1
Burger & More
Chrunchy Chicken I A,G,C,L,1
Veggie Cheese I A,G,L,1
Clubsandwich I A,G,L,1,5
Chicken Wings I A,G,C,L
Sparerips I G,L,F

Salat und Fisch
Big Salad Chicken I A,M
Big Salad Ziegenkäse I A,M
Frühlingssalat I A,M
Backfisch I A,M,C

Fairway Entdecker
Eagel I A,C,G
Birdie I A,C,G,F
Par I A,C
Hauptgerichte 
Rumsteak I G
Cordon Bleu I G,C,M
Schnitzel I G,C,M
Schweinefilet I G
Gulasch I A,G,C
HähnchenCurry I F,D,H,N
Nudeln
Kokosgarnelen I B,A,G,L,F,M
Gemüsebolognese I A,G,M
Bolognese I A,G,M
Tortellini I  A,G,M
Penne Arrabiata I A,G,M
Dessert
Kaiserschmarrn I A,C,G
Germknödel I A,C,G
Apfelküchle I A,C,G
Eisbecher I G
Kuchen I A
Eiskaffee I G,11

Getränke
können unter anderem
Koffein, Säuerungsmittel und
Phosphorsäure sowie
Farbstoffe enthalten.
Für genauere Angaben,
sprechen Sie gerne unser
Servicepersonal an.


