ANTIPASTI

Polpo tiepido su schiacciata di patate 10,00
artare di salmone su crudité di carciofo 12,00
Insalata di pesce ai profumi di Sicilia 12.00
Degustazione marinara 16.00
Battuta di fassone e i suoi abbinamenti 9.00
Vitello tonnato alla piemontese 8.00
Bocconcini di carni bianche, piselli e curry 8.00
Flan di cavolfiore salsa castelmagno 8.00
Cuore di carciofo gratinato 8.00
Piatto misto di terra 12.00
Terrina di foie gras e i suoi abbinamenti 11.00
PRIMI PIATTI
Ravioli di pesce, salsa astice 12.00
Mezzelune di carciofi alla mediterranea 8.00
Gnocchi di patate alla fonduta 8.00
Agnolotti del “plin” al sugo d’arrosto o burro e salvia 8.00
PESCE
Branzino al sale grosso (min.x 2) 12.00
Pesce al forno con patate olive nere e capperi 12.00
Baccala alla crema e la sua polenta 12.00
CARNE
Filefto di vitello al pepe verde o alla woronoff 14.00
Tagliata di vitello nostrano alla griglia 13.00
Selvaggina al vino rosso e la sua polenta 11.00

SERVIZIO INCLUSO
COPERTO E APERITIVO 4.00
CAFFE' E FRIANDIES 2.00

Si avvisa la spettabile clientela che qualsiasi problema di allergie deve essere comunicata al
ersonale




