
NOTRE
CARTE

RAITA
YAOURT AUX CONCOMBRES, TOMATES ET GRAINS
DE CUMIN

RAITA AUX CREVETTES

PAKORA
BEIGNETS DE POMMES DE TERRE A LA FARINE DE POIS
CHICHE

OIGNONS BHAJA
BEIGNETS D'OIGNON A LA FARINE DE POIS CHICHE

BANGAN PAKORA
BEIGNETS D'AUBERGINE A LA FARINE DE POIS CHICHE

SAMOSSA AUX LEGUMES
CHAUSSON AUX POMMES DE TERRE, PETITS POIS ET
EPICES

SAMOSSA A LA VIANDE

CHAPPAL KABAB
GALETTE DE VIANDE HACHEE DE BOEUF AUX EPICES

POULET TIKKA
MORCEAUX DE POULET DESOSSE ET GRILLE AVEC SES
EPICES

POULET TANDOORI
CUISSE DE POULET GRILLE AVEC SES EPICES

GAMBAS TANDOORI
GAMBAS MARINEES AVEC DES EPICES ET GRILLEES

6,00€

8,00€

6,00€

6,00€

6,00€

6,00€

7,00€

8,00€

9,00€

8,00€

20,00€

 

LES ENTREES

SHALIM
AR




31 rue d'Auxonne - 21000 DIJON
Tél : 09 83 20 30 80



P O U L E T

LES PLATS

SHALIM
AR

Tous nos plats sont accompagnés de riz basmati

POULET TIKKA MASSALA
MORCEAUX DE BLANC DE POULET GRILLES ET SAUTES
AVEC DES POIVRONS VERTS ET ROUGES

POULET SHAHI KORMA
POULET CUISINE AVEC DE LA CREME FRAICHE, DES
NOIX DE CAJOU ET DES AMANDES

POULET MADRAS
CURRY DE POULET TRES RELEVE - SAUCE PIMENTEE

CURRY DE POULET
POULET CUISINE AVEC SA SAUCE TRADITIONNELLE A
BASE D'AIL, D'OIGNONS ET DE GINGEMBRE

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

18,00€

18,00€

18,00€

17,00€

 

16,00€

16,00€

16,00€

A G N E A U

AGNEAU SHAHI KORMA
CURRY D'AGNEAU DOUX, CUISINE AVEC DE LA CREME
FRAICHE, DES NOIX DE CAJOU ET DES AMANDES

AGNEAU VINDALOO
CURRY D'AGNEAU AUX POMMES DE TERRE (FORT)

AGNEAU MADRAS
CURRY D'AGNEAU RELEVE

CURRY D'AGNEAU
AGNEAU CUISINE AVEC SA SAUCE TRADITIONNELLE A
BASE D'AIL, D'OIGNONS ET DE GINGEMBRE

B O E U F

KEEMA MATER
BOEUF HACHE AUX PETITS POIS

ALLOO KEEMA
VIANDE HACHEE DE BOEUF AUX POMMES DE TERRE

KOFTA CURRY
CURRY DE BOULETTES DE VIANDE HACHEE DE BOEUF



SHALIM
AR

17,00€

17,00€

17,00€

17,00€

14,00€

14,00€

14,00€

14,00€

16,00€

18,00€

18,00€

15,00€

20,00€

 

F R U I T S  D E  M E R

CURRY DE CREVETTES

CREVETTES MALAÏ
CREVETTES CUISINEES DANS UNE SAUCE A LA CREME
ET AUX FRUITS SECS

CREVETTES MASSALA
CREVETTES CUISINEES AVEC DES POIVRONS ET DES
TOMATES

CREVETTES MADRAS
CURRY DE CREVETTES DANS UNE SAUCE PIQUANTE
(FORT)

L E S  P L A T S  V E G E T A R I E N S
DAL TARKA
CURRY DE LENTILLES

ALLOO ZEERA
CURRY DE POMMES DE TERRE AU CUMIN

MIXED VEGETABLE KORMA
CURRY DE LEGUMES CUISINES A LA CREME FRAICHE

PALAK PANEER
EPINARDS CUISINES AVEC DE LA CREME FRAICHE ET
DU FROMAGE DOUX

L E S  B I R Y A N I  
POULET BIRYANI

AGNEAU BIRYANI

CREVETTES BIRYANI

LEGUMES BIRYANI

MIXED BIRYANI (PAELLA)
AVEC POULET, CREVETTES, AGNEAU, GAMBAS



SHALIM
AR

  2,00€
  
  3,00€

  4,00€

  4,50€

  4,50€

  

  7,00€

  
  7,00€

  8,50€

  9,50€

  5,00€

  8,50€

  8,00€

NAN NATURE

BUTTER NAN
GALETTE DE PAIN AU BEURRE

CHEESE NAN
GALETTE DE PAIN AU FROMAGE

GARLIC NAN
GALETTE DE PAIN A L'AIL

GINGER NAN
GALETTE DE PAIN AU GINGEMBRE

L E S  G A L E T T E S  D E  P A I N

GULAB JAMAN
PATISSERIE TRADITIONNELLE : BISCUIT AU SIROP
PARSEME DE NOIX DE COCO RAPEE

HALWA
GATEAU DE SEMOULE FINE AUX AMANDES

KULFI
GLACE MAISON PARFUMEE A LA PISTACHE ET AUX
AMANDES

MANGO DELIGHT
LA SPECIALITE DU CHEF : GLACE A LA MANGUE AVEC
PULPE DE MANGUE

SORBETS ET CREMES GLACEES (2 PARFUMS
AU CHOIX)

COUPE COLONEL

SALADE DE FRUITS FRAIS

L E S  D E S S E R T S


