nen zum Bi
e Gasthau ’le
lp

Herzlich Willkommen

In der Meniikarte finden Sie unsere Speisen und Getrdnke.
Unsere Speisen werden alle frisch zubereitet.
Es kann daher, je nach Betrieh, zu lingeren Wartezeiten kommen.

Vielen Dank fiir Ihr Verstandnis.

Wir wiinschen IThnen einen angenehmen Rufenthalt in unserer Gaststatte
und im Sommer auch auf unserer Terrasse.

Thr Team vom Gasthaus Sternen ,,Zum Barle“
| HauptstraBle 33, 716413 Iffezheim
Tel: 07229 / 307990

Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe Deklarationspflichtige Allergene

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
1 mit Phosphat Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 mit Milcheiweifl (bei Fleischerzeugnissen) Schalenfriichte
9 koffeinhaltig I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10 chininhaltig J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11 mit SiiBungsmittel K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
13 gewachst L Schwefeldioxid und Sulphite

M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugniss

mammoawE

Wlan: Gastzugang

Unsere Webseite Passwort: sternenzumbaetrle




z Alkoholfreie Getranke z

Mineralwasser

Naturelle / Classic
Naturelle / Classic
Coca Cola/ Fanta/ Sprite/ Mezzo Mix ,,,,,, ”

Coca Cola light ,,,

Bitter Lemon/ Toni “ﬁ;r B
Eistee _—
Zitrone, Pfirsich

Safte

Rpfel, Johannisbeere, Ora
Saftschorle

Rpfel, Johannisbeere, Orang
Red Bull '

Kaffee

Espresso

Cappuccino |

Latte Macchiato

Milchkaffee , é 2
Heifle Schokolade mit Sahne , o A
Tee (Schwarz, Krduter, Friichte, Pfefferminze)




E Biere vom Fass z

FRANZ Export 0,25 1
FRANZ Export 0,51
FRANZ Pils 0,31
FRANZ Kellerhier ey Y X
FRANZ Hefewe:zen : - 0,31

»”

FRANZ Hefeweizen h llA — 1 0,51

-« 4
Haschenbzere

Franziskaner kristall/ &

Franziskaner dunkel

Franziskaner alko

Corona




Riesling

Rosé

Franzosischer Rotwein trocken
Flaschenweine » o
Rumanischer Wein weill

»
Rumainischer Wein rot PN

WeiBweinschorle
Riesling Schorle
Rotweinschorle
Rosé Schorle

Sommerschorle/

Glas Sekt

Flasche Sekt
£

o

Glas Sekt Rosé
Flasche Sekt Rosé

Sekt

: \

0,25 1

0,25 1

0,25 1

11

0,25 1

0,25 1

1 Liter Karaffe
0,21
0,21
0,21
0,25 1
0,25 1




Jagermeister
Gummibarle
Ficken
Tequila
Williams
Raki

Tobi

Kirschlikor

Grappa
Bbsinth

Jack Daniels
Bshach
Metaxa
Wodka

Gin
Bacardi |

Aperol spritz v
Rls Mixgetrank 7,00 €




Rindersuppe, , ;...

Ciorba de vacuta

Kuttelsuppe

Ciorba de burta

a! e! g’i!4

Suppe mit Hahnchenbrust st

Ciorba Radauteana

Hackbdllchensu :
Ciorba de perisoare pp””

Suppe mit Gerﬁuchert&wﬂus‘ ﬂ ‘

a,c,q,i,4
Ciorba de fasole cu afumatura

Bohnensuppe 2.

Ciorba de fasole

a, ¢, g,i,4,8

ZSalatschusseI K

14.90
10.90/11.90

11.90/12.90

Gemischter Salat / 8.50

E Spatzle

Kasespatzle ,

Schinken-Kasespatzle ,




E Hauptspeisen vom Gefliigel z

Paniertes Hihnchenschnitzel mit Beilagen, ,

Snitel de pui + garnitura

Halbes Hihnchen aus dem Topf mit Beilagen

Pui la ceaun + garnitura

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Beilagen_

Piept de pui la gril + garnitura

\ o
Gegrillter Hﬁhnch?enkel mit Beilqken
Pulpe de pui la gril + garnitura ,

)

Hahnchenbrust mit Gorgonzolasauce-und Be:

Piept de pui cu sos gorgonzola si garnitur:

Hahnchenbrust mit sahm‘a

Piept de pui cu smantana, ciuperci si garni

Hiihnerleber mit Polenta

Ficatei de pui cu mamaliga

7’
Paniertes Schnitze

Snitel de porc + garnitura

Schweineriic

Cotlet de porc la gril + garnitura

Schweinehals Ste

Ceafa de porc la gril + garnit

Rumanisches Gul;s'ch mit Beilagen

Tochitura casei cu mamaliga

Krautwickel mit Polenta

Sarmale cu mamaliga, smantana si ardei e
N

Gerducherte Schweinshaxe und Beilﬁgen

Ciolan afumat cu mamaliga si hrean

Bohnen mit Geraucherte Schweinshaxe

Iahnie de fasole cu ciolan afumat

Hauswurst ca. 250g

Carnatii casei

Cevapcici / pro Stiick

Mititei




E Hauptspeisen vom RIND z

Herkunfsland Argentinien
STEAK ca. 250 gr.

Rumpsteak mit Krauterbutter und Brot ,, ,

Rumpsteak mit Krauterbutter und- Beilagen;

Rumpsteak mit Go’zolasauce und wag

Hamburger mit Wed ewmffeln “NB&,

Hamburger cu cartofi si sos
o

Mixed Grill &y T 21.00

Mixed Grill fiir Z’Pers o , | 54.00
Mixed Grill fiir 4 Pers ot B 105.00
iicken, Hihnchenschenkel,
tem Salat) s, 4

artoﬁz casei,

é b
E Lamm

Lammkotellets mit Kartoffeln

Cotlete de miel, cartofi trasi in unt si sos

Mariniertes Lammfilet mit Beilagen

Pastrama de miel cu mamaliga si usturoi




r Fisch Z

Zanderfilet mit Sauce Hollandaise & Gemiise ,

File de salau cu sos olandez si legume

Forelle mit Sauce Hollandaise & Gemiise

Pastrav cu sos olandez si legume

Gegrillte Forellen mit Sofise und Polenta

Saramura de pastrav cu mamaliga M_,

Frittierte Sardinen \

Hamsie prdjita

Gebratener Karpfen, Polenta und Knoblauch

Crap pdjit cu mamaliga si usturo

Gegrillter Karpfen mit/Polenta und Sofe:

Saramurd de crap '

Paniertes Schmtzel mlt Brot

Gemischtes Eis |

Inghetata

Crepes

a, C.
Clatite 19

Rumanischer Kuchen

X a,¢9
Papanasi

Lava Cake,




Pommes Frites
Bratkartoffeln

Hauskartoffeln

Spitzle _ , V

Gegrilltes Gemiise ’ e
[ ad

Beilagensalat

Krautsalat

Brot,

Polenta
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