SAMOSSAS LEGUMES
[X2) 6.00 €

Beignet d’une fine pite de
farine de blé fait maison avec
des légumes

SAMOSSAS VIANDE (X2) *
6.50€

Beignet d’une fine pite de
farine de blé fait maison avec la viande hachée

ALOO PAKORA 4.50 €

Beignet de pommes de terre a la farine de pois chiche

BAINGAN PAKORA 6.00 €
Beignet d'aubergines a la farine de pois chiche

ONION PAKORA 6.50 €
Beignet doignons 4 la farine de pois chiche
ASSORTIMENT (2PERS) 14.50 €

2 Aloo pakora + 2 samossas légumes + 4 piéces poulet
tikka

RAITA 3.50 €
Yaourt aux épices avec concombre, carotte, coriandr
CHICKEN 65 12.50€
Poulet mariné et frit, a la farine [

de mais, sauce soja et tomate

SAMOSAS CHAAT (X2)
6.50€
Beignet d’une fine pate de
farine de blé fait maison aux
légumes, avec fait maison
sauce, oignons, coriandre

CREVETTES PAKORA

10.00€
Crevettes marinées et frites, a la farine de mais, au sauce
soja et tomate

AGNEAU TIKKA 10.50 €
Morceaux de tranches d'agneau sans os
marinés aux épices / yaourt et cuits au tandoor
POULET TIKKA 9.00 €
Morceaux de poulet désossés marinés aux épices,
yaourt et cuits au tandoor
POULET TANDOORI 8.00 €
Cuisses de poulet marinées au épices / yaourt
et cuites au tandoor
GAMBAS TANDOORI
Gambas marinées aux épices/yaourt,
cuites au tandoor
AGNEAU KEBAB 9.50 €
Viande hachée marinée aux épices/oignons/coriandre,
cuite au tandoor

21.00€

SALADE AU POULET 9.50 €
Concombre, tomate, carotte, mais, chou,

et morceaux de poulet Tikka

SALADE VEGETARIENNE 7.00 €

Concombre, tomate, carotte, mais, chou

PALAK ALOO 10.00 €
Epinards avec pommes de terre, a la créme fraiche, beurre
DAAL 2.50 €

Purée de lentilles indiennes (Masoori et Chana Daal)
avec du beurre, créme liquide

BAINGAN BARTHA 10.50 €
Caviar d'aubergines grillées au four tandoor et
marinées aux épices/beurre

DAAL PALAK 10.50 €

Purée de lentilles indiennes ( Masoori et Chana Daal)

avec épinard,'du beurre, créme liquide
LEGUMES KORMA

Légumes avec épices, lait de coco
CHANA MASALA
10.50€

Pois chiches cuits, sauce curry,

créme

11.00€

AGNEAU CURRY
13.00 €

Agneau cuit sauce curry
AGNEAU VINDALOO

Agneau mariné, sauté  la sauce vindaloo

(piments kashmiri / vinaigre / sauce curry)

AGNEAU KORMA 14.50€

Agneau 2 la sauce : cajou / créme liquide / lait de coco
AGNEAU TIKKA MASALA 15.00 €

Agneau mariné / cuit au tandoor, sauté  la sauce tomate /

poivrons / oignons

AGNEAU PALAK : e

Agneau 2 la sauce avec épinards / beurre

14.50€

14.50 €

POULET CURRY: -
10.50 € L
Poulet cuit sauce curry .
POULET VINDALOO
11.50€ :
Poulet mariné sauce v1ndaloo F
(piments Kashmiri :
vinaigre / sauce curry)

POULETKORMA ..

Poulet a la sauce : cajou / créme I guide /lalt de oo

POULET TIKKA MASALA )

Poulet mariné, gnllé sauté ala sauce tomate

poivrons / oignons : , G
POULET PALAK® . i

Poulet 4 la sauce avec épinards / beurre '
BUTTER CHICKEN : -~ 13.50 €

Poulet mariné, grillé sauté dans une sauce curry
tomate avec beurre et créme de cajou




BEUF CURRY 12.00 €
Beeuf cuit sauce curry
BCEUF ROAST 13.00 €
Boeeuf cuit aux épices, sautés

aux oignons,
tomates et feuilles de curry

BEUF KORMA
13.50 €
Beeuf 2 la sauce : cajou / créme liquide / lait de coco
BCEUF VINDALOO 13.00 €
Boeuf mariné sauce vindaloo (épices Kashmiri /
vinaigre / Sauce curry)

Vi

s

CREVETTES CURRY 13.50 €
Crevettes cuites dans une sauce curry / lait de coco
CREVETTES MASALA 14.50 €

Crevettes sautées aux oignons, tomates, poivrons
et cuites au masala

AGNEAU BIRYANI
16.00 €
Agneau mariné aux
épices,préparé avec du riz
basmati ;
POULET TIKKA BIRYANI
14.50 €
Poulet cuit au tandoor, préparé
avec du riz basmati

POULET BIRYANI

13.50 €
Poulet mariné aux épices, préparé avec du riz basmati

CREVETTES BIRYAN! 16.50 €
Crevettes marinées aux épices, préparées avec

du riz basmati

BOEUF BIRYANI 15.00 €

Beeuf mariné aux épices, préparé avec du riz basmati

RIZ BASMATI NATURE 3.00€
Riz parfumé aux épices

RIZ MUTTAR PULAO 4.00€
Riz parfumé aux épices et aux petits pois

RIZ KASHMIRI 5.50€
Riz parfumé aux épices et aux fruits secs (sucré)

NAAN NATURE 3.00€
Pain a base de farine de blé

NAAN AU FROMAGE 4.00€
Pain a base de farine de blé fourré au fromage

NAAN AU FROMAGE GARLIC 4.50 €
Pain a base de farine de blé / ail / coriandre
fourré au fromage

NAAN NATURE GARLIC 3.50€

Pain 4 base de farine de blé / ail / coriandre

BUTTER NAAN 3.50€

Pain a base de farine de blé avec du beurre
ALOO PARATHA

Pain a base de farine de blé fourré aux pommes

de terre, carottes, fromage, coriandre et aux épices
KEEMA NAAN 6.00€
Pain 4 base de farine de blé fourré a la viande hachée,
pommes de terre et fromage

5.00€

NAAN AU FROMAGE SUCRE 6.00€

Pain indien au fromage, sucré avec une boule de glace

KESARI 4.50 €

Giteau indien 2 base de semoule aux noix de cajou

CAROTTE HALWA 5.00€
Dessert indien a base de carottes / noix de cajou
parfumé a la cardamome

GULAB JAMON 5.00€

Boulettes a base de farine / poudre de lait,
macérées dans un sirop de sucre
> 7
EEEAN

KULFI 6.00 €
Glace indienne aux éclats de
pistache

GLACE 4.50€
Vanille, mangue, fraise ou
chocolat (2 boules)

PAYASAM (KERALA

SPECIAL) 5.50 €
Les vermicelles de riz sont cuits dans du lait sucré et
aromatisés a la cardamome, aux noix de cajou et aux
pistaches

Entrée au choix :

Samossas légumes ou baingan pakora
Plat au choix : Plat végétarien au choix
Accompagnement : Riz nature
Dessert : Kesari ou glace ou café

Plat au choix : Poulet tikka ou Butter chicken
Accompagnement : Riz Nature ou Naan au fromage
Dessert : Glace une boule (parfum au choix)

Menu du midi ( sauf les WE et jours fériés ) 15.90€

Entrée au choix :
Baingan pakora ou aloo pakora ou naan au
fromage

Plat au choix :
Poulet curry ou daal accompagnement : riz
nature

Kesari ou une boule de glace ou café

* La glace et la sauce pimentée ne sont pas faites maison

SIVOUS ETES ALLERGIQUE MERCI DE LE PRECISER EN PASSANT VOTRE COMMANDE



