


 Demi Pinte Pichet

La  Bro’s Blonde - 5° / Blonde 3,2€ 5€ 12,5€
Notes légères et florales couronnées d’une légère amertume

Paint It White - BBC / 5°/ Blanche 3,5€ 6,5€ 18€
Arôme delicat et légèrement épicé, rafraîchissante et acidulée

Papa Don’t Beer - BBC / 8° / Ambrée  3,5€ 6,5€ 18€
Ambrée aux notes de caramel et d’épices, ronde et douce 

Beer Me Tender - BBC / 5,5° / Blonde IPA 3,5€ 6,5€ 18€
Saveurs fruitées de fruits tropicaux et de houblon 

Penny Royal Beer - BBC / 9° / Triple Grains  3,5€ 6,5€ 18€
Blonde triple, arômes maltés, épicés et fruités, légèrement amère

Goat Lucky - BBC / 8° / Blonde forte 3,5€ 6,5€ 18€
Arômes d’épices, fruitée et légèrement amère

Smouss Criminal - BBC / 7° / Blonde au miel  3,5€ 6,5€ 18€
Arômes fruités, miel d’acacia, cire d’abeille et notes d’orange

BRO’S BLONDE 4€

TOUTES LES AUTRES PINTES  5€

MAY TEA 30cl 3€
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BIÈRES PRESSION !



Sanwald - Dinkelacker / 4,8° /  Hefeweiss  3,5€ 6,5€ 18€
Bière Allemande, de blé non filtrée. Robe blonde pâle aux reflets ambrés.  
Saveur fraîche et fruitée

St Stefanus - St Stefanus / 7° / Abbaye blonde 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Belge blonde, notes de malt et d’épices, avec une légère amertume

Delirium Red - Huyghe / 8,5° / Rouge forte 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Belge rouge, au goût de fruits rouges et cerise, sucrée et légèrement acidulée

Boston Lager - Samuel Adams / 4,8° / Lager 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Américaine blonde, fruitée avec des notes d’orange, d’abricot,  
et une légère amertume houblonnée

Elvis Juice Grapefruit - Brewdog / 6,5° / IPA ambrée 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Ecossaise, aux saveurs de fruits, de malt, de houblon, de pêche, d’agrumes, 
d’orange, de pamplemousse et d’épices

Vivat Bio - Abbaye du Cateau / 6° / Blonde bio 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Française Bio aux saveurs de houblon, de fleur, d’herbe, d’épices et de malt

Guinness - St Jame’s Gate / 4,2° / Stout Irlandaise 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Irlandaise, brune aux notes fruitées bien équilibrées. Saveurs légères et vives

Open Rock & Roll - Balladin / 7,5° / Blonde spice herb 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Italienne saveurs de malt, de caramel, d’épices, de pin, de fruits et de houblon

Indie Pale Ale - Brewdog / 4,2° / Pale Ale 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Ecossaise, saveurs de houblon, de fruits tropicaux, d’agrumes,  
de biscuit, de caramel et de malt

Bellerose - Sources / 6,5° / Blonde 3 houblons 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Française, blonde, saveur de fruits, de malt, de houblon et d’agrumes

Pêche Mel Bush - Dubuisson / 8,5° / Ambrée pêche 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Belge, ambrée, fort goût de pêche, de malt et de miel

FreeRide - Whitefrontier / 6° / Pale Ale 3,5€ 6,5€ 18€
Bière Suisse, accents de houblon, de malt, de caramel,d’herbes, de levure,  
d’agrumes et d’épices

Magners original - Magners / 4,5° / Cidre 3,5€ 6,5€ 18€
Cidre Irlandais, saveur unique au goût délicatement fruité de pommes et notes de chêne

Monaco, Tango 3,5€ 5,6€ 14€

Picon, Cervoise 3,9€ 6,9€ 19€

Panaché 3,2€ 5€ 12,5€

Supplément sirop ou tranche   0,3€



6€
Cubanisto - 5,9° / 33cl

Desperados - 5,9° / 33cl

Corona - 4,6° / 33cl

Chimay Bleu - 9° / 33cl

Heineken 00 - 0° / 33cl

Duvel - 8,5° / 33cl

Kilkenny - 4,3° / 33cl

LES MOJITOS  
& CAIPIRINHA 

Mojito Original 8€
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne,  
Bacardi Oro, Perrier 

Mojito Fraise 8,5€
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne,  
Bacardi Oro, purée de fraise, Perrier 

Exotic Mojito 9,5€
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne,  
purée de passion, Bacardi Oro, jus d’ananas

Red Ojito’o 9,5€
Vodka Greygoose Original, citron vert, sucre de canne,  
menthe fraîche, purée de fraise, Chambord, Perrier

Mojito Royal 11€
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne,  
Bacardi 8 ans, Prosecco

Caïpirinha Originale 8€
Citron vert, sucre de canne, Cachaça Leblon

Red Mex 10€
Citron vert, sucre de canne, purée de fraise,  
Tequila Patron Silver



Le Spritz 7,5€
Martini Fierro, Prosecco, Perrier, tranche d’orange 

French Spritz  8,5€
Saint Germain, Prosecco, Perrier, tranche de citron 

Martini Tonic  5,5€
Martini Bianco, Schweppes Tonic, citron vert 

Sex on the Beach  9,5€
Vodka Greygoose, crème de pêche , Chambord, jus d’ananas, jus de cranberry

Piña Colada  9€
Bacardi Carta Blanca, ananas, crème de coco, sucre de canne 

Oxley Tonic  9€
Gin Oxley, tonic, citron vert 

Cuba libre OCHO 9€
Bacardi 8 ans, citron vert, Coca-Cola

Linchburg limonade  9€
Jack Daniel’s, sucre de canne, citron vert, limonade

Apple Jack Fire 8,8€
Jus de pomme, Jack Fire 

Bloody Mary  9,5€
Vodka Greygoose, jus de tomate, poivre, sel de celeri, tabasco

Patron Tommy’s Margarita 9,5€
Tequila Patron, Triple Sec, jus de citron vert 

Greygoose Grand Fizz  9,5€
Vodka Greygoose original, St germain, citron vert, perrier  

Long Island Ice Tea  13€
Tequila, rhum, vodka, gin, Cointreau, Coca-Cola

Patron Tequila Sunrise  9,5€
Tequila Patron Silver, jus d’orange, grenadine 

Mai Tai  9€
Bacardi carta blanca, Bacardi oro, sirop orgeat, jus de citron vert, triple sec, sucre de canne 

Virgin Mojito  6,9€
Menthe fraîche, citron vert, sirop saveur rhum, Perrier 

Mokito 7,9€
Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, jus de cranberry, limonade

Rasperry fresh  7,9€
Purée de fraise, jus de litchi, citron vert, sucre de canne, menthe fraîche



Pastis, Ricard, Berger blanc - 2cl 3€

Kir communard - 12cl 3,5€

Martini Rouge, Martini Blanc, Martini Rosé - 5cl 4€

Rosé pamplemousse - 18cl 5€

Kir royal - 10cl 10€

Porto rouge, Porto blanc, Suze - 5cl 4€

Martini Americano - 7cl 7€

 15cl 75cl

Martini Prosecco 5,5€ 26€

Louis Constant 10€ 49€

Piper Heidsieck Brut  69€

Ruinart Blanc de Blancs  120€

 4cl

Get 27, Get 31, GetXCold 6€

Jagermeister, Bailey’s, Malibu 6€

Poire, Chartreuse verte, Limoncello  8€

Cognac Otard VS, Armagnac 8€

SHOOTERS
Le verre - 2cl 3,5€
Tequila Paf, Vodka sirop, Greygoose La Poire, Greygoose Cherry, 
Tequila Patron XO Cafe, Get X Cold, Jack Fire, Jack Honey 

Le mètre - 10 verres 30€

Jagerbomb - Shooter de Jagermeister + Red Bull 5€

Le mètre de Jagerbomb - 10 verres 45€



 4cl 70cl

Eristoff - 37,5° 6€ 70€

Greygoose Original - 40° 8€ 100€

Greygoose La Poire - 40° 8€ 100€

Greygoose Cherry Noire - 40° 8€

 4cl 70cl

William Lawson’s - 40° 6€ 70€

J&B Blended - 40° 6,5€ 75€

Irish Whiskey Slane - 40° 9€ 

Nikka From the Barrel - 51° 10€

Japan Blend Togouchi - 40° 10€

Cardhu 12 ans Single malt - 40° 9€

Chivas Regal 12 ans - 40° 9€

Aultmore 12 ans - 46° 9€

Dewar’s 12 ans - 40° 9€

Royal Brackla 12 ans - 40° 10€

Aberfeldy 21 ans - 40° 13€

The Deveron 12 ans - 40° 9€

Woodford Reserve - 43,2° 10€

Lagavulin 16 ans Malt - 43° 13€

 4cl 70cl

Straight Tennessee - 40° 8€ 90€

Honey - 35° 8€ 90€

Fire - 35° 8€ 90€

Single barrel - 45° 10€ 100€

Gentleman Jack - 40° 10€ 120€

Supplément soda ou jus de fruits    0,8€
Supplément Red Bull    2€



 4cl 70cl

Bacardi Blanc Superior / Bacardi Oro - 37,5° 6€ 70€

Bacardi Oakheart - 35° 6€ 70€

Bacardi Ocho Aged 8 ans - 40° 8€ 90€

Santa Teresa 1796 9€ 100€

Kraken Black Spiced Rum - 40° 8€ 90€

Facundo Eximo - 40° 11€ 120€

Sailor Jerry - 40° 9€ 100€

Don Papa - 40° 8€ 90€

Diplomatico Reserva - 40° 8€ 90€

 4cl 70cl

Bombay Original - 40° 6€ 70€

Bombay Sapphire - 40° 7€ 80€

Oxley - 47° 8€ 90€

 4cl 70cl

Camino - 40° 6€ 70€

Patron Silver - 40° 9€ 120€

Patron XO Cafe - 35° 7€ 80€

Supplément soda ou jus de fruits  0,8€
Supplément Red Bull    2€

 50cl 1L

San Pellegrino 3€ 5€

Vittel  3€ 5€

Supplément sirop ou tranche de citron   0,3€ 



Orangina, Schweppes Tonic, Agrumes ou Ginger Ale - 25cl 3,5€

Sprite, Fanta orange, Pulco Citronnade - 33cl 3,5€

May Tea - 30cl 3,5€ 

Coca Cola, Coca Cola Zéro - 33cl 3,5€

Fuzetea - 25cl 3,5€

Perrier - 33cl 3,5€

Sirop à l’eau - 25cl 2,5€

Limonade - 25cl 3€

Red Bull, Red Bull Édition - 25cl 4,5€

1/4 Vittel 2,9€

Jus de fruits Pago  3,5€
Orange, Ananas, Pamplemousse, Fraise, ACE, Banane, Peche, Abricot,  
Pomme, Poire, Tomate, mangue, litchi 

Les fruits pressés - 20cl 4,5€
Citron jaune ou orange

 APRÈS 18H PLUS DE BOISSON 
CHAUDE HORS RESTAURATION

Café ou décafeiné 1,8€

Double café ou double décafeiné  3,5€

Café Noisette 1,9€

Café Creme 3,8€

Café ou Chocolat Viennois  3,6€

Irish Coffee, French Coffee 8,5€

Cappuccino  3,9€

Café frappé  4,9€
Double café, sirop orgeat, sucre de canne 

The parfumé 3,2€
Ceylan, vanille, fruits rouges, earlgrey, menthe, vert 

Infusion 3,2€
Tilleul, verveine, verveine menthe

Chocolat chaud  3,4€

Chocolat chaud Caramel, Chocolat chaud Vanille  3,5€



LES VERRES & POTS 12cl 46cl

BLANC
Viognier - Pays d’Oc  3€ 10,5€
Macon Village  3,8€ 14€
Tariquet Premières Grives  4€ 15€ 
Côtes de Gascogne

ROSÉ 
Vins de pays de Méditerranée 3€ 10,5€

ROUGE 
Côtes-du-rhône  3€ 10,5€
Crozes Hermitage  4€ 15€

LES BOUTEILLES   75cl

CÔTES-DU-RHÔNE 
Guigal   20€
Saint Joseph - Domaine Richard, Cuvée Premices  35€
Côte Rotie Domaine Bonnefond - « Coline de Couzou » 65€

BOURGOGNE
Givry - Domaine Chofflet Valdenaire   35€

BEAUJOLAIS 
Brouilly - Château de Pierreux   24€

BORDEAUX 
Haut Medoc cru bourgeois AOP - Château Lieujean   24€

BLANC
Saint Veran AOC - Domaine M. Guerrin   26€
Pouilly Fuissé - Domaine M. Guerrin  33€
Tariquet Premières Grives - Côtes de Gascogne  22€

ROSÉ
IGP Méditerranée - Château du Rouet « Terres Antiques »  16€
Côtes-de-Provence - Minuty M   26€



best beers concept présente

ses bières artisanales
d’inspiration lyonnaise !

Let’s f***ing rock !



Planche de charcuterie 12€
Jambon cru, rosette, terrine de campagne,  
cornichon et beurre

Planche du Fromager  13€
Brique au lait de vache, crottin de chèvre fermier, St-Marcellin

Planche Lyonnaise  12€
Cervelle de canut, 1/2 St-Marcellin, rosette de Lyon,  
jambon cru, cornichon, beurre, salade

Planche Mixte  14€
Jambon Cru, Rosette, 1/2 St-Marcellin,  
brique au lait de vache, cornichon, beurre, salade 

Planche truffée 16€
Jambon truffé, mozzarella di Buffala, huile de truffe, salade, 
tapenade d'olives noires

Planche de tapenades  9€

Saucisson entier environ 220g 9,5€

Nachos  12€
Tortillas, cheddar, mozzarella, guacamole  
jambon cru, cornichon, beurre, salade

Bol de frites  5€

PENSEZ À NOS PIZZAS !

Prix net en euros, service compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Carte des allergènes à disposition. 
Designed by MOJO COMM’ - www.mojo-com.com


