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100% original italienische Kiiche
Pizzeria Grande Italia @
steht fur Qualitat und Seriositat
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Pizza-Taxi

0209-67438 und 67433

leferung ab 10 Euro frei Haus von 17.30 bis 23.30 Uhr
Oftnungszeiten auf der Riickseite
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‘P|Zza - Alle Pizzen mit Tomaten und Kase

jeder weitere Befag 0,30 /0,50 / 1,00/ 2,00

1. Margherita mit Tomatean, Kise und Oregano

Z. Napoli® mit Sardelten und Oliven

3. Salami®? mit Salami

4. Prosciutto™ mit Schinken

5. Funghi mit Pilzen

6. Paprika mit Paprika und Tabasco

7. Bolognese' A mit Bolngnesesofie

8. La Contadina®? mit Schinken und Zwiebeln

9. Paesana®? mit Salami und Zwiebeln
10. Grande Italia®? mit Schinken, Salami und Pilzen
11. Tonno mit Thunfisch
12. Gamberi mit Krabben
13. Marinara mit Thunfisch, Krabben und Muscheln
14. Frutti di Mare™ mit Meeresfritchten

15. Della Casa®? mit Salami, Schinken und Thunfisch
16. Alla Carlo®? mit Salami, Schinken, Thunfisch und Zwieheln
17. Mista?? mit Salami, Schinken, Thunfisch und Pilzen

18. Quattro Stagioni>® mit Salami, Schinken,
Pilzen, Krabben und Artischocken

19. Speziale®? mit Salami, Thunfisch,
Pilzen, Krabben, Zwiebeln und Erbsen

20. Hawaii*? mit Schinken und Ananas
21. Toro?® mit Salami, Schinken, Thunfisch, Zwiebeln und Pilzen

22, Calzone®® mit Schinken und Pilzen (zugeklappt)

§ 1 am
6,50
7,00
7,00
7,00
7,00
1,00
1,00
7,00
7,00
8,00
7,10
8,40
9,50
9,00
8,00
8,50
9,00
10,50

10,50

3,00
9.00
8,00

23. Vegetaria mit Pilzen, Zwiebeln, Paprika, Erbsen und Artischocken 9,00

24, Spinaci mit Spinat und Knoblauch

25. Pizza Bianco®® Pizza in Weift mit Mozzarella,
Gehaimrezept von Carlo in verschiedenen Variationen:

mit Parmaschinken und Salsiceia oder Rucola und Parmesankase

76. Da Vinci" <4 mit BolognesesoBe und Spaghett

27, Sportiva mit Krabben, Spinat, i, Zwiebeln und Artisch

28. Zingara®? mit Schinken, Paprika, Peperoni und Zwicbeln
29, Calabrese mit Mozzarefla und fr. Tomaten

32. Roma?* mit Parmaschinken, Rucola und Parmesankdse

33. Rustica®® mit Putenbrust, Mozzarella und Pfifferlingen

- 850. Pizza Salmone mit fr. Lachs und Dilt
"' 851. Pizza mit Broccols Sauce Hoﬂandatse tnd Putenbmststrmfm

311 p;zza Gambérom mit Rlesengamelen und Krebsﬂsch
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3,00
10,30

170
920

8,50
8,00
9,00
9,00
9,80

8,50

ﬁiv-_-';--f?fi 852.Pizza mit Champtgnons, Sauice Hoﬂandause und Putenbrustsirezfnn 750

12, 50

0 1un  USAD 36 om Blech 60xd0) ein

850 11,50 19,00

950 12,50 21,00

920 1350 21,00

920 1250 21,00

920 12,50 21,00

050 12,50 21,00

950 12,90 2300

050 1450 2400
950 1450 24,00 6€
10,10 15,50 25,00

950 14,50 21,00 &&;’
1050 1650 27,00 27,
110 1650 27.00
1080 1650 2700 ° \
10,10 15,50 25,00 ¢
10,40 16,50 26,00 3 / :
1040 1650 2600
1220 18,00 30,00 %
12,20 19,00 32,00

080 1250 21,00
11,20 1650 2400
9,80 - > |
1120 1750 2400 |
1010 1350 21,00 |
12,90 1850 3200
‘ |

-

10,10 1700 2200 |
11,20 1850 3000 |
1010 1750 2500 :
980 1650 2400 |
1080 1750 27,00 |
10,80 1850 27,00 |
1080 1890 2900)
1050 1850 2700 %
950 17250 2600 T |
1450 2100 3600 |
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Pasta™

-

Apaghest Rigatan) Baﬂdnudﬁln Tariellia  Goocoly
14, Bolognese! At 740 740 740 790 7%

it Tomatensole wad Gehadkem
16, Carbonara™ i Butier, Schinken BlundSahae 7,50 7,50 7,90 790 190
38, Frutti di Mare™ 590 890 890 B9 990
ot Buttor, Featii of Mare, Wein, Pleffer und Knofitaueh e _ '
39, Pirata®® mi Buter, fomaten, Schinken and Sahee 7,90 7,90 7,90 8,50 8,50
40. Grande italia*' <5 it Kiabhon 950 950 450 1000 1000
Hummertiaischersaty (Surim) und Hignmarsol | |
44. Aglio Qliv, Paperoni 780 780 780 800 800
it Knoblach, Olivenal, Paneka urid Peparing .
45, Alla Ricca® nitkatben. Lachs Sahoound Tomatnsele 8,50 9,50 9,50 10,00 10,00
46, Alla Roma mit Tomaten, Mozarlandfucols 7,80 780 7,80 B.00 8,00
% 48, Napoll mit Tomatensoflo 6,50 6,50 6,50 700 700
QS0 Teorminat@ia g0 B2 820 920 920
il Butter, Tomater, Spack, Palzen tind brbsen el
- 52, Quattro Formaggt gop  BO0 800 B50 850
4 mii Butter el vier vorseh, Soren Rase » \
\f %, 54 Glullo Cosare?” - 850 850 850 900 900
5 By it Miffaringen, Parmaschinken wd Sabnosolie c e | |
E 55, Ardecchino™ 2154 it Spinat, Krabbn, 900 900 R00 950 950
m Fommatensafe, Champignons, Rucoly und Mozzarella | |
w 56, Primaverd ma bisthom Gorlie g8h0 8,50 8,‘30 9,00 9,00
B, Tatchino mit Butenliaseh & Champignions 1200 1200 1200 1250 RN
i ofner Sahiosaurs tibarbacken et Kiise ' f ' e
60. Spinat B80 BB0 880 9,00 9,00
b/, Pasticciatti rd Butter, Schinken und Sahne 800 800 800 850 B,50 S
77. Barl f | 0,00 900 900 950 650, ¢
it Eebser, Pitzen, Schiken, Bolognesasafle wnd Saluie - e - il
83, Vagabondo 13,00 1300 1300 1350 1350 ~°C
it Filetspiten, Rucol wnd Chanytomaien | -
B4, Gamberon o a0 1380 G B0 14,00

it felschin Tomaten id Riesssampis
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106.A) mene“” 72,00 -~ 106 1050 1590

Wensemeschenzel it Titrons ang Brocesd
108. Della Cagg™ 4244144 , . 1480 1450
1741.(!}‘/:{14{’/‘( Il’ "?((1 % !?( £ i X{’
_r TR 2~ ‘t'ﬁ' . , :
109 M%std 2400 18,00 3000 1480 1480
Seleass A€ Wt i, b, e g Sty

112. Alla Mi‘ian?w’f A 5 i - 1586 15480

"?N e ‘m uf"( e 'lr,n st
114, Pepe Verde " nit guinem Polts 2400 1750 3000 1550 1550
116. Cordon Bleu alla Komang? 4/ % - 1550 1550

getiit mit Schinken ond e
118. Alla Carlo®™ % wit Brovinl oid Vs iBediacion - ~ 1550 1550
119, Hawaii®? M gt buareas, Schumion® und Satinescli ~ . - 1550 1550
122. Medaglioni Polifemo 400 1580 2900 1400 1400

ﬁ’(“rm ’((f'nj,;,AZ' l‘.ui{,

124, Involtini Lombarda* ,, . 1150 1750

/} hl Y{“G}J G "l"(xf*(‘ /[1" ;“H(J’ﬂt/vﬁ (({H'.f(j ( Hf’ («( r{r

125. Med&gimm Yerona 2400 1600 3006 1400 14,00

it feusigAcharter-Sofe

844, mit Champignons wnd Sanesole 2400 1600 2900 1400 1400
845, mit Paprika, Peperons und Cremesale 2400 1600 2900 1400 1400
133, Alla Carlg”'o% 2600 1800 30,00 1500 1500

S ralismd L uiidn Bodtandsirs
i Q?GU GHURG Sa1E8 Haiianiaes

57 Grnda e 2500 1850 3050 1600 1600
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% % Wahlweise mit Bratkartoffeln, Pommes frites, 18
®  Kroketten'*' oder Kartoffelgratin und Salat |

B Uberbackenes

55 Tﬂs” 1460 3 Sorian Mud*’fn it Butter, Inmatm Kise, Schinken™ u‘@&asﬁ? S ‘m;w
66. Sei""m*""?‘. 5 Sarten Huidels i Erbsen, Pilzen, Schinken, Bologresesafie uad Sahine 12 50

60. Macc:aroni“‘»@ mit Spinat, Sshnesauce, Bhertuacken

Pa Tth Uffetﬁ fur Vemﬁstattungen ab 49 Pefs}

Feyem Sie Hochzeit, Polterabend, Geburtstag oder andere Fm@ rmt
unseren frisch zubererteten kalten und warmen Gerichten,

Mle S;aeisen werden appet:tfrch angenchm i ggi in Wa:mebehaiwm

gehefeﬁ Fuf we‘tiem mfﬂrma’uan@n und Reservierungen vemmbﬁf@ﬁ
: 1‘1‘ h(ﬁﬁ't’} ?@rmfﬁ ; S5
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Fischspezialitéten

132. Calamari futtiertor Tintenfisch mit Zitrane 17,00
134. Gamberoni alla Griglia Huminerkrabben qegrilt 27,00
155. Zanderfilet' mit frischen Tomaten, Rucola und Pifferlingen 20,50
B40. Doradenfilet vom Grill 20,30

- Wahlweise mit Bratkartoffeln, Pommes frites,
Kroketten'*' oder Kartoffelgratin und Salat

158. Tomatensalat Tomaten mit Zwiebeln und Oregano 6,70
161. Insalata di Tonno griner Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Paprika und Mais 8,20

162, Insalata Speciale griner Salat mit Thunfisch, Schinken, Kase, Oliven, Gurken, Tomaten 870

Paprika, Zwiebeln und Mais

163. Insalata Grande italia (fir 2 Personen) griiner Salat mit Thunfisch, Schinken, Kase, 11,00

Eiern, Oliven, Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Mais und roten Bohnen
165. Insalata Mista gemischter Salat

166. Insalata Nizza griner Satat mit Kase, Artischocken, frischen Krabben, Hummerileisch,
Oliven, Mais, Bohnen und Ei

167. Insalata Amore gemischier Salat mit Fetakase, Peperoni und Ofiven
168, Insalata Genovese gemischter Salat mit Ananas, Putenbrust und Kase

~ Bei jeder Bestellung Pizzabrotchen
- mit Krduterbutter und Aioli gratis dabei!

Baguettes

601. Grilled Chicken XL Ciabatta-Brot, Salat, Gurken, frische Torvaten, Gouda-Kase 8,20
‘ and Remoulade, belegt st gegrilitem Hahnchenfleisel
603. Salami Ciabatta-Brot, Salat, Gurken, frsche Tomaten, ‘ 7,70
Gouda-Kase und Remoulade, belegt mit Satami '
604, Breakfast Ciabatta-Brot, Salat, Gurken, fristhe Tomaten, 840
Gouda-Kise und Remawtade, belegt mit Hinterschinken ynd B , _
605. Big Tonno Ciabatta-Brot, Salat, Gurken, frische Tomaten, 8,40
Gouda-Kase und Remoulade, belegt mit Thunfisch und Zwiebein
R.20

609, Carlo Ciahatra-Brot, Salat, frsche Tomaten, Mazzarella 3
und Remoulade, belegt mit femstem Parmaschinken
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